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tr Amacina uygun kullanim

EY Amacina uygun kullanim

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Kullanim
kilavuzu, montaj kilavuzu ve cihazin belgeleri
sonraki bir kullanim veya sonraki kullanicilar
icin muhafaza edilmelidir.

Cihazi ambalajindan ¢ikardiktan sonra kontrol
ediniz. Nakliye siresince hasar olmasi
durumunda cihazi agmayiniz, Teknik Destek
Servisi ile baglanti kurunuz ve ortaya ¢ikan
hasarlari yazili olarak belirtiniz, aksi takdirde
her tarlG tazminat hakki kaybedilecektir.

Bu cihaz, verilen montaj kilavuzundaki
talimatlara uygun sekilde monte edilmelidir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullanilmak icin tasarlanmistir. Cihazi sadece
yiyecek ve igecek hazirlamak igin kullaniniz.
Pisirme islemi izlenmelidir. Kisa sureli bir
pisirme iglemi surekli olarak izlenmelidir.
Cihazi yalnizca kapali alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 4000
metre yukseklikte kullanilmak Uzere
tasarlanmistir,

Ocak kapagi kullanmayiniz. Asiri 1Isinma,
kivilcim olusmasina veya malzemelerin etrafa
sacllmasi gibi kazalara neden olabilir.

Uygun olmayan koruma cihazlar veya ¢cocuk
guvenlik bariyeri kullanmayiniz. Bunlar
kazalara sebep olabilir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullaniimak UGzere
tasarlanmamistir.

Bu cihaz 8 yasindan kuguk ¢ocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
kisiler ve eksik tecrlbe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kisinin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin
gavenli kullanimi ve ortaya ¢ikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis olmasi
durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi cocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 8 yasindan buyuk cocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kug¢Uk ¢ocuklarn cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Pisirme islemi gozlenmelidir. Kisa bir pisirme
islemi s6z konusu ise surekli islenmelidir.

Kalp pili veya benzer bir medikal cihaz
tasinmasi durumunda, indtksiyonun calisir
durumdaki pisirme tezgahlarini kullanirken
veya onlara yaklasirken ozellikle dikkat
edilmelidir. Cihazin mevcut yonetmeliklere
uygun oldugundan emin olmak ve olasi
uyumsuzluklardan haberdar olmak igin
doktorunuza veya cihazin dreticisine danisiniz.



I\ Onemli giivenlik uyarilari

/\ Uyan — Yangin tehlikesi!

= Sicak sivi yaglar ve katl yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
g6zetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile séndurmeye calismayiniz. Ocagi
kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir kapak,
yangin battaniyesi veya benzeri bir malzeme
ile 6ldarindz.

= Ocaklar ¢ok sicak olur. Pisirme bdlimanun
Uzerine asla yanici cisimler koymayiniz.
Pisirme boliumuntn Uzerine higbir cisim
koymayiniz.

= Cihaz sicak olur. Yanici cisimleri veya sprey
tUpleri dogrudan pisirme bolimundn

altindaki cekmecelerde muhafaza etmeyiniz.

= Pisirme bolimuUu otomatik olarak devre disi
kalir ve kullanima kapali duruma gelir. Daha
sonra istenmeyen sekilde devreye girme
s6z konusu olabilir. Sigorta kutusundaki
sigortayl kapatiniz. Musteri hizmetlerini
arayiniz.

/\ Uyar — Yanma tehlikesi!

= Pisirme gozleri ve bunlarin ¢evresi, ozellikle
mevcut olmasi halinde ocak gergevesi, cok
Isinmaktadir. Sicak bdélgelere
dokunulmamalidir. Cocuklar uzak
tutulmaldir.

= Ocak Isitiyor, ama gdsterge calismiyor.
Sigorta kutusundaki sigortay! kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

= Metal cisimler ocak Uzerinde gok hizli isinir.
Ornegin bicak, catal, kasik ve kapak gibi
metal cisimleri asla ocagin Uzerine
birakmayiniz.

= Pisirme tezgahini her kullanimdan sonra
mutlaka ana salterden kapatiniz. Kap
olmadigi icin pisirme tezgahinin otomatik
olarak kapanacagini disunmeyiniz.

/\ Uyari — Elektrik carpma tehlikesi!

= Usullne aykiri onarimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar ve hasarli elektrik kablolarinin
degistiriimesi, sadece tarafimizdan egitilmis
bir masteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapiimalidir. Cihaz arizaliysa elektrik figini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Masteri hizmetlerini arayiniz.

= Iceri sizan su elektrik carpmasina neden
olabilir. Yuksek basingli veya buharli
temizleyici kullaniimamalidir.

Onemli giivenlik uyarilari  tr

= Arizall bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizall bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢ekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz. Musteri
hizmetlerini arayiniz.

= Seramik camda bulunan acikliklar veya
kiriklar elektrik carpmasina neden olabilir.
Sigorta kutusundaki sigortay! kapatiniz.
Mdasteri hizmetlerini arayiniz.

/\ Uyan — Arizalanma tehlikesi!

Bu tezgahta i¢ bolume takih bir fan
bulunmaktadir. Pisirme tezgahinin altinda bir
cekmece bulunmasi halinde iginde kl¢uk
cisim veya kagit bulundurmayiniz, fan
tarafindan cekilmeleri halinde fani bozabilir
veya sogutma islemini gerceklestirmesine
engel olabilir.

Kabin icindekilerle fanin girisi arasinda en az
2 cm mesafe birakilmalidir.

/\ Uyan — Yaralanma tehlikesi!

= Benmaride pisirme sirasinda asiri iIsinma
nedeniyle ocak ve kap catlayabilir.
Benmarideki kap, su doldurulmus
tencerenin tabanina dogrudan temas
etmemelidir. Sadece Isiya karsi dayanikli
kaplari kullaniniz.

= Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak
arasindaki sivi nedeniyle aniden sicrayabilir.
Ocak ve tencere tabani her zaman kuru bir
sekilde tutulmaldir.



tr Hasar nedenleri

EJHasar nedenleri

Dikkat!

m  Kaplarn altindaki purizlU ylzeyler pisirme tezgahini
cizebilir.

m Pisirme boélimlerine bos kap yerlestirmeyiniz. Hasara
yol acabilir.

m Kumanda paneline, gosterge bdlimlerine veya
tezgah cergevesine sicak kaplari koymayiniz. Hasara
yol agabilir.

m Sert veya sivri uclu cisimlerin pisirme tezgahina
dismesi hasara yol acabilir.

= Aliminyum folyolar ve plastik kaplar sicak pisirme
boélimleri Uzerine koyulduklarinda erirler. Pisirme
tezgahinda koruyucu kapak kullanilmasi 6nerilmez.

Genel bakis

Asagdidaki tabloda sik gorilen hasarlari bulabilirsiniz:

Hasar Sebep Onlem
Lekeler Tasan yemekler. Tasan yemekleri hemen bir cam kaziyicisi ile temizleyiniz.
Uygun olmayan temizleyiciler. Sadece bu tiirden ocaklar i¢in uygun deterjan kullaniniz.
Cizikler Tuz, seker ve kum. Pisirme bolimund calisma tezgahi olarak kullanmayiniz, tizerine esya
birakmayiniz.
Kaba kap tabanlari ocaga zarar verir. Pisirme kabini kontrol ediniz.
Renk degisimleri  Uygun olmayan temizleyiciler. Sadece bu tlirden ocaklar igin uygun deterjan kullaniniz.

Tencerelerin strtiinmesi.

Tencere ve tavalar kaydirirken kaldiriniz.

Konkoidal catlak  Seker ve seker orani yiiksek yemekler.

Tasan yemekleri hemen bir cam kaziyicist ile temizleyiniz.




Cevre koruma tr

EYCevre koruma

Bu bolimde enerji tasarrufu ve cihazin imhasi
konularinda bilgiler edineceksiniz.

[Mindiiksiyonla yemek
pisirme
indiiksiyonla pisirmenin avantaijlari

indilksiyonla pisirme geleneksel pisirme yénteminden
radikal bicimde farklidir, 1si dogrudan pisirme kabina
aktarilir. Bu da bir dizi avantaj saglar:

Enerji tasarrufu icin tavsiyeler

m Daima tencerelerin kendi kapaklarini kullaniniz.
Kapaksiz pisirmek, cok daha fazla enerji gerektirir.
Kaldirmaksizin altini gérebilmek icin cam bir kapak
kullaniniz.

m Ddiz tabanl kaplar kullaniniz. DUz tabana sahip
olmayan kaplar daha fazla enerji tiketilmesine

m Pisirme ve kizartma esnasinda zamandan tasarruf.

Enerji tasarrufu.

m Daha kolay bakim ve temizlik. Tasan yemekler ¢ok
hizli yanmaz.

neden olur m [si kontroll ve givenlik; ocak her kullanimdan sonra
= Kabin tabanmnin gap! pisirme boélimanin ¢apryla 11 aktarimini hemen arttinir veya azaltir. Indiksiyonlu
uyumlu olmalidir. Dikkat: imalactilar genelde kaplarin ocak, k_a_p ocakvtan .f’slllnlr alinmaz 1si1 aktarmini keser,
st capini belirtirler ve bu da ¢odu zaman kabin bunun i¢in ocadin 6énceden kapatiimasina gerek
taban ¢apindan daha biyuktdr. yoktur.
m  Klguk miktarlar pisirmek icin kiicik kaplar
kullaniniz. Blylk ancak az dolu bir kap ¢ok eneriji Kaplar

harcar.

m Pisirme esnasinda az su kullaniniz. Béylece eneriji
tasarrufu saglanir ve sebzelerdeki bitin vitamin ve
mineraller korunmus olur.

m Pisirmeyi slrdlrecek en dusik glc seviyesini
seciniz. YUksek guc seviyelerinde enerji kaybi olur.

indiiksiyon ile pisirme icin sadece ferromagnetik kaplar
kullaniniz, 6rnegin:

m Emayeli celik kaplar

m Ddkme demir kaplar

m Paslanmaz celikten dretilen ve indiksiyona uygun
Ozel kaplar.

Cevre kurallarina uygun sekilde imha

edilmesi Pisirme kabinin indlksiyon icin uygun olup olmadigini

kontrol etmek i¢in BOlim — "Kap testi" igindeKi
bilgilere bakabilirsiniz.

lyi bir pisirme sonucu elde etmek icin kap tabanindaki
ferromagnetik alan, ocak buytkligune uygun olmahdir.
Bir ocak Uzerindeki kap eger algilanmazsa, daha disik
capa sahip bir ocakla yeniden deneyiniz.

Ambalaj malzemesini ¢evre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu Uriin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanhgi
E tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve
Elektronik Esyalarin Kontroli Yénetmeligi’nde
mmmm Delirtilen zararl ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE y6netmeligine uygundur.
Bu drin, geri dénisumli ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki yUksek kaliteli parca ve
malzemelerden dretilmistir. Bu nedenle, Urdnd,
hizmet dmrinin sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri déndsumu icin bir toplama
noktasina géturin. Bu toplama noktalarini
boélgenizdeki yerel ydnetime sorun. Kullaniimis
arlnleri geri kazanima vererek ¢evrenin ve
dogal kaynaklarn korunmasina yardimci olun.
Urdni atmadan dnce ¢ocuklarin givenligi igin
elektrik fisini kesin ve kilit mekanizmasini
kirarak calismaz duruma getirin.

o ——>

@21 cm @28 cm

| @16 cm_|

Esnek pisirme alani tek bir ocak olarak kullanilirsa,
6zellikle bu alan i¢in uygun olan daha buyutk pisirme
kaplari kullanilabilir. Pisirme kabinin konumlandirilmasi
ile ilgili bilgileri B6lum — “Flex Zone" iginde
bulabilirsiniz.




tr  indiksiyonla yemek pisirme

Ayrica tabani ferromagnetik olmayan indiksiyonlu
kaplar da mevcuttur:

m Eger kabin tabani sadece kismen ferromagnetik ise,
sadece ferromagnetik kisim isinir. Bu nedenle 1si esit
dagiimayabilir. Ferromagnetik olmayan alan, pisirme
icin gerekenden daha distk bir sicakliga cikabilir.

m EQJer kabin taban malzemesi aliminyum iceriyorsa
ferromagnetik alan yine azalir. Bu kabin yeterince
Isinmamasl veya hi¢ algilanmamasi da s6z konusu
olabilir.

Uygun olmayan kaplar
Difuzor plakalar veya kaplar kullanmayiniz;

normal ince c¢elik kaplar
cam kaplar

toprak kaplar

bakir kaplar

aliminyum kaplar

Kap tabaninin ézellikleri

Kap tabaninin 6zelligi pisirme sonucunu etkiler. Isiy
pisirme kabina esit bicimde dagitan tencereler veya
tavalar kullaniniz, érnegin paslanmaz celikten
"Sandwich tabanli" tencereler kullanirsaniz zamandan
ve enerjiden tasarruf edersiniz.

Diz tabanl kaplar kullaniniz, diiz olmayan kap tabanlari

1st iletimini engeller.

Kap olmamasi veya ebadinin uygun olmamasi

Secili pisirme boélimine kap yerlestiriimemisse, kap
uygun malzemeden yapillmamissa ya da uygun boyuta
sahip degilse, pisirme bolimunin gbéstergesinde yanar
durumda bulunan pisirme seviyesi géstergesi yanip
sdbnmeye baslayacaktir. Yanip sénmemesi i¢in uygun
kabi koyunuz. Eger 90 saniyeden fazla gecikilirse
pisirme bolimuUu otomatik olarak kapanacaktir.

Bos ya da ince tabanli kaplar

Bos kaplari i1sitmayiniz, ince tabanh kap kullanmayiniz.
Pisirme tezgahi bir i¢ glivenlik sistemi ile donatiimistir,
ama bos bir kap o kadar cabuk isinabilir ki "otomatik
kapanma" sistemi devreye girecek zaman bulamayabilir
ve kap ¢ok yuksek bir i1siya ulasabilir. Kabin tabani
eriyebilir ve hatta tezgahin cami zarar goérebilir. Bu
durumda kaba dokunmayiniz ve pisirme bdlimunu
kapatiniz. Eger soguduktan sonra galismiyorsa, teknik
destek servisiyle temasa geginiz.

Tencere tanima

Her ocakta tencere tanima icin bir alt sinir mevcuttur, bu
sinir kap tabaninin ferromagnetik capina ve
malzemesine baglidir. Bu nedenle her zaman kap
tabanina en uygun olan ¢aptaki ocak kullaniimalidir.



& Cihazi taniyiniz

Ocaklarin boyutlari ve performanslarina iliskin daha
fazla bilgiyi — Sayfa 2 iginde bulabilirsiniz

Kumanda paneli

Cihazi taniyiniz tr
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Kumanda alanlari Gostergeler

@ Ana salter o Isletim durumu
— Ocag! seginiz g Pisirme kademeleri
0 1121..1819 Avar alani HiR Kalan il
b PowerBoost ve ShortBoost fonksiyonu i Zamanlayici fonksiyonu
M Kumanda béliminiin temizlemek igin kilitlenmesi W Kumanda bolimunin temizlemek icin kilitlenmesi
8 Cocuk emniyeti & Cocuk emniyeti
Ur Sicak tutma fonksiyonu ® Pisirme stiresi ayari
(E-Y o Kizartma sensori min/sec  Zamanlayici gostergeleri
= Esnek pisirme bélgesi b PowerBoost fonksiyonu
el Hareket fonksiyonu Fh. ShortBoost fonksiyonu
Mutfak saati = Esnek pisirme bélgesi
® Zamanlayicl fonksiyonu (L= Kizartma sensori
©) Mutfak saati kWh Enerji tiiketimi

Lo Sicak tutma

Kumanda alanlari

Ocak I1sindiginda her iki kumanda alaninin da su anda
kullanilabilir olan sembolleri yanar.

Bir sembole dokunursaniz ilgili fonksiyon devreye girer.

Bilgiler

= Kumanda alanlarindaki ilgili semboller kullanilabilir
olma durumuna bagh olarak yanarlar.
Ocaklarin gostergeleri veya secilen fonksiyonlar
daha parlak yanar.

= Kumanda bolimuni her zaman temiz ve kuru
tutunuz. Nem c¢alismay! kétl etkileyebilir.



tr Cihazi taniyiniz

Ocaklar

= Basit ocak Uygun boyutta bir pisirme kabi kullaniimalidir
=] Orta basit ocak Uygun boyutta bir pisirme kabi kullaniimalidir
=] Esnek pisirme bolgesi Bakiniz bolim — "Flex Zone"

indiiksiyon ocaklart icin uygun pisirme kaplart kullanilmalidir, bkz Bolim — "indiiksiyonla yemek pisirme"

Kalan 1s1 gostergesi

Pisirme bdliminde her ocak igin bir kalan 1s1 gdstergesi
bulunur. Bir ocagdin hala ¢ok sicak oldugunu gosterir.
Kalan 1si gostergesi yandigi siirece ocaga
dokunmayiniz.

Kalan isinin miktarina bagl olarak asagidakiler
gosterilir;

m Gosterge H: Yiksek sicaklik
s Gosterge h: Dislk sicaklik

Eger kabi, pisirme sirasinda ocaktan alirsaniz kalan isi
gostergesi ve secilen pisirme kademesi dondsumli
olarak yanip soner.

Ocak kapatilirsa kalan isi gostergesi yanar. Ocak kapall
da olsa ocak heniiz sicak oldugu slrece kalan isi
gdstergesi yanmaya devam eder.

10



E¥Cihazin kullaniimasi

Bir ocagin nasil ayarlanabilecegini bu bdlimde
okuyabilirsiniz. Tabloda gesitli yemekler i¢in pisirme
kademelerini ve pisme surelerini bulabilirsiniz.

Pisirme bolumunin aciimasi ve kapatiimasi
Ana salter ile pisirme bolUminU acip kapatabilirsiniz.

Aclimasi: (D semboliine dokununuz. Bir sinyal sesi
duyulur. Ocaklara ait olan ve su anda kullanilabilir olan
semboller ve fonksiyonlar yanar. Ocaklarin yaninda .47
semboll yanar. Ocak galismaya hazirdir.

Kapatmak: Gosterge sonene kadar (D semboliine
dokununuz. Ocaklar yeterince soguyana kadar kalan isi
gostergesi yanar.

Bilgiler

m TUm ocaklar 20 saniyeden uzun bir sire kapali
kaldiginda pisirme bdlimi otomatik olarak kapanir.

m Ocak kapatildiktan sonra secilen ayarlar 4 saniye
sUreyle tutulur. Bu slre iginde tekrar agarsaniz, ocak
bir 6nceki ayarlarla galismaya baslar.

Ocagin ayarlanmasi

istediginiz pisirme kademesinilile 9 arasinda
ayarlayiniz.

Pisirme kademesi 1= En diisiik kademe.
Pisirme kademesi 9 = En yiiksek kademe.

Her pisirme kademesinin bir ara kademesi vardir. Bu
pisirme kademesi ayarlama alaninda 1 semboliyle
isaretlenir.

Ocagin ve pisirme kademesinin secilmesi
Ocak acik olmaldir.

1. Istenilen ocagin = semboliine dokununuz.
4.0 gostergesi daha parlak yanar.

2. Ardindan ayar alaninda istenilen pisirme kademesini
seciniz.

Pisirme kademesi ayarlanir.

Cihazin kullaniimasi tr

Pisirme kademesinin degistiriimesi

Ocagl seciniz ve ardindan ayarlama alaninda istediginiz
pisirme kademesini ayarlayiniz.

Ocagin kapatilmasi
[Nl

Ocag seciniz ve ayarlama alaninda.. konumuna
getiriniz. Ocak kapanir ve kalan 1sI gostergesi yanar.

Bilgiler

m Pisirme bolimUine kap yerlestiriimemisse secili glc
seviyesi yanip soner. Belli bir slre gectikten sonra
pisirme bolumu kapanacaktir.

m Tezgah yakilmadan 6nce pisirme bdlimine bir kap
yerlestiriimisse, ana digmeye bastiktan sonraki
20 saniye icinde bu kap tespit edilecek ve pisirme
bolimU otomatik olarak segilecektir. Tespit
edilmesinden sonra 20 saniye icerisinde glc¢
seviyesini se¢iniz, aksi takdirde pisirme bolUmu
kapanir.
Birden fazla kap yerlestirilse dahi, pisirme tezgahi
acildiktan sonra bunlardan yalnizca birisi tespit
edilecektir.

Pisirme onerileri

Oneriler

m Plre, kremal ¢orbalar ve yodun soslari isitma
sirasinda ara sira karigtiriniz.

= Onsitma icin pisirme kademesi 8-9'u ayarlayiniz.

m Kapakla pisirme sirasinda, kapak ile pisirme kabi
arasindan buhar gikmnaya bagladigr anda pisirme
kademesini dusUrtniz. lyi bir pisirme sonucu igin
buhar cikisi engellenmelidir.

m Bir pisirme isleminden sonra pisirme kaplar servise
kadar kapall tutulmaldir.

m DUduUKIG tencerede pisirme icin Ureticinin uyarilarina
dikkat edilmelidir.

m Besin degerlerini koruyabilmek igin yemekler gok
uzun sire pisiriimemelidir. Mutfak saati ile optimum
pisirme siresi ayarlanabilir.

m Daha saglikli bir pisirme sonucu elde etmek icin
duman ¢ikaran yaglar kullaniimamalidir.

m Yemeklerin Ustlind kizartabilmek icin yemekleri
klguk porsiyonlar halinde kizartiniz.

m Pisirme kaplari pisirme islemi sirasinda yuksek
sicakliklara cikabilir. Bu nedenle tencereleri tutmak
icin bez kullaniimasi énerilir.

m Enerjiyi verimli kullanarak pisirme konusundaki
tavsiyeleri — "Cevre koruma" béliminde
bulabilirsiniz

11



tr Cihazin kullaniimasi

Pisirme tablosu

Tabloda hangi yemek icin hangi pisirme kademesinin
uygun oldugu gosterilir. Pisirme slresi yemegin tiriine,
agirhgina, kalinligina ve kalitesine gore degisebilir.

Pisirme ka-  Pigirme siire-

demesi si (dak.)
Eritmek
Cikolata, Kuvertdrler 1-15
Tereyag, Bal, Jelatin 1-2
Isitmak ve sicak tutmak
Sebze yemedi, drnegin mercimek yemegi 15-2
St 15-25
Sosisleri suda isitiniz* 3.4

Buz ¢6zme ve Isitma

Ispanak, dondurulmus 3-4 15-25
Gulas, dondurulmus 3-4 35-45
Haslama, kisik ateste pisirme

Patates koftesi* 45-55 20-30
Balik* 4-5 10-15
Beyaz soslar, 6rnegin besamel sosu 1-2 3-6
Cirpilmis soslar, érnegin Bernaise sosu, Hollandaise sosu 3-4 8-12

Pisirme, buharda pisirme, soteleme

Piring (iki kati su ile) 25-35 15-30
Sttlag*** 2-3 30-40
Elma dilim patates 45-55 25-35
Soyulmus tuzlu haslanmis patates 45-55 15-30
Hamur igleri, makarna* 6-7 6-10
Sebze yemegi 35-45 120-180
Corbalar 35-45 15-60
Sebze 25-35 10-20
Sebze, dondurulmus 35-45 7-20
Dudukli tencerede pisirme 45-55

Bugulama

Sarma 4-5 50-65
Bugulanip kizartilan et 4-5 60-100
Gulag™** 3-4 50-60

* Kapaksiz
** Birkag kez ceviriniz

***8 - 8.5 pisirme kademesinde 0n Isitma yapiniz
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Cihazin kullaniimasi tr

Pisirme ka-  Pigirme siire-

demesi si (dak.)

Bugulama/ az yagla kizartma*

Snitzel, sade veya panelenmis 6-7 6-10
Snitzel, dondurulmus 6-7 8-12
Pirzola, sade veya panelenmis™* 6-7 8-12
Biftek (3 cm kalinlikta) 7-8 8-12
Tavuk gogst (2 cm kalinhiginda)** 5-6 10-20
Tavuk gogst, dondurulmus™* 5-6 10-30
Kofte (3 cm kalinliginda)** 45-55 20-30
Hamburger (2 cm kalinhiginda)** 6-7 10-20
Balik ve sade balik filetosu 5-6 §-20
Balik ve panelenmis balik filetosu 6-7 8-20
Panelenmis ve dondurulmus balik, 6rnegin paneli balik cubuklari 6-7 8-15
Karides, buyik karides 7-8 4-10
Taze sebze ve mantar soteleme 7-8 10-20
Tencere yemekleri, sebze, Asya usulil seritler halinde et 7-8 15-20
Tencere yemekleri, dondurulmus 6-7 6-10
Krep (arka arkaya pisirme) 6.5-7.5

Omlet (arka arkaya pisirme) 35-45 3-6
Sahanda yumurta 5-6 3-6
Kizartma* (1-2 | yagda her porsiyon igin 150-200 g, porsiyonlar halinde kizartma)

Dondurulmus Grnler, 6rnedin patates kizartmasi, tavuk nugget 8-9

Kroket, dondurulmus 7-8

Et, 6rnegin tavuk parcalari 6-7

Balik, panelenmis veya mayall hamurda 6-7

Sebze, panelenmis veya mayall hamurda mantar, tempura 6-7

Kurabiyeler, rnegdin krema dolgulu ¢orek/Berlin tathsi, mayall hamurda meyve 4-5

* Kapaksiz
** Birkag kez ceviriniz

***8 - 8.5 pisirme kademesinde 0n Isitma yapiniz
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tr Flex Zone

Flex Zone

ihtiyaciniza gore tek bir ocak veya iki bagimsiz ocak
kullanabilirsiniz.

Bunlar, birbirinden bagimsiz olarak ¢alisan toplam dért
indiktorden olusmaktadir. Esnek ocak alani ¢alisirken

sadece pisirme kabi tarafindan Gzeri kapatilan alanlar

etkinlestirilir.

Kap kullanimiyla ilgili oneriler

Isinin iyi bir bicimde tespit edilip yayllmasi i¢in kabin iyi
ortalanmasi 6nerilir:

Tek ocak olarak

Cap! 13 cm veya daha az
Kabi, sekilde gorilen dort pozisyondan
birine yerlestiriniz.

NN N N/

| If‘ ~ie N\

Gapi 13 cm'den fazla
Kabi, sekilde gérlen (¢ pozisyondan birine
yerlestiriniz.

leortesy
Bl

Kap eger birden fazla ocaga denk geliyorsa,
kabi esnek ocak alaninin (st veya alt kose-
sinden baslayacak bigimde yerlestiriniz.

Iki bagimsiz ocak olarak

On ve arka ocaklar ikiser indikttre sahiptir ve
QD Q} bunlar birbirinden bagimsiz olarak kullanilabilir.
Istediginiz her bir ocak igin istediginiz pisirme
QD kademesini ayarlayiniz. Her ocaga sadece bir kap
| yerlestiriniz

14

3 Capi 13 cm veya daha az
) Kab, sekilde gorilen Ug pozisyondan birine yer-
() lestiriniz.

§ ‘1,, Capi 13 cm'den fazla

Kabi, sekilde gérilen iki pozisyondan birine yer-
s/ lestiriniz.

Eger kap iki induktorden fazlasini kapatiyorsa,
kabi ocagin Ust veya alt kenarindan baslayacak
bigimde yerlestiriniz.

x Birden fazla esnek pisirme alanina
sahip ocaklarda kabi sadece bir esnek
pisirme alanini kaplayacak bicimde yer-
lestiriniz.
Ocaklar aksitakdirde talimatlara uygun
olarak aktiflestirilir ve iyi bir pisirme
W sonucu elde edilemez.

iki bagimsiz ocak olarak

Esnek pisirme bdlgesi iki bagimsiz ocak olarak
kullanihr.

Etkinlestirme
Bakiniz bolim — "Cihazin kullaniimas:”

Tek bir ocak olarak

iki ocagin birlestirimesi sayesinde tim pisirme alaninin
kullaniimasi.

Her iki ocagin birlestirilmesi

1. Kabi yerlestiriniz. Esnek pisirme alanina ait olan iki
ocaktan birini seginiz ve pisirme kademesini
ayarlayiniz.

2. = semboliine dokununuz. Gosterge yanar.

Pisirme kademesi alt ocagin gostergesinde gorinir.

Esnek pisirme bdélgesi etkinlestirildi.

Pisirme kademesinin degistiriimesi

Esnek pisirme alanina ait iki ocaktan birini seciniz ve
ayarlama alaninda pisirme kademesini degistiriniz.



Yeni kap eklenmesi

Yeni kabi firina yerlestiriniz, esnek pisirme alani
ocaklarindan birini seciniz ve ardindan iki defa =
semboline dokununuz. Yeni kap algilanir ve édnceden
secilmis olan pisirme kademesi aynen korunur.

Bilgi: Kullanilan ocak Uzerindeki kap kaydirilirsa veya
kaldirilirsa, ocak otomatik bir arama baslatir ve dnceden
secilmis olan pisirme kademesi aynen korunur.

iki ocagin birbirinden ayrilmasi

Esnek pisirme alaninin iki ocagindan birini seciniz ve =
semboline dokununuz.

Esnek pisirme alani etkinligi kaldirilir. Her iki ocak da iki
badimsiz ocak olarak galismaya devam eder.

Bilgiler

m Ocak kapatilip daha sonra yeniden acilirsa, esnek
pisirme alani yeniden iki bagimsiz ocak olarak
ayarlanir.

m Esnek alanin konfiglrasyon ayarlarini degistirmek
icin bakiniz bélim — "Temel ayarlar”.

Move fonksiyonu tr

8] Move fonksiyonu

Bu fonksiyon ile t¢ pisirme alanina bélinmUs olan ve
pisirme kademeleri 6nceden ayarlanmis olan tim esnek
pisirme alanlar etkinlestirilir.

Yalniz bir kap kullaniniz. Pisirme alaninin buyukluga
kullanilan kaba ve kabin dogru bicimde
konumlandiriimasina bagldir.

Pisirme alanlari

Boylece pisirme islemi sirasinda bir kap baska pisirme
kademesine sahip baska bir ocaga kaydirilabilir:

|
N
(@)

Onceden ayarlanan dcak kademeléri:
On alan = Pisirme kademesi 5

Orta alan = Pisirme kademesi 5
Arka alan = Pisirme kademesi {.5

On ayarli pisirme kademeleri, birbirinden bagimsiz
olarak dedgistirilebilir. Bunlari nasil
degistirebileceginizi— "Temel ayarlar" bdlimuinde
o6grenebilirsiniz.

Bilgiler

m  Esnek pisirme alani Uzerinde birden ¢ok kap
algilanirsa, bu fonksiyon devre disi birakilir.

m Pisirme kabi esnek pisirme alaninda kaydirilr veya
bu alandan kaldirilirsa, ocak otomatik olarak bir
arama bagslatir ve kabin algilandigi alanda pisirme
kademesi buna gére ayarlanir.

m Pisirme kabinin boyutu ve konumlandiriimasi ile ilgili
diger bilgileri Bolim — "Flex Zone" icinde
bulabilirsiniz
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tr Zaman fonksiyonlari

Etkinlestirme

1. Esnek pisirme alanina ait olan ocaklardan birini
seciniz.

2. {81 semboliine dokununuz. il8l semboliiniin
yanindaki gosterge yanar. Esnek pisirme alani, tek
bir ocak olarak etkinlestirilir.

Pisirme kabinin tzerinde bulundugu alanin pisirme
kademesi, ocagin gdstergesi yanar.

Fonksiyon etkinlestirilir.

Pisirme kademesinin degistiriimesi

Her bir pisirme alaninin pisirme kademesini pisirme
islemi sirasinda degistirebilirsiniz. Kabi pisirme alani
Uzerine yerlestiriniz ve pisirme kademesini ayarlama
alaninda degistiriniz.

Bilgiler

m Sadece kabin Uzerinde bulundugu alanin pisirme
kademesi dedistirilir.

m Fonksiyonun etkinligi kaldirilirsa, ¢ pisirme alaninin
pisirme kademeleri 6n ayarli degerlerine geri
dobnerler.

Devre disi birakilmasi

ielsemboliine dokununuz. &l semboliiniin yanindaki
gosterge soner.

Fonksiyon devre disi birakimistir.

Bilgi: Pisirme alanlarindan biri Lllzerine yerlestirilirse,
fonksiyonun birka¢ saniye icinde etkinligi kaldirihr.
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[€ Zaman fonksiyonlari

Ocaginiz ¢ zamanlayici fonksiyonuna sahiptir:

m Pisirme siiresinin programlanmasi
m  Mutfak saati
m Durdurma saati fonksiyonu

Pisirme suresinin programlanmasi

Ayarlanan sure dolduktan sonra ocak otomatik olarak
kapanir.

Su sekilde ayar yapilir:

1. Ocagi ve istenilen pisirme kademesini seciniz.

2. Osemboliine dokununuz. Zamanlayici
gbstergesinde L sembolli ve W gdstergesi yanar.
Ocak gostergesinde ®© yanar.

L

@
=
=

o
~
©
©
Bd
.

3. Sonraki 10 saniye icerisinde ayar béliminde istenen
pisirme suresini seginiz.

1t
Dy
3

1o

4. Secilen ayari onaylamak icin® semboliine
dokununuz.

Pisirme siresi geri saymaya baslar.

Bilgiler

m TUm ocaklar igin pisirme slresi otomatik olarak
ayarlanabilir. Ayarlanan sire ocaklarin her biri icin
birbirinden bagimsiz olarak ilerler.
Pisirme slresinin otomatik olarak programlanmasina
yénelik bilgileri bolim — "Temel ayarlar" icinde
bulabilirsiniz

m  Esnek pisirme bolgesi tek bir ocak olarak segilirse,
ayarlanan stre tim pisirme bolgesi icin aynidir.

m Birlestirilen ocakta Move fonksiyonu secilirse, her ¢
ocak icin ayarlanan stire ayni olur.



Kizartma sensori

Bir ocak icin bir pisirme slresi programlandiysa ve
kizartma sensdri etkinlestirildiyse, pisirme suresi ancak
secilen sicaklik kademesine ulasildiginda geri saymaya
baslar.

Zamanin degistirilmesi veya silinmesi
Ocagi seciniz ve ardindan ® semboliine dokununuz.

Pisirme siresini ayarlama alaninda degistiriniz veya
programlanan pisirme siresini silmek igin &/

sembollnl ayarlaymniz.
Secilen ayari onaylamak icin® semboliine dokununuz.

Siire doldugunda

Ocak kapanir, gosterge @® yanip soéner ve pisirme
kademesi LI/ olarak ayarlanir. Sinyal sesi duyulur.

Zamanlayici géstergesinde i ve'W gdstergesi yanip

soner.

® semboliine dokunuldugunda gdstergeler séner ve
sinyal sesi susar.

Bilgiler

m 10 dakikanin altinda bir pisirme slresi ayarlamak
icin her zaman, istediginiz dederi secmeden 6nde
0'a dokununuz.

m Birden ¢ok ocak icin bir pisirme suresi
programlanmissa, zamanlayici géstergesinde her
zaman secilen ocagin zaman bilgisi gosterilir.

m Kalan pisirme slresini sorgulamak icin ilgili ocagi
seginiz.

m Azami 55 dakikalik bir pisirme siiresi
ayarlayabilirsiniz.

Mutfak saati

Mutfak saati ile 99 dakikaya kadar bir slre
ayarlayabilirsiniz.

Ocaklardan ve diger ayarlardan bagimsiz olarak ¢alisir.
Bu fonksiyon bir ocagdi otomatik olarak etkinlestirmez.

Su sekilde ayar yapilir

1. semboliine dokununuz. Zamanlayici
Inin]

gostergesinde L semboll ve W gostergesi yanar.

2. Ayar alaninda istenilen slreyi seciniz ve onaylamak
icin & sembolline dokununuz.
Birkac saniye sonra sure geri saymaya baslar.

Zamanin degistirilmesi veya silinmesi
sembollne dokununuz.

Pisirme siiresini ayarlama alaninda degistiriniz veya
programlanan pisirme siresini silmek igin &4

sembollind ayarlayiniz.
Secilen ayari onaylamak icin& semboliine dokununuz.

Siire doldugunda

Sire dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulur.
Zamanlayici géstergesinde i ve W sembolii yanip

soner.
sembolline dokundugunuzda gostergeler silinir.

Zaman fonksiyonlari tr

Durdurma saati fonksiyonu

Durdurma saati fonksiyonu, etkinlestirmeden bu yana
gecen zamani gosterir.

Ocaklardan ve diger ayarlardan bagimsiz olarak cgalisir.
Bu fonksiyon bir ocadi otomatik olarak kapatmaz.
Etkinlestirme

@ semboline dokununuz. Zamanlayici gdstergesinde

L0 sembolli ve W gdstergesi yanar.

Sire geri saymaya baslar.

Devre disi birakiimasi

(15 semboliine dokunulursa durdurma saati duraklatilir.
Zamanlayici gostergeleri yeniden yanar.

@ sembollne yeniden dokunursaniz géstergeler soner.
Fonksiyon devre disi birakilir.
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tr PowerBoost fonksiyonu

PowerBoost fonksiyonu

PowerBoost fonksiyonu ile blyiik miktarda su, 5
pisirme kademesine gbre ¢cok daha hizh isitilabilir.

Bu fonksiyon her zaman ancak, ayni gruptan baska bir
ocak calismadiginda etkinlestirilebilir (bkz. Resim)

‘ 1 3
\

|
2
Bilgi: Esnek alanda pisirme alani tek ocak olarak da
kullanilsa Powerboost fonksiyonu da etkinlestirilebilir.

Etkinlestirme

1. Bir ocak seciniz.

2. 4. semboliine dokununuz.
Gdsterge byanar.

Fonksiyon etkinlestirilir.

Devre disi birakilmasi

1. Bir ocak seciniz.

2. &, semboliine dokununuz.
Gosterge hsoner ve ocak yeniden 5 pisirme
kademesine geri déner.

Fonksiyon devre disi birakilir.

Bilgi: Belirli kosullar altinda PowerBoost fonksiyonu
otomatik olarak devre disi kalabilir, bdylece ocaklarin
icindeki elektronik elemanlari korur.
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E@ ShortBoost fonksiyonu

ShortBoost fonksiyonu ile pisirme kabi, 5 pisirme
kademesine gdre ¢ok daha hizli isitilabilir.

Fonksiyonun etkinligini kaldirdiktan sonra yemekleriniz
icin uygun pisirme kademesini seginiz.

Bu fonksiyon her zaman ancak, ayni gruptan bagka bir
ocak calismadiginda etkinlestirilebilir (bkz. Resim)

‘ 1 3
\

|
2
Bilgi: Esnek pisirme alaninda eger tek bir ocak gibi
kullaniliyorsa ShortBoost fonksiyonu da etkinlestirilebilir.

Uygulama icin 6neriler

m Her zaman, daha 6nceden isitiimamis pisirme kaplari
kullaniniz. .

m DUz zeminli tencereler ve tavalar kullaniniz. Ince
zeminli kaplar kullanmayiniz.

m Bos kaplar, yagi, tereyagdini veya kuyruk yagini
Isitirken asla basindan ayrilmayiniz.

m Pisirme kabini kapakla kapatmayiniz.

m Pisirme kabini ocagin ortasina yerlestiriniz. Pisirme
kabi capinin ocak boyutuna uygun oldugundan her
zaman emin olunuz.

m Pigirme kabinin tlrd, boyutu ve konumlandiriimasi ile
ilgili bilgileri b6lum — "Indiiksiyonla yemek pisirme"
icinde bulabilirsiniz

Etkinlestirme

1. Bir ocak seginiz.

2. .2, semboliine iki kere dokununuz.
Gosterge Ph. yanar.

Fonksiyon etkinlestirilir.

Devre disi birakiimasi

1. Ocagdl seginiz.

2. w5, semboliine dokununuz.
Gosterge FPh.soner ve ocak yeniden 5 pisirme
kademesine geri déner.

Fonksiyon devre disi birakilir.

Bilgi: Belirli kosullar altinda ShortBoost fonksiyonu
otomatik olarak devre disi kalabilir, bdylece ocaklarin
icindeki elektronik elemanlari korur.



& Sicak tutma fonksiyonu

Bu fonksiyon, cikolata ve tereyaginin eritilmesi ile
yemeklerin ve kaplarin sicak tutulmasi i¢in uygundur.

Etkinlestirme

1. Istediginiz ocagi seciniz.

2. Sonraki 10 saniye icinde 1% semboliine dokununuz.

Gdsterge L o yanar.
Fonksiyon etkinlestirilir.

Devre disi birakilmasi

1. Ocagi seciniz.

2. ¥ semboliine dokununuz.
Gosterge L a séner. Ocak kapanir ve kalan isi
gostergesi yanar.

Fonksiyon devre disi birakilir.

Sicak tutma fonksiyonu tr

Kizartma sensorleri

Bu fonksiyon ile uygun tava sicakhdi korunarak kizartma
yapmak mumkundur.

Bu fonksiyonda ocaklar kizatma fonksiyonu semboliyle
gosterilir.

Kizartmada avantajlar

m  Ocak ancak sicaklidin korunmasi gerekiyorsa isitir.
Boylece enerjiden tasarruf edilir ve yagd asiri 1Isinmaz.

m Kizartma fonksiyonu bos tavanin yag eklemek ve
ardindan yemegi eklemek icin optimum sicakliga
geldigini bildirir.

Bilgiler

m Tavayl kapakla kapatmayiniz. Aksi takdirde fonksiyon
dogru bigimde etkinlestiriimez. Sigrayan yaglardan
korunmak icin bir sigrama koruyucusu kullanilabilir.

m  Kizartma icin uygun bir yag kullaniimalidir. Tereyag,
margarin, sizma zeytinyagdi veya domuz yagi
kullanilirsa, sicaklik kademesi 1 veya 2
ayarlanmaldir.

m Asla i¢inde yemek olan veya olmayan bir tava
kontrolstiz bigimde isitiimamalidir.

m EQJer ocagin sicakligi pisirme kabindan yliksekse
veya tam tersi bir durum sdz konusu ise kizartma
sensorld dogru bicimde etkinlestiriimez.

Kizartma sensort ile kizartmak icin

Kizartma sensoérl icin optimum uygunluktaki tavalar
yetkili saticidan veya teknik musteri hizmetlerimizden
temin edebilirsiniz. llgili referans numarasini belirtiniz:

m HEZ390210 tava, cap 15 cm.
m HEZ390220 tava, cap 19 cm.
m HEZ390230 tava, cap 21 cm.

Bu tavalar, yapismaz kaplamal oldugundan kizartma
yapmak icin ¢ok az yaga ihtiya¢ duyar.

Bilgiler

m  Kizartma sensoérl, dzel olarak bu tava tird igin
ayarlanmistir.

m Tava tabaninin ¢capinin ocak boyutuna uygun
oldugundan emin olunuz. Tavay ortalayarak ocagin
Uzerine yerlestiriniz.

m Esnek pisirme alanlarinda kizartma sensord, farkl
tava boyutlarinda veya tavalarin yanlis
konumlandiriimasi sonucunda etkinlestiriliemeyebilir.
Bakiniz bélim — "Flex Zone".

m Diger tavalar asiri isinabilir. Sicaklik, secilen sicaklik
kademesinin altinda veya Ustinde ayarlanabilir.
Once en dusuk sicaklik kademesi ile deneyiniz ve
sonra gerekirse kademeyi degistiriniz.
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tr Kizartma sensorleri

Sicaklik kademeleri

Sicaklik kademesi Sunun igin uygundur

1 cok dustk Soslarin hazirlanmasi ve konservelenmesi, sebzeleri terletmek ve yemekleri siza zeytinyagiyla, tereyagiyla veya marga-
rinle kizartmak.
dustk Sizma zeytinyag, tereyadi veya margarinle kizartma igin, 6rnegin omlet.
orta - diistik Balik ve kalin yemekleri kizartmak icin, drnegin kofte veya sosis.
4 orta - yiksek Orta veya iyi pismis biftek, dondurulmus, panelenmis veya hassas yemekler, 6rnegin snitzel, oturtma veya sebze
pisirme.
5 yiksek Yiksek sicakliklarda yemek kizartma, drnegin az pismis biftek, rendelenmis patates kizartmasi ve firinda patates.
Tablo

Tabloda hangi yemek icin hangi sicaklik kademesinin
uygun oldugu gosterilir. Kizartma suresi yemegin
tirdne, agirhgina, boyutuna ve kalitesine gére
degisebilir.

Ayarlanan sicaklik kademesi, kullanilan tavaya gore
degisir.

Bos tavay! 6nceden isitiniz, yadi ve yemegi sinyal
sesinden sonra ekleyiniz.

Sicaklik ka-  Sinyal sesinden sonra toplam ki-

demesi zartma sresi (dak.)
Et
Snitzel, sade veya panelenmis 4 6-10
Fileto 4 6-10
Pirzola* 3 10-15
Cordon bleu, Viyana snitzeli* 4 10-15
Biftek, az pismis (3 cm kalinlikta) 5 6-8
Biftek, orta veya iyi pismis (3 cm kalinliginda) 4 8-12
Tavuk gdgst (2 cm kalinhiginda)* 3 10-20
Haslanmis veya ¢ig sosis™ 3 8-20
Hamburger, kéfte, doldurulmus kofte™ 3 6-30
Rulo kofte 2 6-9
Oturtma, Gyros 4 7-12
Kiyma 4 6-10
Domuz pastirmasi 2 5-8
Balik
Bitiin balik, kizartilmis, érnegin alabalik 3 10-20
Balik filetosu, dogal veya panelenmis 3-4 10-20
Yengeg, karides 4 4-8
Yumurtal yemekler
Krep** 5
Omlet** 2 3-6
Sahanda yumurta 2-4 2-6
Cirpilmig yumurta 2 4-9
Kaiserschmarrn (Hamur tatlis)) 3 10-15
Fransiz tostu™* 3 4-8

* Birkag kez ceviriniz.

**Her porsiyon icin toplam sre. Arka arkaya pisiriniz.
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Kizartma sensorleri tr

Sicaklik ka-  Sinyal sesinden sonra toplam ki-

demesi zartma siiresi (dak.)
Patates
Firinda patates (kabugu ile haslanmis patatesten) 5 6-12
Patates kizartmasi (¢i§ patatesten) 4 15-25
Rendelenmis patates kizartmasi™* 5 25-35
Isvigre usulll kizartmalik piire patates 1 50-55
Karamelli patates 3 15-20
Sebze
Sarmisak, soglan 1-2 2-10
Kabak, patlican 3 4-12
Biber, yesil kuskonmaz 3 4-15
Yagda kavrulmus sebze, drnegin kapak, yesil biber 1 10-20
Mantar 4 10-15
Karamelli sebze 3 6-10
Dondurulmus iiriinler
Snitzel 4 15-20
Cordon bleu* 4 10-30
Tavuk gogsu* 4 10-30
Tavuk nugget 4 10-15
Gyros, Kebap 3 5-10
Balik filetosu, dogal veya panelenmis 3 10-20
Paneli balik gubuklari 4 8-12
Patates kizartmasi 5 4-6
Giveg yemekleri, rnegin tavuklu sebze givec 3 6-10
Gin boregi 4 10-30
Kamembert krem peyniri / peynir 3 10-15
Soslar
Sebzeli domates sosu 1 25-35
Besamel sosu 1 10-20
Peynirli sos, 6rnedin gorgonzola sosu 1 10-20
Konservelenen soslar, érnegin domates sosu, bolonez sosu 1 25-35
Tatli soslar, 6rnegin portakal sosu 1 15-25
Diger
Kamembert krem peyniri / peynir 3 7-10
Su ekleyerek on pisirmesi yapilmis kuru Grinleri pisirme, érnegin makarna 1 5-10
CroQtons 3 6-10
Badem/Ceviz/Cam fistigi 4 3-15

* Birkag kez geviriniz.

** Her porsiyon igin toplam stire. Arka arkaya pisiriniz.
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tr Cocuk emniyeti

Su sekilde ayar yapilir

Tablodan uygun sicaklik kademesini seciniz. Bos tavayi
ocagin Uzerine yerlestiriniz.

1. Ocagi seciniz. va— semboline dokununuz. Ocak
gdstergesinde was— yanar.

2. Sonraki 10 saniye icinde ayar alaninda istenilen
sicaklik kademesini seciniz.

Vs Y

Fonksiyon etkinlestirilir.
Kizartma sicakligina ulasilincaya kadar sicaklik
semboll w=s—yanar. Bir sinyal sesi duyulur ve
sicaklik sembolu silinir.

3. Kizartma sicakhgina ulasildiginda dnce yagi, sonra
da yemekleri tavaya yerlestiriniz.

Bilgi: Yanmamalari icin yemekleri ¢eviriniz.

Kizartma sensériiniin kapatiimasi
[

Ocagi seciniz ve ayarlama alanindaw .o konumuna
getiriniz. Ocak kapanir ve kalan 1si gostergesi yanar.
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) Cocuk emniyeti

Cocuklarin pisirme bolimind agmasini, gocuk emniyeti
ile onleyebilirsiniz.

Cocuk emniyetinin devreye alinmasi ve
devreden cikariimasi

Ocak kapali olmalidir.

Etkinlestirme:
1. Ana galter ile pisirme bolimunu agabilirsiniz.
2. &= sembollne yaklasik 4 saniye boyunca
dokununuz.
C= gostergesi yaklasik 10 saniye siireyle yanar.
Ocak kilitli.

Etkinligini kaldirma:

1. Ana galter ile pisirme bolUmUnU agabilirsiniz.

2. C= semboliine yaklasik 4 saniye boyunca
dokununuz.

Kilit kaldirilir.

Otomatik cocuk emniyeti
Bu fonksiyon sayesinde pisirme tezgahi kapaninca
cocuk emniyeti otomatik olarak devreye girer.

Acilmasi ve kapatilmasi

Otomatik cocuk emniyetini nasil ayarlayacaginizi
— "Temel ayarlar" bdliminde &grenebilirsiniz



[€] Temizlik korumasi

Ocak aclikken kumanda boliminin Uzerini silerseniz,
ayarlar degisebilir. Bunu engellemek icin kumanda
bolimU Gzerinden ocagi temizleme amaciyla
kilitleyebilirsiniz.

Aciimasi: ¥ semboliine dokununuz. Sinyal sesi duyulur.
Kumanda bélimu 35 saniye boyunca kilitlenir. Ayarlari
degistirmeden kumanda bolimdnin ylzeyini
temizleyebilirsiniz.

Etkinligini kaldirma: 35 saniye sonra kumanda
bolimunun kilidi kaldirilir. Zamanindan 6nce temizleme
kilidini kaldirmak icin ¥ semboliine dokununuz.

Bilgiler
m Etkinlestirdikten 30 saniye sonra bir sinyal duyulur.

Bu sinyal fonksiyonun yakinda sona erecegini bildirir.

=  Temizleme kilidinin ana salter Uzerinde bir etkisi
yoktur. Ocak her istendiginde kapatilabilir.

Temizlik korumasi tr

[3) Otomatik kapama sistemi

EQer bir ocak uzun slredir calisiyorsa ve eger bir ayar
degisikligi yapiimamissa, otomatik emniyet kapatmasi
etkinlestirilir.

Ocaktaki 1sitma durdurulur. Ocak gdstergesinde & ve
kalan isi gostergesi i veyaH dénlsimli olarak yanip
soner.

Herhangi bir sembole basildi§inda gdsterge kapanir.
Ocak simdi yeniden ayarlanabilir.

Otomatik emniyet kapatmasinin ne zaman
etkinlestirilecegdi, ayarlanan pisirme kademesine (1 ile
10 saat arasinda) gore belirlenir. .
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tr Temel ayarlar

B Temel ayarlar

Cihazda gesitli temel ayarlar mevcuttur. Bunlar
kullanicinin ihtiyaclarina uygun olarak uyarlanabilir.

Gosterge  Fonksiyon

ci Otomatik cocuk emniyeti
H Manuel™,
i Otomatik.
c Fonksiyonun etkinligi kaldirild.
cc Sinyal sesleri
I Onay sinyali ve hata sinyali kapatild.
| Sadece hata sinyali agild.
c Sadece onay sinyali agild.
3 Tiim sinyal sesleri acildh.*
c3 Eneriji tiiketiminin g6sterilmesi
I Kapatildi.*
i Aclld.
c5 Pisirme siiresinin otomatik olarak programlanmasi
00 Kapal*
£ 1-99 Otomatik kapatmaya kadar olan siire.
ch Zamanlayici fonksiyonunun sinyal sesi siiresi
/ 10 saniye.*
c 30 saniye.
3 1 dakika.
c Gii¢ yonetim fonksiyonu. Ocak toplam giiciiniin sinirlanmasi
o Kapall.*
| 1000 W asgari giic.
i 1500 W
c 2000 W
5 veya 5.0cak maksimum giic.
cii Move fonksiyonu igin 6n ayarl pisirme kademelerinin degistirilmesi
_5 On ocak alani icin 6n ayarli pisirme kademesi.
-5 Orta ocak alaniicin 6n ayarl pisirme kademesi.
~ 1. Arkaocak alaniicin 6n ayarli pisirme kademesi.
cic Pisirme kaplarinin kontrolili, pisirme islemi sonucu
I Uygun degil
i Optimum degil
c Uygun
c i3 Esnek pisirme alaninin etkinlesmesini konfigiire ediniz.
o Iki bagimsiz ocak olarak. *
/ Tek bir ocak olarak.

* Fabrika ayarlari
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Temel ayarlar tr

Gosterge Fonksiyon

cl Fabrika ayarlarina geri doniilmesi
I Kisisel ayarlar.”
/ Fabrika ayarlarina geri dontimesi.

* Fabrika ayarlar

Boylece temel ayarlara donersiniz:
Ocak kapali olmalidir.

1. Ocagr aginiz.

2. Sonraki 10 saniye icindeg semboliine yaklasik 4
saniye boyunca dokununuz.
llk dért gosterge Urln bilgilerini gésterir. Her bir
gOstergeyi goérebilmek icin ayarlama alanina
dokununuz.

Uriin bilgileri Gosterge
Musteri hizmetleri dizini (KI) N
imalat numarasi Fd
imalat numarasi 1 g5,
Imalat numaras 2 a5

3. sembollne yeniden dokunursaniz, temel ayarlara

ulasirsiniz.
Gostergelerde 6n ayar olarak ¢ { ve & yanar.

Ea

istenilen fonksiyon gériilene kadar & semboliine
birden ¢ok defa dokununuz.
Ardindan ayarlama alaninda istenilen ayar seginiz.

o

(=)
~
(e
©

Ba

6. semboliine en az 4 saniye boyunca dokununuz.

Ayarlar kaydedilir.

Temel ayarlardan ¢ikma
Pisirme tezgahini ana digme ile kapatiniz.
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tr Enerji tUketim gbstergesi

BN Enerji tiiketim gostergesi

Bu fonksiyon bu ocagin son pisirme isleminin toplam
enerji tiketimini gdsterir.

Kapatma isleminden sonra 10 saniye slresince kWh
cinsinden tuketim goruntilenir.

Sekilde (.08 kWh diizeyinde bir tiiketim érnegi
gorilmektedir.

kWh
(0 (]
L U

Bu fonksiyonu nasil acacaginizi Bolim — "Temel
ayarlar" icindeki bilgilerden égrenebilirsiniz.
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Kap testi

Bu fonksiyon ile pisirme isleminin hizi ve kalitesi,
pisirme kabina bagl olarak kontrol edilebilir.

Sonucta bir referans deger elde edilir ve bu degder
pisirme kabinin 6zelliklerine ve kullanilan ocaga
baghdir.

1. Soguk pisirme kabini yaklasik 200 ml suyla birlikte,
cap acisindan kap tabanina en uygun olan ocagin
ortasina yerlestiriniz.

2. Temel ayarlara gidiniz ve su ayari seginiz: ¢ ic.

3. Ayar alanina dokununuz. Ocak gostergesinde —
yanip soner.

Fonksiyon etkinlestirilir.

10 saniye sonra ocak gostergesinde kalitenin ve

pisirme isleminin hizinin sonucu gésterilir.

Asagidaki tablo yardimiyla sonucu kontrol ediniz:

1 Pisirme kabi ocak icin uygun degil ve bu yiizden isinmad.*

{  Pisirme kabi beklenenden yavas isindi ve pisirme islemi opti-
mum bigimde yUrtttlemedi.”

Pisirme kabi dogru bicimde 1sindi ve pisirme igleminde sorun
yok.

* Daha kilglik bir ocak mevcutsa, pisirme kabini bir defa da daha kiiglk

ocakta deneyiniz.

Bu fonksiyonu yeniden etkinlestirmek icin ayar alanina
dokununuz.

Bilgiler

m Esnek pisirme alani tek bir ocak olarak ayarlanmistir,
sadece bir pisirme kabi ile kullaniniz.

m Eger kullanilan ocak, pisirme kabinin gapindan gok
klcukse, muhtemelen pisirme kabinin sadece orta
kismi I1sinir ve bunun sonucunda olasi en iyi veya
memnun edici bir pisirme sonucu elde edilemez.

m Bu fonksiyon hakkindaki bilgileri Bolim — "Temel
ayarlar" icinde bulabilirsiniz.

m Pigirme kabinin tlrd, boyutu ve konumlandiriimasi ile
ilgili bilgileri Bolum — “Indlksiyonla yemek pisirme"
ve — "Flex Zone" iginde bulabilirsiniz.



I} Temizleme

Uygun temizleme ve bakim araclarini Misteri
Hizmetleri'nden veya e-Magazamizdan temin
edebilirsiniz.

Pisirme tezgahi

Temizleme

Ocagi her pisirme sonrasinda temizleyiniz. Bdylece
yapisan artiklarin yanmasini engellersiniz. Ocagi ancak
kalan i1sI géstergesi sbndikten sonra temizleyiniz.

Ocagi nemli bir bulasik beziyle temizleyiniz ve kireg
artiklarinin olusmasini engellemek igin baska bir bezle
kurulayimniz.

Sadece bu turden ocaklar i¢in uygun deterjan kullaniniz.
Urln paketi Uzerindeki uretici verilerine litfen dikkat
ediniz.

Asla asagidakileri kullanmayiniz:

Seyreltimemis deterjan

Bulasik makinesi deterjani

Asindirici maddeler

Firin spreyi veya leke giderici gibi gucli temizlik
malzemeleri

Sert ovma sungerleri veya bulasik telleri

m YUksek basingl temizleyici veya buhar piskirtme
makinesi

Sertlesmis kiri en iyi sekilde piyasada bulunan bir cam
kaziyici ile giderebilirsiniz. Uretici bilgilerine dikkat
ediniz.

Uygun cam kaziyicilari MUsteri Hizmetlerimizden veya e-
magazamizdan temin edebilirsiniz.

Muikemmel sonu¢ elde etmek icin cam seramigi
ocaklari 6zel stingerler ile temizleyiniz.

Olasi lekeler

Kireg ve suartiklar  Soguduktan sonra iocagi temizleyiniz. Cam
seramidi ocaklar igin uygun bir temizlik malze-
mesi kullaniimaldir.”

Seker, piring nisas- ~ Hemen temizleyiniz. Cam kaziyici kullaniniz.
tasl veya plastik Dikkat: Yanma tehlikesi.*

* Daha sonra nemli bir bulasik bezi ile temizleyiniz ve bir bez ile kurula-

yiniz.

Bilgi: Ocak sicak oldugunda temizlik malzemesi
kullanmayiniz, aksi takdirde lekeler olusabilir. Tim
temizlik malzemesi artiklarinin temizlendiginden emin
olunuz.

Temizleme

Ocak cercevesi

Ocak cercevesinde hasar olusumunu énlemek icin
[Utfen asagdidaki uyarilara uyunuz:

m Sadece sicak deterjanl su kullaniniz

m  Yeni temizleme bezlerini kullanmadan énce iyice
yikayiniz.

m  Asindirici veya sivri temizlik malzemeleri
kullanmayiniz.

m Cam kaziyicl veya sivri nesneler kullanmayiniz.

tr
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tr Sik¢a Sorulan Sorular ve Yanitlar (FAQ)

BB Sikca Sorulan Sorular ve
Yanitlan (FAQ)

Ocagi neden acamiyorum ve ¢cocuk emniyeti sembolii neden yaniyor?

Gocuk emniyeti etkin.
Bu fonksiyon hakkindaki bilgileri Bolim — "Cocuk emniyeti" iginde bulabilirsiniz

Neden gdstergeler yanip soniiyor ve bir sinyal sesi duyuluyor?

Kumanda bolimindeki yemek artiklarini ve sivilari temizleyiniz. Kumanda bolimi tizerinde bulunan tiim nesneleri kaldiriniz.
Sinyal sesini devre disi birakmaya iliskin talimati Bolim — "Temel ayarlar" iginde bulabilirsiniz

Sesler / Giiriiltiiler

Pisirme sirasinda neden sesler duyuluyor?

Pisirme kabi tabaninin bilesimine bagli olarak ocak galisirken bazi sesler duyulabilir. Bu sesler normaldir, indlksiyon teknolojisinin bir
parcasidir ve bir arizaya isaret etmez.

Olasi sesler:

Transformatérlerdeki gibi derinden gelen ugultu:
Yiiksek pisirme kademesinde pisirirken olusur. Pisirme kademesi dlstr(ldiginde ses kaybolur veya azalrr.

Derin 1slik sesi:
Pisirme kabi bossa duyulur. Pisirme kabina su veya yiyecek koyuldugunda ses kaybolur.

Citirti:

Farkli malzeme katmanlarindan olusan pisirme kaplarinda veya farkli boyutlarda ve farkli malzemelerden dretilmis pisirme kaplari kulla-
nildiginda ortaya ortaya cikar. Yemegin miktarina ve hazirlanma bigimine bagli olarak ses siddeti degdisim gosterir.

Yiiksek islik sesi:

Iki ocak birden eszamanli olarak en yiiksek pisirme kademesinde calistirilirsa duyulabilir. Pisirme kademesi diistrildigiinde islik sesleri
yokolur veya azalir.

Vantilator sesi:

Ocak, yiksek sicakliklarda devreye giren bir vantilatér ile donatilmistir. Olctilen sicaklik cok yiksekse ocak kapatildiktan sonra da vanti-
lator bir stre daha calisabilir.

Pisirme kabi

indiiksiyon ocagi i¢in hangi pisirme kaplari uygundur?
Indiiksiyon icin uygun pisirme kaplari hakkindaki bilgileri Bolim — "lndtiksiyonla yemek pisirme" icinde bulabilirsiniz.

Niye ocak 1sinmiyor ve pisirme kademesi yanip soniiyor?
Pisirme kabinin Uizerinde bulundugu ocak agiimadi.
Pisirme kabinin Uizerinde bulundugu ocagin acildigindan emin olunuz.
Pisirme kabi acilan ocak igin ¢ok kiigUk veya indliksiyona uygun degil.
Pisirme kabinin indiksiyona uygun oldugundan ve pisirme kabinin biyikIigine en uygun ocagin tizerinde oldugundan emin olunuz.

fonksiyonu" iginde bulabilirsiniz.

Pisirme kabinin 1sinmasi neden bu kadar uzun siiriiyor, yiiksek bir pisirme kademesi secildigi halde neden pisirme kabi yeterince isinmi-
yor?

Pisirme kabi agllan ocak icin gok kiiclk veya induksiyona uygun degil.

Pisirme kabinin indtiksiyona uygun oldugundan ve pisirme kabinin biyikligtine en uygun ocadin tizerinde oldugundan emin olunuz.

fonksiyonu" iginde bulabilirsiniz.




Ariza halinde ne yapmal? tr

Temizleme

Ocak nasil temizlenir?

Optimum sonug elde etmek iin 6zel cam seramik temizlik malzemeleri kullaniimalidir. Keskin veya asindirici temizlik malzemeleri, bula-
sik makinesi deterjanlari (konsantre) veya silme bezi kullaniimamasi tavsiye edilir.

Ocak temizligi ve bakimi konusunda daha fazla bilgiyi Bélum — "Temizleme" iginde bulabilirsiniz

El Ariza halinde ne yapmali?

Prensip olarak arizalar kolayca giderilebilen ufak

problemlerdir. Misteri hizmetlerini cagirmadan dnce

[Utfen tablodaki uyarilar dikkate aliniz.

Gosterge Olas! nedeni Hatanin giderilmesi

yok Elektrik beslemesi kesildi. Baska elektrikli cihazlar yardimiyla akim beslemesinde bir kisa
devre olup olmadigini kontrol ediniz.

Cihaz devre planina uygun olarak baglanmamis.  Cihazin devre planina uygun olarak baglandigindan emin olunuz.

Elektronik arizasl. Eger aniza giderilemiyorsa, teknik msteri hizmetlerini bilgilendiri-
niz.

Gostergeler yanip sonyor Kumanda bolimu nemli veya tizerinde bir cisim  Kumanda bolumini kurulayiniz veya cismi kaldiriniz.
var.

Ocak gostergelerinde — gés-  Elektronikte bir ariza ortaya ¢ikti. Anizayi onaylamak igin kumanda bolimuUndn Gzerini kisa sireli-

tergesi yanip soner gine kapatiniz.

FZ Elektronik sistem fazla 1sindi ve ilgili ocak kapa-  Elektronik sistem yeterince soguyana kadar bekleyiniz. Ardindan
tildi. ocaktaki herhangi bir sembole dokununuz.

FY Elektronik sistem fazla isindi ve tlim ocaklar
kapatildi.

F 5 + Pisirme kademesi ve sin- Kumanda bolimii alaninda sicak bir tencere Tencereyi kaldiriniz. Hata géstergesi kisa siire sonra kapanir.

yal sesi duruyor. Elektronik 1sinma tehlikesi altinda. Pisirmeye devam edehbilirsiniz.

F 5 ve sinyal sesi Kumanda bollimi alaninda sicak bir tencere Tencereyi kaldiriniz. Birkag saniye bekleyiniz. Herhangi bir
duruyor. Elektronigin korunmas igin ocak kapat- kumanda alanina dokununuz. Hata gostergesi sonduginde pisir-
lir. meye devam edebilirsiniz.

FIl/FER Ocak asir isinmis ve ¢alisma alaninizin korun- Elektronik sistem yeterince soguyana kadar bekleyiniz ve ocag
masl amaclyla devre disi birakilmis. yeniden aciniz.

FE Ocak uzun stiredir ve kesintisiz olarak calisiyor.  Otomatik emniyet kapatma sistemi etkinlestirildi. Bakiniz bolim

£qoon Calisma gerilimi hatali, normal calisma degeri  Elektrik sebekesi isletmecinizle baglant kurunuz.

£90 0 araliginin diginda.

e Ocak dogru baglanmamis Ocag! elektrik sebekesinden ayiriniz. Devre planina uygun olarak

baglandigindan emin olunuz.

oE Demo modu etkinlestirilmis Ocag elekirik sebekesinden ayiriniz. 30 saniye bekleyiniz ve

daha sonra yeniden baglayiniz. Sonraki 3 dakika igerisinde her-
hangi bir kumanda alanina dokununuz. Demo modunun etkinligi
kaldinimis

Kumanda bélimintn Gzerine sicak tencere koymayiniz.

Bilgiler _

s Gostergede £ gdriiniyorsa, ariza kodunu
okuyabilmek icin ilgili ocagin sensérini basili
tutunuz.

m EgJer ariza kodu tabloda listelenmemisse, ocagd!
elektrik sebekesinden ayiriniz, 30 saniye bekleyiniz
ve yeniden baglayiniz. Gésterge yeniden gérunirse
teknik musteri hizmetleriyle irtibat kurunuz ve ilgili
ariza kodunu dogru olarak bildiriniz.
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tr Yetkili servisin gagrilmasi

PA Yetkili servisin cagriimasi

Cihazinizin onarilmasi gerekiyorsa, miisteri hizmetleri
daima hizmetinizdedir. Gereksiz yere teknisyen ziyaretini
onlemek icin, daima size uygun bir ¢ézim buluyoruz.

E numarasi ve FD numarasi

Musteri hizmetlerini cagirdiginiz zaman, cihazinizin E
numarasini ve FD numarasini bildiriniz.

Numaralarin yer aldigi tip levhasinin yeri:

m Cihaz pasaportu Uzerinde.
m Ocagin alt kisminda.

E numarasi, ocagin cam yuzeyi Uzerinde de gorulebilir.
Mdsteri hizmetleri endeksini (KI) ve FD numarasini,
temel ayarlar i¢inden kontrol edebilirsiniz. Bunun igin
— "Temel ayarlar" bolimUne bakabilirsiniz.

Yanlis kullanma durumunda musteri hizmetleri teknikeri
ziyaretinin garanti sUresi dahilinde de Ucretsiz
olmadidina dikkat ediniz.

Kullanim émrii ;10 yildir (Urintin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6333
Cagn merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir i¢i Gcretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine giiveniniz. Bdylelikle gerekli onarim
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek parcalarina
sahip, egitilmis servis teknisyenleri tarafindan
yapildigindan emin olabilirsiniz.

Garanti Sartlari

= Malin ayiph oldugunun anlasiimasi durumda tuketici,
6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

- Sézlesmeden dénme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

m Tiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini
se¢cmesi durumunda saticy; isgilik masrafi,
degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad
altinda hicbir Gcret talep etmeksizin maln onarimini
yapmak veya yaptirmakla yukimludur. TUketici
Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatclya karsi
da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalat¢i tiketicinin

bu hakkini kullanmasindan muteselsilen sorumludur.
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m TUketicinin, Gicretsiz onarim hakkini kullanmasi

halinde malin;

- Garanti sUresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami sidrenin asiimasi,

- Tamirinin mUmkdn olmadidinin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticindan talep edilir. Satici,
tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine
getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalat¢l
muteselsilen sorumludur.

= Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykKiri
kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami disindadir.

m TUketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiketici isleminin yapildigi
yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine basvurabilir.



Test yemekleri tr

BN Test yemekleri

Bu tablo, cihazlarimizin test edilmesini kolaylastirmasi
icin test enstitllerine yénelik olarak olusturulmustur.

Tablodaki dederler Schulte-Ufer aksesuar kaplarimizi
temsil etmektedir (mutfak gerecleri HEZ 390042
enduksiyonlu tezgah icin 4 parca tencere takimi), bunlar
su boyutlara sahiptir:

m Derin Tava @ 16 cm, 1,2 1, @ 14,5 cm pisirme

bolimu igin

m Tencere @ 16 cm, 1,7 1, @ 14,5 cm pisirme bolimu
icin

m Tencere @ 22 cm, 4,2 |, @ 18 cm pisirme bolimu
icin

m Tava @ 24 cm, @ 18 cm pisirme bolimu igin

On 1sitma Pisirme

Pisirme Siire Ka-  Pisirme ka-

Ui S kademesi (Dk:Sn) pak demesi

Cikolatanin eritilmesi

Kuvertiir (6rnegin Dr. Oetker marka, yumusak bitter gikolata %55 kakao, Derin tava i i i 15 Havir
150 ) @16 .cm ' y
Mercimek yemeginin isitiimasi ve sicak tutulmasi
Mercimek yemegi*
Baslangic sicakligi 20 °C
Miktar: 450 g Pisirme 130
tenceresi 9 ' Evet 15 Evet
@16 cm (karistirmadan)
Miktar: 800 g Pisirme 2:30
tenceresi 9 ' Evet 15 Evet
@22 om (karistirmadan)
Konserve mercimek yemegi
Orn. Erasco sosisli mercimek yemegi.
Baslangic sicakligi 20 °C
Miktar: 500 g S Yakl. 1:30
tenceresi 9 (vaKlagk 1 ¢ ot 15 Evet
@16 cm dakika sonra
karistiriniz)
Miktar: 1 kg Pigirme Yakl. 2:30
tenceresi 9 (vaKlagik 1 ¢yt 15 Evet
ore dakika sonra
karistiriniz)
Besamel sosunun hazirlanmasi
Stt sicaklg: 7 °C
icindekiler: 40 g tereyag, 40 g un, 0,5 | siit (%3,5 yagl) ve bir tutam tuz
1. Tereyagini eritiniz, un ve tuzu karistiriniz ve hamuru isitiniz. D@qutgr\;a 5 Vakl. 6:00 Hayir
ﬁl.ZSutu beyaz sosa ekleyiniz ve bunlar sirekli karistirarak kaynati- 7 Vakl. 6:30 Hayir
3. Besamel sosu kaynadiginda 2 dakika daha siirekli karistirarak ] ) ] 5 Havir
ocak Uizerinde tutunuz. y

“Tarif DIN 44550'ye gore

“*Tarif DIN EN 60350-2'ye gore
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tr Test yemekleri

On i1sitma Pisirme

Pisirme Siire Ka-  Pisirme ka- Ka-

RIS s b1 kademesi (Dk:Sn) pak demesi pak

Siitlag pisirme
Sttlag, kapall kapakla pisirme
St sicaklg: 7 °C

Kaynayincaya kadar siitii 1sitiniz. Onerilen pisirme kademesini ayarlayiniz
Ve piring, seker ve tuzu siite ekleyiniz.

Pisirme stiresi, on 1sitma dahil yaklasik 45 dakika.

Icindekiler: 190 g yuvarlak taneli piring, 90 g seker, 750 ml s(it S 3

¢ . )
(%3,5 yag oranina sahip) ve 1 g tuz tenceresi 85 Yak.5:30  Hayr (aKlask10 pe
dakika sonra
@16cm
karistiriniz)
Icindekiler: 250.g yuvarlak taneli piring, 120 g seker, 115t (%3,5 Pisirme 3
yag oranina sahip) ve 1,5 g tuz tensceresi 85 Yakl. 5:30 Hayir (yaklasik 10 Fvet
' o dakika sonra
@22 cm
karistiriniz)

Stitlag, kapaksiz pisirme
Stt sicakligl: 7 °C

Malzemeleri siite ekleyiniz ve stirekli karistirarak pisiriniz. Stt yaklasik
90 °C sicakliga ulastiginda 6nerilen pisirme kademesini seciniz ve dlistik
kademede yaklasik 50 dakika kaynatiniz.

Icindekiler: 190 g yuvarlak taneli piring, 90 g seker, 750 ml siit Pisirme

(%3,5 yag oranina sahip) ve 1 g tuz tenceresi 8.5 Yakl. 5:30 Hayir 3 Hayir
@ 16.cm
Icindekiler: 250 g yuvarlak taneli piring, 120 g seker, 11siit (%3,5  Pisirme
yag oranina sahip) ve 1,5 g tuz tenceresi 8.5 Yakl. 5:30 Hayir 2.5 Hayir
@22cm
Pirin¢ pisirme*
Su sicakhgr: 20 °C
Icindekiler: 125 g uzun piring, 300 g su ve bir tutam tuz Pisirme
tenceresi 9 Yakl. 2:30 Evet 2 Evet
@16cm
Icindekiler: 250 g uzun piring, 600 g su ve bir tutam tuz Pisirme
tenceresi 9 Yakl. 2:30 Evet 2.5 Evet
@22 cm

Domuz kalgasi kizartma
Kalga baslangic sicakligi: 7 °C
Miktar: 3 domuz kalgasi (toplam agirlik yaklasik 300 g, 1 cm kalin- ~ Kizartma

liginda) ve 15 ml aygicek yag tavasl 9 Yakl. 1:30 Hayir 7 Hayir
@24 cm
Krep hazirlama**
Miktar: Krep basina 55 ml hamur Kizartma
tavasl 9 Yakl. 1:30 Hayir 7 Hayir
@24 cm
Dondurulmus patates kizartmasinin kizartiimasi
Miktar: 1,8  aycicek yagdi, porsiyon bagina: 200 g dondurulmus Pisirme Yag sicakligi
patates kizartmasi (6rn. McCain 123 Frites Original) tenceresi 9 180 °C'ye ula- Hayrr 9 Hayir
@22 cm sincaya kadar

*“Tarif DIN 44550'ye gore

“*Tarif DIN EN 60350-2'ye gére
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