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EJUso correcto del aparato

Leer con atencion las siguientes
instrucciones. Conservar las instrucciones de
uso y montaje, asi como la tarjeta del aparato
para un uso posterior o para futuros
compradores.

Comprobar el aparato al sacarlo de su
embalaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido danos durante el
transporte.

Los aparatos sin enchufe deben ser
conectados exclusivamente por técnicos
especialistas autorizados. Los dafos
provocados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente
para uso doméstico. Utilizar el aparato
unicamente para preparar alimentos y
bebidas. Debe vigilarse el proceso de
coccion. Si el proceso de coccion es breve,
debe vigilarse ininterrumpidamente. El aparato
solo debe utilizarse en espacios interiores.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 aios y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, o
que carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los dafos que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los niflos jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los nifios
a menos que sean mayores de 15 afos vy lo
hagan bajo supervision.

Mantener a los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de conexion.

ENindicaciones de seguridad
importantes

/\ Advertencia — jPeligro de incendio!

= El aceite caliente y la grasa se inflaman con
facilidad. Estar siempre pendiente del
aceite caliente y de la grasa. No apagar
nunca con agua un fuego. Apagar la zona
de coccion. Sofocar con cuidado las llamas
con una tapa, una tapa extintora u otro
medio similar.

= Las zonas de coccion se calientan mucho.
No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacenar objetos
sobre la placa de coccion.

= El aparato se calienta mucho. No guardar
objetos inflamables o aerosoles en los
cajones directamente debajo de la placa de
coccion.

= La placa de coccion se desconecta de
forma automatica y no se puede seguir
utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.
Desconectar el interruptor automatico del
cuadro eléctrico. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

= No esta permitido utilizar ninguna cubierta
para la placa de coccion. Pueden provocar
accidentes, p. €j., debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

/\ Advertencia — jPeligro de quemaduras!

= Las zonas de coccion y adyacentes, en
especial el marco de la placa de coccion
(si lo hay), se calientan mucho. No tocar
nunca las superficies calientes. No dejar
que los nifos se acerquen.

= La zona de coccidn calienta, pero el
indicador no funciona. Desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

= Solo esta permitido utilizar dispositivos de
proteccion, como por ejemplo protecciones
para ninos, autorizados por nosotros. Los
dispositivos de proteccion o las
protecciones para nifos inapropiados
pueden provocar accidentes.



/\ Advertencia — iPeligro de descarga

eléctrica!

= Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones y la
sustitucion de cables de conexion
defectuosos solo pueden ser efectuadas
por personal del Servicio de Asistencia
Técnica debidamente instruido. Si el
aparato esta averiado, desenchufarlo de la
red o desconectar el interruptor automatico
del cuadro eléctrico. Avisar al Servicio de
Asistencia Técnica.

= No utilizar ni limpiadores de alta presion ni
por chorro de vapor. La humedad interior
puede provocar una descarga eléctrica.

= Un aparato defectuoso puede ocasionar
una descarga eléctrica. No conectar nunca
un aparato defectuoso. Desenchufar el
aparato de la red o desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

= Las fisuras o roturas en el cristal conllevan
riesgo de electrocucion. Desconectar el
interruptor automatico del cuadro eléctrico.
Avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

/\ Advertencia — jPeligro de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma
repentina por la presencia de liquido entre la
base del recipiente y la zona de coccion.
Mantener siempre secas la zona de coccion y
la base del recipiente.

B Causas de los dafios

jAtencion!

m Las bases rugosas de recipientes rayan la
vitroceramica.

m No dejar recipientes vacios al fuego. Pueden
provocar danos.

m No colocar recipientes calientes sobre el panel de
mando, la zona de indicadores o el marco. Pueden
provocar danos.

m La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la
placa de coccion puede originar dafnos.

m El papel de aluminio y los recipientes de plastico se
derriten sobre las zonas de coccion calientes. No se
recomienda el uso de laminas protectoras en la
placa de coccion.

Causas de los dafnos es

Vista general

En la siguiente tabla se presentan los dafos mas
frecuentes:

Danos Causa Medida
Manchas Alimentos derra-  Eliminar inmediatamente los ali-
mados mentos que se derramen con

un rascador para vidrio.

Productos de lim-  Utilizar anicamente productos
piezainadecua-  de limpieza adecuados para

dos vitroceramica.
Rayaduras Sal, aztcary No utilizar la placa de coccion
arena como bandeja o encimera.

Las basesrugo-  Comprobar los recipientes.
sas de recipien-

tesrayan la

vitroceramica

Decoloraciones  Productos de lim-  Utilizar unicamente productos
piezainadecua-  de limpieza adecuados para
dos vitroceramica.

Desgaste por Levantar las ollas y sartenes
roce (p. ej., alumi- para cambiarlas de lugar.

nio)
Desconchadu-  Azucar, sustan-  Eliminar inmediatamente los ali-
ras ciasconunalto  mentos que se derramen con

contenido de azu- un rascador para vidrio.
car

EJ Proteccion del medio
ambiente

Este capitulo ofrece informacion sobre ahorro de
energia y la eliminacion del aparato.

Consejos para ahorrar energia

m Utilizar siempre la tapa correspondiente para cada
olla. Cuando se cocina sin tapa, se necesita
bastante mas energia. Utilizar una tapa de cristal
para poder tener visibilidad sin necesidad de
levantarla.

m Utilizar recipientes con bases planas. Las bases que
no son planas necesitan un consumo mayor de
energia.

m El diametro de la base de los recipientes debe
corresponderse con el tamafio de la zona de
coccion. Un diametro demasiado pequefio en
relacion con la zona de coccidn puede producir un
derroche de energia. Atencion: los fabricantes de
recipientes suelen indicar el diametro superior del
recipiente, que por lo general es mayor que el
diametro de la base del recipiente.

m Utilizar un recipiente pequeno para cantidades
pequefnas. Un recipiente grande y poco lleno
requiere mucha energia.

m Al cocer, utilizar poca agua. De este modo se ahorra
energia y se conservan todas las vitaminas y
minerales de las verduras.



es Presentacion del aparato

m Cubra siempre la superficie mas amplia posible de

la zona de coccidn con la olla.

Volver a una posicion de coccion inferior.

Seleccionar un nivel de coccién lenta adecuado.

Con uno demasiado alto, se desperdicia energia.

m Utilizar el calor residual de la placa de coccion.
Cuando se utilice la placa para tiempos de coccidn
prolongados, apagar la zona de coccion 5-10
minutos antes del final de la coccion.

Presentacion del aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a
diferentes placas de coccion. Las medidas
correspondientes para las placas de coccion se

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.

Este aparato esta marcado con el simbolo de
cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
electrénicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Unidon Europea
para la retirada y la reutilizacién de los residuos
de los aparatos eléctricos y electrénicos.

=y

encuentran en el resumen de los modelos. — Pdgina 2

El panel de mando

-5 Posiciones de coccion
Hik Calor residual
b Funcion Powerboost
Lo Funcion Mantener caliente
88 Reloj temporizador
= Wi-Fi

Superficies de mando con barras luminosas sobre los simbolos

O Interruptor principal
o Funcion Powerboost
K Seguro para nifios
Funcion de proteccion para limpieza
1 Funcion Mantener caliente

»

Superficies de mando con barras luminosas sobre los simbolos

b Cuerpo térmico combinado

A Nivel de ventilador de la campana
-0- lluminacion de la campana
1e2e3e4e Zona de programacion

© Activacion de las zonas

(E-Y o Sensor de fritura

Reloj temporizador de cocina

O Reloj temporizador

@ Crondmetro de cocina

Superficies de mando sin barras luminosas sobre los simbolos
+ Seleccionar la zona de coccion




Notas

m Dependiendo de las condiciones de funcionamiento
de la placa de coccidn, se iluminan intensa o
suavemente las superficies de control que se
pueden seleccionar. Si se tocan, la funcion
respectiva se ejecutara.

m Las superficies de control para aquellas funciones
gue no son seleccionables no se iluminaran.

m  Mantener las superficies de mando siempre secas.
La humedad puede afectar al funcionamiento.

m No colocar ningun recipiente cerca de los
indicadores y sensores. El sistema electrénico
puede sobrecalentarse.

Las zonas de coccion

Zona de coccion
(O Zonade coccion sim-

Activacion y desactivacion

ple
© Zonade coccion Seleccionar la zona de coccion y pulsar
doble el simbolo (©

Activacion de la zona de coccion: se enciende el indicador correspon-
diente

Notas

m Las areas oscuras en el patron de luz de la zona de
coccion se deben a razones técnicas y no tienen
ningun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.

m La zona de coccidn se regula mediante la conexion
y desconexion de la resistencia. La resistencia se
puede conectar y desconectar incluso con el nivel
de potencia maxima.

De esta forma se consigue, p. €j..

— evitar que se calienten excesivamente las piezas
delicadas

— evitar que el aparato sufra una sobrecarga
eléctrica
mejorar los resultados de coccion

= En caso de zonas de coccidn con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circuitos de calentamiento interiores y la
resistencia de las conexiones se activen y
desactiven en diferentes momentos.

Zona de coccion combinada

1 = zona de coccidén doble
2 = zona de coccion simple
3 = cuerpo térmico puente

@jf

N

Las zonas de coccidn de uno y dos circuitos se pueden
utilizar independientemente una de otra sin resistencia
puente 0 bien combinarse con la resistencia puente
como se describe en la tabla.

Presentacion del aparato es

Combinacion Activacion Apropiado para
Zona pequeia de Seleccionar lazona de coc-  Asador pequefio
asado; cion de dos circuitos. Teppanyaki
Combinacion de  Activar el circuito térmico  pequefio.
1+3 exterior con el simbolo ©).

El simbolo © se ilumina.

Activar laresistencia puente

con el simbolo (). El sim-

bolo @ se ilumina.
Zona de asado Seleccionar una de las dos  Asador grande
grande: zonas de coccion. Teppanyaki grande
Combinacion de  Pulsar el simbolo 8. La Placa de grill
1+3+2 barra luminosa situada grande

sobre el simbolo § se ilu-

mina.

La zona de asado pequefa (1 +3) y la zona de coccion
de un solo circuito (2) también pueden funcionar
independientemente la una de la otra en diferentes
niveles de coccidén. Asi, por ejemplo, en el asador
grande, en el Teppanyaki o la placa de grill surgen
diferentes rangos de temperatura: con la zona de
asado peqguefa puede asar un plato y al mismo tiempo
mantener caliente otro plato en la zona de coccidén de
un solo circuito.

Nota: Los recipientes para cocinar adecuados se
pueden obtener en atencidn al cliente o en nuestra
tienda on-line.

Indicador del calor residual

La placa de coccion presenta un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de cocciodn.

Cuando el indicador muestra una H significa que la
zona de coccidn todavia esta caliente. Puede mantener
caliente un plato pequeno o derretir la cobertura de
chocolate. Cuando la zona de coccidon se enfria, el
indicador cambia a A. El indicador se apaga cuando la
zona de coccion se ha enfriado lo suficiente.
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E¥Manejo del aparato

En este capitulo se ofrece informacién sobre como
programar las zonas de coccion. En la tabla se
especifican las posiciones y los tiempos de coccidén
para diferentes platos.

Encender y apagar la placa de coccidon

La placa de coccion se enciende y se apaga con el
interruptor principal.

Como encender

Pulsar el simbolo(D. Suena una sefial. Se ilumina la
barra luminosa situada sobre el interruptor principal.
Los indicadores de las superficies de mando y de las
posiciones de coccidn & se iluminan. La placa de
coccion esta lista para su funcionamiento.

Desconexion

Pulsar el simbolo (D hasta que la barra luminosa
situada sobre el interruptor principal y los indicadores
se apaguen.Todas las zonas de coccién estan
apagadas. El indicador del calor residual continuara
encendido hasta que las zonas de coccidon se enfrien
suficientemente.

Notas

m La placa de coccion se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidn permanecen un
tiempo (10-60 segundos) apagadas.

m Los ajustes permanecen memorizados durante los
primeros 4 segundos después de la desconexion.Si
se vuelve a encender la placa de coccidén en este
periodo de tiempo se aplican los ajustes anteriores.

Programar la zona de coccion

La posicion de coccidon deseada se ajusta en la zona
de programacion.

Posicion de coccidon 1 = potencia mas baja
Posicion de coccion 9 = potencia mas alta
Cada posicion de coccion dispone de un ajuste

intgrmedio. Esta aparece en el indicador, por €j. como
4.

Ajustar el nivel de coccién
La placa de coccion debe estar encendida:

1. Pulsar el simbolo -~ para seleccionar la zona de
coccion.
En el indicador del nivel de coccidn se ilumina .00
intensamente.

2. Ajustar el nivel de coccion deseado en la zona de
programacion.

La zona de coccién esta encendida.

Modificar el nivel de coccion:
Seleccionar la zona de coccidn y ajustar el nivel de
coccion deseado en la zona de programacion.

Apagar la zona de coccion

Seleccionar la zona de coccidn. Seleccionar 0 en la
zona de programacion. Al cabo de unos 10 segundos
se muestra el indicador de calor residual.

Nota: La Ultima zona de coccidn seleccionada
permanece activada. Puede programar la zona de
coccion sin necesidad de volverla a seleccionar.

Tabla de coccion

En la tabla siguiente se presentan algunos ejemplos.

El tiempo de coccidn y las posiciones de coccion
dependen del tipo, peso y calidad de los alimentos. Por
este motivo pueden producirse variaciones.

Utilizar la posicidon de coccidn 9 para el inicio rapido de
la coccion.

Remover de vez en cuando los platos espesos.

Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que sueltan
mucho liquido es preferible cocinarlos en varias
porciones pequefas.

Hallara consejos para ahorrar energia al cocinar en el
capitulo Proteccion el medio ambiente.— Pdgina 5

Posicion de  Duracion de la
coccion lenta coccion lenta
en minutos
Derretir
Chocolate, coberturade chocolate  1-1.5 -
Mantequilla, miel, gelatina 1-2 -

Calentar y mantener caliente

Guiso (p. gj., lentejas) 1-2 -

Leche™* 1525 -

Calentar salchichas en agua™* 34 -
Descongelar y calentar

Espinacas congeladas 2.5-3.5 10-20 min.
Gulasch congelado 2535 20-30 min.

*

Coccion lenta sin tapa
“* Sintapa

*** Dar la vuelta con frecuencia




Posicion de
coccion lenta

Duracion de la
coccion lenta

Funcion Freir es

Cocer a fuego lento, hervir a
fuego lento

en minutos

Albondigas, albondigas de patata  4.5-5.5* 20-30 min.
Pescado 4-5* 10-15 min.
Salsas blancas, p. €j., salsa becha- 1-2 3-6 min.
mel

Salsas batidas, p. e]. salsa ber- 3-4 8-12 min.
nesa, salsa holandesa

Hervir, cocer al vapor, rehogar

Arroz (con doble cantidad de 2-3 15-30 min.
agua)

Arroz con leche 1525 35-45 min.
Patatas hervidas sin pelar 4-5 25-30 min.
Patatas peladas con sal 4-5 15-25 min.
Pastas 6-7* 6-10 min.
Cocido, sopas 3.54.5 15-60 min.
Verduras 2.5-35 10-20 min.
Verduras congeladas 3.54.5 10-20 min.
Cocer en olla exprés 4-5

Estofar

Rollitos de carne 4-5 50-60 min.
Estofado 4-5 60-100 min.
Gulasch 2.5-35 50-60 min.
Freir con poco aceite**

Escalope, al natural o empanado ~ 6-7 6-10 min.
Escalope congelado 6-7 8-12 min.
Chuleta, al natural 0 empanada™* 6-7 8-12 min.
Bistec (3 cm de grosor) 7-8 8-12 min.
Hamburguesa, filetes rusos (3cm  4.5-5.5 30-40 min.
de grosor)***

Pechuga de ave (2 cm de gro- 56 10-20 min.
sor)***

Pechuga de ave, congelada™** 56 10-30 min.
Pescado y filetes de pescado, al 56 8-20 min.
natural

Pescado y filetes de pescado, 6-7 8-20 min.
empanados

Pescado y filetes de pescado, 6-7 8-12 min.
empanados y congelados, p. €j.,

varitas de pescado

Camarones y gambas 7-8 4-10 min.
Salteado de verduras y setas fres-  7-8 10-20 min.
cas

Verdurasy carne entiras al estilo  7.5-8.5 15-20 min.

asiatico
Coccion lenta sin tapa
** Sintapa

*

*** Dar la vuelta con frecuencia

Posicionde  Duracion de la
coccion lenta coccion lenta
en minutos
Platos de sartén, congelados 6-7 6-10 min.
Crepes 6-7 afuego lento
Tortilla 3.54.5 a fuego lento
Huevos fritos 56 3-6 min.

Freir (freir 150-200 g por racion
a fuego lento en 1-21 de acei-
te**)

Productos congelados, p. ej., pata- 8-9
tas fritas, nuggets de pollo

Croquetas, congeladas 7-8
Carne, p. €j., piezas de pollo 6-7
Pescado empanado o en masade 5-6
cerveza

Verduras, setas, empanadasoen 56
masa de cerveza, tempura

Reposteria, p. ). bufiuelos, fruta  4-5
en masa de cerveza

*

Coccion lenta sin tapa
“*Sin tapa

*** Dar la vuelta con frecuencia

B} Funcion Freir

La zona de coccién doble marcada con el simbolo
was— tiene una funcién de sensor de fritura. Cuando se
activa la zona de coccidn con el sensor de fritura, un
sensor regulara la temperatura de la sartén.

Al ajustar la funcion del sensor de fritura, el circulo de
calentamiento exterior de la zona de coccidn doble se
activa automaticamente.

Ventajas a la hora de freir:

m La zona de coccidn calienta sélo cuando es
necesario. De este modo se ahorra energia.
m FEl aceite y la manteca no se calientan en exceso.

Notas

m No calentar manteca sin vigilancia.

m Situar la sartén en el centro de la zona de coccion.
Asegurarse de usar una sartén con el diametro
adecuado.

m No cubrir la sartén con tapa. De lo contrario, el
regulador no funcionara. Para que el regulador
funcione, se puede usar una tapa colador.

m Usar sélo manteca que sea adecuada para freir.
Para la mantequilla, la margarina, el aceite de oliva
virgen extra o la manteca de cerdo, seleccionar el
nivel de potencia 1 o 2.

Sartenes para el sensor de fritura

Seleccionar el tipo de sartén correcto para el
funcionamiento con el sensor de fritura.
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Sartenes del sistema como accesorios especiales

Las sartenes mas adecuadas para utilizar con el
sistema de sensores para asar pueden adquirirse en
cualquier comercio especializado en electrodomésticos
0 en www.bosch-eshop.com: HEZ390230

La disponibilidad asi como la posibilidad de realizar
pedidos online es distinta en funcion del pais.

Los niveles de potencia indicados mas adelante estan
adaptados a las sartenes del sistema.

Nota: El sistema de sensores para asar también puede
funcionar con las sartenes normales. Probar las
sartenes primero con un nivel de potencia bajo y
modificarlo si fuera necesario. La sartén puede
sobrecalentarse a un nivel de potencia elevado.

Niveles de potencia

Nivel de Temperatura Apropiado para
potencia

1 muy bajo

p.ej., preparar y reducir salsas, rehogar
verduras sin adicion de agua y con adi-
cion de manteca, freir alimentos con
aceite de oliva virgen extra, mantequilla o
margarina

p.ej., tortillas, fritura de alimentos con
aceite de oliva virgen extra, mantequilla o
margarina

p. €j., frituras de pescado, frituras gruesas
como filetes rusos y salchichas

p. €j., frituras de filetes medio o bien
hechos, productos ultracongelados empa-
nados, frituras finas como escalopes,
carne guisada y verduras

p. €], fritura de filetes (poco hechos), fri-
tura de patatas ralladas y patatas saltea-
das

2 bajo

3 baja - media

4 medio - alto

5 alto

Ajustar el sensor de fritura

Seleccionar el nivel de potencia adecuado de la tabla.
Colocar la sartén en la zona de coccion.

La placa de coccion debe estar encendida.
Seleccionar la zona de coccién.

1. Pulsar el simbolowss—. En la indicacion visual de la
zona de cocciodn se ilumina i y aparece el simbolo
.

En la superficie de mando aparecen los niveles de
potencia 1-5.
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2. A continuacion, pulsar el simbolo del nivel de
potencia deseado. El sensor de fritura se habra
activado. La zona de coccidon doble grande se
enciende automaticamente.
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El simbolo wws— parpadea hasta que se alcanza la
temperatura de fritura. Entonces suena una senal. El
simbolo ws— se enciende.

3. Afadir manteca en la sartén y, a continuacion,
afadir los alimentos.

Dar la vuelta a los alimentos como es habitual para

evitar que se quemen.

Desactivar el sensor de fritura

Pulsar el simbolows—.

Tabla de frituras

La tabla muestra el nivel de potencia apropiado para
cada plato. El tiempo de fritura depende del tipo, peso,
grosor vy la calidad de los alimentos.

Los niveles de potencia indicados estan adaptados al
set de sartenes. Si se usa otro tipo de sartén, el nivel
de potencia variara.

En primer lugar, calentar la sartén vacia. Solo cuando
se oye un tono de aviso, afiadir el alimento con la
manteca en la sartén.

Nivel de  Tiempo total de fritura
potencia a partir del tono de

aviso
Carne
Escalopes, al natural 0 empana- 4 6-10 min
dos
Solomillo 4 6-10 min
Chuletas* 3 10-17 min
Cordon bleu* 3 15-20 min
Bistec poco hecho (3 cm de 5 6-8 min
grosor)
Bistec medio hecho o muy 4 8-12 min
hecho (3 cm de grosor)
Pechuga (2 cm de grosor)* 3 10-20 min
Salchichas cocidas o frescas* 3 8-20 min
Hamburguesas (1,5 cmde gro- 3 6-30 min

sor)
* Dar la vuelta con frecuencia

** Poner en la sartén fria



Nivel de

Tiempo total de fritura

potencia a partir del tono de

Funcion PowerBoost es

Nivel de  Tiempo total defritura
potencia a partir del tono de

aviso

aviso

Albongidas de carne (2 cmde 3 10-20 min Filete de pescado, al naturalo 3 10-20 min
grosor)* empanado
Ragu, gyros 4 7-12 min Varitas de pescado 4 8-12 min
Carne picada 4 6-10 min Patatas fritas 4/5 4-6 min
Tocino veteado 2 5-8 min Frituras/verduras a la sartén 4 8-15min

Rollitos de primavera 3 10-30 min
Pescado :
Pescado frito, p. gj., trucha 3 10-20 min Camembert/queso 8 10-15 min
Filete de pescado, al naturalo ~ 3/4 10-20 min Salsas
empanado Salsas de tomate con verduras 1 25-35 min
Gambas, langostinos 4 4-8 min Salsa bechamel 1 1020 min
Platos elaborados con huevo Salsa de queso, p. &]., salsa gor- 1 10-20 min

- gonzola
Crepes 4 freir a fuego lento _ : :
Tortila 5 36 min (por racion) Reduccion de salsas, p. €j., 1 25-35 min
ort S. m! por racio salsa bolofiesa, salsa de tomate

Huevo frito 2/4 2:6 min Salsas dulces, p. €j, salsade 1 15-25 min
Huevos revueltos 2 4-9 min naranja
Kaiserschmarrn (crepes dulces 3 10-15min
con pasas) Otros
Torrijas/tostadas francesas 3 4-8 min (por racién) Camembert/queso 3 7-10 min

Platos preparados secosalos 2 4-6 min
Patatas que se les debe anadir agua, p.
Salteado de patatas hervidas 5 6-12 min €], pasta a la sartén”
sin pelar Picatostes 3 6-10 min
Salteado de patatas sin hervir 3 15-25 min Tostar almendras/frutos secos/ 2 3-7 min
Delicias de patata 5 2,5-3,5 min (por racion) pifiones™
Tortitas de patata ) 40-45 min * Dar la vuelta con frecuencia
Patatas glaseadas 4 10-15 min " Poner en la sarten fria
Verduras
Rehogar los ajos/cebollas 1/2 2-10 min
hasta que tengan un aspecto P
paed g Funcion PowerBoost
Cebolla Tnta : S >10 m!n La funcion Powerboost permite calentar grandes
Calabacin, berenjena 3 4-12 min cantidades de agua alin mas rapido que con la
Pimiento, esparragos verdes 3 4-15 min posicion de coccion 9.
Rehogado de verduras con adi- 1 10-20 min La funcién Powerboost solo esta disponible en zonas
cion de manteca y sin adicion de coccién marcadas con los simbolos boost y K.
de agua, p. ej,, calabacines, Para la funcion Powerboost en la zona de coccién
pimientos verdes doble es necesario encender el segundo circulo de
Setas 4 10-15min calentamiento.
Verduras glaseadas 4 6-10 min

Encender la funcion PowerBoost
Productos congelados
Escalope 4 15-20 min 1. Seleccionar la zona de coccion.
Cordon bleu 3 10-30 min 2. Tocar gl S|mboIQ .,;;s, en IaLzona de programacion.

— : Se enciende el indicador .

Pechuga de ave 2 10-30 min Entonces la funcion Powerboost esta activa.
Nuggets de pollo™ 4 10-20 min
Gyros, kebab 4 10-15min

* Dar la vuelta con frecuencia

** Poner en la sartén fria
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es Seguro para nifios

Apagar la funcion PowerBoost

1. Seleccionar una zona de coccion.

2. Programar la posicion de cocciodn lenta deseada. El
indicador & se apaga.

La funcidon Powerboost esta desactivada.

Notas

m Sino se apaga la funcion Powerboost, esta se
apaga automaticamente después de un tiempo
determinado. La zona de cocciodn se regula
automaticamente volviendo al nivel de potencia 9.

m Tener en cuenta que el aceite y la manteca se
calientan rapidamente con la funcién Powerboost.
Nunca dejar el proceso de coccion sin vigilancia. El
aceite y la manteca excesivamente calientes se
inflaman rapidamente, consultar el capitulo
Indicaciones de seguridad importantes.— Pdgina 4

) Seguro para ninos

El seguro para nifios evita que los nifios enciendan la
placa de coccion.

Activar y desactivar el seguro para ninos

La placa de coccion debe estar apagada.

Activar: encender la placa de coccion con el interruptor
principal . Pulsar el simbolo W& durante 4 segundos.
El indicador 8 se ilumina durante 10 segundos. La
placa de coccidn esta blogueada.

Desactivar: encender la placa de coccion con el
interruptor principal . Pulsar el simbolo M durante 4
segundos. Se ha desactivado el bloqueo.

Seguro para nifos automatico

Con esta funcion, el seguro para nifios se activa
siempre automaticamente al apagar la placa de
coccion.

Activar y desactivar

Encontrara informacion relativa a la conexion del
seguro automatico para nifios en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 14
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[€Funciones de
programacion del tiempo

Hay 3 funciones de tiempo distintas:

m Apagar automaticamente una zona de coccion
m Reloj temporizador de cocina
m Crondmetro

La zona de coccion se apaga
automaticamente

Introducir una duracién del ciclo de coccidn para la
zona de coccidn deseada. La zona de coccion se
apaga automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.

Ajuste de la duracién
La zona de coccidon debe estar encendida.

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Pulsar el simbolo®. El indicador w situado sobre el
simbolo ® y el indicador ® de la zona de coccién
deseada se iluminan intensamente. En el indicador

del reloj temporizador se ilumina &L
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3. En los siguientes 10 segundos seleccionar en la
zona de programacion el tiempo de coccion
deseado.
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Se inicia el transcurso de la duracion programada. Si
se ha programado una duracion del ciclo de coccion
para varias zonas de coccion, en el indicador
aparecera siempre la duracion de la zona de coccidn
seleccionada.

Sensor de fritura

Cuando se cocina con el sensor de fritura, el tiempo de
coccion programado empieza a contar una vez se ha
alcanzado la temperatura en la zona seleccionada.



Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrida la duracion del ciclo de coccion,
la zona de coccidn se apaga. Se escucha una sefial y
en el indicador del reloj temporizador parpadea &t}
durante 10 segundos. El indicador w situado sobre el
simbolo ® vy el indicador ® parpadean. Pulsar
cualquier simbolo. Los indicadores se apagan y el tono
de aviso deja de sonar.

Corregir o borrar la duracién del ciclo de coccion

Seleccionar la zona de coccién y tocar el simbolo .
Modificar la duracion del ciclo de coccion o
programarla a i desde la zona de programacion.

Notas

m Se puede programar una duracion de hasta
99 minutos.

m Cuando expira el ultimo minuto de una duracion, el
indicador del reloj temporizador cambia de minutos
a segundos.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcidn se puede seleccionar una duracion
del ciclo de coccidn para todas las zonas de coccidn.
El tiempo seleccionado empieza a transcurrir tras
encender una zona de coccidn. La zona de coccion se
apagara automaticamente una vez finalizado el ciclo de
coccion.

Encontrara informacidn relativa al reloj temporizador
automatico en el capitulo Ajustes
basicos.— Pdgina 14

Nota: Se puede modificar la duracién del ciclo de
coccion de una zona o desactivar el reloj temporizador
automatico:

Seleccionar la zona de coccidn y tocar el simbolo .
Modificar la duracidén del ciclo de coccion o

programarla a i desde la zona de programacion.

Reloj temporizador de cocina

El reloj temporizador de cocina permite programar un
tiempo de hasta 99 minutos. Este ajuste es
independiente del resto de ajustes. La placa de coccion
debe estar conectada para activarla.

Programar el reloj temporizador de cocina

1. Pulsar el simbolo&. El indicador w situado sobre el
simbolo ¢ se ilumina intensamente. En el indicador
del reloj temporizador se ilumina i1

2. Programar el tiempo deseado en la zona de
programacion.

El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos

segundos.

Una vez transcurrido el tiempo

Una vez transcurrido el tiempo, suena una sefial y en el
indicador del reloj temporizador parpadea {i7 durante
10 segundos. El indicador w situado sobre el simbolo
parpadea. Pulsar cualquier simbolo. Los indicadores

se apagan y el tono de aviso deja de sonar.

Desconexion automatica de seguridad es

Corregir el tiempo

Seleccionar el reloj temporizador de cocina con el
simbolo & y volver a programar.

Cronometro de cocina

La funcién de crondmetro muestra el tiempo que ha
transcurrido desde la activacion.

La funcién de cronémetro funciona solo cuando la
placa de coccion esta activada. Cuando se apaga la
placa de coccion, también se apaga la funcion de
crondmetro.

La funcion de crondmetro se enciende tocando el
simbolo (1J.En el indicador del reloj temporizador
aparece il y empieza el cronometraje. Durante el
primer minuto se muestran los segundos, y después

los minutos.

Pulsar el simbolo @ para detener la funcion de
cronémetro. Pulsando de nuevo el simbolo () se
apaga la funcion de crondmetro. El indicador del reloj
temporizador se apaga.

[B) Desconexion automatica
de seguridad

La limitacidon de tiempo automatica se activa cuando
una zona de coccion permanece encendida durante un
tiempo prolongado sin haberse modificado la
programacion.

El calentamiento de la zona de coccidn se interrumpe.
En el indicador de la zona de coccion parpadean de
forma alterna F & y el indicador de calor residual H/h.

El indicador se apaga al pulsar cualquier superficie de
mando. Ahora se puede volver a programar.

La limitacidon de tiempo se activa en el correspondiente
nivel de coccidén programado (entre 1y 10 horas).

& Funcion Mantener caliente

Esta funcion es apropiada para derretir chocolate o
mantequilla y para conservar calientes alimentos y
recipientes.

Activar la funcion para conservar caliente

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Pulsar el simbolo . En el indicador de la posicién
de coccion se muestra L o.

La funcién para conservar caliente esta activada.
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es Blogueo del control para limpieza

Desactivar la funcién para conservar
caliente

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Pulsar el simbolo1¥s. En el indicador de la posiciéon
de coccién se muestra J.

La funcidn para conservar caliente esta desactivada.

[€lBloqueo del control para
limpieza

Al limpiar el panel de mando mientras la placa de
coccion esta encendida, los ajustes se pueden
modificar.

A fin de evitar esto, la placa de coccidén dispone de una
funcion de proteccion para limpieza. Tocar el simbolo
MA. Suena una sefal. Se enciende el indicador WM
situado sobre el simbolo M . El panel de mando
queda blogueado durante 30 segundos. De este modo
se puede limpiar el panel de mando sin riesgo de
modificar los ajustes.

Nota: La funcion de proteccidn para limpieza no incluye
el interruptor principal. La placa de coccién se puede
desconectar en cualquier momento.

Ef Ajustes basicos

Este aparato presenta distintos ajustes basicos. Estos
ajustes pueden adaptarse a las necesidades propias
del usuario.

Indica-  Funcion

By Visualizar el consumo de
energia

Con esta funcién se muestra el consumo total de
energia entre el encendido y el apagado de la placa de
coccion.

Tras apagar la placa de coccion se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios/hora, p. €j.
1,87 kWh.

La precision del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tensién de la red eléctrica.

-

.8

El indicador no esta activado. En el capitulo Ajustes
basicos se explica como activar el
indicador.— Pdgina 14
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ci Seguro automatico para nifos
I Desactivada.*
{ Activada.
c Seguros manual y automatico para nifios desactivados.
cc Tono de aviso
o Sefial de confirmacion y sefial de error desconectadas (1a
sefial del interruptor principal esta siempre conectada).
| Solo senial de error conectada.
c Solo sefal de confirmacion conectada.
3 Sefial de confirmacion y sefal de error conectadas.”
c3 Indicador de consumo de energia (consultar la ten-
sion de red con el proveedor de electricidad)
I Indicador de consumo de energia apagado.
| Indicador de consumo de energia con tension de red de
230V,
c Indicador de consumo de energia con tension de red de
400 V.
3 Indicador de consumo de energia con tension de red de
220 V.
Y Indicador de consumo de energia con tension de red de
240V,
cS Reloj temporizador automatico
oo Desactivada.*
o195 Duracion tras la cual se apagan las zonas de coccion.
ch Duracion de la sefial de finalizacion del reloj tempori-
zador
H 10 segundos.*
c 30 segundos.
4 1 minuto.
c Conexion de las resistencias
I Desactivada.
| Activada.
c Ultimo ajuste antes de apagar la zona de coccion.*
cl Restablecimiento del ajuste basico
I Desactivada.*

! Activada.

*Ajuste basico



Modificar los ajustes basicos
La placa de coccidon debe estar apagada.

1. Encender la placa de coccion.

2. Antes de 10 segundos, tocar el simbolo ¢ durante
4 segundos.

Entonces se mostrara el indice del Ser. Aten. Cliente.

Es posible alternar entre indicadores en la gama de

ajuste:

Indicadores

indice del Ser. Aten. Cliente (KI) o
Fecha de fabricacion Fd
Afio de fabricacion 5.
Mes de fabricacion s
3. Volver a pulsar el simbolo

i _ |

o |

7 8 9 R

Aparece ¢ {y en el indicador de la zona de coccién se
: : 7
ilumina or.

4. Pulsar repetidamente el simbolo ¢ hasta que en la
pantalla se muestre el indicador deseado.

5. Programar el valor deseado en la zona de
programacion.

-
Lo
mn
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6. Pulsar el simbolo ¢ durante 4 segundos.
El ajuste esta activado.

Apagar

Para salir del ajuste basico, apagar la placa de coccidn
con el interruptor principal y programarla de nuevo.

Home Connect es

[&l Home Connect

Este aparato es compatible con WLAN, los ajustes
pueden enviarse al aparato mediante un dispositivo
movil.

Si el aparato no esta conectado a la red doméstica,
este funciona como una placa de coccion sin conexién
a la red. La placa de coccion se puede seguir
manejando desde el panel de control.

La disponibilidad de la funcion Home Connect depende
de la disponibilidad de los servicios Home Connect en
el pais en cuestion. Los servicios Home Connect no
estan disponibles en todos los paises.Se puede
encontrar mas informacion en la pagina www.home-
connect.com.

Notas

m Las placas de coccidn no son adecuadas para
utilizarse sin estar bajo vigilancia. El proceso de
coccion debe supervisarse.

m Se deben tener en cuenta las indicaciones de
seguridad de este manual y debe asegurarse que se
respetan también al utilizar el aparato mediante la
aplicacién Home Connect. Tener en cuenta también
las indicaciones de la aplicacion
Home Connect.— ‘"Indicaciones de seguridad
importantes” en la pagina 4

m Se pueden enviar ajustes con la aplicaciéon Home
Connect al aparato, que se deben confirmar en el
aparato. No se puede manejar el aparato desde
fuera de casa.

m En todo caso, tiene prioridad el manejo desde el
propio aparato. Mientras se maneje desde el propio
aparato no es posible manejarlo desde la aplicacion
Home Connect.

Configuracion

Para poder establecer los ajustes a través de Home
Connect, hay que tener instalada y habilitada la
aplicacion Home Connect en el dispositivo movil.

Se debe tener en cuenta para ello la documentacion
adjunta de Home Connect.

Seguir los pasos indicados en la aplicacion para
establecer los ajustes.

Para habilitarla, la aplicacion tiene que estar abierta.

Conexion automatica a la red doméstica

Es necesario contar con un router con funcion WPS.
Se necesita acceso al router. De lo contrario, seguir los
pasos en «Conexidn manual a la red doméstica».

1. Encender la placa de coccion.
2. Pulsar el simbolo & durante 4 segundos.
Se muestra la informacion sobre el producto.
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es Home Connect

3. Pulsar repetidamente el simbolo & hasta que HL v
{ se muestren de forma alterna.

Conexion manual a la red doméstica

-k

Encender la placa de coccion.
2. Pulsar el simbolo & durante 4 segundos.
Se muestra la informacion sobre el producto.
3. Pulsar repetidamente el simbolo ¢ hasta que se
muestren HL y { de forma alterna.
En el indicador de la zona de coccién se ilumina 4.

En el indicador de la zona de coccidn se ilumina L.

4. Seleccionar el valor { en la zona de programacion.
En el indicador de la zona de coccién parpadean |
y el simbolo &.

5. En el plazo de 2 minutos, pulsar la tecla WPS del
router.
La placa de coccion esta conectada con la red
doméstica cuando el simbolo & ya no parpadea en
el indicador de la zona de coccidn, sino que se
ilumina de forma permanente.
Nota: Si no se puede establecer ninguna conexion,
se muestra el valor £ «Conectar manualmentes.
Registrar el aparato de forma manual en la red
domeéstica o volver a iniciar la conexién automatica.
Si el aparato intenta conectarse de forma
automatica con la aplicacion, se muestran HL vy 2
de forma alterna. El valor { parpadea en la zona de
programacion.

1 (
u (

~
‘ o

6. Iniciar la aplicacion en el dispositivo movil y seguir
las indicaciones para iniciar sesion automaticamente
en la red.

El proceso de registro finaliza cuando se muestra el

valor {J en el indicador de la zona de coccidn.
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4. Seleccionar el valor £ en la zona de programacion.

En el indicador de la zona de coccién parpadean 2

y el simbolo &.

—\
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L ]

5. Iniciar sesion desde el dispositivo movil en la red de
la placa de cocciéon con el SSID «HomeConnect» y
la clave «<HomeConnect».



La placa de coccion esta conectada con la red
doméstica cuando el simbolo ‘& ya no parpadea en
el indicador de la zona de coccidn, sino que se
ilumina de forma permanente.

Si el aparato intenta conectarse de forma
automatica con la aplicacion, se muestran HL y 2
de forma alterna. El valor { parpadea en la zona de
programacion.

~
o

6. Iniciar la aplicacion en el dispositivo movil y seguir
las indicaciones para iniciar sesion manualmente en
la red.

El proceso de registro finaliza cuando se muestra el

valor {J en el indicador de la zona de coccion.

Ajustes de Home Connect

Home Connect se puede adaptar a las necesidades en
cualquier momento.

Navegue por los ajustes basicos de la placa de
coccion hasta los ajustes de Home Connect para
mostrar la informacion de red y del aparato.

Indica-  Funcién

([o] (-1

HC ! Conexion ala red doméstica (WLAN)

[ No conectado/desconectar la conexion de red.
/ Conectar automaticamente.

c Conectar manualmente.

3 Conectado.

HCZ  Conectar con la aplicacion
o No conectado.

]

1

Establecer conexion.

HIC3  Conectar con WLAN

H Madulo de radio desconectado.
]
)

Madulo de radio conectado.

HCH Ajustes a través de la aplicacion
o Desactivado.
! Activado.”

HCS Actualizacion de software
{ Actualizacion disponible y lista para instalar.

- Iniciar la instalacion.
Ajuste basico

|

Home Connect es

Indica-  Funcion
dores

HCE Acceso remoto por el Servicio de Atencion al Cliente

Ixi No permitido.
! Permitido.

HC 7 Intensidad de la sefial WLAN
H No conectado a la red doméstica (WLAN).

g

Intensidad de sefial 1 (mala)

]

)
c Intensidad de sefial 2 (media)
4 Intensidad de sefial 3 (buena)

HCR Conexion al servidor de Home Connect
[ No conectado.

H Conectado.

* Ajuste basico

Notas

= Solo se muestra el ajuste HL 2 si el aparato esta
conectado a la red doméstica.

= Solo se muestra el ajuste HL 3 si el aparato ya
estuvo conectado una vez a la red.

= Solo se muestra el ajuste HL 5 si hay una
actualizacion disponible.

= Solo se muestra el ajuste HL & si el Servicio de
Atencion al Cliente intenta conectarse con el
aparato. Después de conceder acceso, se puede
finalizar en todo momento.

= Solo se muestran los ajustes HL 1y HL & si hay una
conexion WLAN.

Desactivar WLAN

Si la red WLAN esta activada, se pueden utilizar las
funciones de Home Connect.

Nota: Durante el funcionamiento activo conectado a la
red, el aparato Unicamente consume 2 W como
maximo.

1. Pulsar el simbolo & durante 4 segundos.
Se muestra la informacion sobre el producto.
2. Pulsar repetidamente el simbolo ¢& hasta que se
muestren HL y 3 de forma alterna.
]

En el indicador de la zona de coccion se ilumina .

_
' = )

3. Seleccionar el valor {J en la zona de programacion.
La red WLAN esté desactivada y el simbolo &
desaparece del panel de control.
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es Home Connect

Desconectar de la red -
Es posible desconectar la placa de coccion de la red

en cualquier momento.

Nota: Si la placa de coccidén esta desconectada de la
red, no es posible manejarla a través de Home
Connect.

1. Pulsar el simbolo & durante 4 segundos.
Se muestra la informacion sobre el producto.
2. Pulsar repetidamente el simbolo ¢ hasta que
aparezcan HL y { de forma alterna.
En el indicador de la zona de coccién se ilumina 3.
3. Seleccionar el valor LI en la zona de programacion.
El aparato esta desconectado de la red doméstica y el

simbolo & desaparece del panel de control.

Conectar a la red

1. Pulsar el simbolo & durante 4 segundos.
Se muestra la informacion sobre el producto.

2. Pulsar repetidamente el simbolo & hasta que se
muestren HL y { de forma alterna.

En el indicador de la zona de coccidn se ilumina i

ca

3. Enla zona de programacion
ajustar el valor { «Conectar automaticamente» o
el valor £ «Conectar manualmentes».

4. Segquir las instrucciones del apartado
«Conexion automatica a la red doméstica» o
«Conexidon manual a la red doméstica».

Conexion con la aplicacion

Si el dispositivo mdvil tiene instalada la aplicacion
Home Connect, es posible conectarlo con la placa de
coccion.

Notas

m El aparato debe estar conectado a la red.

m Se debe abrir y configurar la aplicacion.

m Si existe una conexion directa con una campana
extractora, primero desconecte la placa de coccion
de la red doméstica y vuelva a establecer la
conexion.— "Desconectar de la red"
en la pdgina 18— "Conectar a la red"
en la pdgina 18

1. Pulsar el simbolo ¢ durante 4 segundos.
Se muestra la informacion sobre el producto.
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2. Pulsar repetidamente el simbolo ¢ hasta que se

muestren HL y £ de forma alterna.

En el indicador de la zona de coccidn se ilumina J.

—N b
/\? |

c3

3. Seleccionar el valor { en la zona de programacion.
4. Seguir las instrucciones de la aplicacion para
terminar el proceso de conexion.

Ajustes a través de la aplicacion

Se puede acceder facilmente a los ajustes basicos con
la aplicacion Home Connect y enviar ajustes a la zona
de coccidn en la placa de coccion.

Notas

m La placa de coccion debe estar apagada para
modificar los ajustes basicos.

m En todo caso, tiene prioridad el manejo desde el
propio aparato. En este momento, no es posible
manejarlo desde la aplicacion Home Connect.

m La transferencia de ajustes esta activada por
defecto.

m Sila transferencia de ajustes esta desactivada, en la
aplicacién Home Connect unicamente se muestran
los estados de funcionamiento de la placa de
coccion.

1. Pulsar el simbolo & durante 4 segundos.
Se muestra la informacion sobre el producto.

2. Pulsar repetidamente el simbolo & hasta que se
muestren HL y 4 de forma alterna.

3. Para activar la transferencia, seleccionar el valor {
en la zona de ajustes; para desactivar la

transferencia, seleccionar el valor ..




Confirmar los ajustes de coccién

En cuanto se transmiten los ajustes de coccion a una
zona de coccion, comienza a parpadear el panel
indicador de las zonas de coccion, el reloj
temporizador o la funcidon modificada, segun el ajuste
que se haya elegido. Para confirmar los ajustes, debe
pulsarse el simbolo -- de la zona de coccion deseada.
Para rechazar los ajustes, debe pulsarse cualquier otra
tecla de la placa de coccion.

\\I//
R
. | = 1.1
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Actualizacion de software

Con la funciodn de actualizacidon de software se actualiza
el software de su placa de coccidn (p. ej., optimizacion,
subsanacion de averias, actualizaciones relevantes
para la seguridad). Las condiciones previas necesarias
son: ser un usuario registrado en Home Connect, tener
la aplicacion instalada en su dispositivo movil y estar
conectado al servidor Home Connect.

En cuanto hay una actualizacion de software
disponible, la aplicacién Home Connect avisa de dénde
se puede descargar la actualizacion.

Después de descargarla correctamente, se puede
ejecutar la actualizacion a través de la placa de coccion
(ajustes basicos, ajustes HL 5) o de la aplicacién Home

Connect, si se encuentra en su red local.

Después de que se efectle la instalacion
correctamente, se recibe la informacion mediante la
aplicacion Home Connect.

Notas

m Durante la descarga se puede seguir utilizando la
placa de coccion.

m En funcién de los ajustes personales en la
aplicacion, también se puede descargar
automaticamente una actualizacion de software.

m Si se trata de una actualizacion importante para la
seguridad, se recomienda realizar la instalacion lo
antes posible.

Diagnostico remoto

En caso de que se produzca una averia, el Servicio de
Atencion al Cliente puede acceder al aparato a través
del Diagndstico Remoto.

Contactar con el Servicio de Atencion al Cliente y
asegurarse de que el aparato esta conectado al
servidor de HomeConnect. Ademas, comprobar si el
servicio de Diagndstico Remoto esta disponible en el
pais en cuestion.

Home Connect es

Nota: Para obtener mas informacidn acerca del servicio
de Diagndstico Remoto y su disponibilidad en el pais
en cuestion, visitar el area de Ayuda y Asistencia de la
pagina web de Home Connect segun el pais que
corresponda: www.home-connect.com

Indicaciones sobre proteccion de datos

Al conectar por primera vez el aparato a una red WLAN
asociada a internet, el aparato transmite las siguientes
categorias de datos al servidor de Home Connect
(registro inicial):

m l|dentificacién univoca del aparato (compuesta por la
clave del aparato y la direccion MAC del mdédulo de
comunicacion WiFi utilizado)

m Certificado de seguridad del mdédulo de
comunicacion WiFi (para la proteccion técnica de la
informacion de la conexion)

m Las versiones actuales del software y el hardware
del electrodoméstico

m FEl estado de un posible restablecimiento previo a
los ajustes de fabrica.

El registro inicial prepara la utilizacion de las funciones
de Home Connect y resulta necesario en el momento
en el que se desean utilizar las funciones de Home
Connect por primera vez.

Nota: Se debe tener en cuenta que las funciones de
Home Connect solo se pueden utilizar en conexidon con
la aplicacion de Home Connect. Se puede consultar la
informacion relativa a la proteccion de datos en la
aplicacion de Home Connect.

Declaracion de conformidad

Por la presente, Robert Bosch BSH Hausgerate GmbH
certifica que el aparato con la funcionalidad de Home
Connect cumple con los requisitos basicos y las
disposiciones generales basicas estipulados en la
Directiva 2014/53/UE.

Encontrara una declaracion de conformidad con la
directiva RED detallada en www.bosch-home.com, en la
pagina web del producto correspondiente a su aparato,
dentro de la seccidon de documentos adicionales.

C€

Banda de 2,4 GHz: max. 100 mW
Banda de 5 GHz: max. 100 mW
BE BG CZ DK  DE EE IE EL
Q ES FR HR IT (0% LV LT LU
HU MT NL AT PL PT RO Sl

SK  Fl SE UK NO CH TR
WLAN (Wi-Fi) de 5 GHz: utilizar solo en espacios interiores
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es  Conectar la campana

B Conectar la campana

Este aparato se puede conectar con una campana
extractora adecuada y controlarse asi las funciones de
la campana mediante la placa de coccidn.

Existen varias posibilidades para conectar los aparatos:

Home Connect

Si los dos aparatos son compatibles con Home
Connect, se puede realizar una conexion mediante la
aplicacion Home Connect.

Pueden controlarse los dos aparatos con la aplicacion
a través del panel de control.

Se debe tener en cuenta para ello la documentacion
adjunta de Home Connect y el capitulo de Home
Connect. — "Home Connect" en la pdgina 15

=

0

Conectar los aparatos directamente

Si el aparato se conecta directamente con la campana
extractora, esta puede controlarse a través de la placa
de coccion. La conexion a la red doméstica o con la
aplicacion ya no es posible para los dos aparatos. Los
dos aparatos pueden controlarse a través del panel de
control.

Conectar los aparatos mediante la red doméstica

Se debe usar este modo de conexion si ninguno o solo
uno de los aparatos esta conectado con la aplicacion
Home Connect.

Si los aparatos estan conectados mediante la red
doméstica, se pueden usar tanto el control de la
campana como Home Connect para la placa de
coccion.
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Notas

m Se deben tener en cuenta las indicaciones de
seguridad del manual de la campana extractora y
asegurarse de que se respeten también al utilizar el
electrodoméstico mediante el control de la campana
basado en la placa de coccion.— "Indicaciones de
seguridad importantes" en la pagina 4

m En todo caso, tiene prioridad el manejo desde la
propia campana extractora. Mientras se maneje
desde la propia campana extractora, no es posible
el manejo desde el control de la campana basado
en la placa de coccion.

m Durante el funcionamiento activo conectado a la red,
el electrodoméstico unicamente consume 2 W como
maximo.

Configuracioén

Para configurar la conexion entre la placa de coccién y
la campana extractora, la placa de coccidon debe estar
encendida.

Conexion directa

Asegurarse de que la campana extractora esté
apagada.

Para ello, consultar el capitulo «Conexiéon de la placa
de coccidn» en el manual de la campana extractora.

Nota: Si la placa de coccidén esta conectada
directamente con la campana extractora, ya no se
puede realizar la conexion con la red doméstica y ya no
se puede utilizar Home Connect.

1. Pulsar el simbolo & durante 4 segundos.
Se muestra la informacion sobre el producto.
2. Pulsar repetidamente el simbolo ¢& hasta que
aparezcan c y (G de forma alterna.
En el display de la placa independiente, se ilumina
.
3. Seleccionar el valor { en la zona de programacion.
{ parpadea en el panel indicador de las zonas de
coccion.
4. Iniciar la conexidn en la campana extractora en el
plazo de 2 minutos.
La placa de coccion esta conectada con la campana
extractora si en el panel indicador de las zonas de
coccién aparece el valor 3. Tras abandonar el menu de
ajuste, en el panel de control de la placa de coccidn se
muestran los simbolos para controlar la campana
desde la placa de coccion.



Conexion con la red doméstica
Es necesario contar con un router con funcion WPS.

Se necesita acceso al router.De lo contrario, seguir los
pasos en «Conexion directa».

En primer lugar, asegurarse de que la campana
extractora esté en la red doméstica o conectada con la
aplicacion.

1. Pulsar el simbolo & durante 4 segundos.
Se muestra la informacion sobre el producto.
2. Pulsar repetidamente el simbolo ¢ hasta que
c y (G aparezcan de forma alterna
En la zona de coccidn se ilumina & (no conectada)
o 2 (conectada a la red domeshca).
3. Seleccionar el valor { en la zona de programacion.

El indicador { parpadeara en las zonas de coccion.

4. Si el aparato no se conectd todavia a la red
doméstica, pulsar en un plazo de 2 minutos la tecla
WPS del router.

La placa de coccidn se conecta a la red doméstica,
en el indicador de la zona de coccion aparece el
valor Z. La conexidn con la campana extractora se
inicia automaticamente y se mantiene activa durante
2 minutos.

Si el aparato ya esta conectado a la red doméstica,
continuar con el siguiente paso.

5. Iniciar la conexidn en la campana extractora.

El proceso de conexion finaliza cuando se muestra el

valor 3 en el indicador de la zona de coccién.En el

panel de control de la placa de coccidn se muestran
los simbolos para el control de la campana basado en
la placa de coccion.

Nota: La conexion solo puede establecerse cuando
ambos aparatos estan conectados a la red domésticay
se encuentran en proceso de conexion. Si ya se ha
agotado el tiempo para el proceso de conexién en uno
de los dos aparatos, debe iniciarse de nuevo la
conexion (ajustes basicos, ajuste ¢ {G).

Restablecer la conexion

Las conexiones con la red doméstica y la campana
extractora que se hayan guardado se pueden
restablecer en cualquier momento.

1. Pulsar el simbolo & durante 4 segundos.
Se muestra la informacion sobre el producto.
2. Pulsar repetidamente el simbolo ¢ hasta que
aparezcanc y (G de forma alterna.

3. Seleccionar el ajuste & en la zona de programacion.

Conectar la campana  es

Controlar la campana mediante la placa de
coccioén

En los ajustes basicos de la placa de coccidn puede
ajustarse el funcionamiento de la campana extractora
en funcidén de si se conectan o desconectan la placa de
coccion o las diferentes zonas de coccion. — "Ajustes
del control de la campana" en la pdgina 22

Se pueden efectuar mas ajustes mediante el panel de
control.

Ajustar el ventilador

Conexion
Pulsar el simbolo k.

Ajustar el nivel de ventilador
Seleccionar el nivel de ventilador.

Puede seleccionarse entre los niveles 1, 2 y 3. Para
seleccionar los niveles Boost y PowerBoost, deben
pulsarse las teclas 4 o 5, o bien pulsarse
repetidamente la tecla ,2., hasta que esté ajustado el
nivel intensivo que se desee.

Desconexion

Seleccionar el nivel de ventilador 0.

Programar el funcionamiento automatico

Conexion

Mantener pulsado el simbolo J& hasta que se muestre
el simbolo £ en el panel de control.

Al aparecer humo, el ventilador se pone en marcha
automaticamente.
Desconexion

Mantener pulsado el simbolo J hasta que se apague
el simbolo £ o ajustar otro nivel del ventilador.

Ajustar la iluminacion de la campana

Se puede conectar y desconectar la luz de la campana
mediante el panel de control de la placa de coccion.

Pulsar el simbolo %*.
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es Limpieza

Ajustes del control de la campana

El control de la campana basado en la placa de
coccion se puede adaptar en cualguier momento a las
necesidades.

Indica-  Funcién

dores

G Conexion de la placa de coccion con la campana
No conectado/desconectar la conexion.
Iniciar conexion.
Conectado a la red doméstica (WLAN).

gl Pyl <o S T

Conectar con la campana extractora.

,.'
oS

Arranque automatico del ventilador

i Desactivado.

En caso necesario, la campana debe conectarse manual-
mente.

Conectada con funcionamiento automdtico.*

En modo automatico, la campana se conecta al activar
una zona de coccion.

Conectada con funcionamiento manual.

LLa campana se conecta con un nivel fijo al activar una
zona de coccion.

Py

Cou Marcha en inercia
I El ventilador se desconecta junto con la placa de coccion.

Conectada con funcionamiento automatico.*

Conectada con marcha en inercia estandar.

U |

Ninguna modificacion de los ajustes.

Z | Conexion automatica de la iluminacién

Desactivada.

Activada.*

La iluminacion se conecta al conectarse la placa de coc-
cion.

[

"y
(W]

Desconexion automatica de la iluminacion

Desactivada.”

-~/ C3 "™

Activada.

La iluminacion se desconecta al desconectarse la placa
de coccion.

* Ajuste bdsico

Nota: Los ajustes £ 5, c2l, o2 !y £ solo se

muestran si el aparato esta conectado con una
campana extractora.
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) Limpieza

Los productos de cuidado y limpieza se pueden
adquirir a través del Servicio de Asistencia Técnica o en
nuestra tienda online.

Vitroceramica

Limpiar la placa de cocciéon siempre después de
cocinar. De este modo se evita que los restos de
comida se peguen.

Limpiar la placa de coccion solo cuando esté lo
suficientemente fria.

Utilizar productos de limpieza adecuados para la
vitroceramica. Tener en cuenta las indicaciones de
limpieza que figuran en el embalaje.

No utilizar nunca:

Lavavajillas sin diluir

Detergente para lavavajillas

Productos abrasivos

Productos corrosivos como spray para hornos o
quitamanchas

Esponjas que rayen

m Limpiadores de alta presion o maquinas de limpieza
a vapor

La mejor manera de eliminar la suciedad resistente es
utilizando un rascador para vidrio. Observar las
indicaciones del fabricante.

Se puede adquirir rascadores adecuados para vidrio a
través del Servicio de Asistencia Técnica o0 en nuestra
tienda online.

Con las esponjas especiales para la limpieza de
vitroceramica se consiguen excelentes resultados de
limpieza.

Marco de la placa de coccidn

A fin de evitar dafnos en el marco de la placa de
coccion deben seguirse las siguientes indicaciones:

m Utilizar unicamente agua caliente con un poco de
jabon.

m Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

m No utilizar productos de limpieza abrasivos o
COITOSIVOS.

m No utilizar el rascador para vidrio.



¢ Qué hacer en caso de averia? es

B ; Qué hacer en caso de averia?

Con frecuencia, cuando se produce una averia, suele
tratarse de una pequefia anomalia facil de subsanar.
Antes de llamar el Servicio de Asistencia Técnica
deben tenerse en cuenta las indicaciones de la tabla.

El sistema electrénico de la placa de coccidon se
encuentra debajo del panel de mando. En esta zona, la

Indicador Averia
Ninguna El suministro de corriente eléctrica se ha inte-
rrumpido.

temperatura puede aumentar considerablemente por
diversas causas.

Para que el sistema electrénico no sufra un
sobrecalentamiento, las zonas de coccidn se apagan
automaticamente cuando es necesario. El indicador
FZ2, FY o F5 se enciende alternadamente con el
indicador de calor residual H o +.

Medida

Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.
Comprobar mediante otros aparatos electronicos si se trata de un corte en
el suministro eléctrico.

Todos los indicadores  La superficie de mando estd himeda o tiene un

Secar la superficie de mando o retirar el objeto.

parpadean objeto encima.

FZ Varias zonas de coccion han utilizado una Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se
potencia alta durante mucho tiempo al cocinar. - apaga 2, significa que el sistema electronico se ha enfriado lo sufi-
La zona de coccion se ha apagado para prote-  ciente. Ya se puede seguir cocinando.
ger el sistema electronico.

FY A pesar de la desconexion con = 2 el sistema Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de mando. Cuando se apa-

electronico ha seguido calentandose. Por ello,
se han desconectado todas las zonas de coc-
cion.

gue -4, se puede seguir cocinando.

F 5y la posicion de coc- Advertencia: Hay un recipiente caliente en la
cidn parpadean alterna-  zona del panel de mando. Es muy probable que
damente. Se oye un se sobrecaliente el sistema electronico.

tono de aviso

Retirar dicho recipiente. El indicador de averia se apaga poco después. Ya
se puede seguir cocinando.

F Sy tono de aviso Hay un recipiente caliente en la zona del panel  Retirar dicho recipiente. Esperar un tiempo. Pulsar cualquier superficie de
de mando. La zona de coccion se haapagado  mando. Cuando se apague F5 se puede seguir cocinando.
para proteger el sistema electronico.

FE La zona de coccion ha estado demasiado La zona de coccion puede volverse a encender inmediatamente.

tiempo en funcionamiento y se ha apagado.

oF Laszonas de coc-  El modo Demo estd activado

cion no se calientan

Desactivar el modo Demo: desconectar el aparato durante 30 segundos
de lared eléctrica (desconectar el fusible general o el interruptor de pro-
teccion de la caja de fusibles). Pulsar cualquier superficie de mano en un
plazo de 3 minutos. El modo Demo se desactiva.

Mensaje E en los indicadores

Si en los indicadores aparece un mensaje de error que
empieza por "E", p. €j. EO111, apague el aparato y
vuelva a encenderlo.

Si se trataba de una averia puntual, la indicacion
desaparece. Si aparece de nuevo el mensaje de error,
avisar al Servicio de Asistencia Técnica e indicar el
mensaje de error exacto.
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es Servicio de Asistencia Técnica

VA Servicio de Asistencia Téchnica

Nuestro Servicio de Asistencia Técnica se encuentra a
su disposicion siempre que necesite la reparacion de
su aparato. Siempre encontramos la solucion
adecuada, incluso para evitar que el personal del
Servicio de Asistencia Técnica deba desplazarse
innecesariamente.

Numero de producto (E) y niumero de
fabricacion (FD)

Siempre que se contacte con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica se debe facilitar el nimero de
producto (E) y el nimero de fabricacion (FD) del
aparato. La etiqueta de caracteristicas con los
correspondientes nimeros se encuentra en la tarjeta
del aparato.

BNComidas normalizadas

Esta tabla ha sido elaborada para institutos de pruebas

con el fin de facilitar los controles de nuestros aparatos.

Los datos de la tabla hacen referencia a nuestros
recipientes accesorios de Schulte-Ufer (bateria de
cocina de 4 piezas para placa de induccidon

HEZ 390042) con las siguientes dimensiones:

Comidas normalizadas
Nivel de inicio

rapido de coc-
cion

Derretir chocolate

Calentamientol/inicio rapido de coccion

Recuerde que, en caso de manejo incorrecto, la
asistencia del personal del Servicio de Asistencia
Técnica no es gratuita, incluso si todavia esta dentro
del periodo de garantia.

Las sefas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de

averias
E 902 245 255

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato doméstico.

m Cazo @ 16 cm, 1,2 |, para zonas de coccidn simple
de @ 14,5 cm

m Olla@ 16 cm, 1,7 |, para zonas de coccidn simple
de @ 14,5 cm

m Olla@ 22 cm, 4,2 |, para zonas de coccién de @ 18
o017 cm

m Sartén @ 24 cm, para zonas de coccién de @ 18 o
17 cm

Coccion lenta

Posicion de coc-
cion lenta

Duracion (min:s) Tapa Tapa

Recipiente: cazo

Cobertura de chocolate (p.ej., marca Dr. Oetker
amargo, 150 g) sobre zona de coccion de @
14,5¢cm

Calentar y mantener caliente potaje de lentejas

Recipiente: olla

Guiso de lentejas segtin DIN 44550

Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 450 g para la zona de coccion de @ 9
14,5cm

2:00 aprox. sin remover Si 1. Si

Cantidad: 800 g para la zona de coccion de 9
@180@17cm

2:00 aprox. sin remover Si 1. Si

Guiso de lentejas en lata
p. e]., bote de lentejas con salchichas de Erasco:

Temperatura inicial 20 °C

Cantidad 500 g para la zona de coccion de @ 9
14,5cm
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2:00 aprox. Si 1. Si
(remover tras 1:30 aprox.)



Comidas normalizadas es

Coccion lenta

Calentamiento/inicio rapido de coccion

Comidas normalizadas

Nivel de inicio
rapido de coc-
cion

Duracion (min:s) Tapa  Posicion de coc-  Tapa

cion lenta

Cantidad: 1000 g para la zona de coccion de 9 2:30 aprox. Si 1. Si
@180@ 17 cm (remover tras 1:30 aprox.)
Hervir a fuego lento salsa bechamel
Recipiente: cazo
Temperatura de la leche: 7° C
Receta: 40 g de mantequilla, 40 g de harina, g2 5:20 aprox. No 113 No
0,51de leche (entera) y una pizca de sal para
la zona de coccion de @ 14,5 cm
1 Derretir la mantequilla, mez-
clar laharinay la sal y freir todo
durante 3 minutos
2 Afiadir la leche y llevar la salsa a ebullicion
sin dejar de remover
3 Cuando la salsa bechamel
rompa a hervir, mantenerla
otros 2 minutos en el nivel 1 sin
dejar de remover
Cocer arroz con leche - Coccion lenta con tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C
Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90 9 6:45 aprox. No 2 Si
g de azticar, 750 ml de leche (entera) y 1 g Calentar la leche hasta que empiece
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm a subir. Cambiar al nivel de coccion
lenta y agregar el arroz, el aztcar y
lasalalaleche
Duracidn total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos
aprox.
Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche
Receta: 250 g de arroz de grano redondo, 9 7:20 aprox. No 2 Si

120 g de azucar, 11de leche (entera)y 1,5 g
de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o
@17 cm

Calentar laleche hasta que empiece

a subir. Cambiar al nivel de coccion

lenta y agregar el arroz, el azlcar y
lasalalaleche

Duracion total (incluido el inicio
rapido de coccion) 45 minutos

aprox.
Transcurridos 10 minutos,
remover el arroz con leche
Cocer arroz con leche - Coccion lenta sin tapa
Recipiente: olla
Temperatura de la leche: 7° C
Receta: 190 g de arroz de grano redondo, 90 9 7:30 aprox. No 2 No

g de aztcar, 750 ml de leche (entera)y 19
de sal para la zona de coccion de @ 14,5 cm

Agregar el arroz, el aztcar y la sal a
la leche y calentar removiendo con-
tinuamente. A una temperatura de
laleche de 90°C cambiar al nivel de
coccion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos
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es Comidas normalizadas

Comidas normalizadas Calentamientol/inicio rapido de coccion Coccion lenta
Nivel de inicio Duracion (min:s) Tapa  Posicion de coc-  Tapa
rapido de coc- cion lenta
cion
Receta: 250 g de arroz de grano redondo, 9 8:00 aprox. No 2 No
120 g de aztcar, 11de leche (entera) y 1,59 Agregar el arroz, el aztcar y la sal a
de sal para la zona de coccion de @ 18 cm o la leche y calentar removiendo con-
@17cm tinuamente. A una temperatura de

la leche de 90°C cambiar al nivel de
coccion lenta.

Dejar hervir a fuego lento durante
aprox. 50 minutos

Cocer arroz

Recipiente: olla

Temperatura del agua: 20 °C

Receta segun DIN 44550;

125 g de arroz de grano largo, 300 g de 9 2:48 aprox. Si 2 Si
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde @ 14,5cm

Receta segun DIN 44550:

250 g de arroz de grano largo, 600 g de 9 3:15 aprox. Si 2. Si
aguay una pizca de sal para la zona de coc-
cionde @180@ 17 cm

Asar solomillo de cerdo

Recipiente: sartén

Temperatura inicial del solomillo: 7 °C

Cantidad: 3 filetes de solomillo (peso total 9 2:40 aprox. No 7 No
aprox. 300 g, 1 cm de grosor) y 15 g de

aceite de girasol para la zona de coccion de

#1800 17 cm

Cocinar crepes

Recipiente: sartén

Receta segun DIN EN 60350-2

Cantidad: 55 ml de masa por cada crep para 9 2:40 aprox. No 606.segunel No
lazona de coccion de @ 18 0@ 17 cm grado de dorado

Freir patatas congeladas

Recipiente: olla

Cantidad: 1,8 kg de aceite de girasol, por 9 Hasta que la temperatura del aceite No 9 No
cada porcion: 200 g de patatas fritas conge- alcance los 180 °C

ladas (p. ej., McCain 123 Frites Original) para

lazona de coccion de @ 18 0 @ 17 cm

Si las pruebas se realizan con una zona de coccién de
@ 18 cmy 1500 W de potencia nominal, el tiempo de
inicio rapido de coccion se prolonga aprox. un 20 % vy
el nivel de coccion lenta aumenta un nivel.
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pt Utilizacdo adequada

Utilizacao adequada

Leia atentamente o presente manual. Guarde
as instrucdes de utilizacdo e de montagem
bem como o cartdo de identificacdo do
aparelho para futura consulta ou para um
proprietario posterior.

Examine o aparelho depois de o desembalar.
Se forem detectados danos de transporte, ndo
ligue o aparelho.

Apenas 0s técnicos licenciados estao
autorizados a ligar aparelhos sem ficha. A
garantia nao cobre danos causados por uma
ligacdo incorrecta.

Este aparelho destina-se exclusivamente a
uso privado e domeéstico. Use o aparelho
apenas para a preparacao de refeicdes e
bebidas. O processo de cozedura tem de ser
vigiado. Um processo de cozedura curto tem
de ser vigiado ininterruptamente. Utilize o
aparelho apenas em espacos fechados.

O aparelho foi concebido para ser utilizado
até a uma altitude de 2000 metros acima do
nivel do mar, no maximo.

Este aparelho pode ser usado por criangas
com mais de 8 anos € por pessoas com
limitagdes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos, se
estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizacdo segura do
aparelho e tiverem compreendido 0s perigos
decorrentes da sua utilizagéo.

As criangas nao devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e manutencao
por parte do utilizador ndo devem ser
efectuadas por criancgas, a nao ser que
tenham mais de 15 anos e estejam sob
vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligacéo.
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ENinstrucées de seguranca
importantes

/\ Aviso — Perigo de incéndio!

= O d6leo e a gordura quentes incendeiam-se
rapidamente. Nunca deixe 6leo ou gordura
quentes sem vigilancia. Nunca apague fogo
com agua. Desligue a zona de cozinhar.
Abafe as chamas com uma tampa, manta
de amianto ou um objecto equivalente.

m As zonas de cozinhar ficam muito quentes.
Nunca cologue objectos inflamaveis sobre
a placa de cozinhar. N&do guarde objectos
sobre a placa de cozinhar.

= O aparelho atinge temperaturas altas. Nao
guarde objectos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas directamente por baixo
da placa de cozinhar.

= A placa de cozinhar desliga-se
automaticamente e nao é possivel utiliza-la.
Pode, mais tarde, voltar a ligar-se
inadvertidamente. Desligue o disjuntor no
quadro eléctrico. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

= N&o podem ser usadas tampas para a
placa de cozinhar.Podem provocar
acidentes, p. ex., devido ao
sobreaquecimento, a inflamacao ou ao
rebentamento dos materiais.

/\ Aviso - Perigo de queimaduras!

= As zonas de cozinhar € as suas
imediacdes, nomeadamente uma estrutura
da placa de cozinhar, eventualmente
existente, ficam muito quentes. Nunca
toque nas superficies quentes. Mantenha
as criancas afastadas.

= A zona de cozinhar aguece, mas a
indicacdo n&o esta a funcionar. Desligue o
disjuntor no quadro eléctrico. Contacte o
servico de assisténcia técnica.

s SO podem ser usados dispositivos de
protecdo como p. ex. grelhas de protecéao
para criangas por nos autorizados.
Dispositivos de protecdo ou grelhas de
protecao para criangas inadequados
podem provocar acidentes.



/\ Aviso - Perigo de choque eléctrico!

= As reparacdes indevidas sao perigosas. As
reparacdes e substituicdes de cabos
danificados s6 podem ser efectuadas por
técnicos especializados do Servico de
Assisténcia Técnica. Se o aparelho estiver
avariado, puxe a ficha da tomada ou
desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o Servico de Assisténcia Técnica.

= A humidade que se infiltra no aparelho
pode dar origem a um choque eléctrico.
Nao utilize aparelhos de limpeza a alta
pressdo ou de limpeza a vapor.

= Um aparelho avariado pode causar
choques eléctricos. Nunca ligue um
aparelho avariado. Puxe a ficha da tomada
ou desligue o disjuntor no quadro eléctrico.
Contacte o Servigo de Assisténcia Técnica.

= Se a vitrocerdmica estiver estalada ou
apresentar falhas pode dar origem a
choques eléctricos. Desligue o disjuntor no
quadro eléctrico. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

/\ Aviso - Perigo de ferimentos!

Os recipientes de cozinhar podem saltar
repentinamente devido a liquidos entre a base
do recipiente e a zona de cozinhar. Mantenha
a zona de cozinhar e a base do recipiente
sempre secas.

EJCausas de danos

Atencao!

m  As bases asperas dos recipientes riscam a placa de
vitroceramica.

m FEvite ligar zonas de cozinhar com tachos vazios
sobre as mesmas, pois pode danifica-los.

m Na&ao cologue frigideiras e tachos quentes sobre o
painel de comandos, a zona indicadora ou o friso da
placa, pois pode danifica-los.

m A gqueda de objectos duros ou pontiagudos sobre a
placa de cozinhar pode provocar danos.

m Se colocar folha de aluminio ou recipientes de
plastico sobre as zonas de cozinhar quentes, estes
derretem e agarram-se a placa. A utilizacao de
pelicula de proteccéo para fogdes ndo ¢ indicada
para a sua placa de cozinhar.

Causas de danos pt

Panoramica geral

Na tabela seguinte pode encontrar os danos que
ocorrem com maior frequéncia:

Danos Causa Medida
Nodoas Alimentos derra-  Remova imediatamente os ali-
mados mentos derramados com um
raspador de vidros.

Produtos de lim-  Utilize apenas produtos de lim-
pezainadequa-  peza adequados a vitroceré-

dos mica.
Riscos Sal, agucar e Nao utilize a placa de cozinhar
areia como bancada ou superficie de
trabalho.

As bases aspe-
ras de tachos e
frigideiras riscam
a vitroceramica

Descoloracbes  Produtos de lim-  Utilize apenas produtos de lim-
pezainadequa-  peza adequados a vitrocera-
dos mica.

Friccdo das pane- Levante os tachos e as frigidei-
las (por ex., alumi- ras ao deslocé-os.

Verifique a sua loica.

nio)
Lascas Aclcar, alimen- ~ Remova imediatamente os ali-
tos com elevado  mentos derramados com um

teor de acutcar raspador de vidros.

B} Proteccao do meio
ambiente

Neste capitulo, obtera informacbes sobre como
poupar energia e eliminar o aparelho.

Dicas para poupar energia

m Tape sempre os tachos com uma tampa adequada.
Ao cozinhar sem tampa, necessita de bastante mais
energia. Uma tampa de vidro permite olhar para
dentro do tacho sem ter de levantar a tampa.

m Utilize tachos e frigideiras com fundos planos. O
consumo de energia aumenta se os fundos néo
forem planos.

m O didmetro do fundo do tacho e da frigideira deve
corresponder ao tamanho da zona de cozinhar.
Sobretudo a utilizagdo de tachos demasiado
pequenos para a zona de cozinhar provoca perdas
de energia. Tenha em atencéo o seguinte: muitos
fabricantes de loica indicam o didmetro superior do
tacho, que, na maioria das vezes, € superior ao
diametro do fundo.

m Para pequenas porg¢des, utilize um tacho pequeno.
Um tacho grande pouco cheio necessita de muita
energia.

m Cozinhe com pouca agua. Assim poupa energia e
0s legumes nao perdem as vitaminas nem 0s
minerais.
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pt Conhecer o aparelho

m Cubra tanto quanto possivel uma area grande da
zona de cozinhar com o tacho.

m Reduza atempadamente a poténcia de cozedura
para um nivel mais baixo.

m Selecione uma poténcia de continuacéo de
cozedura adequada. Com uma poténcia de
continuac&o de cozedura demasiado elevada,
desperdica energia.

m Aproveite o calor residual da placa de cozinhar. No
caso de tempos de cozedura mais longos, desligue
a zona de cozinhar 5 a 10 minutos antes do fim do
tempo de cozedura.

S Conhecer o aparelho

As instrucdes de servico sdo validas para diversas
placas de cozinhar. Pode consultar as dimensdes das
respetivas placas na visdo geral dos modelos.

— Pdgina 2

O painel de comandos

Eliminacao ecolégica

Elimine a embalagem de forma ecoldgica.
Este aparelho esta marcado em conformidade

E\ com a Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e

mmmm clectronicos (waste electrical and electronic

equipment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para a criacao

de um sistema de recolha e valorizacdo dos

equipamentos usados valido em todos os

Estados Membros da Unido Europeia.

-9 Poténcias de cozedura
H/R Calor residual
Fa] Fungao Powerboost
Lo Funcdo de manter quente
a5 Temporizador
= WiFi

Zonas de comandos com barra luminosa por cima dos simbolos

0 Interruptor principal
W Funcéo Powerboost
K Seguranca para criancas

Protecdo contra anulagéo acidental
Usr Funcdo de manter quente
g Elemento de aguecimento combinado
A Nivel do ventilador do exaustor

Zonas de comandos com barra luminosa por cima dos simbolos

-0: lluminacéo do exaustor
1e2e3ele Zona de regulagao

© Ativacao das zonas de cozinhar
(Y o Sensores de assados

Alarme de cozinha

® Temporizador

a Funcao de cronometro

Zonas de comandos sem barra luminosa por cima dos simbolos
- Selecédo da zona de cozinhar

Conselhos

= Em funcao do estado de funcionamento da placa de
cozinhar, as zonas de comandos disponiveis para
selecdo no momento acendem-se com uma luz
ténue ou brilhante. Ao tocar nestas zonas, é
executada a respetiva funcéo.



m As zonas de comandos para fungdes nao
disponiveis no momento ndo se acendem.

m Mantenha as zonas de comando sempre secas. A
humidade prejudica o seu funcionamento.

m  N&o aproxime os tachos das indicagdes e dos
sensores. O sistema eletréonico pode sobreaquecer.

As zonas de cozinhar

Zona de cozinhar  Ativar e desativar
(O Zonade cozinhar de
um circuito

© Zonade cozinhar de  Selecionar a zona de cozinhar, tocar no
duplo circuito simbolo (©)

Ativar a zona de cozinhar: a indicagao correspondente acende-se

Conselhos

m As areas escuras na apresentacao de
incandescéncia da zona de cozinhar devem-se a
questdes técnicas. Nao tém qualquer influéncia
sobre o funcionamento da zona de cozinhar.

m A zona de cozinhar é regulada através da ativagéo e
desativacdo do aguecimento.Mesmo com a
poténcia maxima, o aguecimento pode ser ligado e
desligado.

Desta forma, p. ex.:

— Sa&o protegidos componentes sensiveis contra
sobreaquecimento

— O aparelho é protegido contra sobrecarga
elétrica

— S&o obtidos melhores cozinhados

m No caso de zonas de cozinhar de circuito multiplo,
0s aquecimentos dos circuitos de aguecimento
interiores e 0 aquecimento das ativacées podem
ligar e desligar em momentos diferentes.

Zona de cozinhar combinada

1 = Zona de cozinhar de duplo
circuito

2 = Zona de cozinhar de um circuito
3 = Elemento de agquecimento em
ponte

@3

As zonas de cozinhar de um circuito e de duplo circuito
podem funcionar de modo independente, sem
elemento de aguecimento em ponte ou podem ser
combinadas com o elemento de aquecimento,
conforme descrito na tabela.

Conhecer o aparelho pt

Combinacéo Ativacédo adequado para
Zonaparaassar  Selecionar azona de cozi-  Assadeira pequena
pequena: nhar de duplo circuito. Teppanyaki
Combinacdo de  Ativar o circuito de aqueci-  pequeno.
1+3 mento exterior com 0 sim-

bolo ©). 0 simbolo ©

acende-se.

Ativar 0 elemento de aque-

cimento em ponte com o
simbolo®. 0 simbolo &
acende-se.

Zonaparaassar  Selecione uma das duas

grande: zonas de cozinhar.

Combinagdode 1 Togue no simbolo A

+3+2 barra luminosa por cima do
simbolo § acende-se com
luz clara.

Assadeira grande
Teppanyaki grande
Grelhador grande

A zona para assar pequena (1 + 3) e a zona de
cozinhar de um circuito (2) também podem funcionar
de modo independente com poténcias de cozedura
diferentes. Assim, geram-se gamas de temperatura
diferentes para, p. ex., uma assadeira grande, O
Teppanyaki ou o grelhador: com a zona para assar
pequena pode entdo alourar um prato e,
simultaneamente, com a zona de cozinhar de um
circuito manter quente um prato.

Conselho: Pode adquirir recipientes para cozinhar
adequados através do servico de assisténcia técnica
ou na nossa loja online.

Indicacao de calor residual

A placa de cozinhar dispde de uma indicacao de calor
residual com dois niveis para cada zona de cozinhar. .

Se surgir um H na indicacéo, a zona de cozinhar ainda
esta quente. Pode, por ex., manter quente uma
pequena refeicdo ou derreter uma cobertura. Se a zona
de cozinhar continuar a arrefecer, a indicacdo muda
para +. A indicagdo apaga-se, quando a zona de
cozinhar ja estiver suficientemente arrefecida.
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pt Utilizar o aparelho

EY Utilizar o aparelho

Neste capitulo ira aprender a regular as zonas de
cozinhar. Na tabela podera encontrar as poténcias e os
tempos de cozedura para diversos pratos.

Ligar e desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar € ligada e desligada através do
interruptor principal.

Ligar

Toque no simbolo (D. Ouve-se um sinal. A barra
luminosa por cima do interruptor principal acende. As
indicagdes das zonas de comandos € da poténcia de
cozedura (i acendem-se. A placa de cozinhar esté
pronta a entrar em funcionamento.

Desligar

Toque no simbolo (D até a barra luminosa por cima do
interruptor principal e as indicacdes se
apagarem.Todas as zonas de cozinhar estéao
desligadas. A indicac&o de calor residual continua
acesa até as zonas de cozinhar estarem
suficientemente arrefecidas.

Conselhos

m A placa de cozinhar desliga-se automaticamente se
todas as zonas de cozinhar estiverem desligadas ha
algum tempo (10-60 segundos).

m Depois de desligar a placa de cozinhar, as
regulagdes permanecem memorizadas durante os
primeiros 4 segundos.Se, durante este tempo, ligar
novamente, a placa de cozinhar entra em
funcionamento com as regulacdes anteriores.

Regular uma zona de cozinhar

Na zona de regulacao, regule a poténcia de cozedura
desejada.

Poténcia de cozedura 1 = poténcia mais baixa
Poténcia de cozedura 9 = poténcia mais elevada

Cada poténcia de cozedura tem um nivel intermédio.
Este nivel aparece na indicagdo como 4.5, por

exemplo.

Regular a poténcia de cozedura
A placa de cozinhar tem de estar ligada.

1. Toque no simbolo -- para selecionar a zona de
cozinhar.
No campo de indicacdo da poténcia de cozedura, o

simbolo {7.0J acende-se com luz brilhante.
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2. Regule a poténcia de cozedura desejada na zona
de regulacéo.

1] H
= |
- o
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o
o c c c
L. tla 3 4 5

A zona de cozinhar esta ligada.

Alterar a poténcia de cozedura:
Selecione a zona de cozinhar e regule a poténcia de
cozedura desejada na zona de regulacao.

Desligar a zona de cozinhar

Selecione a zona de cozinhar. Regule para 0 na zona
de regulacdo. Passados cerca de 10 segundos,
aparece a indicacédo de calor residual.

Conselho: A zona de cozinhar regulada pela ultima vez
permanece ativada. Pode regular a zona de cozinhar,
sem ter de seleciona-la de novo.

Tabela com tempos e poténcias de cozedura

A tabela que se segue contém alguns exemplos.

Os tempos e as poténcias de cozedura dependem do
tipo, do peso e da qualidade dos alimentos. Por essa
razdo, é possivel que haja diferencas.

Para iniciar a cozedura, utilize a poténcia de cozedura
9.

Mexa os alimentos liquidos espessos de vez em
guando.

Os alimentos muito alourados ou que libertam muito
liquido ao alourar, devem ser alourados em varias
doses peguenas.

Consulte as nossas dicas para cozinhar poupando
energia no capitulo «Protecdo ambiental»>.— Pdgina 29

Poténciade = Tempo de con-

continuacdo tinuacéo de

de cozedura cozeduraem

minutos
Derreter
Chocolate, cobertura 115
Manteiga, mel, gelatina 1-2

Aquecer e manter quente

Guisado (p. ex., guisado de lenti- ~ 1-2

Ihas)

Leite** 1525
Aquecer salsichas em agua™* 3-4

*  Cozedura continua sem tampa

** Sem tampa

“** \lirar varias vezes




Poténciade  Tempo de con-

continuacao tinuacéo de

de cozedura cozeduraem
minutos

Sistema de sensores de fritura pt

Poténciade  Tempo de con-
continuacdo tinuacéo de
de cozedura cozeduraem

Descongelar e aquecer

Espinafres ultracongelados 2535 10-20 min.
Carne de vaca estufada ultracon-  2.5-3.5 20-30 min.
gelada

Escaldar, cozer em lume brando

Bolinhos de batata escalfados, 4.55.5" 20-30 min.
bolinhos de batata

Peixe 4-5* 10-15 min.
Molhos brancos, p. ex., molho 1-2 3-6 min.
Béchamel

Molhos batidos, p. ex., molho béar- 3-4 8-12 min.
naise, molho holandés

Cozer, cozinhar a vapor, estufar

Arroz (com o dobro da quantidade  2-3 15-30 min.
de dgua)

Arroz doce 1525 35-45 min.
Batatas cozidas, com pele 4-5 25-30 min.
Batatas cozidas 4-5 15-25 min.
Massas alimenticias, massa 6-7* 6-10 min.
Guisado, sopas 3.54.5 15-60 min.
Legumes 2.5-35 10-20 min.
Legumes, ultracongelados 3.54.5 10-20 min.
Cozinhar em panela de pressdo  4-5

Estufar

Rolinhos de carne 4-5 50-60 min.
Carne para estufar 4-5 60-100 min.
Carne de vaca estufada 2.5-35 50-60 min.
Assar com pouco 6leo**

Escalopes, simples ou panados ~ 6-7 6-10 min.
Escalopes, ultracongelados 6-7 8-12 min.
Costeletas, simples ou pana- 6-7 8-12 min.
das™*

Bife (3 cm de espessura) 7-8 8-12 min.
Hamburgueres, almdndegas (3 4555 30-40 min.
cm de espessura)***

Peito de aves (2 cm de espes- 56 10-20 min.
sura)***

Peito de aves, ultracongelado™™  5-6 10-30 min.
Peixe e filete de peixe, simples 56 8-20 min.
Peixe e filete de peixe, panado 6-7 8-20 min.
Peixe e filete de peixe, panadoe  6-7 8-12 min.

ultracongelado, p. ex., barrinhas
de peixe

*

Cozedura continua sem tampa
“* Sem tampa

***Vfirar varias vezes

minutos
Gambas e camardo 7-8 4-10 min.
Saltear legumes, cogumelos fres-  7-8 10-20 min.
coS
Legumes, carne em tiras a oriental 7.5-8.5 15-20 min.
Refeicoes de tabuleiro, ultracon-  6-7 6-10 min.
geladas
Crepes 6-7 continuo
Omeleta 3.54.5 continuo
Ovos estrelados 56 3-6 min.

Fritar (fritar continuamente 150-

200 g por dose, em 1-2 | de
6leo**)

Produtos ultracongelados, p. ex.,  8-9
batatas fritas, nuggets de frango
Croquetes, ultracongelados 7-8
Carne, p. ex., frango em pedagcos ~ 6-7

Peixe, panado ou em massa de 56
cerveja

Legumes, cogumelos, panadosou  5-6
em massa de cerveja, tempura

Bolos pequenos, p. ex,, bolasde  4-5
Berlim, fruta em massa de cerveja

*

Cozedura continua sem tampa
** Sem tampa

“** \firar varias vezes

BJ Sistema de sensores de
fritura

A zona de cozinhar de duplo circuito identificada com
0 simbolo was— possui um sistema de sensores de
fritura. Quando liga o sistema de sensores de fritura de
uma zona de cozinhar, um sensor regula a temperatura
da frigideira.

Quando se regula o sistema de sensores de fritura, o
circuito de aguecimento exterior da zona de cozinhar
de duplo circuito € automaticamente ativado.

As suas vantagens ao fritar;

m A zona de cozinhar aquece apenas quando
necessario. Poupa energia.
m O dleo e a gordura nao sobreaquecem.

Conselhos

m Nunca aqueca gordura sem vigilancia.

m Coloque a frigideira no centro da zona de cozinhar.
Certifique-se de que a base da frigideira tem o
didmetro adequado.

= Nao tape a frigideira. Caso contrario, 0 sensor néo
funcionara. Pode, no entanto, utilizar uma rede anti-
salpicos, 0 sensor nao deixa de funcionar.
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pt Sistema de sensores de fritura

m Utilize exclusivamente gordura adequada para fritar.
Para manteiga, margarina, azeite extra virgem ou
banha de porco, selecione a poténcia de fritura 1 ou
2.

Frigideira propria para o sistema de
sensores de fritura

Selecione a frigideira adequada para cozinhar com o
sistema de sensores de fritura.

Frigideira especial como acessorio original

E possivel adquirir uma frigideira propria para fritar com
0 sistema de sensores de fritura numa loja de
electrodomésticos especializada ou em www.bosch-
eshop.com:HEZ390230

A disponibilidade e a possibilidade de encomenda on-
line diferem de pais para pais.

As poténcias de fritura indicadas a seguir aplicam-se a
frigideira especial.

Conselho: O sistema de sensores de fritura funciona
também com outras frigideiras. Comece por testar as
frigideiras com poténcias de fritura baixas e altere a
poténcia, se necessario. Poténcias de fritura mais
elevadas podem fazer com que a frigideira
sobreaqueca.

As poténcias de fritura

Poténcia Temperatura adequada para
de fritura

1 muito baixa  p. ex., preparar e reduzir molhos, estufar

legumes sem adicdo de agua e com adi-

¢do de gordura, fritar alimentos com

azeite extra virgem, manteiga ou marga-

rina

p. ex., omeletes, fritar alimentos com

azeite extra virgem, manteiga ou marga-

rina

3 baixa- média p. ex,, fritar peixe, pecas para fritar espes-
sas, tais como aimodndegas e salsichas

4 média-ele-  p.ex, fritar bifes no ponto ou bem passa-
vada dos, produtos ultracongelados panados,
pecas para fritar finas, tais como escalo-
pes, carne as tiras e legumes

p. ex., fritar bifes (mal passados), bolos de
batata e batatas salteadas

2 baixa

5 elevada

Regular o sistema de sensores de fritura
Selecione na tabela a poténcia de fritura adequada.
Cologue a frigideira na zona de cozinhar.

A placa de cozinhar tem de estar ligada.

Selecione a zona de cozinhar.

1. Togue no simbolo was—. No campo de indicagéo
das zonas de cozinhar, {i acende-se e aparece o
simbolo w=r—.

Na zona de regulacdo sdo mostradas as poténcias
de fritura 1-5.
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2. Selecione a poténcia de fritura desejada na zona de
regulacao. O sistema de sensores de fritura esta
ativado. A grande zona de cozinhar de duplo circuito
liga-se automaticamente.

O simbolo was— pisca até a temperatura de fritura ser
atingida. De seguida, ouve-se um sinal sonoro. O
simbolo was— acende-se.

3. Introduza na frigideira a gordura para fritar e, a
seguir, os alimentos.

Vire os alimentos, como de costume, para que nao

figuem queimados.

Desligar o sistema de sensores de fritura

Toque no simbolo .

Tabela de frituras

A tabela indica a poténcia de fritura adequada para
cada prato. O tempo de fritura pode depender do tipo,
do peso, da espessura e da qualidade dos alimentos.

As poténcias de fritura indicadas aplicam-se a frigideira
especial. Se utilizar outras frigideiras, as poténcias de
fritura poderéo variar.

Em primeiro lugar, aquecer a frigideira vazia. Coloque
os alimentos com a gordura para fritar na frigideira
apenas apds ouvir o sinal sonoro.

Poténcia Tempo total de fritura
de fritura apds o sinal sonoro

Carne

Escalopes, simples ou panados 4 6-10 min.
Filetes 4 6-10 min.
Costeleta* 3 10-17 min.
Cordon bleu* 3 15-20 min.
Bifes mal passados (3cmde 5 6-8 min.

espessura)
* Virar varias vezes
** Introduzir na frigideira fria



Poténcia Tempo total de fritura
de fritura apds o sinal sonoro

Fungédo PowerBoost pt

Poténcia Tempo total de fritura
de fritura apds o sinal sonoro

Peito de aves * 2 10-30 min.
Nuggets de frango* 4 10-20 min.
"Gyros", "Kebab" 4 10-15 min.
Filetes de peixe, simples ou 3 10-20 min.
panados

Barrinhas de peixe 4 8-12 min.
Batatas fritas 4/5 4-6 min.
Pratos/legumes na frigideira 4 8-15 min.
Crepes primavera 3 10-30 min.
Camembert/queijo 3 10-15 min.
Molhos

Molho de tomate com legumes 1 25-35 min.
Molho Béchamel 1 10-20 min.
Molho de queijo, p. ex., molho 1 10-20 min.
de Gorgonzola

Reduzir molhos, p. ex,, molho 1 25-35 min.
de bolonhesa, molho de tomate

Molhos doces, p. ex., molho de 1 15-25 min.
laranja

Outros

Camembert/queijo 3 7-10 min.
RefeicOes prontas desidrata- 2 4-6 min.
das com adicéo de dgua, p. ex.,

massa pré-preparada*

CroCtons B 6-10 min.
Tostar améndoas/nozes/ 3-7 min.

pinhdes™*
*Virar varias vezes

** Introduzir na frigideira fria

Bifes no ponto ou bem passa- 4 8-12 min.
dos (3 cm de espessura)

Peito de aves (2 cm de espes- 3 10-20 min.
sura)*

Salsichas cozidas ou cruas™ 3 8-20 min.
Hamburguer (1,5 cm de espes- 3 6-30 min.
sura)

Almondegas (2 cm de espes- 3 10-20 min.
sura)*

Carne as tiras, "Gyros" 4 7-12 min.
Carne picada 4 6-10 min.
Toucinho 2 5-8 min.
Peixe

Peixe assado, p. ex., truta 3 10-20 min.
Filetes de peixe simples ou 3/4 10-20 min.
panados

Gambas, camarao 4 4-8 min.
Pratos de ovos

Crepes 4 fritura continua
Omeletes 2 3-6 min. (por dose)
Ovo estrelado 2/4 2-6 min.
Ovos mexidos 2 4-9 min.
Panquecas 3 10-15 min.
Rabanadas 3 4-8 min. (por dose)
Batatas

Saltear batatas cozidas com 5 6-12 min.
pele

Saltear batatas cruas 3 15-25 min.
Croquetes de batata 5 2,5-3,5 min. (por dose)
Batatas salteadas 2 40-45 min.
Batatas glaceadas 4 10-15 min.
Legumes

Refogar ligeiramente alho/ 1/2 2-10 min.
cebolas

Cebola frita 3 5-10 min.
Curgetes, beringelas 3 4-12 min.
Pimentos, espargos verdes 3 4-15 min.
Estufar legumes com adicdo de 1 10-20 min.
gordura e sem adicdo de agua,

p. ex., curgete, pimento verde

Cogumelos 4 10-15 min.
Legumes caramelizados 4 6-10 min.
Produtos ultracongelados

Escalopes 4 15-20 min.
Cordon bleu 3 10-30 min.

*Vlirar varias vezes

** Introduzir na frigideira fria

Funcido PowerBoost

A funcao Powerboost permite-lhe aguecer maiores
guantidades de agua mais rapidamente do que usando
a poténcia de cozedura 9.

A funcao Powerboost so esta disponivel em zonas de
cozinhar identificadas com os simbolos boost e A.

Em zonas de cozinhar de duplo circuito, € necessario
ligar o segundo circuito de aguecimento para poder
usufruir da funcdo Powerboost.

Ligar a funcao Powerboost

1. Selecione a zona de cozinhar.

2. Na zona de regulacéo, toque no simbolo ,&,. A
indicagdo & acende-se.

A funcao Powerboost estéa ligada.
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pt Fecho de seguranca para criancas

Desligar a funcao Powerboost

1. Selecione a zona de cozinhar.

2. Regule uma poténcia de continuacéo de cozedura a
escolha. A indicagdo & apaga-se.

A funcao Powerboost esta desligada.

Conselhos

m Se nao desligar a fungdo Powerboost, esta sera
automaticamente desligada apds um determinado
periodo de tempo. A zona de cozinhar regressa a
poténcia de cobertura 9.

m Tenha em consideragdo que o 6leo e a gordura
aguecem rapidamente com a func&o Powerboost.
Nunca deixe 0s alimentos a cozinhar sem vigilancia.
O dleo e a gordura sobreaquecidos inflamam-se
rapidamente, ver o capitulo "Indicacées de
seguranca importantes".— Pdgina 28

FYFecho de seguranca para
criancas

Com o fecho de seguranca para criangas evita que
criancas liguem a placa de cozinhar.

Ligar e desligar o fecho de seguranca para
criancas

A placa de cozinhar tem de estar desligada.

Ligar: ligue a placa de cozinhar com o interruptor
principal ©. Toque no simbolo WM& durante

4 segundos. A indicacdo 8 acende-se durante

10 segundos. A placa de cozinhar esta bloqueada.

Desligar: ligue a placa de cozinhar com o interruptor
principal . Toque no simbolo M§ durante
4 segundos. O blogueio esta desativado.

Seguranca automatica para criancas

Com esta funcao, a seguranca para criangas € sempre
activada automaticamente quando a placa de cozinhar
é desligada.

Ligar e desligar

O procedimento para ativacado do fecho de seguranca
automatico para criangas € descrito no capitulo
Regulacdes base.— Pdgina 38
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Funcées de tempo

Ha 3 funcbes de tempo diferentes.

m Uma zona de cozinhar deve desligar-se
automaticamente

m Alarme de cozinha

m Crondmetro

Desligar automaticamente uma zona de
cozinhar

Introduza um tempo de duragéo para a zona de
cozinhar que deseja utilizar. A zona de cozinhar
desliga-se automaticamente quando o tempo de
duracéao chegar ao fim.

Regular o tempo de duracao
A zona de cozinhar tem de estar ligada.

1. Selecionar a zona de cozinhar.

2. Toque no simbolo ®. w por cima do simbolo ® e a
indicacdo O da zona de cozinhar pretendida
acendem-se com luz brilhante. No campo de
indicagdo do temporizador acende-se L.
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3. Nos 10 segundos seguintes, regule o tempo de
duracao desejado na zona de regulacéo.
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O tempo de duragao entra em contagem decrescente.
Se tiver regulado um tempo de duragao para varias
zonas de cozinhar, é indicado sempre o tempo de
duracéo da zona selecionada.

Sistema de sensores de fritura

Se cozinhar com o sistema de sensores de fritura, o
tempo de duracédo regulado sé inicia a contagem
decrescente quando a temperatura selecionada é
atingida.



Terminado o tempo

Terminado o tempo, a zona de cozinhar desliga-se.
Ouve-se um sinal e no campo de indicagéao do
temporizador pisca {4 durante 10 segundos. ¥ por
cima do simbolo ® e a indicacdo ® piscam. Toque
num simbolo a escolha. As indicagdes apagam-se e 0
sinal sonoro desliga-se.

Corrigir ou anular o tempo de duracao

Selecione a zona de cozinhar e toque no simbolo ©.

Na zona de regulagéo, altere o tempo de duragéo ou

coloque-o em LiJ.

Conselhos

m Pode regular um tempo de duracéao até 99 minutos.

m Assim que passa o ultimo minuto do tempo de
duracao, o campo de indicacdo do temporizador
muda de minutos para segundos.

Temporizador automatico

Esta funcao permite-lhe selecionar um tempo de
duracao para todas as zonas de cozinhar. Sempre que
ligar uma zona de cozinhar, comega a decorrer 0
tempo de duracéo pré-selecionado. A zona de cozinhar
desliga-se automaticamente depois de o tempo de
duracao terminar.

No capitulo "Regulacdes base" podera obter
informacgdes sobre como ativar o temporizador
automatico.— Pdgina 38

Conselho: Pode alterar o tempo de duracéao para uma
zona de cozinhar ou desligar o temporizador
automatico para a zona de cozinhar:

Selecione a zona de cozinhar e toque no simbolo ©.
Na zona de regulacéo, altere o tempo de duragéo ou
coloque-o em 4L,

Alarme de cozinha

O alarme de cozinha permite-lhe regular um tempo
maximo de 99 minutos. O alarme é independente de
todas as outras regulagdes. Para ativar esta fungao, a
placa de cozinhar tem de estar ligada.

Ajustar o alarme de cozinha

1. Toque no simbolo ¢. ¥ por cima do simbolo
acende-se com luz brilhante. No campo de
indicagdo do temporizador acende-se LLJ.

2. Regule o tempo desejado na zona de regulacgao.

Passados alguns segundos, comega a contagem

decrescente do tempo.

Terminado o tempo

Decorrido o tempo, ouvira um sinal sonoro e no campo
de indicac&do do temporizador o simbolo L/ pisca

durante 10 segundos. ¥ por cima do simbolo & pisca.
Togue num simbolo a escolha. As indicacdes apagam-

se e o sinal sonoro desliga-se.

Corrigir o tempo

Selecione e reajuste o alarme de cozinha com o
simbolo &.

Corte automatico de seguranca pt

Funcao de cronometro

A funcao de cronémetro indica o tempo decorrido
desde a ativacao da funcéo.

A funcao de cronémetro apenas funciona com a placa
de cozinhar ligada. Quando a placa de cozinhar se
desliga, a fungcédo de crondmetro também é desligada.

A fungéo de cronometro liga-se com um toque no
simbolo (J.No campo de indicagdo do temporizador
surge LIl e o registo dos tempos inicia-se. No primeiro
minuto sdo exibidos segundos e, em seguida, minutos.

A fungéo de cronémetro € interrompida com um toque
no simbolo (1. Se tocar novamente no simbolo (', a
funcdo de crondmetro é desligada. A indicacao do
temporizador apaga-se.

[@) Corte automatico de
seguranca

Se uma zona de cozinhar estiver demasiado tempo
ligada sem que a regulacéo seja alterada, a limitacéo
de tempo automatica é ativada.

O aquecimento da zona de cozinhar é interrompido. No
campo de indicagao das zonas de cozinhar piscam
alternadamente ~ & e a indicagéo de calor residual H/
h.

Se tocar numa zona de comandos a escolha, a
indicacdo apaga-se. Pode regular novamente.

O momento em que é ativada a limitacdo de tempo
depende da poténcia de cozedura regulada (1 a 10
horas).

& Funcao Manter quente

A funcdo Manter quente pode ser utilizada para
derreter chocolate ou manteiga e manter quente
refeicOes e recipientes.

Ligar a funcao Manter quente

1. Selecione a zona de cozinhar.

2. Toque no simbolo 1. No campo de indicagéo das
poténcias de cozedura acende-se L .

A funcao Manter quente esta ligada.

Desligar a funcao Manter quente

1. Selecione a zona de cozinhar.

2. Togue no simbolo 1. No campo de indicagéo das
poténcias de cozedura acende-se L.

A funcao Manter quente esta desligada.
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pt Protecdo contra anulacédo acidental

[€] Protecao contra anulacao
acidental

Se limpar o painel de comandos engquanto a placa de

cozinhar estiver ligada, as regulacdes podem alterar-se.

Para evitar que isso aconteca, a sua placa de cozinhar
dispde de uma funcéo de protecdo contra anulacao
acidental. Toque no simboloW8. Ouve-se um sinal. A
indicacdo W por cima do simbolo M8 acende-se. O
painel de comandos fica bloqueado durante

30 segundos. Pode limpar o painel de comandos sem
alterar as regulacoes.

Conselho: O interruptor principal esta excluido da
funcéo de protecdo contra anulacdo acidental. Pode
desligar a placa de cozinhar a qualquer momento.

Regulacoes base

O seu aparelho possui diversas regulagdes base. Pode
adaptar estas regulacdes aos seus habitos.

Indica-  Funcéo

BYIndicacdo do consumo de
energia

Esta funcao permite-lhe ver o consumo de energia
total desde a ligacdo a desligacédo da placa de
cozinhar.

Depois de desligar, é indicado durante 10 segundos o
consumo em quilowatt-hora, por exemplo, 1,87 kWh.

A precisédo da indicacdo depende da qualidade de
tensdo da corrente elétrica, entre outros.

-

.8

A indicagao nao esta ativada. Para ativar a indicacéo,
consulte o capitulo Regulagdes base.— Pdgina 38
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céo
c Fecho de seguranca para crian¢as automatico
I Desligado.*
/ Ligado.
c Fecho de seguranca para criancas manual e automatico
desligado.
cc Sinal sonoro
I Sinal de confirmacdo e sinal de utilizacdo inadequada
desativados (o sinal do interruptor principal permanece
sempre).
H Apenas sinal de utilizagdo inadequada ativado.
c Apenas sinal de confirmagéo ativado.
4 Sinal de confirmagéo e sinal de utilizacdo inadequada ati-
vados.”
c3d Indicacdo do consumo de energia (Obtenha informa-
coes acerca da tensdo junto do seu fornecedor de
eletricidade)
I Indicagdo de consumo desligada.”
| Indicagao de consumo com tensao de 230 V.
c Indicacéo de consumo com tensdo de 400 V.
3 Indicacdo de consumo com tensdo de 220 V.
Y Indicagao de consumo com tensao de 240 V.
cS Temporizador automatico
oo Desligado.*
o -89 Tempo de duragdo apos o qual as zonas de cozinhar se
desligam.
ch Tempo de duracéo do sinal de fim do temporizador
| 10 segundos.*
c 30 segundos.
3 1 minuto.
c Ativacdo dos elementos de aquecimento
K Desligada.
i Ligado.
c Ultima regulacéo antes de a zona de cozinhar ser desli-
gada.”
cl Reposicéo para a regulacéo base
I Desligado.*
/ Ligado.

*Regulagdo base



Alterar as regulacoes base
A placa de cozinhar tem de estar desligada.

1. Ligue a placa de cozinhar.

2. Nos 10 segundos seguintes, toque no simbolo
durante 4 segundos.

Primeiro é apresentado o indice da assisténcia técnica.

Rodando o botao rotativo, pode alternar entre as varias

indicacoes:

indice da assisténcia técnica IAT o
Data de fabrico Fd
Ano de fabrico 5.
Més de fabrico 05

3. Togue novamente no simbolo g.

C i aparece e no campo de indicacédo das zonas de
cozinhar acende-se LJ.

4. Toque no simbolo ¢ as vezes necessarias até a
indicacado desejada aparecer.
5. Regule o valor desejado na zona de regulacéo.
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6. Toque no simbolo & durante 4 segundos.
A regulacéao esta ativada.

Desligar

Para sair da regulacao base, desligue a placa de
cozinhar com o interruptor principal e regule
novamente.

Home Connect pt

[&l Home Connect

Este aparelho pode ser utilizado através de uma
ligagdo WLAN e as regulacdes podem ser enviadas ao
aparelho através de um dispositivo movel.

Se néo for ligado a rede doméstica, o aparelho
funciona como uma placa de cozinhar sem ligagéo a
rede. A placa de cozinhar pode ser sempre operada
através do painel de controlo.

A disponibilidade da funcdo Home Connect depende
da disponibilidade dos servigos Home Connect no seu
pais. Os servicos Home Connect ndo estao disponiveis
em todos os paises.Para mais informacgdes sobre este
tema, visite www.home-connect.com.

Conselhos

m As placas de cozinhar ndo se destinam a uma
utilizacdo sem vigilancia - o processo de cozedura
tem de ser monitorizado.

m Observe as indicagdes de seguranga das presentes
instrucdes de utilizacao e certifique-se de que elas
sdo respeitadas quando opera o aparelho através
da aplicacdo Home Connect. Observe também as
indicacdes na aplicacdo Home
Connect.— 'Instrucdes de seguranca importantes”
na pdgina 28

m Com a aplicagdo Home Connect, pode enviar
regulagdes ao seu aparelho, tendo de confirma-las
no mesmo. Uma operacao remota do aparelho néo
é possivel.

m A operacdo no aparelho tem sempre prioridade.
Nesse periodo, a operacao através da aplicacao
Home Connect ndo é possivel.

Configurar

Para poder efetuar regulacdes através do Home
Connect, é necessario que a aplicagdo Home Connect
esteja instalada e configurada no seu aparelho mével.

Para o efeito, observe a documentacao fornecida do
Home Connect.

Para efetuar as regulacdes, siga 0s passos
predefinidos pela aplicacéo.

Para configurar, a aplicagdo tem de estar aberta.

Registo automatico na rede doméstica

Necessita de um router com funcionalidade WPS.
Precisa de ter acesso ao seu router.Se ndo for o caso,
siga os passos “Registo manual na rede doméstica”.

1. Ligue a placa de cozinhar.
2. Toque no simbolo ¢ durante 4 segundos.
Sao exibidas as informagdes do produto.
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3. Toque no simbolo & até que seja exibido

alternadamente H e 1.

Na indicacdo da zona de cozinhar acende-se L.

4. Na zona de regulagdo, defina o valor 1.
Na indicagéo da zona de cozinhar pisca i e o
simbolo &.

5. Prima o botdo WPS no router no espaco de
2 minutos.
A placa de cozinhar esta ligada a rede doméstica,
se na indicagdo da zona de cozinhar o simbolo &
ja ndo piscar e estiver aceso.
Conselho: Se n&o for possivel estabelecer qualquer
ligacdo, aparece o valor £ “ligar
manualmente”.Registe o aparelho manualmente na
rede doméstica ou reinicie a ligagcao automatica.
O aparelho tenta ligar-se automaticamente a
aplicagdo. HL e £ sdo exibidos alternadamente.Na

zona de regulagéo, o valor { pisca.

~
‘ o

6. Siga as instrugdes da aplicagcao no dispositivo
movel para o registo automatico na rede.

O processo de registo esta concluido se na indicagéo

da zona de cozinhar aparecer o valor 7.

Registo manual na rede doméstica

1. Ligue a placa de cozinhar.

2. Toque no simbolo ¢ durante 4 segundos.
Sao exibidas as informacdes do produto.

3. Toque no simbolo ¥ até que HL e {sejam exibidos
alternadamente. _
Na indicac&o da zona de cozinhar acende-se .

1 (
u (
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4. Na zona de regulacédo, defina o valor c.
Na indicagéo da zona de cozinhar pisca ' e o
simbolo F.

P
/\? (

5. Registe o dispositivo movel na rede da placa de
cozinhar com a SSID “HomeConnect” e o codigo
“HomeConnect”.

=

Vo

A placa de cozinhar esta ligada a rede doméstica,
se na indicagdo da zona de cozinhar o simbolo &
ja nao piscar e estiver aceso.

O aparelho tenta ligar-se automaticamente a
aplicacéo. HL e £ sdo exibidos alternadamente. Na

zona de regulacgdo, o valor { pisca.

A ~—
! = |
e

6. Inicie a aplicacdo no aparelho movel e siga as
instrucdes para o registo manual na rede.

O processo de registo esta concluido se na indicagéao

da zona de cozinhar aparecer o valor 7.



Regulacoes Home Connect
Pode adaptar o Home Connect as suas necessidades,
a qualquer altura.

Navegue pelas regulacdes base da sua placa de
cozinhar até as regulagdes Home Connect para
visualizar as informacgdes de rede e do dispositivo.

Indica-  Funcéo

cao
HC ! Registo na rede doméstica (WLAN)
I Nao ligado / Desligar ligagéo a rede.
/ Ligar automaticamente.
c Ligar manualmente.
5 Ligado.

HCZ  Ligacdo com a aplicagéo
I N4o ligado.

l Estabelecer ligagéo.

HC3  Ligagdo com WLAN
I Modulo radio desligado.

l Madulo rédio ligado.

HCH Regulacées através da aplicacdo
o Desligado.

l Ligado.*

HCS  Atualizagdo do software

Atualizagéo disponivel e pronta a instalar.

]
1
c Iniciar a instalacéo.

HCG  Acesso remoto pela assisténcia técnica

[ N&o permitido.
i Permitido.

HC 7 Poténcia do sinal WLAN

[ Nao ligado a rede doméstica (WLAN).
{ Poténcia do sinal 1 (md)

P Poténcia do sinal 2 (média)

3 Poténcia do sinal 3 (boa)

HLCH Ligacéo ao servidor Home Connect
o Nao ligado.
/ Ligado.

* Regulacao base

|

Home Connect pt

Conselhos

= A regulacdo HL £ s6 é exibida se o aparelho estiver
ligado a rede doméstica.

= A regulacdo HL 7 s6 é exibida se o aparelho ja tiver
estado ligado uma vez a uma rede.

= Aregulacdo HL 5 s6 é exibida se estiver disponivel
uma atualizagao.

= A regulacdo HL & s6 é exibida se a assisténcia
técnica tentar ligar-se ao aparelho. Depois de um
acesso concedido, podera anula-lo a qualquer
momento.

m As regulacdes HL | e HL B so sdo exibidas se
estiver disponivel uma ligacdo WLAN.

Desativar WLAN

Se a WLAN estiver ativada, pode utilizar a
funcionalidade Home Connect.

Conselho: No modo de prontidao ligado a rede, o seu
aparelho necessita, no maximo, de 2 W.

1. Toque no simbolo ¢ durante 4 segundos.
Sao0 exibidas as informacdes do produto.

2. Toque no simbolo & até que HL e I aparecam
alternadamente.
Na indicagéo da zona de cozinhar acende-se 1.

P -t
' = )

3. Na zona de regulacdo, defina o valor {f
A WLAN esta desativada e o simbolo & apaga-se no
painel de controlo.

Desligar da rede
Pode desligar a sua placa de cozinhar da rede a

qualqguer altura.

Conselho: Se a sua placa de cozinhar estiver
desligada da rede, nao é possivel opera-la através do
Home Connect.

1. Toque no simbolo ¢ durante 4 segundos.
Sao0 exibidas as informacdes do produto
2. Toque no simbolo & até que HL e { aparecam
alternadamente. _
Na indicagédo da zona de cozinhar acende-se 3
3. Na zona de regulacéo, defina o valor {f
0] aparelho esta desligado da rede domest|ca eo
simbolo & apaga-se no painel de controlo.

Ligar a rede

1." Togue no simbolo & durante 4 segundos.
Sao exibidas as informacdes do produto.
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2. Toque no simbolo & até que HL e { aparecam

alternadamente.
Na indicacdo da zona de cozinhar acende-se L.

ca

3. Na zona de regulacéo
defina o valor { “Ligar automaticamente” ou
o valor £ “Ligar manualmente”.

4. Siga as instrugdes na seccao
“Registo automatico na rede doméstica” ou
“Registo manual na rede doméstica”.

Ligar a aplicacao

Se a aplicacdo Home Connect estiver instalada no seu
dispositivo moével, pode liga-la a sua placa de cozinhar.

Conselhos

m O aparelho tem de estar ligado a rede.

m A aplicacdo tem de estar aberta e configurada.

m Se estiver disponivel uma ligacdo a um exaustor,
desligue primeiro a placa de cozinhar da rede

doméstica e volte a iniciar a ligacao.— "Desligar da

rede" na pdgina 41— '"Ligar a rede" na pagina 41

1. Toque no simbolo & durante 4 segundos.
Séo exibidas as informagdes do produto.

2. Toque no simbolo & até que HL e £ aparecam
alternadamente.
Na indicacdo da zona de cozinhar acende-se L.

—\ p(
= -

ca

3. Na zona de regulacéo, defina o valor .

4. Siga as instrucdes da aplicacédo para concluir o
processo de ligacdo.

Regulacoes através da aplicacao

Com a aplicagcdo Home Connect, pode aceder
confortavelmente as regulacbes base da sua placa de
cozinhar e enviar as regulacdes das zonas de cozinhar
para a placa de cozinhar.

Conselhos

m Para alterar as regulacdes base, a placa de cozinhar
tem de estar desligada.

m A operacdo no aparelho tem sempre prioridade.
Neste periodo de tempo, nao é possivel operar o
aparelho através da aplicagdo Home Connect.
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m No estado de fornecimento, a transferéncia das
regulacdes esta ativada.

m Se a transferéncia das regulacdes estiver
desativada, apenas os estados de funcionamento
da placa de cozinhar ser&o exibidos na aplicacéo
Home Connect.

1. Toque no simbolo & durante 4 segundos.
Sé&o exibidas as informagdes do produto.

2. Toque no simbolo & até que HL e Y aparecam
alternadamente.

3. Para ativar a transferéncia, selecione o valor { na
zona de regulacao e, para desativar a transferéncia,

o valor 3.

Confirmar as regulacées de cozinhar

Assim que as regulacdes de cozedura forem
transmitidas a uma zona de cozinhar, o visor da zona
de cozinhar, o visor do temporizador ou a funcao
alterada comeca a piscar, consoante a regulacdo. Para
confirmar as regulacgdes, toque no simbolo -- da zona
de cozinhar pretendida. Para rejeitar as regulacoes,
toque noutra tecla qualquer da placa de cozinhar.

I S
- N N N e
L T 1 - 1.l

Atualizacao do software

Com a fungéo Atualizagdo do software, o software da
sua placa de cozinhar é atualizado (por exemplo,
otimizacéo, eliminacao de erros, atualizacdes
relevantes do ponto de vista da seguranca). Para isso,
tem de estar registado como utilizador do Home
Connect, ter a aplicagao instalada no seu dispositivo
movel e estar ligado ao servidor Home Connect.

Assim que estiver disponivel uma atualizacéo de
software, sera informado através da aplicacdo Home
Connect, onde podera descarregar a atualizagéo.

Uma vez concluido o download com sucesso, pode
iniciar a instalacéo através da placa de cozinhar
(Regulagbes base, regulacdo HL 5) ou a aplicagéo
Home Connect se estiver na sua rede local.

Apds a instalacdo bem-sucedida, sera informado
através da aplicacdo Home Connect.



Conselhos

m Durante o download, pode continuar a utilizar a sua
placa de cozinhar.

m Dependendo das definicbes pessoais da aplicagéo,
uma atualizagéo do software também pode ser
descarregada automaticamente.

m No caso de uma atualizacdo relevante do ponto de
vista da seguranca, recomenda-se que execute a
instalacao tdo rapidamente quanto possivel.

Diagnéstico remoto

Em caso de avarias, a Assisténcia Técnica tem a
possibilidade de aceder ao seu aparelho através do
diagnostico remoto.

Contacte a Assisténcia Técnica e certifique-se de que o
seu aparelho esta ligado ao servidor Home Connect,
verificando também se o servigo de diagnostico remoto
esta disponivel no seu pais.

Conselho: Para mais informacgdes e a respeito da
disponibilidade do servico de diagndstico remoto no
seu pais, visite a area de Ajuda e Assisténcia da pagina
Web Home Connect do seu pais: www.home-
connect.com

Nota sobre a protecao de dados

Com a primeira ligacdo do seu aparelho a uma rede
WLAN ligada a Internet, o seu aparelho transmite as
seguintes categorias de dados ao servidor Home
Connect (primeiro registo):

m Identificac&o inequivoca do aparelho (constituida
pelos codigos do aparelho, bem como pelo
endereco MAC do mdédulo de comunicagao Wi-Fi
instalado).

m Certificado de seguranga do modulo de
comunicacao Wi-Fi (para protecao técnica da
informacao da ligacéo).

m A versdo atual de software e hardware do seu
eletrodoméstico.

m Estado de uma eventual reposicdo anterior para as
regulacdes de fabrica.

Este primeiro registo prepara a utilizacdo das
funcionalidades Home Connect e sé € necessario no
momento em que pretenda utilizar, pela primeira vez,
as funcionalidades Home Connect.

Conselho: Tenha em atencéo que s6 é possivel utilizar
as funcionalidades Home Connect em conjunto com a
aplicacao Home Connect. E possivel aceder as
informagdes sobre a protecdo de dados na aplicacéo
Home Connect.

Ligacdo do exaustor pt

Declaracao de conformidade

A Robert Bosch Hausgerate GmbH declara, por este
meio, que o aparelho com funcionalidade Home
Connect esta em conformidade com os requisitos
basicos e as restantes disposicdes relevantes da
diretiva 2014/53/UE.

Podera encontrar uma declaracdo de conformidade
RED detalhada na Internet, em www.bosch-home.com,
nos documentos adicionais, na pagina do produto
relativa ao seu aparelho.

C€

Banda de 2,4 GHz: 100 mW max.
Banda de 5 GHz: 100 mW max.

BE BG C DK DE EE IE EL
Q ES FR HR IT ¢y v LT WU
HU MT NL AT PL PT RO S

SK  FI SE UK NO CH TR
WLAN (Wi-Fi) de 5 GHz: apenas para utilizacao no interior

B Ligacao do exaustor

Pode ligar este aparelho a um exaustor adequado €
controlar as fungdes do exaustor através da sua placa
de cozinhar.

Existem diversas formas de ligar os aparelhos entre si:
Home Connect

Se ambos os aparelhos forem compativeis com o
Home Connect, é possivel uma ligagdo através da
aplicacdo Home Connect.

Ambos os aparelhos podem ser operados com a
aplicacao e através do painel de comando.

Para o efeito, observe a documentagao fornecida do
Home Connect e o capitulo do Home Connect.
— "Home Connect" na pdgina 39
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pt Ligacdo do exaustor

Ligar os aparelhos diretamente

Se o aparelho for ligado diretamente a um exaustor, o
exaustor pode ser controlado através da placa de
cozinhar. Deste modo, deixa de ser possivel ligar os
dois aparelhos a rede doméstica ou a aplicagao.
Ambos os aparelhos podem ser operados através do
painel de comando.

Ligar os aparelhos através da rede doméstica

Utilize este tipo de ligacdo se nenhum ou apenas um
dos dois aparelhos estiver ligado a aplicacao Home
Connect.

Se os aparelhos forem ligados através da rede
doméstica, tanto o comando do exaustor como o Home
Connect poderao ser utilizados para a placa de
cozinhar.

Conselhos

m Tenha em atencédo as indicacdes de seguranca das
instrugdes de utilizagdo do seu exaustor e certifique-
se de que estas também sio respeitadas quando
opera o aparelho através do comando do exaustor
com base na placa de cozinhar.— "Instrucdes de
seguranca importantes" na pagina 28

m A operacdo no exaustor tem sempre prioridade.
Durante esse periodo, a operagéo através do
comando do exaustor com base na placa de
cozinhar ndo é possivel.

= No modo de prontidao ligado a rede, o seu aparelho
necessita, no maximo, de 2 W.

Configurar

Para configurar a ligacao entre a placa de cozinhar e o
exaustor, a placa de cozinhar tem de estar ligada.

Ligacao direta
Certifique-se de que o exaustor esta desligado.

Observe, a este respeito, o capitulo "Ligacdo da placa
de cozinhar" nas instrucdes de utilizacdo do seu
exaustor.

44

Conselho: Se ligar a sua placa de cozinhar diretamente
ao exaustor, deixa de ser possivel efetuar a ligacao a
rede doméstica e utilizar o Home Connect.

1. Toque no simbolo ¢ durante 4 segundos.
Sao apresentadas informacdes sobre o produto.
2. Toque no simbolo & até surgir alternadamente
C € lb
Na indicacdo da zona de cozinhar acende-se {f
3. Regule o valor { na zona de regulagao.
No visor da zona de cozinhar pisca 1.
4. Inicie a ligacdo no exaustor, no espaco de 2
minutos.
A placa de cozinhar esta ligada ao exaustor, quando
surge o valor = no visor da zona de cozinhar. Depois
de sair do menu de regulacao, sdo apresentados no
painel de comando da placa de cozinhar os simbolo
relativos ao comando do exaustor baseado na placa de
cozinhar.

Ligacao através da rede doméstica
Necessita de um router com funcionalidade WPS.

Precisa de ter acesso ao seu router. Se ndo for o caso,
siga 0s passos "Ligacao direta".

Primeiro certifigue-se de que o exaustor esta ligado a
aplicagéo ou se encontra na rede doméstica.

1. Toque no simbolo ¢ durante 4 segundos.
Séo exibidas as informagdes do produto
2. Toque no simbolo & até que ¢ e (& aparecam
alternadamente.
Na indicagéo da zona de cozinhar acende-se &J (ndo
ligado) ou Z (ligado & rede doméstica).
3. Na zona de regulagdo, defina o valor 1.
Na indicagéo da zona de cozinhar pisca 1.
4. Se o aparelho ainda nao estava ligado a rede
domeéstica, prima a tecla WPS no router no espaco
de 2 minutos.
A placa de cozinhar é ligada a rede doméstica, na
indicacdo da zona de cozinhar aparece o valor 2. O
estabelecimento de ligagdo ao exaustor € iniciado
automaticamente e permanece ativo por 2 minutos.
Se o aparelho ja estiver ligado a rede doméstica,
avance para o0 proximo passo.
5. Inicie a ligagao no exaustor.
O processo de ligacéo esta concluido se na indicacao
da zona de cozinhar aparecer o valor 5. No painel de
comando da placa de cozinhar sao e><|b|dos 0s
simbolos para o comando do exaustor com base na
placa de cozinhar.

Conselho: A ligagédo so pode ser estabelecida quando
ambos os aparelhos estiverem ligados a rede
doméstica e se encontrarem no processo de ligacéo.
Se o0 tempo para o processo de ligacao ja tiver
expirado num dos dois aparelhos, reinicie a ligacao

(regulacées base, regulacéo ¢ {&).



Repor a ligacao
Pode repor a qualquer momento as ligacoes
guardadas relativas a rede doméstica e ao exaustor.

1. Toque no simbolo & durante 4 segundos.
Sé&o exibidas as informagdes do produto.

2. Toque no simbolo & até que ¢ e (G aparecam
alternadamente.

3. Na zona de regulacédo, defina o valor a.

Controlar o exaustor através da placa de
cozinhar

Nas regulagdes base da sua placa de cozinhar pode
regular o comportamento do seu exaustor em funcao
do ligar e desligar da placa de cozinhar ou de uma
zona de cozinhar individual. — "Regula¢cdes no
comando do exaustor” na pdagina 45

Através do painel de controlo pode efetuar outras
regulacoes.
Regular o ventilador

Ligar
Toque no simbolo J.

Regular o nivel do ventilador
Selecione o nivel do ventilador.

Pode escolher entre os niveis 1, 2 e 3. Para escolher o
boost de niveis ou PowerBoost, toque no botdo 4 ou 5
ou toque no botdo,s.; até estar selecionado o nivel
intensivo desejado.

Desligar

Selecione o nivel 0 do ventilador.

Regular o funcionamento automatico
Ligar

Toque no simbolo J até o simbolo £ aparecer no
painel de controlo.

Em caso de formagéo de vapor, o ventilador inicia
automaticamente.

Desligar

Toque no simbolo J até que o simbolo ¢ se apague
ou defina outro nivel do ventilador.

Regular a iluminacéao do exaustor

Pode ligar e desligar a luz do exaustor através do
painel de controlo da placa de cozinhar.

Toque no simbolo %-.

Ligacdo do exaustor pt

Regulacées no comando do exaustor
Pode ajustar o comando do exaustor as suas
necessidades a qualguer momento.

Indica- Funcao
cao

G Ligacéo da placa de cozinhar - exaustor

]

N&o ligado / Desligar ligacao.

Iniciar ligag&o.

Ligado a rede domeéstica (WLAN).

g Ty o S

Ligado ao exaustor.

Inicio automatico do ventilador

anm
5

Desligado.

Se necessario, 0 exaustor tem de ser ligado manual-
mente.

Ligado com o funcionamento automatico. *

0 exaustor liga-se ao ligar uma zona de cozinhar no fun-
cionamento automatico.

Fiy

Ligado com o funcionamento manual.

0 exaustor liga-se ao ligar uma zona de cozinhar com um
nivel fixo.

£ Funcionamento posterior do ventilador

Ligado com o funcionamento automético.

Tng
o 0 ventilador desliga-se com a placa de cozinhar.
]
)
]
o

Ligado com funcionamento posterior do ventilador stan-
dard.

3 Sem alteracdes nas regulacoes.

2 |  Ligacdo automatica da iluminacio

It

o Desligado.
{ Ligado.”

Ailuminacéo liga-se ao ligar a placa de cozinhar.

cc  Desativacdo automatica da iluminagéo

It
o Desligado.*
/ Ligado.
Ailuminacéo desliga-se ao desligar a placa de cozinhar.

* Regulacdo base

Conselho: As regulacdes ¢ 8, c2l, =2 { e 22 s6
séo exibidas quando o aparelho esta ligado a um
exaustor.
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pt Limpeza

Limpeza

Podera adquirir produtos de limpeza e manutencéo
adequados através da Assisténcia Técnica ou na nossa
loja eletrdnica.

Vitroceramica

Limpe sempre a placa depois de cozinhar, de modo a
evitar que os restos de comida se agarrem a placa de
cozinhar.

Aguarde que a placa arrefega para a limpar.

Utilize apenas produtos de limpeza adequados a
vitrocer@mica. Tenha em atencao as indicacdes de
limpeza que se encontram na embalagem.

Nunca utilize:

Detergente de loica manual, ndo diluido;
Detergente para maquinas de lavar loica;
Detergentes abrasivos;

Produtos de limpeza agressivos, tais como sprays
limpa-fornos ou tira-nddoas;

Esponjas com face abrasiva,;

m Aparelhos de limpeza a alta pressao ou com jato de
vapor.

E possivel remover a sujidade mais resistente com um
raspador para vidros, disponivel no comércio da
especialidade. Respeite as indicacbdes do fabricante.

Pode igualmente adquirir um raspador para vidros
adequado através do servigo de assisténcia técnica ou
na nossa loja on-line.

Obtera bons resultados de limpeza com esponjas
especiais para a limpeza de vitroceramica.

Friso da placa

Para evitar danos no friso da placa, respeite as
seguintes indicagdes:

m Utilize apenas solugdes quentes a base de
detergente.

m Lave bem os panos esponja novos antes da
utilizacao.

m Nao utilize produtos afiados ou abrasivos.

m Nao use o raspador.
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) Defeito: O que fazer?

As anomalias sdo, muitas vezes, simples de resolver.
Antes de contactar o Servigo de Assisténcia Técnica,
tenha em atencéao as indicagdes da tabela.

O sistema eletronico da sua placa de cozinhar esta
situado por baixo do painel de comandos. Diferentes
causas podem originar uma forte subida da
temperatura nesta area.

Erro
Existe uma interrupcéo da corrente elétrica.

Indicacéo
Nenhuma

Defeito: O que fazer? pt

Para que o sistema eletrénico ndo sobreaqueca, as
zonas de cozinhar sao desligadas automaticamente,
quando necessério. A indicacdo 2, F4, ou F5 surge
alternadamente com a indicacdo de calor residual H ou

.

Medida

Verifique o disjuntor do aparelho no quadro elétrico. Verifique noutros apa-
relhos eletronicos se existe um corte da corrente elétrica.

Todas as indicacdes A zona de comandos esta himida ou encontra-

Seque a zona de comandos ou retire o objeto.

piscam Se um objeto sobre a mesma.

2 Em varias zonas de cozinhar, cozinhou-se com  Aguarde algum tempo. Toque numa zona de comandos qualquer. Quando
elevada poténcia durante um periodo de tempo  ~ 2’ se apaga, o sistema eletronico estd suficientemente arrefecido. Pode
prolongado. Para proteger o sistema ele- continuar a cozinhar.
tronico, a zona de cozinhar foi desligada.

FY Apesar da desativacdo através de ~ 2, o sis-  Aguarde algum tempo. Toque numa zona de comandos qualquer. Quando

tema eletronico continuou a aquecer. Por isso,
todas as zonas de cozinhar foram desligadas.

F ! se apaga, pode continuar a cozinhar.

Aviso: um tacho quente encontra-se na drea do
painel de comandos. O sistema eletronico
ameaca sobreaquecer.

F 5 eapoténcia de
cozedura piscam alter-
nadamente. Ouve-seum
sinal sonoro

Remova o tacho. Pouco tempo depois, a indicagéo de falha apaga-se.
Pode continuar a cozinhar.

Um tacho quente encontra-se na drea do painel
de comandos. Para proteger o sistema ele-
tronico, a zona de cozinhar foi desligada.

F S sinal sonoro

Remova o tacho. Aguarde algum tempo. Toque numa zona de comandos
qualquer. Quando ~ 5 se apaga, pode continuar a cozinhar.

FE

A zona de cozinhar esteve demasiado tempo
em funcionamento e desligou-se.

Pode voltar a ligar a zona de cozinhar imediatamente.

£ As zonas de cozi-
nhar ndo aguecem

Estd ligado o modo demo

Desligar o modo demo: desligue o aparelho da corrente elétrica durante
30 segundos (desligue o disjuntor no quadro elétrico ou o interruptor de
seguranca na caixa de fusiveis). Toque numa zona de comandos qualquer
nos proximos 3 minutos. O modo demo € desligado.

Mensagem E nas indicacoes

Se, nas indicacbes, aparecer uma mensagem de erro
com “E”, p. ex. EO111, desligue e volte a ligar o
aparelho.

Caso se trate de uma anomalia pontual, a indicacao
apaga-se. Se a indicagdo de anomalia surgir
novamente, contacte o Servico de Assisténcia Técnica
€ comunique a mensagem de erro exata.
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pt Servicos Técnicos

VA Servicos Técnicos

Se o seu aparelho precisar de ser reparado, 0 NOSSO
Servico de Assisténcia Técnica esta a sua disposigao.
Nds encontramos sempre uma solugdo adequada,
também para evitar deslocacodes inuteis de funcionarios
da assisténcia técnica.

Numero E e numero FD

Sempre que entrar em contacto com 0 nosso Servico
de Assisténcia Técnica, € favor indicar as referéncias E
e FD do aparelho. A placa de caracteristicas com os
numeros encontra-se no cartdo de identificacado do
aparelho.

Refeicoes de teste

Esta tabela foi elaborada para institutos de ensaio, de
forma a facilitar a realizacéo de testes aos nossos
aparelhos.

Os dados constantes da tabela referem-se ao nosso
conjunto de acessdrios da Schulte-Ufer (trem de
cozinha de indug&o composto por 4 pecas,

HEZ 390042) com as seguintes dimensodes:

Refeicoes de teste

Poténcia de
cozedura ini-
cial

Derreter chocolate

Aquecimento inicial/cozedura inicial

Tempo de duragéo (min:seg)

Tenha em atencdo que a deslocacao do técnico da
assisténcia nao é gratuita em caso de utilizagéo
incorreta do aparelho, mesmo durante o periodo de
garantia.

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servigos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias
PT 214250 730
PT 0,10€/min. Mobile 0,25€/min

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter
a certeza de que a reparacao € executada por técnicos
especializados com a devida formagao e com as pecgas
de reparacao originais para o seu aparelho.

m Tacho com cabo, @ 16 cm, 1,2 |, para zona de
cozinhar de um circuito com 14,5 cm &

m Panela, @ 16 cm, 1,7 |, para zona de cozinhar de
um circuito com 14,5cm @

m Panela, @ 22 cm, 4,2 |, para zona de cozinhar com
18cm doul7cmd

m Frigideira, @ 24 cm, para zona de cozinhar com 18
cmdoul7cmd@

Continuacao da cozedura

Tampa Poténcia de conti-
nuacao de coze-
(e [1]¢:}

Tampa

Recipiente: tacho com cabo

Cobertura de chocolate (p. ex., chocolate
amargo da marca Dr. Oetker, 150 g) sobre a
zona de cozinhar com 14,5 cm @

Aquecer e manter quente um guisado de lentilhas

Recipiente: panela

Guisado de lentilhas de acordo com a
norma DIN 44550

Temperatura inicial 20 ° C

Quantidade: 450 g para zona de cozinhar 9
com14,5cm@

aprox. 2:00 sem mexer sim 1. sim

Quantidade: 800 g para zona de cozinhar 9
com18cm@ou17cm @

aprox. 2:00 sem mexer sim 1. sim

Guisado de lentilhas em conserva
por ex., terrina de lentilhas com salsichas da marca Erasco:

Temperatura inicial 20 ° C

Quantidade: 500 g para zona de cozinhar 9
com14,5¢cm@

aprox. 2:00 sim 1, sim
(mexer apos aprox. 1:30)

Quantidade: 1000 g para zona de cozinhar 9
com18cm@ou17cm @
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Refeicoes de teste
Poténcia de

Aquecimento inicial/cozedura inicial
Tempo de duragéo (min:seg)

cozedura ini-

cial

Cozer molho béchamel em lume brando

Tampa Poténcia de conti-

Refeicdes de teste pt

Continuacao da cozedura

Tampa
nuacao de coze-
dura

Recipiente: tacho com cabo

Temperatura do leite: 7 ° C

Receita: 40 g de manteiga, 40 g de farinha, g2
0,51 de leite (3,5% de teor de gordura) e uma

pitada de sal para zona de cozinhar com

145cm@

aprox. 5:20

" Derreta a manteiga, adicione
afarinha e o sal e deixe a mis-
tura repousar durante 3 minu-
tos

2 Adicione o leite & mistura e leve-a ao lume,
mexendo sempre

3 Depois de 0 molho béchamel
estar cozido, mantenha-0
durante mais 2 minutos na
poténcia 1, mexendo sempre

Cozer arroz doce - Continuagéo de cozedura com tampa

Recipiente: panela

Temperatura do leite: 7 ° C

acucar, 750 ml de leite (3,5% de teor de gor-
dura) e 1 g de sal para zona de cozinhar com
145cm@

Adicione arroz, acucar e sal ao leite
e aqueca, mexendo sempre. Sele-
cione a poténcia de continuagdo de
cozedura quando a temperatura do
leite atingir aprox. 90 °C.

Deixar cozer em lume brando
durante aprox. 50 minutos

Receita: 190 g de arroz carolino, 90 g de 9 aprox. 6:45 nao 2 sim
dura) e 1 g de sal para zona de cozinhar com subir. Selecione a poténcia de conti-
14,5cm@ nuagdo de cozedura e junte 0 arroz,
o acgucar e 0 sal ao leite
Tempo total de duracdo (incluindo
cozedura inicial): aprox. 45 minutos
Apos 10 minutos, mexa o arroz
doce
Receita: 250 g de arroz carolino, 120 g de 9 aprox. 7:20 nao 2 sim
a(;lJCar, 11 de |e|te (3,50/0 de teor de gOqura) Aquega 0 |eite até este Comegar a
e 1,5 g de sal para zona de cozinhar com 18 subir. Selecione a poténcia de conti-
cm@ou17.cm@ nuacao de cozedura e junte o arroz,
o0 acgucar e 0 sal ao leite
Tempo total de duragdo (incluindo
cozedura inicial): aprox. 45 minutos
Apos 10 minutos, mexa 0 arroz
doce
Cozer arroz doce - Continuacéo de cozedura sem tampa
Recipiente: panela
Temperatura do leite: 7 ° C
Receita: 190 g de arroz carolino, 90 g de 9 aprox. 7:30 nao 2 nao

49



pt Refeicoes de teste

Refeicoes de teste Aquecimento inicial/cozedura inicial Continuacao da cozedura
Poténcia de Tempo de duracdo (min:seg)  Tampa Poténcia de conti- Tampa
cozedura ini- nuacao de coze-
cial dura

Receita: 250 g de arroz carolino, 120gde 9 aprox. 8:00 nao 2 nao

agucar, 11 de leite (3,5% de teor de gordura) Adicione arroz, acticar e sal ao leite

e 1,5 g de sal para zona de cozinhar com 18 e aqueca, mexendo sempre. Sele-

cm@oul7cm@ cione a poténcia de continuacio de

cozedura quando a temperatura do
leite atingir aprox. 90 °C.

Deixar cozer em lume brando
durante aprox. 50 minutos

Cozer arroz
Recipiente: panela
Temperatura da agua: 20 ° C
Receita de acordo com a norma DIN 44550:

125 g de arroz agulha, 300 g de &gua e uma 9 aprox. 2:48 sim 2 sim
pitada de sal para zona de cozinhar com
145cm@
Receita de acordo com a norma DIN 44550:
250 g de arroz agulha, 600 g de dgua e uma 9 aprox. 3:15 sim 2. sim

pitada de sal para zona de cozinhar com 18
cm@oul7cmy

Fritar bifes de lombo de porco
Recipiente: frigideira
Temperatura inicial dos bifes do lombo: 7 °C

Quantidade: 3 bifes do lombo (peso total 9 aprox. 2:40 nao 7 nao
aprox. de 300 g, aprox. 1 cm de espessura),

15 g de 6leo de girassol para zona de cozi-

nhar com 18 cm @ ou 17 cm @

Fazer panquecas
Recipiente: frigideira
Receita de acordo com a norma DIN EN 60350-

2
Quantidade: 55 ml de massa por cada pan- 9 aprox. 2:40 ndo  6oub., consoante 0 nao
queca para zona de cozinhar com 18 cm @ grau de dourado
oul17cm@ pretendido

Fritar batatas fritas ultracongeladas
Recipiente: panela

Quantidade: 1,8 kg de dleo de girassol, por 9 Até a temperatura do 6leo atingir nao 9 nao
dose: 200 g de batatas fritas ultracongeladas 180 °C

(p. ex., McCain 123 Frites Original) para zona

de cozinhar com 18 cm@ou 17 cm @

Se as experiéncias forem efetuadas numa zona de
cozinhar com 18 cm @ e 1500 W de poténcia nominal,
0 tempo de cozedura prolonga-se em aprox. 20% e a
poténcia de continuacido de cozedura é aumentada em
um nivel de poténcia.
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tr Amacina uygun kullanim

EY Amacina uygun kullanim

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Kullanim
kilavuzu, montaj kilavuzu ve cihazin belgeleri
sonraki bir kullanim veya sonraki kullanicilar
icin muhafaza edilmelidir.

Ambalaji acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda, cihaz baglantisi yapiimamalidir.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlanin baglantisini yapabilir. Yanhs baglanti
nedeniyle hasar ortaya ¢cikmasi durumunda
cihaz garanti kapsami disinda kalir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullaniimak icin tasarlanmistir. Cihazi sadece
yiyecek ve igecek hazirlamak igin kullaniniz.
Pisirme islemi izlenmelidir. Kisa sureli bir
pisirme islemi surekli olarak izlenmelidir.
Cihazi yalnizca kapali alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yukseklikte kullaniimak Uzere
tasarlanmistir.

Bu cihaz 8 yasindan kucuk ¢ocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
Kisiler ve eksik tecrlbe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir Kisinin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin
guvenli kullanimi ve ortaya g¢ikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis olmasi
durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi cocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 15 asindan buyuk cocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kuc¢uk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

I\ Onemli glivenlik uyarilari

/A\Uyari — Yangin tehlikesi!

= Sicak sivi yaglar ve kati yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
gbzetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile séndirmeye calismayiniz. Ocagi
kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir kapak,
yangin battaniyesi veya benzeri bir malzeme
ile éldurdndz.

= Ocaklar ¢cok sicak olur. Pisirme bolumunin
Uzerine asla yanici cisimler koymayiniz.
Pisirme bélumandn Gzerine higbir cisim
koymayiniz.
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= Cihaz sicak olur. Yanici cisimleri veya sprey
tUpleri dogrudan pisirme bolimundn
altindaki cekmecelerde muhafaza etmeyiniz.

= Pisirme bolUmu otomatik olarak devre disi
kalir ve kullanima kapali duruma gelir. Daha
sonra istenmeyen sekilde devreye girme
s6z konusu olabilir. Sigorta kutusundaki
sigortayl kapatiniz. Masteri hizmetlerini
arayiniz.

= Ocak kapaklarn kullaniimamahdir.Asiri
Isinma, Kivilcim olusmasina veya
malzemelerin etrafa saciimasi gibi kazalara
neden olabilir.

/\ Uyari — Yanma tehlikesi!

= Pisirme g&zleri ve bunlarin gevresi, dzellikle
mevcut olmasl halinde ocak ¢ergevesi, cok
isinmaktadir. Sicak bolgelere
dokunulmamalidir. Gocuklar uzak
tutulmahdir.

= Ocak 1sitiyor, ama gosterge calismiyor.
Sigorta kutusundaki sigortayl kapatiniz.
Mdusteri hizmetlerini arayiniz.

= Sadece tarafimizdan onaylanmis olan
ornegin ¢ocuk guvenlik bariyerleri gibi
koruma cihazlari kullanilabilir. Uygun
olmayan koruma cihazlari veya ¢ocuk
guvenlik bariyerleri kazalara neden olabilir.

/\ Uyari — Elektrik carpma tehlikesi!

= Usulline aykiri onarimlar tehlike teskil eder.
Onarnimlar ve hasarli elektrik kablolarinin
degistiriimesi, sadece tarafimizdan egitilmis
bir musteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapllmalidir. Cihaz arizaliysa elektrik figini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortay
kapatiniz. Masteri hizmetlerini arayiniz.

= Igeri sizan su elektrik ¢carpmasina neden
olabilir. Yuksek basingl veya buharli
temizleyici kullaniimamalidir.

= Arizall bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizall bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢ekiniz veya sigorta
kutusundan sigortay! kapatiniz. Musteri
hizmetlerini arayiniz.

= Seramik camda bulunan acikliklar veya
kiriklar elektrik carpmasina neden olabilir.
Sigorta kutusundaki sigortayl kapatiniz.
Mdusteri hizmetlerini arayiniz.

/\ Uyari — Yaralanma tehlikesi!

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak

arasindaki sivi nedeniyle aniden sicrayabilir.
Ocak ve tencere tabani her zaman kuru bir
sekilde tutulmalidir.



Hasar nedenleri tr

EJdHasar nedenleri Y Cevre koruma

Dikkat! Bu bolimde enerji tasarrufu ve cihazin imhasi
m Pur0zlU tencere ve tava tabanlari cam seramigini konularinda bilgiler edineceksiniz.
Gizer.

m Tencereleri ici bos durumda atese koymaktan
kagininiz. Hasar olusabilir.

m Asla sicak tencere ve tavalarl kumanda boélimuntn,
goOsterge alaninin veya ¢ercevenin lzerine
koymayiniz. Hasar olusabilir.

m Sert veya sivri cisimler pisirme bolimdanin Gzerine
dUstigu takdirde hasar olusabilir.

= Aliminyum folyo veya plastik kaplar, sicak ocaklarin
Uzerinde erir. Koruyucu ocak folyosu bu pisirme
bolimu igin uygun degildir.

Eneriji tasarrufu icin oneriler

m Tencereleri daima uygun bir kapak ile kapatiniz.
Kapak kullaniimadan yapilan pisirme islemlerinde
oldukga fazla enerji harcanir. Cam kapak, kapagd!
kaldirmadan kabin icinin goériimesini saglar.

m D0z tabanli tencere ve tavalar kullaniniz. Diz
olmayan tabanlar enerji tiketimini arttirir.

m Tencere ve tava tabaninin ¢api, ocak boyuna uygun
olmalidir. Ocak Uzerindeki gok klgulk tencereler
enerji kaybina yol acar. Dikkat ediniz: Tencere
Ureticileri genellikle tencerenin Ust capini
belirtmektedir. Bu boélgede cap, genellikle tencere
tabanindan daha buytktar.

Genel bakis

Asagidaki tabloda sik gérllen hasarlar bulabilirsiniz:

Hasar Sebep Onlem

Lekeler Tasan yemekler  Tasan yemekleri hemen bir
cam kaziyicist ile temizleyiniz.

Uygun olmayan  Sadece cam seramigine uygun

temizleyiciler temizlik malzemeleri kullaniniz.
Gizikler Tuz, seker ve Ocagi calisma tezgah olarak
kum kullanmayiniz, Uzerine esya

birakmayiniz.

Plrizlt tencere  Kabinizi kontrol ediniz.
ve tava tabanlari

cam seramigini

cizer

Renk degisimleri Uygun olmayan  Sadece cam seramigine uygun
temizleyiciler temizlik malzemeleri kullaniniz.

Tencereninasin-  Tencere ve tavalari kaydirirken
masi (6rn. alimin- kaldiriniz,
yum)

Konkoidal catlak Seker, seker
orani ylksek
yemekler

Tasan yemekleri hemen bir
cam kaziyicis ile temizleyiniz.

m Az miktardaki yemekler icin klicUk tencere kullaniniz.
BlUyUk ve az doldurulmus tencereler daha fazla
enerjiye ihtiyag duyar.

m Yemekleri az su ile pisiriniz. Bu sayede eneriji
tasarrufu saglanir. Bu sekilde, sebzelerdeki vitamin
ve mineralleri koruyabilirsiniz.

m Tencerenizle ocagin Uzerinde mimkin oldugunca
blyudk bir alani kaplayiniz.

m Dogru zamanda bir alt pisirme kademesine geginiz.

= Uygun bir pisirmeye devam kademesinin seciniz.
YUlksek bir pisirmeye devam kademesi ile enerjiyi
bosa harcarsiniz.

m Ocakta kalan isiyr kullaniniz. Uzun sirede pisen
yemeklerde, yemek pismeden 5-10 dakika 6nce
ocag! kapatiniz.

AEEE Yénetmeligine Uyum ve Atik Uriiniin
Elden Cikariimasi

Ambalaj malzemesini ¢evre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu Urin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanhgi
ﬁ tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve
Elektronik Esyalarin Kontroli Yonetmeligi”’nde
mmmm Delirtilen zararl ve yasakli maddeleri igermez.
AEEE yonetmeligine uygundur.
Bu drun, geri dénustmll ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki yiksek kaliteli parca ve
malzemelerden dretilmistir. Bu nedenle, trina,
hizmet dmrinin sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri déndsumu icin bir toplama
noktasina géturin. Bu toplama noktalarini
bolgenizdeki yerel yénetime sorun. Kullaniimis
drtnleri geri kazanima vererek ¢evrenin ve
dogal kaynaklarn korunmasina yardimci olun.
UrlinlU atmadan 6nce ¢ocuklarin giavenligi icin
elektrik fisini kesin ve kilit mekanizmasini
kirarak ¢alismaz duruma getirin.
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tr Cihazi taniyiniz

& Cihazi taniyiniz

Kullanma kilavuzu farkli ocaklar igin gecerlidir.
Ocaklara yonelik élcu bilgilerini tiplere genel bakis
altinda bulabilirsiniz. — Sayfa 2

Kumanda paneli

I I I
88—-————-8.8
— | | ——
w 5 & BB BB 3 0 =F 89
DO Mg 01 « 2 « 3 « 4 « 5 « 6 « 7 « 8 « 9.8 K OO
v Bilgiler
g olarak segilebilen kumanda alanlari yar parlak veya

[

Pisirme kademeleri

parlak bir sekilde yanar. Bunlara dokundugunuzda,

HiR Artik 11 ilgili fonksiyon uygulanir. . -
, m  GuUncel olarak secilemeyen fonksiyonlar icin

b Powerboost fonksiyonu kumanda alanlari yanmaz.
Lo Sicak tutma fonksiyonu m Kumanda alanlarini dairpa kuru tutunuz. Nem
T a] fonksiyonlar olumsuz yonde etkiler.
oo Zamanlayici = Gostergelerin ve sensorlerin yakinina tencere
= Wi-Fi cekmeyiniz. Elektronik parcalar asir isinabilir.
Semboller iizerinde 151kl cubuklar olan kumanda alani Ocaklar
D Ana salter o
e , Ocak gozii Devreye alinmasi ve devreden cikaril-
basst Powerboost fonksiyonu masi
MK Cocuk emniyeti (O Tekhalkali ocak

Temizlik korumasi © Ikihalkall ocak Ocagi seciniz, @ semboliine dokununuz
Rty Sicak tutma fonksiyonu - —

Ocagin devreye sokulmasi: llgili gésterge yanar

g Kombine isitic pargalar
N Ust kapak fan kademesi Bilgiler e .

- m  Ocagin yanma gorintisinde koyu alanlarin nedeni
& Ust kapak aydinlatmas| tekniktir. Bunlar ocagin fonksiyonunu etkilemez.
1eDe3ele Avar alani m Isitma agilarak veya kapatilarak ocak ayarlanir.Ayrica
= - - - en yuksek glicte bile i1sitma acilabilir ve kapatilabilir.
©) Bolge etkinlestirme Baylece érnedin:
(B~ o Kizartma sensorleri - Hassas parcalar asir iIsinmaya kars! korunur
Mutfak saati - Cihaz elektriksel olarak asiri yiklenmeye karsi

korunur
® Zamanlayicl — Daha iyi pisirme sonuclari elde edilir
y Yyl pIS G

@ Siire olcer fonksiyonu m Cok halkall ocaklarda i¢ isitma halkalarinin isitmalari

Semboller iizerinde 11kl cubuklar olmayan kumanda alani

Ocak secimi

ve devreye alma isitmalari farkli zamanlarda acilabilir
ve kapanabilir.



Kombinasyon pisirme alani

1 = [ki halkali ocak
2 = Tek halkali ocak
3 = Kdpru 1sI sistemi

©

Tek ve iki halkall ocaklar, kopri 1sI sistemi olmadan
birbirinden bagimsiz olarak ¢alistirilabilir veya tabloda
belirtildigi gibi kdpri 1si sistemi ile kombine edilebilir.

Kombinasyon  Devreye sokma Sunun igin uygun-
dur

Kiclk kizartma ki halkall ocagi seginiz. KigUk kizartma ten-

bolumd: ' ©) semboliyle dis 1sitma ceresi .

1+3 kombinas-  halkasini devreye aliniz. @  Kiicik Teppanyaki.

yonu semboli yanar.

©) semboliyle kdpril Is! sis-
temini devreye alin. & sem-

bolil yanar.
B.LI'JyIUk‘wzartma Iki ocaktan birini seciniz. BUyUk kizartma ten-
bolumd: g semboliine dokununuz.8 ~ ceresi
1+3+2kombi- semboliiniin iistiindeki isikli - Biiylk Teppanyaki
nasyonu cubuk parlak bir sekilde Bliylk 1zgara pla-
yanar. kasl

Klguk kizartma bélimu (1 +3) ve tek halkall ocak (2),
birbirinden badimsiz olarak farkl pisirme kademeleriyle
de calistirilabilir. Bu sekilde érnegin biyik kizartma
tenceresinde, Teppanyaki'de veya 1zgara plakasinda
farkl sicaklik bdlgeleri olusur: Kucuik kizartma bdltimd
ile bir yemek pisirebilir ve tek daireli ocakla ayni anda
bir yemegi sicak tutabilirsiniz.

Bilgi: Uygun pisirme kaplarini musteri hizmetleri
Uzerinden veya e-magaza'mizdan alabilirsiniz.

Kalan i1s1 gostergesi

Pisirme boélimunde her ocak igin iki kademeli kalan 1si
g6stergesi bulunur.

Gostergede H goriiniyorsa, ocak hala sicak demektir.
Bu durumda &rn. ki¢clUk bir yemegi sicak tutabilir veya
kuvertUr eritebilirsiniz. Ocak biraz daha sogudugunda,
gosterge A7 moduna gecer. Ocak yeteri kadar
sogudugunda ise gosterge soner.

Cihazin kullaniimasi tr

E¥Cihazin kullaniimasi

Bu bolimde, ocagi nasil ayarlayacaginizi
6greneceksiniz. Tabloda cesitli yemekler icin pisirme
kademelerini ve pisme surelerini bulabilirsiniz.

Ocagin acilmasi ve kapatiimasi
Ana salter ile ocadi acip kapatabilirsiniz.

Acilmasi

(D semboliine dokununuz. Bir sinyal duyulur. Ana salter
Uzerindeki 1gik situnu yanar. Kumanda alani
gostergeleri ve pisirme kademesi gdstergeleri L/ yanar.
Ocak calismaya hazirdir.

Kapat

(D semboliine, ana salterin (izerindeki 1sik slitunu ve
gostergeler sénunceye kadar dokununuz.Tum ocaklar
kapanir. Kalan 1s1 gostergesi, ocaklar yeterince
soguyana kadar yanmaya devam eder.

Bilgiler

m TUm ocaklar uzun bir stre (10-60 saniye) kapall
kaldiginda ocak otomatik olarak kapanir.

m Ayarlar, cihaz kapatildiktan sonraki ilk 4 saniye
hafizada kalir.Bu slre iginde tekrar agarsaniz, ocak
bir dnceki ayarlarla galismaya baslar.

Ocagin ayarlanmasi

Ayar alaninda istediginiz pisirme kademesini ayarlayiniz.
Pisirme kademesi 1 = En disuk glc¢
Pisirme kademesi 9 = En ylksek glc¢

Her pisirme kademesinin bir ara kademesi vardir.
Gostergede érn 4 olarak gdsterilir.5.

Pisirme kademesinin ayarlanmasi
Ocak acik olmalidir.

1. Ocagl segmek igin -- semboliine dokununuz.
Pisirme kademesi gdstergesinde & {J parlak bir
sekilde yanar.

2. Ayar alaninda istediginiz pisirme kademesini

ayarlayiniz.

£
£3
|
— ) —
|
w
N
(&3]

Ocak aclk.

Pisirme kademesinin degistiriimesi:
Ocag! seciniz ve ayar alaninda dilediginiz pisirme
kademesini ayarlayiniz.
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tr Cihazin kullaniimasi

Ocagin kapatilmasi
Ocagl seciniz. Ayar alaninda 0 ayarlayiniz. Yaklasik 10
saniye sonra kalan i1sI géstergesi gorundr.

Bilgi: En son ayarlanan ocak aktif kalir. Yeni bir segim
yapmadan ocag! ayarlayabilirsiniz.

Pisirme tablosu

Asagdidaki tabloda birkag 6rnek bulacaksiniz.

Pisirme slreleri ve pisirme kademeleri besinlerin tirine,
agirhgina ve kalitesine bagldir. Bu nedenle, tablodaki
degerler gercek degerlerden farkli olabilir.

Kaynatma islemi icin pisirme kademesi 9'u kullaniniz.
Koyu kivamli yemekleri arada bir karistiriniz.

Aci bir sekilde kizartilan veya kizartma esnasinda ¢ok
fazla sivinin ¢iktigr yiyeceklerin birden fazla kiguk
porsiyon halinde kizartiimasi &nerilir.

Enerji tasarruflu pisirme ile ilgili yararl bilgileri Cevreyi
koruma bolimutnde bulabilirsiniz.— Sayfa 53

Pisirmeye de- Dakika olarak
vam kademesi pisirmeye de-

Pisirmeye de- Dakika olarak
vam kademesi pisirmeye de-

vam etme sii-
resi

vam etme sii-
(-]

Entmek

Gikolata, Kuvertirler 1-1.5

Tereyagl, Bal, Jelatin 1-2

Isitmak ve sicak tutmak

Sebze yemegi (0rnegin mercimek  1-2

tarlisa)

Stit™* 1525

Sosisleri suda isitiniz** 3-4

Buz ¢6zme ve Isitma

Dondurulmus ispanak 2.5-35 10-20 dak.
Dondurulmus gulas 2.5-3.5 20-30 dak.
Haslama, kisik ateste pisirme

Hamur patates koftesi 4.5-55% 20-30 dak.
Balik 4-5* 10-15 dak.
Beyaz soslar, 6rnedin besamel 1-2 3-6 dak.
sosu

Girpilmis soslar, 6rnedin Bernaise  3-4 8-12 dak.
sosu, Hollandaise sosu

Pisirme, buharda pisirme, sote-

leme

Piring (iki kati su ile) 2-3 15-30 dak.
Siitlag 1525 35-45 dak.
Kabugu ile haslanmis patates 4-5 25-30 dak.
Soyulmus tuzlu haslanmis patates  4-5 15-25 dak.

*

Kapagdini kapatmadan pisirme-
ye devam ediniz

** Kapaksiz
“** Sik sk geviriniz
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Hamur isleri, makarna 6-7* 6-10 dak.
Sebze yemegi, corbalar 3.5-4.5 15-60 dak.
Sebze 2.5-35 10-20 dak.
Sebze, dondurulmus 3.54.5 10-20 dak.
Dudiikli tencerede pisirme 4-5

Bugulama

Sarma 4-5 50-60 dak.
Bugulanip kizartilan et 4-5 60-100 dak.
Gulas 2.5-35 50-60 dak.
Az miktarda yag ile kizartiniz**

Snitzel, sade veya panelenmis 6-7 6-10 dak.
Snitzel, dondurulmus 6-7 8-12 dak.
Pirzola, sade veya panelenmis™*  6-7 8-12 dak.
Biftek (3 cm kalinlikta) 7-8 8-12 dak.
Hamburger, Kéfte (3 cm kalinl- 4555 30-40 dak.
ginda)***

Tavuk gogst (2 cm kalinhiginda) 56 10-20 dak.
Tavuk gogst, dondurulmus™** 56 10-30 dak.
Balik ve sade balik filetosu 56 8-20 dak.
Balik ve panelenmis balik filetosu  6-7 8-20 dak.
Balik ve balik filetosu, panelenmis  6-7 8-12 dak.
ve dondurulmus, érnedin paneli

balik gubuklari

Karides ve bilyik karides 7-8 4-10 dak.
Taze sebzeleri mantarlari sote- 7-8 10-20 dak.
leme

Asya tipi seritler halinde sebze, et 7.5-8.5 15-20 dak.
Tava yemekleri, dondurulmus 6-7 6-10 dak.
Krep 6-7 Araliksiz
Omlet 3.5-4.5 Araliksiz
Sahanda yumurta 56 3-6 dak.
Fritdzde kizartma (Her porsiyon

icin 150-200 g, araliksiz olarak 1-

2 litre yag icinde kizartiniz**)

Dondurulmus Grdnler, érnegin 89

patates kizartmasi, tavuk nugget

Kroket, dondurulmus 7-8

Et, 6rnegdin kiyma kofteler 6-7

Balik, panelenmis veya mayali 56

hamurda

* Kapagini kapatmadan pisirme-
ye devam ediniz

** Kapaksiz
“** SIk sk geviriniz




Pisirmeye de- Dakika olarak
vam kademesi pisirmeye de-

vam etme sii-
resi

Sebze, panelenmis mantar veya 56
mayall hamurda, tempura

Kurabiyeler, 6rnegdin Krapfen/Ber-  4-5
liner, mayall hamurda meyve
*  Kapagini kapatmadan pisirme-

ye devam ediniz

** Kapaksiz
*** Sk sk ceviriniz

Kizartma sensorleri

was— semboll ile isaretlenmis olan iki halkall ocakta bir
kizartma sensoérl fonksiyonu mevcuttur. Eger ocagi
sensorll kizartma sistemi ile galistirirsaniz tavanin
sicaklik sens6rl de ona goére dizenlenir.

Kizartma sensorl fonksiyonu ayarlandiginda, otomatik
olarak iki halkall ocagin dis isitma halkasi devreye
sokulur.

Kizartma esnasinda avantajiniz:

m Ocak sadece eger gerekli ise isitir. Bu sayede enerji
tasarrufu saglanir.
m Sivi ve katl yaglar fazla i1sitiimaz.

Bilgiler

m  Katl yagdi asla gdzetimsiz isitmayiniz.

m Tavayi ortalayarak ocagin Uzerine yerlestiriniz. Tava
tabanin ocak i¢in dogru ¢apta olmasina dikkat
ediniz.

m Tavayl kapakla kapatmayiniz. Bu durumda regilatér
calismaz. Suzgecli sicratma korumasi kullanirsaniz,
regulator calisir.

m Kizartma icin sadece uygun kati yag kullaniniz.
Tereyagi, margarin, saf sizma zeytin yagi veya
domuz eritme yagi icin kizartma kademesi 1 veya
2'yi seginiz.

Kizartma sensori icin tava

Kizartma sensord ile galisma icin dogru tavayi seginiz.

Ozel aksesuar olarak sistem tavasi

Kizartma sensdrli kizartma islemi icin optimum dlizeyde
uygun bir tavayi, elektronik satis noktalarindan veya
www.bosch-eshop.com adresinden satin alabilirsiniz:
HEZ390230

Mevcut olma durumu ve Online siparis olanagi
uluslararasi dizeyde farklilik g&sterir.

Baglantida verilmis kizartma kademesi, sistem tavasina
gbre ayarlanmalidir.

Kizartma sensorleri tr

Bilgi: Sensorli kizartma mevcut olan tavalarla da calisir.
Tavalari ilk 6nce disuk kizartma kademesinde
deneyiniz ve eger gerekirse kizartma kademesini
degistiriniz. YUksek kizartma kademesinde tava asiri
Isinabilir.

Kizartma kademeleri

Kizart-  Sicaklik
ma kade-
mesi

1 cok diisuk

Sunun i¢in uygundur

orn. soslari hazirlama ve koyulastirma, su
ve kati yag eklemeden sebzeleri sote-
leme, saf sizma zeytin yagi, tereyagi veya
margarin ile yiyecekleri kizartma

orn. omletler, saf sizma zeytin yagi, tere-
yagi veya margarin ile yiyecekleri kizartma

orn. balik, kofte ve sosis gibi kalin pisirile-
cek yiyecekleri kizartma

6rn. orta veya pismis olacak sekilde bif-
tek, panelenmis derin dondurulmus Grdn-
ler snitzel gibi ince pisirilecek yiyecekler,
kusbasi ve sebze kizartma

6rn. az pismis biftek, rendelenmis patates
kizartmas|, patates kizartmasi kizartma

2 diistk

3 dusuk orta

4 orta ylksek

5 yiksek

Kizartma sensérinin ayarlanmasi

Tablodan uygun kizartma kademesini seginiz. Tavay!

ocagin Uzerine yerlestiriniz.

Ocak acik olmalidir.

Ocagi seginiz.

1. &~ semboliine dokununuz. Ocak gdstergesinde LI
yanar vewas— semboll gosterilir.

Ayar alaninda 1-5 arasi kizartma kademeleri
gosterilir.

2 3 4 &

2. Ayar alaninda istediginiz kizartma kademesini
seciniz. Kizartma sensorl aktif durumdadir. Blytk
cift halkali ocak otomatik olarak acilmistir.
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tr Kizartma sensorleri

Kizartma sicakligina ulasana dek was— semboll yanip
soéner. Daha sonra bir sinyal sesi duyulur. vas— semboll
yanar.

3. Kizartma yagini ardindan yiyecegdi tavaya koyunuz.
Yanmamasi igin bildiginiz sekilde ¢eviriniz.

Kizartma sensorini kapatiniz

=~ semboliine dokununuz.

Kizartma tablosu

Tablo, hangi yemek icin hangi kizartma kademesinin
uygun oldugunu gosterir. Kizartma suresi, gidanin tir(,
agirhgl, kalhnhgr ve kalitesine gére farklilik gosterebilir.

Verilmis kizartma kademesi, sistem tavasina gore
ayarlanmalidir. Diger tavalarda kizartma kademeleri
farkli olabilir.

Once bos tavay isitiniz. Sinyal sesi verildiginde,
yivecekleri kizartma yagi ile birlikte tavaya koyunuz.

Kizartma Sinyal sesinden son-
kademesi ra toplam kizartma

Kizartma Sinyal sesinden son-
kademesi ra toplam kizartma

siiresi

siiresi
Et
Snitzel, sade veya panelenmis 4 6-10 dk.
Bonfile 4 6-10 dk.
Pirzola* J 10-17 dk.
Cordon bleu* 3 15-20 dk.
Az pismis biftek (3 cm kalin) 5 6-8 dk.
Orta veya ¢ok pismis biftek 4 8-12 dk.
(3 cm kaliniginda)
Tavuk gogst (2 cm kalinl- 3 10-20 dk.
ginda)*
Haslanmis veya cig sosis* 3 8-20 dk.
Hamburger (1,5 cm kalinli- 6-30 dk.
ginda)
Kéfte (2 cm kalinhginda)* J 10-20 dk.
Kusbasl, Gyros 4 7-12 dk.
Kiyma 4 6-10 dk.
Pastirma 2 5-8 dk.
Balik
Kizartilmis balik, 6rnegin alaba- 3 10-20 dk.
Ik
Balik filetosu, dogal veya pane-  3/4 10-20 dk.
lenmig
Karides, deniz tekesi 4 4-8 dk.
Yumurtali yemekler
Krep 4 pisene kadar bekleyiniz
Omletler 2 3-6 dk. (her porsiyon

icin)
Sahanda yumurta 2/4 2-6 dk.

* Sk sik geviriniz

“* Soguk tavaya koyunuz
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Girpiimis yumurta 2 4-9 dk.
Hamur tatlisi 3 10-15 dk.
Yumurtall ekmek / Fransiz tostu 3 4-8 dk. (her porsiyon
icin)
Patates
Elma dilim patates kizartma 5 6-12 dk.
Patates kizartma 3 15-25 dk.
Patates koftesi 5 2,5-3,5 dk. (her porsi-
yon icin)
Kizartmalik plre patates 2 40-45 dak.
Patates sote 4 10-15 dk.
Sebze
Sarimsagl / soganlari seffafla- ~ 1/2 2-10 dk.
sana kadar soteleme*
Kavurma sogan 3 5-10 dk.
Kabak, patlican 3 4-12 dk.
Biber, yesil kuskonmaz 3 4-15dk.
Katiyag ekleyerek ve su ekle- 1 10-20 dak.
meyerek sebzeleri soteleme,
orn. kabak, yesil biber
Mantar 4 10-15 dk.
Karamelli sebze 4 6-10 dk.
Dondurulmus iiriinler
Snitzel 4 15-20 dk.
Cordon bleu 3 10-30 dk.
Tavuk gogsu * 2 10-30 dk.
Tavuk nugget™ 4 10-20 dak.
Doner, kebap 4 10-15 dk.
Balik filetosu, dogal veya pane- 3 10-20 dk.
lenmis
Paneli balik cubuklari 4 8-12 dk.
Patates kizartmasi 4/5 4-6 dk.
Kizartmalar / Sebze tava 4 8-15dk.
Gin boregi 3 10-30 dak.
K_amembert krem peyniri / pey- 3 10-15 dak.
nir
Soslar
Sebzeli domates sosu 1 25-35 dak.
Besamel sosu 1 10-20 dak.
Peynirlisos, érnegin gorgonzola 1 10-20 dak.
sosu
Soslari koyulastirma, drn. bolo- 1 25-35 dak.
nez sosu, domates sosu
Tatli soslar, drnegin portakal 1 15-25 dak.

sosu
* SIk sik geviriniz

** Soguk tavaya koyunuz




Kizartma Sinyal sesinden son-
kademesi ra toplam kizartma

sliresi
Diger
Kamembert krem peyniri / pey- 3 7-10 dk.
nir
Tavada su eklenen hazir kuru 2 4-6 dk.
yemekler drnegin Makarna*
Kruton 3 6-10 dk.
Badem / fistik / cam fistigi 2 3-7 dk.
kavurma™*

* SIk sk ceviriniz

** Soguk tavaya koyunuz

PowerBoost fonksiyonu

Powerboost fonksiyonuyla daha blytk su miktarlarini,
pisirme kademesi 9 ile oldugundan daha hizl
Isitabilirsiniz.

Powerboost fonksiyonu sadece, boost ve & sembolleri
ile isaretlenmis olan ocaklarda kullanilabilir.

iki halkali ocaklarda Powerboost fonksiyonu ile calisma
icin ikinci 1sitma devresi devreye alinmis olmalidir.

Powerboost fonksiyonunu agma

1. Ocagdi seginiz.

2. Ayar alaninda ,2. semboliine dokununuz. Gésterge
b yanar.

Powerboost fonksiyonu devreye sokulmustur.

Powerboost fonksiyonunu kapatma

1. Ocag! seginiz.

2. Istediginiz bir pisirmeye devam kademesini
ayarlayiniz. & gostergesi soner.

Powerboost fonksiyonu devre disi birakilmistir.

Bilgiler

m Powerboost fonksiyonunu kapatmazsaniz, bu
fonksiyon belirli bir stirenin ardindan otomatik olarak
kapatilir. Ocak, 9 pisirme kademesine geri déner.

m Powerboost fonksiyonu ile sivi ve kati yaglarin hizli
bir sekilde 1sindigini dikkate aliniz. "Pisirme islemini
asla gozetimsiz birakmayiniz. Gok fazla isinan sivi ve
kati yaglar hizli bir sekilde tutusur, bkz. Onemli
glvenlik uyarilari boélimi.— Sayfa 52

PowerBoost fonksiyonu tr

Y Cocuk emniyeti

Cocuklarin ocagdl agcmasini, gocuk emniyeti ile
Onleyebilirsiniz.

Cocuk emniyetinin acilmasi ve kapanmasi
Ocak kapali olmalidir.

Acma: Ana salter @ ile ocagi agabilirsiniz. M8
semboliine 4 saniye boyunca basiniz. § gostergesi
yaklasik 10 saniye slreyle yanar. Pisirme bolumu kilitli.

Kapatma: Ana salter D ile ocadi kapatabilirsiniz. ™8
semboline 4 saniye boyunca basiniz. Kilit kaldirhr.

Otomatik cocuk emniyeti
Pisirme boélimunu kapatirsaniz, bu fonksiyon ile gocuk
emniyeti daima otomatik olarak aktif hale gecer.

Acilmasi ve kapatilmasi

Temel Ayarlar boliminde, otomatik cocuk emniyetini
nasil ayarlayacaginizi 6greneceksiniz.— Sayfa 61

[€ Zaman fonksiyonlari

3 farkli zaman fonksiyonu bulunmaktadir:

m Bir ocak otomatik olarak kapanmalidir
=  Mutfak saati
m Durdurma saati

Bir ocagin otomatik olarak kapanmasi icin

Istenen ocak icin bir siire giriniz. Bu siire doldugunda
ocak otomatik olarak kapanacaktir.

Sirenin ayarlanmasi
Ocak acik olmalidir.

1. Ocagi seciniz.
2. ® semboliine dokununuz. ® sembolil (izerindew ve
istenen ocagin © gdstergesi parlak sekilde yanar.

Zamanlayici géstergesinde 17 yanar.

500 @ 00
78 9 20O 0
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tr Otomatik kapama sistemi

3. Sonraki 10 saniye icerisinde ayar boélimunde istenen
sureyi ayarlayiniz.

-=9min

v

O &

\‘
(e¢]
¥eo)

Sire basladi. Birden fazla ocak igin tek bir siire

ayarladiysaniz daima secilen ocagdin slresi goriintilenir.

Kizartma sensorleri

Kizartma sensérl ile pisirme yapmaniz durumunda,
ayarlanan sire ancak secili alan isisina ulasildigi zaman
baslatilir.

Siire doldugunda

Sire dolmussa ocak devreden cikar. Bir sinyal sesi
duyarsiniz ve zamanlayici gdstergesinde 10 saniye
stresince L4 yanip séner ® sembolil izerinde w ve ®
gostergesi yanip sbner. Herhangi bir sembole

dokununuz. Gdéstergeler silinir ve sinyal sesi kesilir.

Siirenin diizeltilmesi veya silinmesi

Ocagi seciniz ve ® semboliine dokununuz. Ayar
alaninda sireyi degistiriniz veya Lt degerine
ayarlayiniz.

Bilgiler
m SUreyi en fazla 99 dakika olarak ayarlayabilirsiniz.
m Bir sirenin son dakikasl sona ererken zamanlayici

gOstergesi dakika biriminden saniye birimine degisir.

Otomatik zamanlayici

Bu fonksiyon ile btlin ocaklar icin bir sire
secebilirsiniz. Ocagin her birinin acilmasindan sonra
secilen sure islemeye baslar. Bu sire doldugunda ocak
otomatik olarak kapanacaktir.

Temel Ayarlar bélimUtnde, otomatik zamanlayicly! nasil
ayarlayacaginizi 6greneceksiniz.— Sayfa 61

Bilgi: Bir ocak igin sireyi degistirebilir veya ocak igin
otomatik zamanlayicly kapatabilirsiniz:

Ocagi seciniz ve ® semboliine dokununuz. Ayar
alaninda sureyi degistiriniz veya 04 degerine
ayarlaymiz.

Mutfak saati

Mutfak saati ile 99 dakikaya kadar bir sire
ayarlayabilirsiniz. Bu tUm diger ayarlardan farklidir.
Etkinlestirmek icin ocak acik olmalidir.
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Mutfak saatinin ayarlanmasi

1. & semboliine dokununuz. & sembolil lizerinde
parlak sekilde yanar. Zamanlayici gostergesindelt
yanar.

2. Ayar alaninda istenen zamani ayarlayiniz.

Birkac saniye sonra slre gortnir bicimde azalr.

Siire doldugunda

Sire sona erdikten sonra bir sinyal sesi duyarsiniz ve
zamanlayici gdstergesinde 10 saniye siiresince i
yanip soner. & semboll Uzerinde w yanip soner.
Herhangi bir sembole dokununuz. Gdstergeler silinir ve

sinyal sesi kesilir.

Zamanin duzeltilmesi

sembolU ile mutfak saatini seginiz ve yeniden
ayarlayiniz.

Sire olcer fonksiyonu

Durdurma saati fonksiyonu, fonksiyon etkinlestirildikten
sonra gegen slreyi gosterir.

Durdurma saati fonksiyonu sadece ocak acik
oldugunda calisir. Ocak kapandiginda, durdurma saati
fonksiyonu da ocakla birlikte kapanir.

Durdurma saati fonksiyonu (i3 semboliine dokunarak
acilir.Zamanlayici gdstergesinde L4 gérinir ve siire
bagslar. Birinci dakika esnasinda saniyeler ve ardindan
dakikalar gosterilir.

@“ semboliine dokunursaniz, durdurma saati fonksiyonu
duraklatilir. (*j semboliine yeniden dokunursaniz,
durdurma saati fonksiyonu kapatilr. Zamanlayici
gdstergesi soner.

[@) Otomatik kapama sistemi

Bir ocak uzun sure ayarlarinda herhangi bir degisiklik
olmaksizin agik kalirsa otomatik zaman sinirlamasi
devreye girer.

Ocagin 1sitma sistemi kapatilir. Ocak gdstergesinde ~
£ ve kalan 1si géstergesi H/A déniisiimli olarak yanip
soner.

Eger herhangi bir kumanda alanina dokunursaniz
gdsterge soner. Yeni ayar yapabilirsiniz.

Zaman sinirlamasinin ne zaman devreye girecegi,
ayarlanmis olan pisirme kademesine (1 - 10 saat)
baghdir.



& Sicak tutma fonksiyonu

Sicak tutma fonksiyonu cgikolata ve tereyaginin
eritilmesi ile yemeklerin ve kaplarin sicak tutulmasi igin
uygundur.

Sicak tutma fonksiyonunun devreye
sokulmasi

1. Ocag! seciniz.

2. % sembolline dokununuz. Pisirme kademesi
gdstergesinde L o yanar.

Sicak tutma fonksiyonu devreye sokulmus.

Sicak tutma fonksiyonunun devre disi
birakiimasi

1. Ocagi seciniz.

2. ¥ sembolliine dokununuz. Pisirme kademesi
gostergesinde £/ yanar.

Sicak tutma fonksiyonu devre digi birakilmigtir.

[€] Temizlik korumasi

Kumanda béliminin Gzerini silerken ocak
acllabilecedi igin ayarlan degistirmeniz s6z konusu
olabilir.

Bunu 6nlemek i¢in ocagdinizda bir silme koruma
fonksiyonu vardir. 8 semboliine dokununuz. Bir sinyal
duyulur. M8 semboliiniin Gzerindeki gésterge W yanar.
Kumanda boélimi 30 saniye boyunca kilitlenir. Ayarlari
degistirmeden kumanda bolimunu silebilirsiniz.

Bilgi: Ana salter, temizlik koruma fonksiyonundan ayri
tutulmaktadir. Ocagi her zaman kapatabilirsiniz.

Ej Eneriji tiiketim gostergesi

Bu fonksiyon ile ocagin agilimasi ve kapatiimasi
arasindaki tim enerji tUketimini géruntuleyebilirsiniz.

Kapatma isleminden sonra 10 saniye stresince kilowatt
saat cinsinde tlketim, 6rn. 1,87kWh, gdrintilenir.

Gostergenin hassasiyeti baska unsurlarin yani sira
sebekenin akim kalitesine baghdir.

Sicak tutma fonksiyonu tr

Gosterge devreye girmemis. Temel Ayarlar boliminde,
gOstergeyi nasil etkinlestirecegdinizi
o6greneceksiniz.— Sayfa 61

B Temel ayarlar

Cihaziniz cesitli temel ayarlara sahiptir. Bu ayarlari
kendi aliskanliklariniza uygun hale getirebilirsiniz.

Gosterge Fonksiyon

{ Otomatik cocuk emniyeti

Kapall.*
Aclld.
Manuel ve otomatik gocuk emniyeti kapall.

L I Y I

Sinyal sesi

Onay sinyali ve hatal kullanim sinyali devre disi birakilmig
(ana salter sinyali her zaman kalir).

Sadece hatall kullanim sinyali devreye sokulmus.
Sadece onay sinyali acik.

]
(]

3

g P <o

Onay sinyali ve hatali kullanim sinyali devreye sokulmus.”

Enerji tiiketim gbstergesi (Elektrik tedarikcinize sebe-
ke gerilimini sorunuz)

Tliketim gostergesi kapall.*

"
(A}

230V'lik sebeke geriliminde tuketim gostergesi.
400V'lik sebeke geriliminde tliketim gdstergesi.

220V'lik sebeke geriliminde tliketim gostergesi.

AT| gy Ty < 3

240V'lik sebeke geriliminde tiketim gostergesi.

(X

Otomatik zamanlayici

Kapall.*

2 23l ™
C

C
W
L3

Gegmesinden sonra ocaklarin devre disi birakilacagi stire.

o

Zamanlayiciyi sona erdirme sinyal siiresi

10 saniye.”

30 saniye
1 dakika.

gl T <o ™

i Isitici parcalarin devreye sokulmasi

Devre digi birakilmis.
Aclld.
Ocagin devre disi birakilmasindan énceki son ayar.”

L I Y I

ca

Temel ayarlara geri doniilmesi
Kapall.
| Agildi.

*Temel ayar

]

3
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tr Home Connect

Temel ayarlarin degistirilmesi
Ocak kapali olmaldir.

1. Ocagl aginiz.

2. Bundan sonraki 10 saniyede & sembollne 4 saniye
~ boyunca dokununuz.

Oncelikle misteri hizmetleri indeksi gértntulenir. Ayar
alanindan gdstergeyi acabilirsiniz;

Gosterge
Miisteri hizmetleri indeksi Kl 0§
Uretim tarihi Fd
Uretim yili =
Uretim ayl 05
3. & semboliine yeniden dokununuz
n |
(N cC 1
7 8 9 R

c { gosterilir ve ocak gdstergesinde i yanar.

4. Istediginiz gosterge gorintilenene kadar tekrar
tekrar & semboliine dokununuz.
5. Ayar alaninda istenilen degeri ayarlayiniz.

-
Lo
n
(W]

6. & semboliine 4 saniye boyunca basiniz.
Ayar aktif durumdadir.

Kapatilmasi

Temel ayardan ¢ikmak i¢in pisirme bolimini ana
salterden kapatiniz ve tekrar ayarlayiniz.
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[&l Home Connect

Bu cihaz WLAN uyumludur, ayarlar bir mobil u¢ cihaz
Uzerinden cihaza gdnderilebilir.

Cihaz ev agina bagh degilken, ag baglantisi olmayan bir
ocak gibi calisir. Ocak her zaman kumanda paneli
Uzerinden kumanda edilebilir.

Home Connect fonksiyonunun kullanilabilirligi,
Ulkenizdeki Home Connect hizmetlerinin
kullanilabilirligine baglhdir. Home Connect hizmetleri tim
Ulkelerde sunulmaz.Buna iligkin diger bilgileri
www.home-connect.com altinda bulabilirsiniz.

Bilgiler

m Ocaklar, gdzetimsiz bir sekilde kullaniimamalidir;
pisirme islemi her zaman gézetlenmelidir.

m  Bu kullanim kilavuzundaki guvenlik uyarilarina
uyunuz ve cihazi Home Connect uygulamasi
Uzerinden kumanda ederken de bu kilavuzdaki
kurallara uydugunuzdan emin olunuz. Ayrica
Home Connect uygulamasinin uyarilarina dikkat
ediniz.— "Onemli glvenlik uyarilari”, Sayfa 52

m Home Connect uygulamasi ile cihaziniza istediginiz
ayarlari génderebilirsiniz, bu ayarlarin cihaz tGzerinde
teyit edilmesi gerekir. Cihazin, kullanici basinda
degdilken kumanda edilebilmesi mumkin degildir.

m Cihazin manuel kullanimi her zaman dnceliklidir. Bu
sire icinde Home Connect uygulamasi zerinden
kullanim midmkun degildir.

Ayarlama

Home Connect Uzerinden ayarlan ylritebilmek igin
Home Connect uygulamasinin mobil u¢ cihazinizda da
yuklenmis ve kurulmus olmasi gereklidir.

Bunun icin Home Connect ile birlikte teslim edilen
belgelere de dikkat edilmelidir.

Ayarlar yapmak icin uygulama icinde belirtilen adimlari
takip ediniz.

Ayarlamak icin uygulamanin acik olmasi gereklidir.

Ev aginda otomatik olarak oturum acma
WPS fonksiyonlu bir yonlendiriciye ihtiyaciniz olacaktir.

Yonlendiricinize erisime sahip olmaniz gereklidir.Durum
bu degilse "Ev aginda manuel olarak oturum agcma"
adimlarini izleyiniz.

1. Ocagdi aginiz.
2. semboliine 4 saniye boyunca basiniz.
Urln bilgileri gosterilir.



3. HL ve { dénusumli olarak gériintilenene kadar
semboline gereken siklikta dokununuz.

C

Ocak gostergesinde f yanar.
4. Ayar alaninda { degerini ayarlayiniz.
Ocak gdstergesinde { ve & sembolil yanip séner.

5. 2 dakika icinde yonlendiricideki WPS tusuna basiniz.

Ocak gdstergesinde & sembolil yanip sénmek
yerine surekli yandiginda, ocak ev agina
baglanmistir.

Bilgi: Baglanti kurulamadiginda £ "Manuel olarak
baglanti kur" degeri goruntilenir.Ev aginda cihaz
oturumunu manuel olarak aginiz veya otomatik
baglantiyl yeniden baslatiniz.

Cihaz otomatik olarak uygulamaya baglanmaya
calisir, HL ve £ sembolii déniisimlii olarak

goéruntilenir.Ayar alaninda { degeri yanip soner.

—\
~~
[ ]

6. Mobil u¢ cihaz Uzerinde, uygulamada yer alan

otomatik ag oturumu acma talimatlarini takip ediniz.
Ocak gdstergesinde & degeri gérintilendiginde,
oturum acma islemi tamamlanmigtir.

Ev aginda maniiel olarak oturum acma

1. Ocagdl aginiz.

2. semboliine 4 saniye boyunca basiniz.
Uriin bilgileri gosterilir.

3. HL ve ! doéniistimli olarak gériintilenene kadar
semboline gereken siklikta dokununuz.
Ocak gostergesinde f yanar.

c3a

4. Ayar alaninda 2 degerini ayarlayiniz.
Ocak gostergesinde £ ve & sembolil yanip séner.

Home Connect tr

mnJ
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5. Mobil ug cihaz ile, ocak aginda "HomeConnect"
SSID ve "HomeConnect" anahtar bilgileriyle oturum
aciniz.

=

e
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Ocak gdstergesinde semboll yanip sonmek
yerine surekli yandiginda, ocak ev agina
baglanmistir.

Cihaz otomatik olarak uygulamaya baglanmaya
calisir, HC ve £ semboll déniistimlii olarak

gorintilenir. Ayar alaninda { degeri yanip soner.

~
‘ 0

6. Mobil cihaz Uzerinde uygulamayi baslatiniz ve agda

manuel olarak oturum agma talimatlarini takip ediniz.
Ocak gostergesinde 4 degeri goriintilendiginde,
oturum acma islemi tamamlanmistir.

Home Connect ayarlari

Home Connect uygulamasini istediginiz zaman
intiyaclariniza gore uyarlayabilirsiniz.

Ag ve cihaz bilgilerini gbérintilemek icin, ocagina iliskin
temel ayarlar b6liminde Home Connect ayarlarina
gidiniz.
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Home Connect

Gosterge Fonksiyon

[N |

T Ev aginda oturum agcma (WLAN)

I Bagli degil / Ag baglantisini ayir.
| Otomatik olarak baglanti kur.

c Manuel olarak baglanti kur.

3 Bagl.

HCZ  Uygulama ile baglanti

I Bagl dedgil.
{ Baglanti kurma.

HC 3 WLAN ile baglanti

K Kablosuz modiilii kapall.

H Kablosuz modiil devrede.
HCY  Uygulama iizerinden ayarlar
I Devre disi birakiimis.

! Acik.*

HCS Yazilim giincellemesi

Glincelleme meveut ve kuruluma hazir.

c Kurulumun baslatilmasi.
HCE Misteri hizmetleri tarafindan uzaktan erigim
K Izin verilmiyor.
/ Izin veriliyor.
HC T WLAN sinyal giicii
I Ev agina (WLAN) bagh degil.
{ Sinyal guicii 1 (kotl)
c Sinyal giicti 2 (orta)
3 Sinyal giici 3 (iyi)
HC G Home Connect sunucusuna baglanti
I Bagli degil.
/ Bag.

*Temel ayar

Bilgiler

I £ ayari sadece cihaz ev agina bagl
durumdayken gosterilir.
HL 3 ayar sadece cihaz daha 6nce bir aga
baglanmissa gosterilir.
HL 5 ayar sadece bir glincelleme mevcut
oldugunda gosterilir.
HC & ayari sadece, musteri hizmetleri cihaziniza
baglanmaya calistiginda gdsterilir. Verdiginiz erigimi
ne zaman |stersen|z sonlandirabilirsiniz.
HL 7 ve HL B ayarlar sadece bir WLAN baglantisi
mevcut oldugunda gosterilir.

WLAN'In devre disi birakiimasi
WLAN etkinlestiriimisse Home Connect fonksiyonlarini

kul
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lanabilirsiniz.

Bilgi: Aga baglanmis sekilde ¢alismaya hazir
durumdayken cihaziniz maksimum 2 W gic¢ gerektirir.

1. semboliine 4 saniye boyunca basiniz.
Uriin bilgileri gdsterilir.

2. HL ve 3 doéniistimlii olarak gériintiilenene kadar
sembollne gereken siklikta dokununuz.
Ocak gdstergesinde { yanar.

A —
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3. Ayar alaninda {J degerini ayarlayiniz.
WLAN devre disidir ve kumanda panelindeki
semboll kaybolur.

=

Ag baglantisini kes
Ocaginizin ag baglantisini ne zaman isterseniz
kesebilirsiniz.

Bilgi: Ocaginizin ag baglantisi kesildiginde, Home
Connect Uzerinden kumanda edilmesi de mimkin
degildir.

1. semboline 4 saniye boyunca basiniz.
Uriin bilgileri gosterilir.

2. HL ve { déniusimli olarak gériintiilenene kadar
semboline gereken S|kl|kta dokununuz.
Ocak gostergesinde = yanar.

3. Ayar alaninda {J degerini ayarlayiniz.

Cihazin ev ag| baglantisi kesilmistir ve kumanda

panelindeki & semboli kaybolur.

Aga baglan

1. x semboliine 4 saniye boyunca basiniz.
Uriin bilgileri gdsterilir.

2. HL ve [ donusumli olarak goriintiilenene kadar
semboline gereken siklikta dokununuz.
Ocak gdstergesinde i/ yanar.

(o

3. Ayar alaninda
{ "Otomatik olarak baglanti kur" degerini veya
c "Manuel olarak baglanti kur" degerini ayarlayiniz.
4. Bélumdeki talimatlar
"Ev aginda otomatik olarak oturum acma" veya
"Ev aginda manuel olarak oturum agma".



Uygulama ile baglanti kur

Mobil ug cihazinizda Home Connect uygulamasi kurulu
ise, uygulama ile ocak arasinda baglanti kurabilirsiniz.

Bilgiler

m Cihaz bir aga bagh olmalidir.

= Uygulama aciimis ve ayarlari yapiimis olmalidir.

m Dogrudan bir davlumbaz baglantisi varsa, 6nce
ocagdl ev agindan ayiriniz ve baglantiyl yeniden
baslatiniz.— "AgJ baglantisinin kesilmesi",

Sayfa 64— "Ag baglantisinin kurulmasi", Sayfa 64

1. semboliine 4 saniye boyunca basiniz.
Urtin bilgileri gosterilir.

2. HL ve 2 dénlsimli olarak gérintilenene kadar
semboline gereken siklikta dokununuz.
Ocak gdstergesinde i yanar.

~
0
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3. Ayar alaninda { degerini ayarlayiniz.
4. Baglanti islemini tamamlamak i¢in uygulamadaki
talimatlar izleyiniz.

Uygulama uzerinden ayarlar

Home Connect uygulamasi ile ocaginizin temel
ayarlarina rahatlikla erisim saglayabilir ve ocaklara
iliskin ayarlari ocak alanina génderebilirsiniz.

Bilgiler

m Temel ayarlarn degdistirmek icin ocak kapali olmaldir.

m  Cihazin manuel kullanimi her zaman &nceliklidir. Bu
stre icinde Home Connect uygulamasi lzerinden
kullanim midmkuin degildir.

m Cihaz, ayar aktarimi fonksiyonu etkinlestiriimis olarak
teslim edilir.

m Ayar aktarimi fonksiyonu devre digi birakilmigsa,
Home Connect uygulamasinda sadece ocak alaninin
calisma durumlari gérintulenir.

1. semboline 4 saniye boyunca basiniz.
Uriin bilgileri gdsterilir.

2. HL ve Y donusimli olarak gériintilenene kadar
semboline gereken siklikta dokununuz.

3. Aktarimi etkinlestirmek icin ayar alaninda { degerini,

devre disi birakmak icin ise & degerini seginiz.

-

Home Connect tr

Pisirme ayarlarini onaylama

Pisirme ayarlari bir ocaga aktarildiginda, ayara gére
ocak goOstergesi, zamanlayici gostergesi veya
degistirilen fonksiyon yanip sénmeye basglar. Ayarlari
onaylamak igin, istenen ocagdin gézunin -~ sembollne
dokununuz. Ayarlari reddetmek i¢in ocakta herhangi
baska bir tusa dokunun.

N
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Yazilim guncellemesi

Yazilim giincellemesi fonksiyonu ile, ocaginizin yazihmi
guncellenir (6rnegin optimizasyon, hata giderme,
guvenlik iliskili gtincellemeler). On kosullar kayitl bir
Home Connect kullanicisi olmaniz, uygulamayi mobil ug
cihaziniza yiklemis olmaniz ve Home Connect
sunucusu ile baglantida olmanizdir.

Bir yazihm gtincellemesi mevcut oldugunda, bu durum
size Home Connect uygulamasi lzerinden bildirilir ve
yliklemeyi nereden yapabileceginiz soylenir.

Basaril bir yikleme sonrasinda ilgili kurulumu ocak
(temel ayarlar, ayar HL 5) veya Home Connect
uygulamasi Uzerinden baslatabilirsiniz, bunun icin yerel
aga bagh olmaniz gerekir.

Kurulum basariyla tamamlandiginda durum size Home
Connect uygulamasi tGzerinden bildirilir.

Bilgiler

m Indirme islemleri sirasinda ocaginizi kullanmaya
devam edebilirsiniz.

m Uygulamadaki kisisel ayarlariniza bagl olarak olarak
yazilim guncellemesi otomatik olarak da indirilebilir.

m  Gulvenlikle ilgili bir giincelleme mevcut oldugunda
glincellemenin mimkun olan en kisa slrede
kurulmasi onerilir.

Uzaktan teshis

Ariza halinde Musteri Hizmetleri uzaktan teshis
hizmetiyle cihaziniza erisebilir.

Mdasteri Hizmetleri'yle iletisime geciniz ve cihazinizin
Home Connect sunucusuyla baglantida oldugundan ve
uzaktan teshis hizmetinin tlkenizde mevcut oldugundan
emin olunuz.

Bilgi: Ayrintil bilgi ve uzaktan teshis hizmetinin
Ulkenizdeki kullanilabilirligi icin Glkenizin Home Connect
web sitesindeki Yardim & Destek alanini ziyaret ediniz:
www.home-connect.com
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tr Davlumbaz baglantisi

Veri glivenligine dair uyarilar

Cihazinizin internete bagh bir WLAN agina ilk defa
baglanmasiyla birlikte cihaziniz asagidaki
kategorilerdeki verileri Home COnnect sunucusuna
aktarir (ilk kayit):

m Benzersiz cihaz taniticisi (cihaz anahtarlarindan ve
monte edilen WiFi iletisim modulinin MAC
adresinden olusur).

m WiFi iletisim modulintn glvenlik sertifikasi

(baglantinin bilisim teknigi agisindan glvencesi igin).
m Ev cihazinizin gancel yazilm ve donanim versiyonlari.

m Fabrika ayarlarina olasi bir geri alma durumuna dair
bilgiler.

ilk kayit ile Home Connect fonksiyonlarinin kullanimi icin
hazirlik yapilmis olur ve bu kayit ancak Home Connect
fonksiyonlarini ilk defa kullanmak istediginiz anda
gerekli olacaktir.

Bilgi: Home Connect fonksiyonlarinin sadece Home
Connect uygulamasiyla baglantili olarak
kullanilabilecegine dikkat ediniz. Veri glvenligine iliskin
bilgiler Home Connect uygulamasi icinden
cagirabilirsiniz.

Uygunluk beyani

Robert Bosch Hausgerate GmbH, Home Connect
fonksiyonuna sahip cihazin 2014/53/EU y&nergesinin
temel gerekliliklerine ve diger ilgili kurallarina uygun
oldugunu taahh(t eder.

Daha ayrintih bir RED uygunluk beyanini internette
www.bosch-home.com altinda bulunan, cihazinizin Urin
sayfasindaki ek dokiimanlarda bulabilirsiniz.

C€

2,4 GHz bant: 100 mW maks.
5 GHz bant: 100 mW maks.
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5 GHz WLAN (Wi-Fi): Sadece kapall alanlarda kullanima uygundur

B Daviumbaz baglantisi

Bu cihazi uygun bir aspirator ile baglayabilir ve bu
sayede (st kapagin fonksiyonlarini ocaginiz Gizerinden
kumanda edebilirsiniz.

Cihazlar birbirine baglamak icin farkl olanaklara
sahipsiniz:
Home Connect

Her iki cihaz da Home Connect ile uyumlu ise Home
Connect uygulamasi lzerinden baglantt mimkinddr.

Her iki cihaz da uygulama ve kumanda paneli Gzerinden
kumanda edilebilir.
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Bunun icin Home Connect ile birlikte teslim edilen
belgelere ve Home Connect boélimine dikkat
edilmelidir. — "Home Connect", Sayfa 62
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Cihazin dogrudan baglanmasi

Cihaz dogrudan bir aspiratdre baglanirsa aspiratér ocak
Uzerinden kumanda edilebilir. Artik her iki cihaz icin de
ev agl veya uygulama Uzerinden kumanda mimkin
degildir. Her iki cihaz da kumanda paneli Uzerinden
kumanda edilebilir.

Cihazlarin ev agi Gizerinden baglanmasi

Bu iki cihazdan higbiri Home Connect uygulamasina
bagl degilse veya sadece biri bagliysa bu baglanti
tarand kullaniniz.

Cihazlar ev agi Uzerinden birbiriyle baglanmissa ocak
icin hem Home Connect uygulamasi hem de aspirator
kumandasi kullanilabilir.

%
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Bilgiler

m  Aspiratérinizin kullanim kilavuzundaki givenlik
uyarilarina uyunuz ve cihazi, ocaga bagl aspirator
kumandasi Uzerinden kullandiginizda da bunlara
uyuldugundan emin olunuz.— "Onemli glivenlik
uyarilar”, Sayfa 52

m Aspiratdriin manuel kullanimi her zaman &nceliklidir.
Bu sUre icinde ocaga bagli aspiratdér kumandasi
muadmkun dedgildir.



m  AgJa baglanmis sekilde calismaya hazir
durumdayken cihaziniz maksimum 2 W gic
gerektirir,

Ayarlama

Ocak ile davlumbaz arasinda baglanti kurulabilmesi icin
ocagin a¢lk olmasi gerekir.

Dogrudan baglanti
Aspiratortin kapal durumda oldugundan emin olunuz.

Bunun icin aspiratérindzin kullanim kilavuzundaki
"Aspiratdr baglantisi" bélimine bakiniz.

Bilgi: Ocak dogdrudan aspiratdr ile baglandiginda, aga
baglanmasi artik mimkin olmaz ve Home Connect
uygulamasini artik kullanamazsiniz.

1. semboliine 4 saniye boyunca basiniz.

Urln bilgileri gosterilir.
2. ¢ ve {6 dénistimli olarak gériintiilenene kadar

semboline gereken siklikta dokununuz.

Ocak gozil gdstergesinde i yanar.
3. Ayar alaninda { degerini ayarlayiniz.

Ocak g6zl gostergesinde { yanip soner.
4. 2 dakika icerisinde asplratorde baglantiyl baslatiniz.
Ocak g6zl gostergesinde 7 degeri gorintileniyorsa
ocak aspiratore baglanmlstlr Ayar menusunden
cikilmasinin ardindan ocagin kumanda panelinde,
ocaga iliskin aspiratdr kumandasi ile ilgili semboller
goruntilenir.

Ev agi Gizerinden baglanti
WPS fonksiyonlu bir yénlendiriciye ihtiyaciniz olacaktir.

Ydnlendiricinize erisime sahip olmaniz gereklidir. Bu
Ozelliklere sahip degilseniz "Dogdrudan baglant!"
adimlarini takip ediniz.

Baslangicta uygulamaya bagli oldugundan veya ev
aginda bulundugundan emin olunuz.

1. semboliine 4 saniye boyunca basiniz.
Urdn bilgileri gosterilir.
2. £ ve !5 donustmli olarak gorintiilenene kadar
semboline gereken siklikta dokununuz. _
Ocak gdzl gostergesi I (bagh degil) veya ' (ev
agina bagl) yanar.
3. Ayar alaninda { degerini ayarlayiniz.
Ocak gzl gostergesinde { yanip soner.
4. Eger cihaz henlz ev agina baglanmamissa 2 dakika
icinde yonlendiricideki WPS tusuna basiniz.
Ocak ev agina baglanm|$t|r ocak gozi
gdstergesinde £ dederi gorintilenir. Aspirator ile
baglanti olusturma otomatik olarak baslar ve
2 dakika sureyle aktiftir.
Cihaz zaten ev agina bagl ise sonraki adimla devam
ediniz.
5. Aspiratérde baglant|y| baslatiniz.
Ocak gdstergesinde = degeri gdrintilendiginde,
baglanti islemi tamamlanmistir. Ocagin kumanda
panelinde, ocaga iliskin aspiratér kumandasi ile ilgili
semboller géruntilenir.

Davlumbaz baglantisi tr

Bilgi: Baglanti ancak, her iki cihaz da ev agina
baglanmis durumdaysa ve baglanti islemindeyse
olusturulabilir Iki cihazdan birinde baglanti islemi stresi
sona ermlsse baglantiyl yeniden baslatiniz (Temek
ayarlar, c G ayari).

Baglantiyi sifirlama

Ev aginiz ve davlumbaz ile ilgili olarak kaydedilmis
baglantilar istediginiz zaman sifirlayabilirsiniz.

1. semboline 4 saniye boyunca basiniz.
Urtin bilgileri gésterilir.

2. ¢ ve (G doénisimli olarak gorintilenene kadar
& semboliine gereken siklikta dokununuz.

3. Ayar alaninda J degerini ayarlayiniz.

Ust kapagin ocak iizerinden kumanda
edilmesi

Ocaginizin temel ayarlarinda davlumbazinizin
ozelliklerini, ocagin veya tek tek pisirme alanlarinin
aclimasina ve kapatiimasina bagl olarak
ayarlayabilirsiniz. — "Daviumbaz ayarlari”, Sayfa 68

Kumanda bolumu Gzerinden baska ayarlar
yapabilirsiniz.
Fanin ayarlanmasi

Acilmasi
A semboliine dokunun.

Fan kademesinin ayarlanmasi
Fan kademesini seginiz.

Kademe 1, 2 ve 3 arasindan sec¢im yapabilirsiniz. Boost
ve PowerBoost/\kademeIerini secmek icin 4 veya 5
tusuna ya da 4. tusuna istediginiz yogunluk kademesi
ayarlanana dek gereken siklikta dokununuz.

Kapat

0 fan kademesini seginiz.

Otomatik modun ayarlanmasi

Acilmasi

Kumanda panelinde £ semboli goriintilenene kadar
A semboliine gereken siklikta dokununuz.

Duman olusmasi halinde fan otomatik olarak calismaya
baslar.
Kapat

£ sembolii kaybolana veya baska bir fan kademesi
ayarlanana kadar J semboliine gereken siklikta
dokununuz.

Ust kapak aydinlatmasinin ayarlanmasi

Ust kapak 1s1gini, ocagin kumanda panelinden acabilir
ve kapatabilirsiniz.

% semboliine dokununuz.
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tr Temizleme

Davilumbaz kumandasi ayarlari
Ocaga iliskin davlumbazi istediginiz zaman
ihtiyaclariniza gére uyarlayabilirsiniz.

Gosterge Fonksiyon

cib Ocak - davlumbaz baglantisi

[}

i Bagli degil / baglantiyr ayirma.

Baglantiyl baglatin.

Ev agina (WLAN) bagl.

| Ty

Davlumbaz ile baglanti kuruldu.

&3

Fanin otomatik olarak calistiriimasi

Devre digi birakilmis.

intiyac olmas halinde davlumbaz manuel olarak agilabilir.

| Otomatik modda aglk.*

Pisirme alani a¢lldiginda, davlumbaz otomatik modda
calismaya baslar.

"y

Manuel modda agik.

Bir pisirme alani agildiginda daviumbaz sabit bir kade-
mede calismaya baslar.

l‘lJ
3

Fanin ardil calismasi

Ocak ile birlikte fan kapanir.

Otomatik modda agik.

Standart fan ardil calismast ile agik.

gl Py <o ST

Avyarlarda degisiklik yok.

cc ! Aydinlatmanin otomatik aciimasi

I Devre disi birakilmis.
! Acik.”
Pisirme alani acildiginda, aydinlatma agilir.
c2Z  Aydinlatmanin otomatik kapatiimasi
I Kapall.*
H Acild.

Pisirme alani kapatildiginda, aydinlatma kapanir.

* Temel ayar

Bilgi: ¢ /8, 20, cc | ve o2 ayarlan sadece cihaz
bir davlumbaza bagh oldugunda gosterilir.
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Uygun temizleme ve bakim araclarini Misteri
Hizmetleri'nden veya e-Magazamizdan temin
edebilirsiniz.

Cam seramik

Pisirme bélimind yemek pisirdikten sonra, gereken
siklikta temizleyiniz. Bu sayede yemek artiklari yanarak
iyice yapismayacaktir.

Yeterince soguduktan sonra ilk olarak pisirme
bolimunin temizlik islemi yapilmalidir.

Sadece cam seramigine uygun temizlik malzemeleri
kullaniniz. Ambalajdaki temizlik bilgilerini dikkate alniz.

Asla sunlari kullanmayiniz:

inceltiimemis bulasik deterjani

Bulasik makinesi i¢in temizleyici

Asindirici maddeler

Firin spreyi veya leke séklcl gibi agresif
temizleyiciler

Cizen sungerler

m Yiksek basincli temizleyici veya buhar puskirtme
makinesi

Guglu kiri en iyi sekilde piyasada bulunan bir cam
kaziyici ile giderebilirsiniz. Ureticiye iliskin uyarilara
dikkat ediniz.

Uygun bir cam kaziyiclyr musteri hizmetlerinden veya e-
Magazamizdan da temin edebilirsiniz.

Mikemmel sonuc¢ elde etmek icin cam seramigini 6zel
sungerler ile temizleyiniz.

Pisirme bolimu cercevesi

Pisirme boélimU gercevesinde hasar olusumunu
onlemek icin lutfen asagidaki uyarilara uyunuz:

Sadece deterjanl su kullaniniz.

Kullanmadan &nce yeni stngerinizi iyice yikayiniz.
Keskin veya asindirici malzeme kullanmayiniz.
Cam kaziyici kullanmayiniz.



Ed Ariza halinde ne yapmal?

Olusan arizalarin gogu ¢ok basit sorunlardan
kaynaklanmaktadir. Misteri hizmetlerini gagirmadan
once litfen tablodaki uyarilar dikkate aliniz.

Ocaginizin elektronigi kumanda bdlimuntn altindadir.
Farkli sebeplerden dolayl bu alandaki sicaklik gucliu bir
artis gosterebilir.

Hata

Elektrik beslemesi kesildi.

Gosterge
Yok

Ariza halinde ne yapmali? tr

Ocak, elektronigin asiri Isinmamasi igin gerekirse
otomatik olarak kapatilir. £, F4, veya F5 gostergesi
déniisiimli olarak kalan isi géstergesi H veya h ile

goéruntulenir.

Onlem

Cihazin sigortasini kontrol ediniz. Diger elektronik cihazlarin yardimi ile
elektrik kesintisi olup olmadi§ini kontrol ediniz.

Tim gdstergelerin
yanip sonmesi

Kumanda alani 1slak veya tzerinde bir cisim
var,

Kumanda alanini kurulayiniz veya cismi kaldiriniz.

[l Birgok ocakta daha uzun stirede ve daha yik-  Bir siire bekleyiniz. Herhangi bir kumanda alanina dokununuz. = 2 séndii-
sek performansla pigirilir. Elektronigin korun- §tinde, elektronik yeteri kadar sogutulmus olur. Pisirmeye devam edebilir-
masl igin ocak kapatilir. siniz.

FH F £ lizerinden kapatilmaya ragmen elektronik  Bir siire bekleyiniz. Herhangi bir kumanda alanina dokununuz. ~ - séndi-

yine 1sindi. Bu nedenle biitlin ocaklar kapatild.

gunde, pisirmeye devam edebilirsiniz.

F Sve pisirme kade-  Uyar: Kumanda bélimii alaninda sicak bir ten-
mesi dondstmld olarak cere duruyor. Elektronik isinma tehlikesi

yanip séner. Bir sinyal  altinda.

sesi duyulur

Tencereyi kaldirnniz. Hata gostergesi kisa stre sonra kapanir. Pisirmeye
devam edehbilirsiniz.

Kumanda bolimi alaninda sicak bir tencere
duruyor. Elektronigin korunmast icin ocak kapa-
tilr,

F Sve sinyal sesi

Tencereyi kaldiriniz. Bir stire bekleyiniz. Herhangi bir kumanda alanina
dokununuz. £ 5 séndigiinde, pisirmeye devam edebilirsiniz.

"
]

Ocak ¢ok uzun bir sire calismistir ve kendi ken-
dini kapatmistir.

Ocagi hemen tekrar acabilirsiniz.

oE Ocaklar istmiyor ~ Demo modu agik

Demo modunun kapatiimasi: Cihazi 30 saniye stiresince elektrik sebeke-
sinden ayiriniz (ev sigortasini veya sigorta kutusundaki koruma salterini
kapatiniz). Sonraki 3 dakika icerisinde herhangi bir kumanda alanina
dokununuz. Demo modu kapatilir.

Gostergelerde E-mesaj

Gostergelerde basinda "E" olan bir hata mesaji
gérintilenirse, 6rn. EO111, cihazi kapatip tekrar aginiz.

Yetkili servisin cagrilmasi

Cihazinizin onarilmasi gerekiyorsa, misteri hizmetleri
daima hizmetinizdedir. Gereksiz yere teknisyen ziyaretini
onlemek i¢in, daima size uygun bir ¢6zim buluyoruz.

E numarasi ve FD numarasi

Musteri hizmetlerini cagirdiginiz zaman, cihazinizin E
numarasini ve FD numarasini bildiriniz. Numaralarin yer
aldigi tip levhasini cihaz kimligi Uzerinde bulabilirsiniz.

Yanlis kullanma durumunda musteri hizmetleri teknikeri
ziyaretinin garanti sUresi dahilinde de Ucretsiz
olmadidina dikkat ediniz.

Kullanim émrii :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi)

Bir defalik bir ariza ise gdsterge séner. Hata mesaji
yeniden goérindrse, musteri hizmetlerini arayiniz ve bu
sirada hata mesaji kesin olarak belirtiniz.

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6333
Cagrn merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir i¢i tcretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine giiveniniz. Béylelikle gerekli onarim
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek parcalarina
sahip, egitilmis servis teknisyenleri tarafindan
yaplldigindan emin olabilirsiniz.

69



tr Test yemekleri

Garanti Sartlar

= Malin ayiph oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,
6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

- S6zlesmeden déonme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onariimasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

m Tiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini
secmesi durumunda satici; iscilik masrafi,
degistirilen parga bedeli ya da baska herhangi bir ad
altinda higbir Ucret talep etmeksizin malin onarimini
yapmak veya yaptirmakla yukdmladdr. Tuketici
Ucretsiz onanm hakkini dretici veya ithalatgiya karsi
da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalat¢i tiketicinin

bu hakkini kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

m Tlketicinin, lGicretsiz onarim hakkini kullanmasi
halinde malin;
- Garanti sUresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami sirenin asiimasi,
- Tamirinin mUmkun olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

BNTest yemekleri

Bu tablo, cihazlarimizin test edilmesini kolaylastirmasi
icin test enstitllerine yénelik olarak olusturulmustur.

Tablodaki degerler Schulte-Ufer (4 parcall indiksiyon
tencere seti HEZ 390042) aksesuar kaplarla ilgilidir ve
Olclleri asagidaki gibidir:

m Derintava @ 16 cm, 1,2 L, 14,5 cm capl tek halkali
ocak icin

Test yemekleri

Kaynatma
kademesi

Cikolatanin eritilmesi

tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticindan talep edilir. Satici,
tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine
getirlmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatgl
muteselsilen sorumludur.

= Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami disindadir.

m TUketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiketici isleminin yapildidi
yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine basvurabilir.

ithalatci Firma : BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51 .
Umraniye-Istanbul-TUrkiye
Tel : 0216 528 90 00 Fax: 0216 528
99 99

Robert Bosch Hausgeréate GmbH
Carl-Wery StraBe 34

81739 Mlnchen, Germany
www.bosch-home.com

Phone : 00 49 89 4590-00

Uretici Firma :

m Tencere @ 16 cm, 1,7 L, 14,5 cm capl tek halkali

ocak icin

m Tencere @22 cm, 4,2L, 18 cm veya 17 cm capl
ocak igin

m Kizartma tavasi @ 24 cm, 18 cm veya 17 cm capli
ocak igin

Isitma /kaynatma
Siire (Dak:San)

Pisirmeye devam etme
Kapak

Pisirmeye devam
kademesi

Kapak

Kap: Derin tava

Cikolata kaplamasi (6rn. Dr. Oetker bitter ¢iko-
lata, 150g) 14,5 cm ¢apli ocak zerinde

1. Hayir

Mercimek yemeginin 1sitilmasi ve sicak tutulmasi

Kap: Tencere

DIN 44550'ye gére mercimek tiirllisi

Baslangic sicakligi 20° C

Miktar 450 g, 14,5 cm capli ocak igin 9

Karistirmadan yakl. 2:00 dak. Evet 1. Evet

Miktar: 800 g, 18 cm veya 17 cm ¢apli ocak 9
icin

Karistirmadan yakl. 2:00 dak. Evet 1. Evet

Konserve olarak mercimek tiirliisii
Orn. Erasco sosisli mercimek tdrlisu:

Baslangic sicakligi 20° C
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Test yemekleri

Isitma /kaynatma

Kaynatma Siire (Dak:San)

kademesi

Kapak

Test yemekleri tr

Pisirmeye devam etme
Kapak

Pisirmeye devam
kademesi

Miktar 500 g, 14,5 cm ¢apli ocak icin 9 Yakl. 2:00 dak. Evet 1. Evet
(Yakl. 1:30 dak. sonra karistir)
Miktar: 1000 g, 18 cmveya 17 cm capli ocak 9 Yakl. 2:30 dak. Evet 1. Evet
icin (Yakl. 1:30 dak. sonra karistir)
Besamel sosun hazirlanmasi
Kap: Derin tava
Sut sicakligr: 7° C
Tarif: 40 g tereyagi 40 g un, 0,5 | siit (%3,5 g2 Yakl. 5:20 dak. Hayir 113 Hayir
yag orani) ve bir tutam tuz, 14,5 cm ¢apli
ocak igin
T Tereyagini eritiniz, unu ve tuzu
karistiriniz ve beyaz sosu 3
dakika sureyle bekletiniz
2 St beyaz sosa ekleyiniz ve bunlari strekli
karistirarak pisiriniz
E Besamel sos kaynadiktan
sonra bunu 2 dakika daha 1.
kademede tutunuz, bu sirada
stirekli olarak karistiriniz
Siitla¢ pisirme - Kapak ile pisirmeye devam etme
Kap: Tencere
Stt sicakgr: 7° C
Tarif: 190 g yuvarlak taneli piring, 90 g seker, 9 Yakl. 6:45 Hayir 2 Evet
750 misiit (%3,5 yag orani) ve 1g1uz, 14,5 Kaynayincaya kadar siit Isitiniz.
cm ¢aplt ocak icin Pisirmeye devam kademesine ayar-
layiniz ve pirinci, sekeri ve tuzu site
ekleyiniz
Toplam slre (kaynatma islemi dahil)
yakl. 45 dakika
10 dakika sonra s(tlaci karistir-
niz
Tarif: 250 g yuvarlak taneli piring, 120 g 9 Yakl. 7:20 dak. Hayir 2 Evet
seker, 11siit (%3,5 yag orani) ve 1.'5. gtuz, Kaynayincaya kadar st isitiniz.
18cm capli veya 17 ¢cm capli ocak icin Pisirmeye devam kademesine ayar-
layiniz ve pirinci, sekeri ve tuzu stte
ekleyiniz
Toplam suire (kaynatma islemi dahil)
yakl. 45 dakika
10 dakika sonra stitlaci karistiri-
niz
Siitla¢ pisirme - Kapaksiz pisirmeye devam etme
Kap: Tencere
Stt sicakhgr: 7° C
Tarif: 190 g yuvarlak taneli piring, 90 g seker, 9 Yakl. 7:30 dak. Hayir 2 Hayir

750 ml siit (%3,5 yag orani) ve 1 g tuz, 14,5
cm ¢apli ocak igin

Piring, seker ve tuzu stite ekleyiniz
ve ve strekli karistirarak pisiriniz.
Yakl. 90°C st sicakliginda pisir-
meye devam kademesine ayarlayr-
niz.

Yakl. 50 dakika boyunca hafif ateste
kaynatiniz
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Test yemekleri

Kaynatma
kademesi

Tarif: 250 g yuvarlak taneli piring, 120 g 9
seker, 11st (%3,5 yag orani) ve 1,5 gtuz,
18cm ¢apli veya 17 cm ¢apli ocak igin

Isitma /kaynatma
Siire (Dak:San)

Pisirmeye devam etme

Pisirmeye devam  Kapak
kademesi

Kapak

Yakl. 8:00 dak.

Piring, seker ve tuzu stite ekleyiniz
ve ve strekli karistirarak pisiriniz.
Yakl. 90°C st sicakliginda pisir-
meye devam kademesine ayarlayr-
niz.

Yakl. 50 dakika boyunca hafif ateste
kaynatiniz

Hayir 2 Hayir

Pilav pisirme

Kap: Tencere

Su sicakligi 20° C

Tarif DIN 44550'ye gore:

125 g uzun piring, 300 g su ve bir tutam tuz, 9
14,5 cm ¢apli ocak igin

Yakl. 2:48 dak. Evet 2 Evet

Tarif DIN 44550'ye gdre:

250 g uzun piring, 600 g su ve bir tutam tuz, 9
18 veya 17 cm capli ocak icin

Yakl. 3:15 dak. Evet 2. Evet

Domuz bonfilesinin kizartiimasi

Kap: Kizartma tavasi

Bonfile baslangig sicakligi: 7 °C

Miktar: 3 parca bonfile (toplam agirligi yakla- 9
sik 300 g, yaklasik 1 cm kalinlikta), 18 cm
veya 17 cm ¢apli ocak igin 15 g aygicek yag

Yakl. 2:40 dak. Hayir 7 Hayir

Krep pisirme

Kap: Kizartma tavasi

Tarif DIN EN 60350-2'ye gore

Miktar: Her krep igin 55 ml hamur, 18 cm 9
veya 17 cm gapl ocak igin

Yakl. 2:40 dak. Hayir 6 veya kizartma

derecesine gore 6.

Hayir

Dondurulmus patateslerin kizartiimasi

Kap: Tencere

Miktar: 1,8 kg aycicek yadi, porsiyon basina: 9
200 g dondurulmus kizartmalik patates (6rn.

McCain 123 Frites Original), 18 cm veya 17

cm gapl ocak igin

Yag sicakligr 180 °C'ye ulasincaya
kadar

Hayir 9 Hayir

Denemeler 18 cm capli ocakta 1500 W ile yapilirsa
kaynama suresi yaklasik %20 oraninda uzar ve

pisirmeye devam kademesi bir kademe yukari ¢ikarilir.
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el Xpnon oUpdwvo Je To OKOTTO TTPOOPICHOU

B Xprion clpdwva pe To
OKOTTO TTIPOOPICHOU

AlaBAOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyieg.
@uAaéTe TIC 0dnyiec Xprong Kai
OUVOPHOAOYNONG KABWC €MONC Kol TNV KAPTO
OUOKEUNC VIO HIO apyoTeEPN Xpnon n yia Tov
EMOUEVO IOIOKTATN.

MeTd TNV adaipeon oo TN CUOKEUQOIQ,
eAeYETE TN OUOKeEUN. 2e TTePITTWwon (NUIGG KOTA
N YeTAPOPG PNV TNV oUVOEOETE.

MoOvo evac adeloUuxoC EYKOTOOTAOTNC
EMTOETIETON VO OUVOEOEI TIC OUOKEUEC XWPIC
dI1c. 2e mepinmTwon ¢NUIWV TTou odeiAovTal oe
AGO0C ouvdeon, Oev eXETE KOVEVO OIKAIWHO
gyyunong.

AUTN n ouokeun mpoopileTal HOVO VIO TNV
OIKIOKM XPNon Kal TO OIKIOKO TIEPIBAANOV.
XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO VIO TNV
TOPOOKEUN GaynNTwV Kal moTwv. H diadikaoia
TTOPOOKEUNC TIPETEI VO emMTNEEiTal. Mia
ouvToun d1adIKAoIO TTAPOOKEUNG TTPETIEI VO
empBAETETOI XWPIC OIOKOTN. XpNOIYOTIOIEITE TN
OUOKEUN POVO 0€ KAEIOTOUC XWPOUG.

AUTN N ouoKeur MPoopideTal VIo XpNon HEXP!
eva peyioto uyocg 2.000 peTpwy TTOVW o TNV
emdaveia TNG 6GAaCOoOC.

AUTH N CUOKEUN ETITPETIETAI VO XONOILOTIOINDEI
oo maudid oo 8 eTWV KOl TTAVW Kol Ao
ATOHO PE PEIWPEVEC PUOIKEC, AIoONTNPIEC N
TIVEUHOTIKEC IKOGVOTNTEC I HE QVETIOPKN
eumelpia ) yvwon, OTav EMTNPEOUVTAI OO VA
GTOPO TTIOU €ival uTIeUBUVO VIO TNV BoPAAEId
TOUC I €XOUV AGBEl OXETIKEC 0dnyiec am’ auTo
yia TNV aodoAn xpron TNG CUOKEUNC KOl EXOUV
KOTOVONOEl TOUC KIVOUVOUC TTOU UTTOPE! VO
TTOOKUWOUV.

Ta moudiax dev emTpEMETAI Vo TTAICOUV e TN
ouokeun.O KaBapIoPOC KOl N cuvTAPENOoN aTTo
TO XpHoTtn Ogv EMTPETETAI VO
TpoypoToroIiNBouy amod mMadId, EKTOC €AV Eival
15 €TWV KAl GV Kal EMTNOOUVTA.

KpoTaTte 1o Taidid ToU €ival KOTw TWV 8 eTwvV
LOKQIO QO TN OUOKEUN KOl TO KOAWSIO
ouvdeong.
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ENZnpavTIKEG UTTOBEIEEIG
XOPAAEINC

/\Npogidomoinon — Kivduvog mupkayiig!

= 10 KOUTO AGdI Kol AiTToC avadAeyovTal
ypnyopa.Mnv adnveTte moTe KaUuTO AGdI Kal
ANITIOC Xwpic mapakoAoubnon. Mn of3nvete
oTe pIa PWTIA pe vepod. ATIEVEQYOTTIOINOTE
TNV €0TION HAYEIPEPOTOC. 2BNOTE TIC GAOYEC
TTPOOEKTIKA PE EVO KATIAKI, IO KOUBEPTO
TUPOORBEDONC N KATI TTOPOUOIO.

s Ol eoTieg payeipeparog (eOTAIVOVTAI TTAPO
TTOAU. MnV oKOUPTIATE TTIOTE EUPAEKTOL
QVTIKEIPEVO TTAVW 0TN Baon eoTiwv. Mnv
TOTTOOETEITE AVTIKEIUEVO TTOVW OTN BGon
EO0TIWV.

= H ouokeun CeotaiveTal TOAU. Mnv
amoOnKeUeTe EUGAEKTO QVTIKEILEVD I KOUTIO
OTIPEl OE OUPTAPIO OTEUBEIaC KATW OO TN
Baon €0TIRV.

s H Bdaon eoTiwv amevepyoroleiTal oMo povn
TNG KOI O XEIPIOPOC TNG Oev eival TTAEOV
AuUVOTOC. ApyOTEPO UTTOPE! VOl
evepyoroindei abeAnta. KateBaoTe Tnv
a0dOAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KoAeoTe TNV UNPECIa TEXVIKNG
efumnPETNONG TEAGTWV.

= A&V EMTPETETAI VO XPNOIUOTIOIEITAI KAVEVD
KOAUpPPO Baong 0TIV AUTG pTtopei va
odnNynoouv Og OTUXNUOTA, TT.X. OTTO
urrepBeppavon, avadAeén n Bpauon UANIK®V.

/\ Npoeidomoinon — Kivduvog eykauparog!

s Ol eoTieg payelpePaTOC Kol To TIEPIBAAOV
Toug, I0IaiTEPO Eval TTAGOIO TOU TIediou
HOVEIDEUOTOC TTOU EVOEXOUEVWC UTTAPXE!,
eoTaivovTal Tapa TOAU. Mnv akoupmhoeTe
TOTE TIC KOUTEC emdavelec. KpaTdte Ta
moidIa HOKPIA.

= H eoTia payeipepaToc Beppuaivel, oAG N
evoelEn de Aeitoupyel. KateBdoTe TNV
QOPAAEIn OTO KIBWTIO TWV AOPOAEIWV.
KaAeoTe TNV UTINPEOIial TEXVIKNG
efurnpeTNoNG TIEAGTWV.

s EmTpEMETOI VO XONOIUOTIOIOUVTAI JOVO Ol
EYKEKPIUEVEC OTIO EPAC OIOTALEIC
TTPOOTOOIAC, OTIWC TTPOOTATEUTIKA TIASYHOTO
moudiwv. O1 akatdMnAeg diata&elg
TTPOOTAOIAC N TA AKOTAAMNAC
TTPOOTATEUTIKG TIASYUOTO TTOIDIWV UTTOPET VO
odnynoouv 0g OTUXNUOTA.



/\ NMpoeidomoinon — Kivduvog

nAaKTponAnE,laq'

0] O(KO(TO()\)\I’])\SC STTIOKSUSC eivai smmvéuvec
MOVO evac TEXVIKOC TNG UTINPEOIaC

Ut PETNONG TEAOTWY, EKTTAIDEUPEVOC OTTIO
EUAC, EMTPETIETAI VO EKTEAECEI TIC ETTIOKEUEC
KOl VO QVTIKOTOIOTNOE! TO XOAQIOEVDL
KoAwdIa ouvdeonc. EAv n ouokeun exel
BAGBN, TpaBn&Te To dIc oo TNV MEida N
KoTeRAOTE TNV AOPAAEIO OTO KIBWTIO TWV
aodaieinv. KaheoTe TNV UTNPEECIO
e&uTINPETNONG TTEAGTWV.

= Mia €10xwpNonN uypaoiac Pmopei va
TTPOKOAEOoe! i NAekTpoTANEia.Mn
XPNOILOTIOIEITE CUOKEUEG KOBAPIOUOU
UWNANC TTieoNnc ) OUOKeUEG ekTOEeuoncg
QOTHOU.

s M EAOTTWUOTIKI CUOKEUN UTTopEi va
TTPOKaAEOE! piot NAekTpOoTANEIa. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTOTE PIO XOAQIOUEVN OUOKEUT.
TpaBn&te TO Pic amd Tnv npida ) KaTeRaoTe
TNV aoPOAEIR OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KaAeoTe Tnv utinpeoia eEUtmPETNONG
TTEAOTQV.

= [0 OTTOCIJOTO N TG PAYIOPOTO OTNV
UGAOKEPOILIKI TTAGKO UTTOPOUV VO
TPoKoAEooUV nAekTpomAnéia. KatepRaoTe
TNV ao0POAEIR OTO KIBWTIO TV GOPOAEIWV.
KaAeoTe TNV UutiNPEOIar TEXVIKNGC
Ut PETNONG TTEAGTWV.

/\Nposgidomoinon — Kivduvog
TPXUHXTIOHOU!

O1 KOTOOPOAEG PTTOPEI VO TIETOXTOUV EOPVIKO
WYNAQ, OTaV UTTAPXE! UYPO LETAEU TOU TIATOU
TNC KOTOOPOAGC KOI TNG €0TIOC POYEIDEUOTOC.
KpoTdTe TNV €0TiOl HOYEIPEPATOC KOl TOV TTATO
TNG KOTOGPOAQC TIAVTOTE OTEVVA.

EAAitiec Tov Znuiwv

Mpoocoxn!

m  OI Tpoxeic TATOI KATOOPOAWY KOI TNYOVIWV SnNUIoupyouv
YPOTOOUVIEC OTO UCAOKEQGLIKO UAIKO.

m  AnodeUyeTe TO PoyeEipepa PEXP! VO adeIG00UV eVTEAWC
Ol KATOGPOAEC. Mmopouv va TTPoKUWouV CNUIEC.

m  Mnv TOTOOETEITE TIOTE KAUTA TNYAVIO KOl KATOXKPOAEG
TAvw oTo Tedio XEIPIoUOoU, OTNV TIEPIOXN eVvOEIEewV N
oTo TAaiolo. MmopouUv va TTpokUWouv CnUIEG.

m  Ed&v mEoouv OKANPA 1 aIXUNE& OVTIKEIHEVD TTAVW OTN
Bdon eoTIWY, Pmopouv va dnuioupyndouv nUIEC.

= TO OAOULIVOXOPTO KOl TO TIAGOTIKG Soxeia Alovouv MOV
OTIC KOUTEC €0TieC payelpepoToc. H pepBpdvn
TTPOOTOOIOG TWV €0TIWV OV ivail KATAMNAN via TN Bdon
E0TIWV.

ArTieg Twv NHIQV el

Emokomnnon

>ToV akOAouUBo TTivaka Oa Bpeite TIC ouxvoTePEC CNUIEC:

Znpigg Arria MéTpa avTigeTOMONG
Nekedec YmepxeINlopevor ATOpOKPUVETE TOr UTIEPXEINIOEVDL
doynTo QoyNTA APEOWE pie piat EuoTpa
YUGAIOU.

AxomaMnAo UAKG Xpnoipomoleite ovo UAIKG KaBo-
KoBopiopoU PICHOU, TTIOU eival KoTaANAa yIo
UOAOKEPOILIKO UNIKO.

[paTOOUVIES ANOm, Coxopn Koi — Mn xpnoiporoleite 1o medio poyer-
Qppoc PELOTOC KC EMPAVEIR EVOMODEe-
0nc 1 WE eMPaveIn epyooiac.
O1 Tpaeic momol EAeyETe TO PayEIpIKO 00 OKEUOC.
KOTOOPOAWY KOl
TNYOVIQY ONuIoUp-
YOUV YPOTOOUVIEC
0TO UONOKEPOPIKO
UNIKO
Anoxpwaelg AkoTOMNAC UMK XpnoIpoToIeiTe Jovo UAKG KoBo-

KoBopiopoU PICHOU, TIOU eival KoTaANAa I
UOAOKEPOILIKO UNIKO.
DOOPA KATOOPO-  2NKWVETE TIC KATOMPOAEC KOll TOl

AOC (.Y, GAOUIIVIO)  TRYOVIOH OTOV T IETOTOMICETO.

Anuioupyia "oy Zayapn, dayntage  ATOPAKPUVETE T UTIEPXEINIOEVDL
Bodwy" LeYOAN TIEPIEKTIKO-  haynTa apsowe pe piat EloTpa
mroog Coxapn  yuahiou.

MpooTacio MEPIBAAAOVTOC

e auTo TO KeDBAaIo Ba Bpeite MAnpodopieg via TV
eE0IKOVOUNON EVEPYEING KAl VIOl TV amOoUpOon TwV
OUOKEUWV.

ZUMPBOUAEG YIX TRV EEOIKOVOLINCN EVEPYEING

m  KAelveTe TIC KOTOOPOAEC TIAVTOTE P’ eval KATAAMNAO
KOTIOKI. 2TO HOYEIPEUO XWPIC KOTIAKI XpeldleoTe
onuavTIKG TIeploodTePN evepyela. Eva yUuGAIVO KOTTAKI
ETITPETEI TOV EAEYXO XWPIC VO XPEIAZETOI VO ONKWOETE
TO KOTOKI,

= XPNOILOTIOIEITE KATOOPOAEC KOl TNYAVIa pe emimedouc
naToug. O1 averinedol TATOI AUEAVOUV TNV KOTOVAOAWON
eVEPYEINC.

m H didpeTpog Tou MATOU TNC KOTOOPOAGC Kol TOU
TNYOVIOU TTPETTEl VO TOUTICETOI e TO PYEyeOoC TNC €0TIOG
HoyelpEUOTOC. EIBIKG o1 TTOAU PIKPEG KATOGPOAEG OTNV
£0TIO HOYEIPEPOTOC €XOUV WC OMOTEAEOLO TNV ATTWAEIN
evepyelag. Mpooette: O KOTOOKEUGOTES TWV LOYEIPIKWV
OKEUWV OVODEPOUV OUXVA TNV €AV OIGUETPO TNC
KOTOOPOAGC. AUTR €ival ouvnNBWS peyoAUuTepn omod TN
OIAUETPO TOU TTATOU TNG KOTOGPOAGGC.

m  XPNOIUOTIOIEITE VIO PIKPEC TTOCOTNTEC HIO HIKEN)
KOTOOPOAG. Mia peydAn, HOVO Aiyo YEUATN KOTOOPOAX
XPEIAZETOI TTOAU evepyela.

m  MayeipeueTte pe Aiyo vepd. AuTO eE0IKOVOUEI EVEPYEID.
ST AGXOVIKG OI0TNEOUVTAI O BITAUIVESG KAl Ol
OvOPYOVEC OUOIEC.

= KOAUTITETE e TNV KOTOOPOAO TIGVTOTE UIO KATG TO
OuUVaTO peYOAN emMdPAVEIR TNG EOTIA LOYEIPEUATOC.

m PuBpioTte gykaipa pia xapnAoTepn Babuida
HOYEIPELOTOC.
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el ['vwpioTe TN ouokeun

m  EmAegTe pia katGANAN BaBpida ouvexiong Tou
goyelpgpoTog. Me pia moAU uywnAr Babuida cuvexiong
TOU LOYEIDEUOTOC OTIOTOAATE EVEPYEIC.

m  ExpetaMeuTeite Tnv umdAoimn BepuodTnTa TS BAong
€0TIWV. 2€ Poyeipepa peyoAuTeEPNC OIGPKEIOG KAsioTE
TNV eoTial payeipepoToc Non 5-10 Aentd mpiv TN ARén
TOU XPOVOU.

Amnocupon CUNPWVAX HE TOUG KAXVOVEGQ
TIPOCTAOING TOU TTEPIBXAAOVTOGQ

ATOCUPETE TNV CUCKEUOIOIOl OUUPWVD E TOUC KOVOVEC
TTPOOTAOIOG TOU TIEPIBANOVTOC.

S MvwpioTe TN cuockeun

O1 0dnyiec xprong toxuouv via d1didopec BACEIC EOTIGWV.
Ta oToIxeia TWV SI0OTACEWY VIO TIC BAOEIC 0TIV Ba Ta
BpeiTe oTNV €MOKOTNON TWV TUTTWV. — 2eAida 2

To mredio xe1pIGHOU

pe TNV eupwraikn odnyia 2012/19/EE nepi
NAEKTPIKWV KO NAEKTPOVIKWV TTAAIWYV CUCKEURV
(waste electrical and electronic equipment -
WEEE).

H odnyia autn kKabopilel Ta TAGioIO yIa TNV
armdoupon Kol a&lotoinon TWV TTOANIWY OUCKEUWY L
I0XU o€ OAn Tnv EE.

E AUTI N OUOKEUN €ival XOPOKTNPICUEVN CUUPLVA

g Babuideg payelpeuoTog
Hik Ynohormn BgpuotnTo
o) Aeimoupyio Powerboost
Lo Aeiroupyia diompnonc e Beppokpacioe
g5 XPOVOBIOKOTTNG
= Wi-Fi

Emdaveieg xeipiopou pe uteiveg H0koUg aive amo Ta gUpBoAa

® KevtpIkoc O1aKOoTTne
WA Aermoupyia Powerboost
I8 Aodhohela moudiwv
lpoaToia oKoUTOpOTOC
1 Nerroupyio B1omnPRANC TC BepLIOKPOCIOG
g YUVBUOOEVO BEPPOVTIKO CQUX
s BoBpida avepioTipo Tou amoppodnTipa
-0: DWTIOUOC TOU AmopPEODNTAPN

Em¢aveieg XeIpIopoU pe pwTeivéC HoKOUG MAVW Ao T GUPBOAX

1e203e/e Meployr pubuiogwy

© Mp6oBeTn evepyomoinon Twv (wVav
(- Ai6ToEn c1oBNT PGV TNYAVIoLOTOC
PoAd1 auvoyeppou Koudivag

©) XpovodIoKOMTNG

a AEITOUPYIO XPOVOHETPOU

Em¢aveieg XeIpIopoU Xwpic puTeIveg Hokoug mavw armd Ta CUHBo-

Ao
-+ EmAoyn e eaTio poyeipeporoc

Ymodei&eiq

m  Avdloya pe Tnv KoTdoToon Aeitoupyiag TG Baonc
€0TIWV OVAPBOUV Ol EMIPAVEIEC XEIPIOUOU, TTOU PITOPOUV
va emAeyoUV auTr TN oTIyun, NUI-Cwned r dwnpd. Otav
KOWVEIC TIC ayyiCel, EKTEAEITOI N EKAOTOTE ASITOUPYIO.

m O emdadiveieg xelpiopoU yia TIC AeiToupyiec, ou dev
HTToPOoUV va emAeyoUV auTn TN oTIyur, dev avaBouv.

m  Kpatdre TIG emdaveieg Xelpiopgol mavToTe oTeyvec. H
uypaoia emnpeadel TN AeiToupyia.



m  Mnv TommoBeTeiTe KATOOPOAEC KOVTG OTIC evdeielc Kal
TOUC a100ONTHPeC. To NAEKTPOVIKO OUOTNUO UTIOPET VOl
urrepBepuavOel.

Ol e0TiEC HAYEIPEPATOCG

EoTia payeipéparog MpoabeTn evepyormoinon Kai amevepyo-

moinan
(O  Earia payeiptparog

piog Cwvng
© Eoriapayeiptuatoc  EmAgETe TNV £0TiO HOVEIPEHTOG, OYYIETE TO
OImANG Cwvng oupBoAo (©)

MpoobeTn evepyomoinan TC eaTioe poyelpéparoc: H avtiotoixn evdeien
avoRel

Ymodei&eiqg
m  O1 okoUpEC TTEPIOXEC TNG EOTIOC POYEIPEUATOC
odeilovTal 0e TEXVIKOUC AOyouC. Aev €XOUV KO
EMPEPEON TAVW OTN AeITOUPYItl TNG €0TIOG PAYEIPEUATOC.
m H eoTia payelipepatog pubuideTal pe evepyotioinon Kol
oTIevepyotoinon TNG Oeppoavonc.AKOUO Kol OTn HEYIOTN
IOXU pTtopei va evepyoroinBel Kail va amevepyotoindei n
O¢puavon.
Etol m.x.:
— T[lpooToTevovTal T euaioBNTO EEAPTAUATO OO
utrepBEpUOIVOn
- [lpooToTeUETOI N CUOKEUN OO NAEKTPIKN
urepdOPTWON
—  EmTuyxavovtol KoOAUTEPO GTTOTEAEOLIOTO
HOYEIPEUOTOC
B 2TIC £0TIEC HAYEIPEUOTOC TTEQICCOTEPWY (WVWV UTTOPEI
0l BePUAVOEIC TWV EOWTEPIKWY KUKAWUATWY BEpuavong
KOl N BEpuavon TWV MPOCBETWY EVEPYOTIOINOEWV VA
EVEPYOTIOIOUVTOI KO VO AITEVEPYOTIOIOUVTAI OE
S1apopeTIKOUC XPOVOUG.

Tuvduaopévn Luvn HAYEIPENATOG

1 = EoTia payeipgpoaToc dIMANC {ovng
2 = EoTia payelipepoTog piag dwvng
3 = EvdIGueoo BepuavTIkO owua

@3

H eoTia payelpeUoTog Hiog Cwvng Kol N e0TION HAYEIPEUOTOC
OIMAAG Cwvng PTToPOUV VO ASITOUPYNOOUV XWPIC evOIAUECO
OePUAVTIKO OWUa aveEdpTnTa N pia omd TNV AN 1 va
ouvlUOIOTOUV e TO evOIGUEDO BEPUAVTIKO OWUT, OTIWG
TTEPIYPOGETAI OTOV TTIVAKA.

Zuvduaopog MpoodeTn evepyomoinon  Kar&AAnAn yia
Mikpn oBG eotio:  EmAeEre TNV eoTior payeipepo-  Mikpr) wnAn doppa
suvduoopoc amd  T0G DIMANG Cwvng. Mikpo Teppanyaki.
1+3 Me 10 aupBoro ©) evepyo-

ToInoTe MPOOBETO TO E€WTE-

PIKO KUKAwpa Bepuavanc. To

oupBoro © avapel.

Me 10 aUpBoAo (D) evepyoror-

faTe MpOoBeTa T0 EVOIGLE0D

BepuovTIKO 0wpa. To oUp-

Boho & avopel.

XelplopdC TNG OUOKEUNC el

Zuvduaopog Mpo6obetn evepyomoinon  Kar&AAnAn yia

MeyaiAn oBoA EmAeEre pioromd Tic dUo Mey&in ynAr dopuo
eoTiat; €0TIEC LayeIpEHOTOC. MeyaiAo Teppanyaki
Suvduaopoc amo 1 Ayyigre 10 oupoAo 8. H MeyiAn mhdika Tou
+3+2 hwTenn paBIOG MAVK oMOTO  ykpIA

aupBoho S avaier Zonpd.

H pikpn oBAA eoTial (1+3) Kol N €0Tiol HAYEIPEUOTOC HiOG
Zovne (2) umopel va AeiIToupynoouy emiong aveEdpTnTa N
gio arro TNV AN pe d1ohoPETIKEC BOOUIOEC HOYEIPEUOTOC.
‘ETol dnuioupyouvTail T.X. 0TN HeyOGAn wnAn ¢opua, oTo
Teppanyaki ) otnv MAGKa Tou YKPIA DIGOPETIKES TIEPIOXES
Oeppokpaoiac: Me Tn pikpn oBAA eoTia PTTOPEITE VO
OOTAPETE PETA EVa GayNTO KOl YE TNV EOTICH UAYEIPEUOTOC
piag dwvng va dlIoTnPnoETe TAUTOXPOoVa eva daynTo (eoTo.

Ymode1gn: KatdAMnAa payeipiké okeln UmopeiTe va To
TTpounBeuTeiTe YEOW TNC UTINPECIOG TEXVIKAG eEUTTNPETNONG
TEAOTWY 1 0TO BIKO PG e-Shop (NAEKTPOVIKO KATAOTNUO).

'EvOEIEN uTToAoITING BEPHOTNTAC

H Bdon eoTiwv Exel yiot KOBe €0TION HAYEIPEPOTOC HICK
evoelEn umdAoimng BeppdTnToC dUOo BaBpidwy.

Edv epdavidetar otnv &vOeiEn éva H, TOTE eival n eoTio
goyelpepoTog akopa CeoTr|. Mmopeite m.X. va dloTnpnoesTe
eva PIkpO GaynTd CeoTo ) va NlwoeTe kKouBepToupa. OTav
KPUWOEI TIEPICOOTEPO N €0TION HOYEIPEUOTOC, OAMGLEI N
evdeIEn oTo A, H &vdeIEn ofBAvel, OTAV KPUMOE! OPKETA N
£0TIO HOYEIPEUATOC.

E¥ Xe1piopog TG GUCKEUNC

>e auTo TO KEDGAQIO pabaiveTe, TWC va pubuideTe TIC
€0TIEC HOYEIPEUOTOC. 2TOV TTiVvoKa Ba Bpeite Babpuideg
HOYEIDELOTOC KOl XPOVOUG HOVEIPEUATOGS YIo SIGhopa
doaynTa.

Evepyorroinon Kol arevepyoroinon Tng
Baong eoTiWV

Me Tov KeVTPIKO OIOKOTITN eVEPYOTIOIEITE KOl
arevepyoroleite TN BAon 0TIWV.

Evepyoroinon

Avyitte To ouppRoro . Eva onpa nxei. H dwTeivr 3oKOG
TGV amo Tov KeVTPIKO diakomTn avaBel.Or evoeitelc Twv
emdaveiwv XeIpIopou Kail ol evoei&eic Twv Babuidwv
LOVEIPEUOTOC 11 avaBouv. H Baion eoTiov BpiokeTal oe
ETOINOTNTO ASITOUPYIOC.

Arnievepyotmoinon

Avyitte 10 oUpBoro D, péxp! va oPAcoUY N dwTEVA SOKOC
TTAVW oo ToV KevTpIkd SlakomTn Kol ol evdeifelc.OAeg ol
€0TIEC HOYEIPEUOTOC eival amevepyomoinuéveg. H evdeiin
NG umOAOITTING BEPUOTNTOC TTOPOLEVEI QVOUUEVN, HEXP! VO
KPUWOOUV OIPKETA Ol EOTIEC HOYEIDEPTTOC.
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el Xelplopodg TNG OUOKEUNC

Ymodei&eig

m H Bdon eoTiwv OTeEVEPYOTIOIEITAI AUTOUATC, OTOV OAEC Ol
£0TIEC HOYEIPEUOTOC EIVOI TEVEPYOTTOINUEVES VIO AilyO
XPOvo (10-60 deuTepOAeTITON).

= O1 pubpioeic TTOPAPEVOUV OTTIOBNKEUPEVES TG TIPWTO 4
OeuTtepoOAenTal PETG TNV amevepyotoinon.OTav
EVEPYOTTOINOETE EavA HEOT O AUTO TO XPOVO, TIBETOI N
Bdion eoTiwv o€ AeiToupyia pe TIG Tponyoupeveg
puBpioelq.

PUOUION TNG E0TING HAYEIPEPARTOC

>Tnv nf;ploxh pubpiocewv pubpiCete TNV emoOupnTr) Bobuida
LAYEIPEUDTOC.

Babpida payeipéparoc 1 = eAdxiotn 10xU¢

Babuida payeipéuatog 9 = péyiotn 1oxug

Kd&Oe Bobuida poyelpeuaTog exel pia evoiapeon Badpida.
AuTH epdaviteTal otnv evdeiEn we H.5.

Pubpion TnG BROUIdOG HAYEIPEPATOG
H B&on eoTiwv TTPETE val EiVal evepyOoTIoINUEVN.

1. Ayyi&te T0 cUpBoAo -, yia va emAEEeTE TNV eoTia
HOYEIDEUOTOC.
>Tnv évdelln Twv Babuidwy poyelpeuaTod avaBel wnpd
T0 oUPBoAO .11

2. PuBpioTte otnv meploxr| pubpicewy TNV emobupnm
BaBOpida payeIPEUATOC.

Ta TpOPIPA, TO OTTOIOt OCOTAPOVTOI OUVOTA I OTO OTTOIO KOT!
TN SIGPKEIC TOU OOTAPIOUOTOC EEPXETAI TTOAU UYPO,
KOAUTEPO VOI OOTAPOVTOI OE TTEPIOOOTEPECG PIKPEC HEPIDEC.
SUPBOUAEC VIO TO poyeipepa pe eE0IKkovOunon EVEPYEING
Ba Bpeite oTo KehdAaio "MMpooTaoia Tou
nepIBaMovTog".— ZeAida 75

BaBpida cuve- Aldpkeio ouve-

e

-=.:l |
nm ) . . .
0.0 3 4 5

H eoTia payeIpePaToc €xel evepyoroinoel.

AMOyT TNC BaOUIdAC HOYEIPELOTOC:
EmAEETE TNV €0TIO HOYEIPELOTOC KOl pUBUIOTE OTNV TTEPIOXN
puBpicewv TNV emOuunTr Bobuida YoyeIPEUOTOC.

Amevepyormoinon TNG €0TING HAYEIPEPATOG

EmMAEETE TNV e0TiON HOYEIPEUOTOC. >TNV TTEPIOXT pubpuioewv
puBpiote oto 0. MeT& amod mepimou 10 deuTepOAeTTa
eudavidetar n evdeiEn TnC ummdAoImnc BeppdTNTAC.

Ymodeign: H TeAeuTaio pubuiouévn eoTian JOYEIPEUOTOC
TTOPaPEVEl evepyotoinuevn. Mmopeite va puBuioete Tnv
€0TIO HOYEIPEUOTOC XWPIC VO TNV EMAEEETE €K VEOU.

Mivakag HXYEIPEPATOC
>Tov aKOAoubo mivoka Ba Bpeite pepIKd TopadeiyuaTa.

O1 XpOVOI HOYEIPEUOTOC KAl O BaOUIdEC POVEIPEUATOC
e&apTavTal omd To €id0¢, TO BAPOC KOl TNV TTOIOTNTA TWV
daynTwv. Mot autd TO AOYO EVOEXETAI VO UTTOXOUV
QmoKAIoEIG.

XpNOoIYOTIOIEITE VIO TO OPXIKO payeipepa TN Bodpida
goyelpepoTog 9.

AVOKATEUETE KATTOU-KATIOU TO TTOXUPPEUOTO hayNnTa.
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Xiong Tou o Xiong Tou par-
VEIPEPATOC YEIPEPATOC OF
AenTa

Nicoipo
Y 0KOAGTO, KOUBEPTOUPO 1-15
Boutupo, péN, Cehaivar 12
Zémqua Kou diaripnon Ogppo-
Kpooiag
Floxvi (Y. poyelpspeves Gakée) 12
oo™ 1525
Z&0TOp0 AOUKAVIKWY OTO VepO™™ 3-4
SeMmaywpo Kol {EoTOpN
STIOVAIKI KOTEYUYHEVO 2535 10-20 Aermai
KOUAOIC KOTEWUYPEVO 2535 20-30 Aermax
ZIyavo payeipepa, oiyavo Bpdai-
1)
l"ouBopAakia, Kedredec 4.555* 20-30 Aertx
Wapl 4-5* 10-15 Aermai
Aompec 0OATOEC, Ty, 00ATOO pmeoo-— 1-2 3-6 hermar
HEA

XTunnTéc oGAToec, Ty, o0 3-4 8-12 hemmr@
100 pneaipved (Bearnaise), o0AToO
oMowTeC (Hollandaise)
Mavpipepa, payeipepa pe aTpo,
OOTAPIOHA
PUC (ue dimAGoiomoooTnTa vepou)  2-3 15-30 Aermmai
Pubyoho 1525 35-45 hertdx
Bpootéc momameg pe dpAoudo 4-5 25-30 Aerr&x
Bpaotec momomec xwpic GAoldo 4-5 15-25 hermai
ZUHOPIKG, LOKOPOVOKIX 6-7* 6-10 Aemrc
[oyvi, ooumec 3.54.5 1560 Aerrma
Noyoviké 2.5-35 10-20 Aerdy
Noyawvika, KoTeyuypeva 3.54.5 10-20 Aerax
Matyeipepa oTov ToXUBPAOT PO 4-5
Mayeipepa og kAe10TO OkeUOG
PoAd KpeoTog 45 50-60 Aemmrdx
Ynroc Komopae 4-5 60-100 Aeréy
KoUAGIC 2535 50-60 Aerrd
Wroipo pe Aiyo Aadi**
2vitaeh, GuoIko 1 move 6-7 6-10 Aermtx

*

YUVEXION LOVEIPELOTOC XWPIC KO-
TIOKI

“* XWwpIC KOMOKI
“** TupioTe TOMEC HOpPEC




BaBpida ouvé- AlGpKeIo ouvE-
XIONG TOU o= XIONG TOU Joi-

YEIPEPATOC YEIPEPATOC O
AeniTd

SVITOEA, KATEWUYLEVO 6-7 8-12 hermdy
KoToAETO, QUOIKT 1) owE™** 6-7 8-12 hermrdx
MmpiCoAa (3 cm méoc) 7-8 8-12 hermdy
XOumoupykep, Kehtedakio (3 cm 4555 30-40 Aerr&x
ndxoc)***
210B0¢ mouAepIKOU (2 cm Tioxoc) ™ 56 10-20 Aerax
>T00C MOUAEPIKOU, KATEWUYUEVD™™ ™ 5-6 10-30 Aeréi
Wap1 ko GIAETO Yoipioy, GUOIKO 56 8-20 Aermai
Waipr kol GIAETO YoiploU Tove 6-7 8-20 Aermdy
Wap1 ko GIAETO YopIoy, TOVE Kall 6-7 8-12 hermar
KOTEWUYHEVO TLY. DETOKIO YOpIoU
mové
KapoBidec kar yopidec 7-8 4-10 Aermdy
20TOPIoUO AOXOVIKWY, PECKWY pavl- 7-8 10-20 Aerméx
TOPIGV
AayovIKe, Kpeag o Awpidec katd  7.5-8.5 15-20 Aermax
QIOI0TIKO TROTTO
TnyovnTa GoynTe, KOTEYUYUEVD 6-7 6-10 Aermdy
Kpemee 6-7 ouvexopeva
OpehéTa 3.5-4.5 ouvexopeva
ABy pomiat 56 3-6 herax

Tnyaviopa otn dpireda (Tnycvi-
opa otn dpiréla 150-200 yp. ava
pepida ouveyopeva oe 1-2 Aitpat
AGdI*)

Kareyuypeva mpoiovta, Ly, yovn- 89
TEC TIOTOTEC, VAYKETC KOTOTIOUAOU

KPOKETEC, KOTEWUYHEVEC 7-8

Kpeac, T.X. KOPHATIO KOTOMOUAOU 6-7

Wapr mave 1 oe Cpn pe payio mipac  5-6

AGYOVIKG, povITapiaTave 1 oe (upn - 56
Je PoIGH pmipoic, Tepmoupa

MIKPG IOPOIOKEUOLIOTE, TLY. Tyovi-  4-5
Tec/Aoukoupadec BepoAivou,
dpouTa oe CUpN Pe payit umpac
* JUVEXION LoYEIPELOTOC XWPIC KO-
TIOKI

** XWwpIC KOOI
*** Tupiote MOMEC DopEC

AloOnTpec YnoipoTog el

BJ AioOnTHipeC YNoipNaTOG

H xopoKkTnplopévn pe To oULBOAO as— eoTia
poyelpepoTog OIMANG Cwvng Xl JIa AsIToupyia alodnThpwy
wnoipoaTtoc. EGv AeiToupyroeTe TNV €0Tiol HOYEIPELOTOC e
™ SI1GTAEN TV AIoONTHPWY YNOIJOTOC, EVac alodNnTAPOC
pubBuicel Tn Bepuokpacia Tou Tnyaviou.

Katd Tn puBpion Tng AeiToupyiog aiodnTpwyv Ynoigorog
EVEPYOTTOIEITOI TTOOCOETO QUTOUATO TO EEWTEPIKO KUKAWUOL
Bepuavong TNG eoTiag pavelpepaTod dIMANG dwvng.

To TAEOVEKTNUG 0OC KOTA TO WNOIYO:

m H eoTia payelipépatog Beppaivel povo, oTav XpeldleTal.
AuTO e€oikovopel evepyela.
= To A&dI Kol To Aimog Oev utrepBepuaivovTal.

Ymodeigelg

m  Mn CeoTaivete TOTE NITTOC XWPIC EMITAENON.

m TomoBeTeite TO TNYAVI OTO KEVTPO TNG £0TIOG
HOyEIPEUOTOC. MPOoGEXETE TN OWOTH OIGLETPO TOU TATOU
TOU Tnyaviou.

m  Mnv TOTOOETEITE KOTIAKI TIAVW OTO TNYAVI. AIddopeTIKA
0 puBuiotTc O¢ Aeitoupyei. MmopeiTte va
XPNOIUOTIOINGETE PIO ONTA TIPOCTACIOC Ao T
MTOINiOUaTa, O PUBUIOTAC AsITOUpPYEI.

m  Xpnoipomoleite Hovo AITTOC, KATAAMNAO VIO TNYAVICUG.
Mo BoUTupO, papyapivn, eETpa MaPBEVO eACIOAADO 1
X0IpIVO Aimog emAeETe Tn Babpida wnoipatog 1 n 2.

Tnyavi yix Tn S1XTAEN TWV KIGONTHPWV
YNoiNXTOG

EmAECTE via TN AeiToupyia pe Toug aleBbnThpec YynoiyaTog
TO OWOTO TNYAWVI.

Tny&vi CUCTHHATOG WG E10IKO EEXPTNHX

Bva Tnyavi, Tou eivail 1I00vIK& KATGANAO vIa TO WHOIYO Pe
™ SIGTaEN TV AoONTHPWY WYNOIUOTOC, UTTOPEITE VO TO
QYOPAOETE ETONG KO OTA EIOIKG KOTAOTAUOTO NAEKTOIKGWV
okeuwv 1 online oto www.bosch-eshop.com: HEZ390230

H dioBeoipoTnTa, KaBwS Kol n duvaToTnTa TTapayyeAiog
online gival ammo xwpa oe XWEa dIaGOPETIKH.

O1 avadepodpevee 010 TEAOC BaOpIdEC YNoIpaTOC Eival
TTPOCOPUOOUEVEC OTO TNYAVI OUCTAUOTOC.

Ymodeign: H diataén Twv aiodbnthpwy YynoipaTog umopei
Vo ASITOUPYNOEI ETTIONG KOI JE TOL UTIPXOVTO TNYAVICQL.
AOKIUGOTE TTPWTA TOL TNYAVIO PE XOUNAEG BoBuidec
WNoipoToC Kol oAGETE evdexouevwe Tn Badpida
WnoipoToc. XTIC uynAOTeEPEG BaBpidec YnoiyaTog Pmopel
va urtepBepuavOei To TNyAvI.
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el AloONTNPEC YNOILOTOC

O1 BaBpideg YnoipaTog

BaBpida Oeppokpaoioa Kar&AAnAn yia

ynaipa-
TOG

1 TOAU YONAn

T.X. TIOPCIOKEUN Kail DEOILO GOATOWY, 00TGPI-
OHO A OVIK®V XWPIC TIPOOBNKN vepoU Kal e
TPO0BNKN Aimouc, Ynoiuo TPoGipwy pe EETpar
mop6EVO eAcioAad0, BOUTUPO ) LOPYOPIVN

T.X. OHeAETEC, YOO TPOdIWY PE £ETpa
nopBEVo eAaioAado, BoUTupo N Hopyopivn

2 XaunAn

3 XOUNAN PETPION LY. WOIKO WOipIoU, XOVTRG (aynTa OMwe
KeTEDEC KOl AOUKOVIKO!

4 PETPIONUWNA  TLY. WNAOILO HIOOYNHEVWY 1) KOAOYNLUEVWY
UMPICOAWY, KOTEWUYHEVD TTOIOVTC TIOVE,
AeTTTG GorynTé OTIWC OviTagN, YUPOC Kot Adiyor
VIKO!

Y. Wroipo UmpICoAwv péaa WPE (rare),
TNYQVITEC OMO TPILPEVEC TIOTOTEC KOI TIyOWN-
TEC TIOTOTEC 08 PETEC

5 uynAn

PUOuIon Tng d1GTaENG TWV xicONTRPWV
YNoiHXTOG

EmAEETE TNV KATGAMNAN Babuida ynoiparog amd Tov
mivaka. TomoBeThoTe To TNYAVI TTAVW OTNV £0Tio
HOYEIPELOTOC.

H Bdaon eoTi®V TIPETEI VO €ival EVEPYOTIOINUEVN.
EmAEETE TNV €0TiON pOyEIPELOTOC.

1. Ayyi&Te TO OUUBOAO Las—.2TnV evdeltn TnG eoTiog
HOVEIPEUATOC OVARE! TO L1 Kol eddaviZeTon TO CUHBOAO
w.
>Tnv mieploxn pubuioewv eudavidovTal ol Babuideg
ynoipoTog 1-5.

2 3 4 5

2. >Tnv mepioxn pubuioewy emAEETE TNV emOUPNTN
BaBpida ynoiparog. H dIdTa&n Twv aiodnThpwyv
ynoipoTog €xel evepyoroin®ei. H peydAn eoTia
payelpepoTog dIMANG dwvng exel evepyoroinBei
OUTOUOTO.
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To oUpBoAo s avaBooBnvel, HEXPI VO eTITEUXOEI N
Beppokpaoia Tnyaviopgatoc. MeTd nxei éva onua. To
oUpBoAo I avafel.

3. BAATE TP TO AITTOC VIO TO WHOIPO KOI OTN CUVEXEIO TO
daynTo 6TO TNYAVI.
lupioTe TO GpoaynTd OMWC CUVABWCE, VIO VO UNV KOANOCEL.

Arnrevepyoroinon Tng SIXTAENG TWV
xoONTHPWV YNOINKTOC

Ayyi&Te TO CULBOAO Las—.

Mivakag Tnyavioparog

O mivakag deixvel, mola Babuida TnyaviouaTog eival

KATGAMNAN yia K&Be daynTd. O xpdVog ThyavVIOUOTOG
eEapTdTal ammod TO €idoc, To BAPOC, TO TIAXOC KAl TNV
ToI0TNTG TOU TPodiLou.

O1 avadepopevec Badpideg TNyavViOUOTOC €ival
TTPOOGPUOOUEVEC OTO TNYAVI OUCTAUATOC. 2TO A
TNyavia prmopouv va diadepouv ol Babuidec TNyavioUoToC.
MpwTa CeotaveTe TO Gdelo TNYAvL. AdoU TTPWTA NXNOE! TO
NXNTIKO onua BAATe Tat TPOGILG padi e To AiTog
TNYQVIOUOTOC GTO TNYAQWVI.

Babpidor  ZuvoAikog xpovog Th-

TNyavi-  YOViGHOTOC YETK TO
OHOTOC  NXNTIKO onpa

Kpéag

Jvitoeh, QuaIKo 1 ove 4 6-10 Aerdi
DINETO 4 6-10 Aerai
KotoAeTa™ 3 10-17 Aermma
Cordon bleu* 3 15-20 Aerai
MmpICOAeC, PEOO WUEC (3 cm B 6-8 Aermmar
nyoc)

MmpICOAEC piooynpévec f Kaho- 4 8-12 hermay
wnuevec (3 cmmdxoc)

>1Boc mouAepikol (2 cmméoc)* 3 10-20 Aeréi
NoUKGVIKO Bpoiopeva i wpd™ 3 8-20 Aerma
Xopmoupykep (1,5 cm mmoxoc)* 3 6-30 Aerdi
KedTedokia (2 cm moyoc) 3 10-20 Aerai
Kpéog koppévo oe Aetmec Awpl- - 4 7-12 hemmdy
dec, yupoc

Kipoe 4 6-10 Aerat
Noipdi 2 5-8 hermax
WYapi

Waipt, ynTo, Y. MEoTPOPO: 3 10-20 Aeréy
OINETO YapIow, GUOIKO 1) TIovE 3/4 10-20 Aerai
FopIdaKIa, yopideg 4 4-8 hermrd
OaynTta pe auyd

Kpemee 4 TNyaviCovTol ouvexopeva
Ouehétec 2 3-6 Aermmx (ovd pepida)
Auyé péma 2/4 2-6 ety

* Tupiote MOMEC DopEC

“* BOTe T TPOGNHO GTO KPUO TNy OV



BaBpida  ZuvoAikag xpovog Tn-
TNyQvi-  yaviopaTog YeTa To

OHATOC  NXNTIKO ofpa

Aerroupyia PowerBoost el

BaBpida  XuvoAikag xpovog Tn-
TNyQvi-  YaVioPaTog YET& TO

OHOTOC  NXNTIKO ORpa

XTumnTor oy o 2 4-9 herrox Ao
errlrsc Auotpiog | | 3 10-15 )\elnT(x - KopauTEp 7 T0pi 3 730 e
Wnuevo TooT pe KpouaTa amo 3 4-8 hermmar (ovar pepida) STEVG £ . 5 46 e
0IUYO, Yoot Katt Caxapn / YOMIKO TEVVO ETOILG Goyna pe Mpo- O AETITaL
M. oeanr] VEPOU .. CUHOPIKG OTO
myov*
Narareg Kpoutov 3 6-10 Aermar
TnyoviTec oTomec amo Bpootée 5 6-12 Aermma Aptydoa / GouvToUKIO / KOUKOU- 2 3-7 hermmax
TNYOVITEC TIOTATEC oMo WPEC TOTOF 3 15-25 Aemmrx VGpI0, KOBOUPVTIOO
TEC * TupioTe MOMEC dopec
Tnyavitec omo Tpippgvec matoree 5 2,5-3,5 hermmox (o " BokTe T TROGN O OTO KPUO THYOVI
Hepida)
Momémec TyovnTec EABeTIOe 2 40-45 hertx
MoToTec yhoog 4 10-15 Aerméx —
v

U AeiToupyia PowerBoost
JoTapiopa ehadpd okOPOWY / 1/2 2-10 Aemra i . )
KPEPHUBIOY Me tn Aeitoupyia Powerboost umopeite va {eoTaveTe

: , . HeYaAUTEPEC TTOCOTNTEG VEPOU GKOUO YPNYOoPOTEPD aTT’ O,TI
Tnyavnta KpeppudIia 3 510 Aermax ge Tn Bobuida payelpepoTog 9.
KoAokuBaiia, pekmCavec 3 4-12 hemdy H Aermoupyio Powerboost gival S100€0iun povo oTic eoTie
Mimepiec, TpGioIva omopayyio 3 4-15 hermar LOYEIPEUOTOGC, TTOU XapakTnpiCovTal pe Ta ouppBoia boost

A
SOTAPIOU AKOVIKGV HE TIpO- 1 10-20 Aemmrx KOl A.
06r\Kn AiMouC Kol XwpIc TIpooBrKn >TIC €0TieC pavelpeparoc OIMANG dwvng TTPETTE! VIO TN
VEPOU, T.Y. KOAOKUBAKIO, TIpGIOIVEC AeiToupyia Powerboost va €xel evepyoroinBei mpoobeTa To
TIMEPIEC OelTEPO KUKAWUO BEpuavongc.
Mowiripio 4 10-15 Aermmai
NoYOVIKO YAooE 4 6-10 Aermax Evepyormoinon Tng Asitoupyiog Powerboost
Kateyuypéva mpoiovra 1. EmA&CTE TNV eoTion poyelpEUOTOC. .
SviToeh 4 1520 hermix 2. AvgiEge va vgploxh puBpioewv To oUPBOAO w2 H
, evoelEn & avapel.
Cordon bleu 3 10-30 Aerm H Aerroupyio Powerboost eivair evepyomoinuévn.
>1080¢ MouAepIKoU™ 2 10-30 Aermai
NOYKETC KOTOoUAQ N 10-20 e Armrevepyomoinon Tne Asitoupyiac Powerboost
[Upoc (xoIpIvO KPEag), yupoc 4 10-15 Aermai
(BodIvo Kpéa) 1. EmA&ETe TNV eoTian payelpEUOTOC.
DIETO YOpIOU, GUOIKO f TOVE 3 1020 fera 2. PUGUIOITS pIo o1‘r0|I0(6r]rr0TsL BaQuléa OUVEXIONG TOU
: . : : gavelpepoToc. H evdeign o opnvel.

DeTaKIO Yapiou Ve 4 8-12 herma H AeiToupyia Powerboost gival amevepyomoinuévn.
Tryavnég o 4 46 herm¢

nvavm?c nonon'sc | /5 6 SI'ITO(' YriodsiEeic
Tnyavnté daynta / myovnTa 4 8-15 Aerma m Edav dev amevepyomoinoeTe Tn Asiroupyio Powerboost,
Aaxavika TOTE QUTH OTTEVEPYOTIOIEITAI AUTOCTO HETA OO Evav
AVOIEIOIK POAG 3 10-30 Aerrax oplogé\éo )éoévo.H eoTiat uavglpéuaToc emoTpedel Lavd

. " - . oTn Baduida poyeipéuoToc 9.
Kapopriep / Tupi 8 1015 hemma m [lpooete, 6T To AAdI KAl TO AiTTo¢ BeppuaivovTail

. ypPryopa e Tn Aeitoupyio Powerboost. Mnv agrivete
ZAaAToEC : , . . .

. : : : TTOTE XWwPEIG eMTAPENON TN JIAdIKAOIA HOYEIPEPOTOG. TO
ZOATO0 VTOUATOG HE AOKOVIKO 1 25-35 herma UTTEPOEPUOOHEVO AGDI KOl NITTOG avadAEYOVTal YPRYO T,
SOATOO uﬂgoaué)\ 1 10-20 Aerrx B)\éﬂe)\OITO !de)dAglgI;Zﬂg‘O;VTlKéC UTTOéSiESK,\

YOATOO TUPIOU, TLY. OGATOONyKOp- 1 10-20 Aerdy aodoteioc’.— ZeAloa
VKOVTCOAOK

Aeoipo 00ATOWY, TLY. OGATOO pmo- 1 25-35 ety

AovéCe, 00ATOO VTOUATOC

FAUKEC oGAToeC, TLY. oGATOOTOP- 1 15-25 hermai

TOKOAI

* TupioTe MOMEC dopec

** BOTe TO TPOGN KO OTO KEUO TNyOVI
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el Aoddaieia Tadiwv

B Acpareia moudimov

Me Tnv aodaieia Taudiwy Pmopeite va epmodioeTe Ta
ToudId, VO EVEPYOTIOINOOUV TN BAON €0TIRV.

Evepyoroinon Ko rrevepyoroinon Tng
XOPXAEING TTXIOINV

H B&on eoTiov TTPETE VAl EIVAl OTTEVEQYOTIOINUEVN.

Evepyomoinon: Me Tov kevtpikd diokorrn (D evepyomnoinoTe
N Bdion eoTiwv. Ayyicte To oupBoro MY via 4
SeutepdAera. H evdeitn 8 avapel via 10 deutepodienTa. H
Baon eoTiwv gival KASIBwUEVN.

Amevepyormoinon: Me Tov kevtpikd diokortn O
evepyotoinaTe TN BAon eoTiwv. Ayyigte To olpRoro M8 via
4 deuTtepOAenTa. To KASIOWUO €Xel OKUPWOEI.

AUTOPOTN XOPAAEIX TIXISIWV

Me auTn Tn AeiToupyia evepyoroleital N aohaAeio TaIdiwV
TTAVTOTE QUTOUATCA, OTOV OTIEVEQYOTIOIEITOI N BAON EOTIWV.

Evepyommoinon KaI GIevepyorioinon

Tov TPOTIO e TOV OTI0I0 EVEPYOTIOIEITE TNV AUTOUOTN
aoddAeia maudiwyv, Ba Tov Bpeite 0TO KedaAalo "Booikeg
puBpioelg".— ZeAida 84

[€ AciToupyiec xpovou

Ymnapxouv 3 SIadpopETIKEC AeIToupyieC XpOVouU:

m  Mia eoTio HayeIpEPOTOC TTIPETIEI VO QTTEVEPYOTIOINOEI
QUTOHOTO

m  PoAOI ouvayeppoU koulivag

m  XPOVOUETPO

Mix €0TixX HAYEIPEPATOG TIPETTEI VX
KTTEVEPYOTTOINOEI AUTOUAT
PubBpioTe yio TNV emOUPNTH €0TIO HOYEIPEUATOC HIC

XPOVIKN BIGpKela. H e0Tia HAYEIPEUATOC QTTEVEQYOTTOIEITAI
QUTOHOTO PETA TN ANEN TNG XPOVIKNAC DIGPKEIOG.

PuBuion TnG dIXPKEING

H eoTio payelpepaToC TPETE! Vo eival evepyoTToinuevn.

1. EmA&ETE TNV €0TIO HOYEIPEPATOC.

2. AyyiEte 10 olpRoro ©. To w mdvw amo To olypRoro O
kai n evdelfn O Tne embuPNTAC E0TIOG HOVEIPEUOTOG

avapouv dwnpd. 2NV evdelén Tou XoovodIaKOTTN
avaBel L.
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3. Méoa ota emopeva 10 deutepdAenTa pubpuioTe oTnV
ePIoXN pubpioewy TNV emMOUPNTH XPOVIKN DIAPKEIO.
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H xpovikn didpkeia Tpéxel. Edv exete pubpioel pio Xpovikn
OIGPKEID VIO TIEPIOOOTEPEC €0TIEC PAVEIPEUATOC,
eudaviCeTal mMAvToTE N XPOVIKN OIAPKEI TNG EMIASYUEVNC
£0TIOC PAYEIPEUOTOC.

Al&TaEn aicONTRPWV YNoiaTOg

Edv payeipelete pe Tn SIGTAEN TWV AIoONTHPWY YNOIUATOC,
n puduiopéevn xpovikn didpkela Eekivar, OTav emTeuxOei n
Beppokpacia yio TNV emAeyuEvn TIEQIOXN.

MeT& Tn AREn ToU XpOVoU

OTav n xpovikn dldpKeia €xel An&el, omevepyoTOIEITAI N
eoTion payeipepaToc. AKOUTE Eva Orpo Kol TNV evOelén Tou
XPOVOBIOKOMTN avoBooBrvel To Ll via 10 SeuTepdAerTa.
To w mévw ano 1o oUuporo O kai n évdeitn O
avapooBrvel. Ayyi&te eva omolodnmoTe cupBoAo. Ol
evdeitelc ofrivouv Kol To NXNTIKO ONUG OTALOTA.

A16pBwon 1} oBricIHo TNG OIKPKEING

EmAEETE TNV €0Tion HAVEIPELOTOC KAl ayyiETe TO OULBOAO
®. ANMAETE OTNV TIEPIOXN PUBHICEWV TN XPOVIKA SIPKEIX T
BéoTe TNV 0TO L.

Ymodei&eig

=  Mmopeite va puBpioete pia Xpovikr SIdpKelo €we 99
AeTTTAN.

= OTtov TpeExel To TeAeuTaio AeTITO pIaC SIGPKEIOS, OAGLEI
n evoeIEn Tou XPovoOdIoKOTITN OTO AeTITG Og
OeuTepOAeTITA.

AUTOHXTOG XPOVOJIXKOTITNG

Me auTn Tn AeIToupyia UTTOPEITE VO TIPOETIIAEEETE pIt
SIGpKeEIn yIa OAEC TIC €0TiEC payelpePaToC. MeTd amo K&Be
SVEPYOTTOINON HIOG E0TIOC POYEIPEUOTOC TPEXE! N
mpoemAeypevn O1dpkela. H eoTia payeipepoTog
OTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUOTO JETA TN ANEN TNC XPOVIKNC
OIKPKEIOG.

Tov TPOTTIO evePYOTIOINONG TOU QUTOLOTOU XPOVODIOKOTITN
Ba Tov Bpeite oTo KedAAaio "Baoikeg
puBuicelg".— ZeAida 84



Yode1En: Mmopeite va aMAEeTe TN XPOVIKA SIGPKEIR VIO
HIO EOTIO HOYEIPEUAITOC N VO ATTEVEPYOTIOINOETE TOV
QUTOLIOTO XPOVODIOKOTITN VIO TNV E0TIG HAYEIPEUATOG:
EmAECTE TNV €0Tion poyeIPEPOTOC Kal ayyiéTe TO cUPBOAO
®. AMAGETE OTNV TIEPIOXT PUBUICEWV TN XPOVIKNA SIGPKEIO
BéoTe TNV oTO L7,

PoAo1 ouvayeppou Koulivag

Me 1o poAOI cuvayeppoU TNG Koudivag UTTOPEITE Vo
puBpioeTe eva Xpovo €we 99 Aettd. AeiToupyei aveEdpTnTa
o’ OAeg TIG GMeg pubuioelc. Mo TNV evepyotoinon n Baon
E0TIWV TIPETIEI VO €IV EVEPYOTTIOINUEVN.

PuBuion Tou poAoyiou cuvayeppoU Koulivag

1. Ayyi&Te To oUpBoAo . To w MAvw amd To oUYPRoA0

avapel Cwnpea. XTnv evoeiEn Tou XpovodlokomTn avael

[nin]
.

2. PuBuioTe otnv mepioxn pubuiocewv Tov emOuUUNTO XPOVO.
MeTd amd pepIka OeUTEPOAETITO O XPOVOC GpXiCel va TPEXEL.

MeT& Tn AR§n Tou Xpovou

MeTd Tn AN&n Tou Xpdvou aKkoUTE Eva OO KAl OTNV
&vOeIEn Tou XPOVODIOKOTITN avoPBooRAvel To Ll via 10
OeuTepOAeTTTaL TO W TIAVW OO TO CUHBOAO & avaBooBrvel.
Ayyite eva omoiodnmoTe oupBoAo. Or evdeilelc offivouv
KOI TO NXNTIKO ONUO OTOUGTA.

A16pOwon Tou Xpovou

Me To oULBOAO & emAEETE TO POAOI CuUvVayEPHUOU TNG
Koudivag Kail pubuioTe €K VEOU.

AgIToupyix XpOVOUETPOU

H Aeitoupyia xpovoueTpou deixvel To XpOvo, TToU TTEPOoE
HETQ TNV evepyorioinon TnNG AeiToupyiag.

H AeiToupyia xpovopétpou epyaleTal povo, 6Tav n Baon
€0TIOV eival evepyoroinuévn. OTav n Baon eoTiwv
arevepyoroleital, TOTe amevepyoroleital padi emong Kai n
AEITOUPYIO XPOVOUETPOU.

H AeiToupyia XpOVOHETPOU EVEQYOTIOIEITAI QYYI(OVTOG TO
oUpBoAo (H.5TnVv evdelEn Tou XPOoVodIoKAOTTN eudavieTal
L0 Ko apxiel n XpovopuETPNoN. TO TIPWTO AEMTO
eudaviCovTal OSUTEPOAETITOL, ETTEITA ASTITA.

H AeiToupyia XpOVOHETPOU BIGKOTITETAN, QYYICOVTOG TO
oupBoro (5. AyyidovTag Eavd To oupBoio (F,
aTrevepyotoleiTal N AeIToupyia XpovoueTpou. H evdelén Tou
XPOVOOIOKOTITN oRNVel.

AUTOHOTN aTrevepyoTioinon Viot AOyoug aodOAEIng el

B AuTtoparn
XTTIEVEPYOTTOINGCN YIX
Aoyouc axopaxAeixg

Edv pia eoTia payelpeuaTog eival evepyoroinuevn yia
HEYOAO XpOVO Xwpic va aMGEel n pubpuion, ToTe
EVEPYOTTOIEITA O UTOUATOC TIEPIOPIOUOC XPOVOU.

H Beppavon TG e0TIOG PayeIPEUATOG DIGKOTTETAL TNV
EVOEIEN TWV EOTIOV HOVEIPEUOTOC AVOBOORAVOUV EVOMOAE F

£ koi n &vdeiEn umoAomne BeppoTnTac H/h.
OTov oKoUPTHoTE pIa oTroladnmoTe eMOAVEIR XEIPIOUOU,
oBfvel n evdelln. Mmopeite va pubuioeTe €K VEOU.

To moTE O evepyoroinbei o TePIoPIoPOC XPOVOU,
eCapTdTOl OO TN pubpiopevn Babuida payelpepaTod (1
ewe 10 wpeg).

& AciToupyia SITAPNONG TNC
OEPHOKPACIG

H Aeitoupyia dlatrpnong NG 6epUOKPACIOG sival
KOTOMNAN VIa AIOIUO COKOAGTOG N BOUTUPOU KAl IO TN
dlaTtripnon Tou $aynToU KAl TOU HOYEIQIKOU OKEUOUC
eoTou

Evepyormoinon Tng AeiToupyiag dixThpnong
NG BEpUOKPATING

1. EmA&ETe TNV eoTian poyelpEUOTOC.

2. Avyyi€te 1o cUpBoAo . v &vdeiEn Twv Bobuidwv
LOVEIPEUOTOC avARel TO GUUROAO L .

H Aeitoupyia dlamrpnong NG O€pUOKPACIOG gival

EVEPYOTTIOINUEVN.

Arnievepyorroinon Tng AsiTtoupyiag dixTienonsg
TNG OEPHOKPACING

1. EmA&ETE TNV €0TIO HOYEIPEPATOC.

2. Ayyi&te 10 cUuBoA0 TS, STnv evOeiEn Twv Baduidwv
LOYVEIPEUOTOC OVAREl TO CUHROAD L.

H AeiToupyia diatnpnong Tng BepUoKPaoiag

aTTevepyoTTononkKe.
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el [MpooTooia OKOUTTIOHOTOG

[BlNpooTacia okoumicpaToC

Ed&v okoumioeTe maivw omd To medio XEIPIOPOU KOT& TN
OIdPKeEIn TTOU N BAON €0TIWV EIVOI EVEQYOTIOINUEVN,
pmmopouv va aAGEouv ol pubuioelg.

Mo va To amoduyeTe, d100eTEl N BAON E0TIWV PO AeITOupyia
TpooTaoiag okoutiopaToc.AyyiEte To oupBoro M8 Eva
ofua nxel. H évaeitn W mave amd To oupBoro ME avapel.
To medio xelpiopou eival kKAeIdwpevo yia 300euTepOAETITAL.
Mrmopeite va okouTttioeTe TAvw ard To 11edio XEIPICHUOU
XWPIC Vo oMGEouv ol pubpioelc.

Ymodeign: EEaipeon amd Tn AsIToupyia TPOOTACIOG
OKOUTTIOPOTOC OmoTeEAEl 0 KEVTPIKOCG OIoKOTITNG. MTopeiTe
VO OTIEVEPYOTTOINOETE OTTOTEDNTIOTE TN BAGN €0TIWV.

BY EvdeiEn KaTav&Awong TS
EVEPYEING

Me auTn Tn AeIToupyia PUTToPEiTe Vo eUPavioeTe TN
OUVOAIKN KOTAVAAWON evepyelag peTa&l evepyorioinong Kal
arevepyoroinonc TG B&oNG €oTIWV.

MeT& TnVv amevepyotoinon epdavidetal yio 10
OeuUTEPOAETITO N KATAVAAWON oe KIAoBaTwpeg, m.X. 1,87
kWh.

H akpiBela TG €vOeiENg e€apTATAI EKTOC TV MWV aTTd
TNV mMoIOTNTA TNC TAONC Tou OIKTUOU TOU PEUPATOC.

H &vdei&n dev eival evepyoroinuévn. Tov TPOTIO
gvepyoroinong Tng evdeliEng 6a Tov Bpeite oTo KePGATIO
"Boolkeg pubuicelg".— 2erida 84

B Baoikéc pubpioeig

H ouokeur| ooc £xel dididpopec Baoikee pubpioelg. AuTEC
TIC PUBUICEIC UTTOPEITE VO TIC TTPOOGPUOOETE OTIC OUVNOEIEC
(ofo (e

‘Evdeidn  Aeiroupyia

! Autopoarn aodaAeio audIwv

Amevepyomoinpévoc.*

Evepyomoinpévn.

[ ] g B i |

XelpoKivnTn Kol auTtopamn aohahelor moudiov amevepyoToln-
pévn.

* Boloikr pu6pion
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Evdeiln  Aeitoupyia

cC HxnTIKO onpa
To onuo empBeBoiwanc Kol 1o 0Npo EGPOALEVOU XEIPIOHOU

&lval omevepyomoINUEVX (TO ONHO TOU KEVTPIKOU BIOKOT
TIOPOEVE! TIAVTOTE).
H Evepyomoinpévo povo To onuo eodaAUEVOU XEIPIOHOU.
c Evepyormoinpévo povo To onpa empBefoinonc.
3 Nua IsmBsBaiu)or]C KOl 0Nl e0DOAEVOU XEIPIOHOU EVEPYO-
TIOINHEVO.*
c3 ‘Evdeiln katavalwong evépyelag (Pwtote yia Tnv
TAON TOU SIKTUOU OTNV emmyeipnon MaPoXG NAEKPIKAG
evepyeIng)
b EvdeIEn KoravaAwonc omevepyomoinpévn.*
H Evdeign korovowong atnv Téon diktuou 230 V.
c EvdeiEn koravewonc otnv Téon diktuou 400 V.
3 Evdeitn karavohwonc oty Teon dikTuou 220 V.
Y Evdeitn koravahwong atny téon diktuou 240 V.
c5 AUTOHOTOG XPOVOBIOKOTITNG
oo Anevepyomoinpévog.*
oag A|('prs||0( LETGL OMO TNV oMol amevepyomoloUvTal Of E0TiEC
Hayelpéparoc.
ch Aidpkeia Tou onpaTog AENG Tou XPovodIaKOMTH
/ 10 deutepOAeTTaL
c 30 deutepoherTa
3 1 \ermo.
c Mp606eTn evepyooinon TWV BEPHAVTIKWV CWPATWV
I Anevepyoroinuévn,
H Evepyomoinuévn.
c TgAsumia pUBHION TIPIV TNV OMEVEEYOMoINan TNC 0TIOC Hoysl-
peaToc.”
cl Emavadopd atn Baioikr pudpion
b Anevepyomoinpevoc.
/ Evepyomoinuévn.

* Boloikr| pu6pion

AA\QyYR TWV BACIKWV pUOUicEWV
H Baon eoTIOV TTPETE! VO €IVl AMEVEQYOTTOINUEVN.

1. EvepyomoinoTte Tn BAon €0TIWV.

2. Méoa ota enopeva 10 deutepOAeTTa OiyYiETE TO
OUHBOAO &8 VI 4 BEUTEPOAETTTO.

>TnVv apxn eudavileTal TO EUPETAPIO UTTNPECIVV

e&NMNEETNONCG TTEAGTWV.2TNV TTEPIOX PUOUIONC PTTOPEITE VO

EVEPYOTTOINOETE TIC evOEIEeIC:

‘Evdeidn

Eupetpio umnpeaiav enmnpétnonc neAatay Kl #H

Hi
Huepopnvia KaTooKeung Fd
ETOC KOTOIOKEURG 5.
MNvac KATOOKEUNG 05




3. Ayyifte Eavé To oUpBOAO

ca
)

Eudaviteton To £ 1 Ko 0TV €vOeIEn Twv €0TIGV
LayeIpEUaToC ovaRel 1.

4. Ayyitte TO OULBOAO & TOoEC GOPEC, UEXPI VO pdAVIOTEI
n emOupnTtn evoelgn.
5. PuBpioTte otnv meploxr pubuicewv TNV emMOUUNTA TIUN.

-
(W)
m

un

6. AyyiEte To oUpRoA0 & via 4 deuTepOAeTTOL.
H puBuion éxel evepyormoinBei.

Amnevepyomoinon

Mo TNV eyKoTaAeIyn TS Baoikng pubuiong
QTTEVEPYOTIOINOTE TN BACN E0TIWV PE TOV KEVTPIKO OIGKOTTN
KOl puBuioTe €K VEOU.

[& Home Connect

AuTH n ocuokeun €xel duvatoTnTa Wi-Fi, ol puBuioeic
HTTOPOUV VO OTEAVOVTOI JEOW PIOIC KIVNTNAC TEPHOTIKNG
OUOKEUNG OTNn ocUoKeun.

OT1ov n ouokeun e cUVOEETAI e TO OIKIOKO BIKTUO,
ASITOUPVEI N CUOKeU, OTIWC piok BAoN €0TIVV XWPIC
ouvdeon oe dikTuo. O XelpIopode TNS BAONC €0TIWV UTTOPEI
VO VIVETOI TTAVTOTE PrTopel peow Tou Tiediou XelpIopoU.

H dia0eoipotnTa TN Asitoupyiac Home Connect e€apTaTail
ard TN S100e0IpoOTNTA TWV UTTNPeciwv Home Connect otn
xwpa oag. Or urnpeoie¢ Home Connect dev eival
dlaBeoipec oe OAeg TIC Xwpec.MeploodTepec MAnpodopiec
ylol auTO TO BEpa Ba Bpeite oTn dieuBuvon www.home-
connect.com.

Ymodei&eig

m O Baoelc eoTiwv dev TPOOoPICOVTO VIO IO XPr0N XWPIC
emThpnon - n O163IKAGCIO UAYEIPEPATOG TTPETTEI VO
TTapokoAouBeiTal.

Home Connect el

m [lpooete TIC UTTOdEIEEIC aoPaAeioC 0 QUTEG TIC
odnyiec xpnong kai BeRaiwbeite, OTI AUTEC TNEOUVTAI
OKOUN KOl OTOV XelpiCeoTe TN OUOKEUN HECW TNC
edpappoync (App) Home Connect. MNpooeTe emiong TIC
unodeileic otnv edpapuoyn (App) Home
Connect.— "nuavtikec urmodeifeic aopareiog”
oTtn oehida 74

m  Me Tnv edappoyn (App) Home Connect umopeite va
oTeiAeTe pUBUIOEIC OTN CUOKEUN OOC KOl TIPETIEl VO TIC
emBeBaiwoeTe 0TN OUOKeUN). Evac XeIplopog Tne
OuOoKeunc amd 1o Opoduo dev eival duvaTog.

m O XeIpIOUOC OTN CUOKEUT €xel TTAVTOTE TIPOTEPAIOTNTA.
>€ aUTO TO XPOVO O XEIPIOUOC PEOW TNG edappoyn
(App) Home Connect dev eival duvaTog.

MpoeTolpacia

Mo TN duvaTOTNTO TIPAYHOTOTIOINONG TWV PUBUICEWY HEOW
Home Connect, n edappoyry Home Connect mpemel va
£ival EYKOTAOTNHEVN KOI PUOUIOUEVN OTNV KIVNTI TEPUOTIKN
OCC OUOKeUN.

AGBeTe yio auTd umtown 1o Tapadidopeva eyypada Tou
Home Connect.

AKOAOUBNOTE TG TTPOKABOPIOUEVD OTIO TNV €POPUOYN
BAUOTO, YIG TNV TTPOYUOATOTIOINON TwV PUBpicewy.

Mo TN pUBUIoN N epoppoyr) TIPETIEI VO EIVAI BVOIXTH.

AUTOHOTN CUVOEGCH OTO OIKIXKO BiKTUO
XpelaleoTte &va OpopoloynTr pe Aeiroupyikotnta WPS.

XpeldleoTe mpdoBaon oto dpopoAoynTr) ooc.Edv auto de
oupBaivel, akoAouBnoTe Ta BripoTa "XelpokivnTn olvdeon
OTO OIKIGKO BiKTUO".

1. Evepyoroifote Tn Baon eoTiwv.

2. Ayyi&Te To oUPROAO & via 4 SeuTEPOAETTA.
EpdaviCovtal ol mAnpodopiec TTPoiovTwy.

3. Ayyi&te TO oUPBOANO & TOoEC GOPEC, HEXPD! VO

[N ) !

eudavideTar evOMGE FL Kal 1.

1 (
u |

>Tnv &voel&n TWV 0TIV HOYEIPEUATOC avaPBel TO
oUuBoio .

4, >Tnv TEPIOX puBpioswv puBpioTe TV TIUN 1.
>TNV evOEIEN TWV EO0TIOV HOYEIPEUOTOC OvaBOoRAvel |
T0 oUpRoA0 .

5. Méoa oe 2 Aenrtd moTnoTe To MANKTPO WPS oT0
dpopoAoynTn.
H Bdon eoTiwv eival ouvdedepévn Pe To OIKIOKO BIKTUO,
OoTav OTNV £VOEIEN TwV E0TIWV UOAYEIPEUOTOC TO
oupBoro & Sev avaPoofrvel TAEOV, OANG Eival
OVOIPUEVO.
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el Home Connect

Ymodeign: Otav dev umopei VO OMOKOTAOTAOET KOO
ouvdeon, eudaviceTan n TIPA £ "XelpokivnTn
ouvdeon".2ZuvdEOTE TN OUOKEUN XEIPOKIVNTOL OTO OIKIOKO
OiKTUO N &eKIVIOTE EK VEOU TNV GUTOUOTN ouvdeon.

H ouokeun mpoomabei autopaTa, va ouvOedei pe TNV
edappoyn (App), epdoviCovtal evoOMAE HL kol 2.5V

TEPIOXN PUBUIcEWV OvaBOORAVEl N TIUN 1.

~
o

6. >TnV KIVNTA TEPUATIKI CUOKEUN OKOAOUBNOTE TIG
urtodeielc otnv edappoyn (App) yio TNV auTOUATN
ouvdeon oTo BIKTUO.

H diadikaoia ouvdeong £xel oAokANpwOei, dtav oTnv

EvOEIEN TWV E0TIOV HOVEIPEUOTOC epdavioTel n Tipr L.

XelpokivnTn cUVSECN OTO OIKIOKO SikTUO

1. Evepyormoifote Tn BAon oTiwv.

2. Ayyi&Te TO OUPBOAO & via 4 SeuTEPOAETTA.
Eudaviovtal ol mAnpodopieg mpoidvTwy.

3. Ayyi&te TO oUPBOAO & TOOEG GOPES, UEXD! VO
epbaviceTal eVOMGE HE kai |
>Tnv £voelEn TWV 0TIV HOYEIPEUATOC avapBel TO
olpBoAo .

1 (
u |

4. STV meploxn pubuioewv pubpioTe TNV TIpn 2.
STV EvOeIEn TWV 0TIV JOYEIPEUOTOC OVaPBOORhvel £
10 oUPBoONO B .

— A
| /,? |

5. 2uvOeoTe TNV KIVNTH TEPUOTIK OUOKEUN 0TO OIKTUO TNG
Baong eoTiwv pe To SSID "HomeConnect" pe Tov
KwOIKO "HomeConnect".
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H Bdon eoTiwv eival ouvdedepévn e TO OIKIOKO OIKTUO,
oTav oTNV evOeEIEn Twv E0TIWV HOYEIPEUOTOC TO
oUpBoAo B dev avaPoofrvel TAEOV, OANG eivai
OVOILILEVO.

H ouokeun mpoomabei auTopaTa, Vo ouvdebei ye TNV
edappoy (App), epdaviCovrar eVOMAE HE kai 2. STnv

TEPIOXH PUBHIcEWV avaBOoRnvel N TIUN 1.

~
' 0

m

o

ZekIvnoTe TNV edappoyn (App) O0TNV KIvNTY) TEPUOTIKA
OUOKEUN Kal akoAouBnoTte TI¢ umtodeielg yia Tn
XelpoKivnTn ouvdeon oTo OIKTUO.

H diadikaoia ouvdeong exel oAokANpwOei, dTav otnv
EvOEIEN TWV 0TIV JOVEIPEUOTOC epdavioTel N Tipr L.

PuBuioeig Home Connect

Mrmopeite omoTednmoTe va TTPOOOPUOCETE TN AeIToupyia
Home Connect oTIC avAykeg 00G.

[MAonynOeite oTIC BAGIKEC pubpioelc TNC BAONC €0TIWV OOC
oTIC puBpioeic Home Connect, yia va TpoBaAeTe
mAnpodopiec dIKTUOU Kol TTANPodOPIEC CUCKEUNG.

‘Evdeiln  Aeimoupyia

HC ! Zovdeon oo oikioko diktuo (WLAN)

I Mn ouvdedepévn / Aiakorr T alvdeanc BIKTUOU.
! AutopoTn ouvdeon.

c Xelpokiviyn alvdeon.

3 TUvOEdEUEVN.

HC Z0vdeon pe TV epappoyn (App)

I Mn ouvdedEpEVn.

* Boloikr| pu6pion



‘Evdeiln  Aeimoupyia

i AmoKoTaTaon TG 0UVDEDNC.

HC 3 Zovdeon pe WLAN

i Movada padIoonpATWY omevepYoToINLEVN.

Movada padIoonUATwY EVEQYOTIOINUEV.

HCY  PuBpiceic péow edappoyne (App)
o Anevepyomoinpévn.

i Evepyomoinpévn.*

HCS Evnpépwon Aoyiopikou

{ Evnuepwan dI00£aiun Ko ETOIHN VIt eyKOTAOTa0N.
c ZeKIVNHO TNG EYKOTAOTOONG.
HCEG TnAempooBaon péow TG urnpeaioag e€unmpéTnong me-
AaTiv
o Nev emmpgneTor.
/ EmmpemeTol.
HC 7 loyuc Tou onpatoc WLAN
I Aev eivar ouvdedepevn pe 1o oIkIoko ikTuo (WLAN).
/ loyUc afjparoc 1 (ko)
c loxUc onuaroc 2 (peooior)
4 loyUc arparoc 3 (kohr)

HCE Zuvdeon pe Tov e€urmpeTtntr Home Connect

Mn ouvdedepevn.

i Juvoedepévn.
* Baoikr) pubpion

Ymodei&eiqg

m H pUBpion HL 2 spdavitetan Hovo, dTav N cuokeun
eival ouvdedepevn e TO OIKIOKO OIKTUO.

= Hpubuion HL 3 eudoViGeTON HOVO, BTOV N OUCKEUN el
ouvdeDei nén UIO( dopd pe eva SIKTUO.

m H pubuion HL 5 epdavideTan pdvo, OTav Hic evnuépwon
eival diabeoiun.

m H pUBpion HL & spdavidetal Hovo, dTav n utneeoio
eurnpeTnong meAaTwy mpoomadei, var ouvdebel ye TN
ouokeun. MeTa Tnv Tapaxwpenon TN mpoopaonc
UTTOPEITE VO TNV TEPUATIOETE OTIOTEDNTIOTE.

m  O1 puBpioeic HL 7 kai HL & eudavidovtal povo, 6tov
uttdipxel o ouvdeon pe To WLAN.

Amnevepyormoinon WLAN

Edv To WLAN eivail evepyoroinpévo, Pmopeite va
xpnolpomoinoeTte TN AeiroupyikdTnTal Home Connect.

Yod<€1gn: >Tn SIKTUWPEVN AEITOUPYIO ETOILOTNTOG N
OUOKeun oag xpelddeTal To TOAU 2 W.

1. AyyiCte To oUpPBoAo & yia 4 SeuTepOAETTTO.
EudaviCovral ol mAnpodopieg mpoidvTwy.

2. AyyifTe To olpBoro & TdoeC d>opec, HEXPI VO
eudoviCeTan eVOMAE HL kai 3.
>NV evOeIEn TWV E0TIWV POYEIPEUOTOC avAPBel TO

oUpBoAO .

Home Connect el

3. 3Tnv mepioxn pubuioswy pubpioTe TNV TIUA L.
To WLAN eival amevepyoToinUeVo Kal OTo Tedio Xeipiopou
oPBAvel To oupBolo B

Amocuvdeon oo To SiKTuo
MropeiTe ommoTedNMOTE VO AMMOCUVOEOETE TN BAON E0TIWV
ooc and 1o OiKTUO.

Ymodeign: Eav n Bdon eoTiwv 0ag eival amoouvoedepevn
amd 1o OIKTUO, Ogv eival SUVOTOC KOVEVOCG XEIPIOUOC HEOW
Home Connect.

1. AyyiEte To oUpBoAO & yia 4 BeuTeEPOAETTTO.
Eudaviovral ol mAnpodopiec mpoidovTwy.

2. Ayyi&Te To oUPROAO & TOOEC POPEC, HEXPI VO
eudoviCeTal eVOMAE HL Kol I,
2TV 8V58IEF] TWV E0TIQOV HOYEIPEUOTOC avaBel TO
oupBolo =

3. 2mv nsp|oxr] puBpioewv pubuioTe TNV TIUA L.

H ouokeur) eival amoouvdedepévn amod To OIKIO(KO OikTUO

Kol oTo Tedio Xelpiopol offvel To oUuRoro B

Zuvdeon GIKTUOU

1. Ayyifte To oupBoio & via 4 68UTspo)\snT0(
Eudaviovral ol mAnpodopieg mpoidvTwy.

2. Avyyi&te TOo oUpBoAO & TOOEC DOPEC, PEXP! VO
epdaviteTal eVOMGE HE kai .
>NV evOeIEn TWV E0TIWV PHOYEIPEUATOC avAPBel TO
olpBoio .

3. 2Tnv meploxn pubuioswv pubuioTte
TNV Tipn ¢ "AutopoTn ouvdeon” n
TV TIgn 2 "Xelpokivntn ouvdeon".

4. AkoAlouBnote TIG¢ uttodeielg oTnv evoTnTa
"AuTOUOTN OUVOEDN OTO OIKIOKO OIKTUO" N
"XelpokivnTn ouvdeon oTo OIKIOKO OiKTUO".

ZUvdeon pe Tnv edpappoyn (App)

EQv oTnv KIvnNTA TEPUATIKI) OOC OUOKEUN €ival
gykateoTnuevn n edappoyn (App) Home Connect,
UTTIOPEITE VO TN oUVOEOETE e TN BAON £0TIWV OOG.

Ymodei&eiqg

m H ouokeur mpémel va eival ouvdedepevn e To OIKTUO.

= Hedappoyn (App) TIEETEI VO gival AVOIXTR KOl
EYKOTEOTNUEVN.
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el Home Connect

m Otav undpxel pia ameuBeiag ouvdeon oe evav
armoppodnTEad, AMoouvOEOTE TPWTA TN BAON €0TIWV
amo TO OIKIOKO BIKTUO Kol EeKIVAOTE TN oUvAeoN ek
véou.— "Armoouvdeon amo 1o OikTuo"
otn oeAida 87— "Juvdeon dikTuou" otn oedida 87

1. Ayyiéte TO OULBOAO & VIO 4 OeuTEPOAETITC.
EpdaviCovtal ol mAnpodopiec TTpoiovTwy.

2. Ayyitte To oUpPBOAO & TOoEC GOPEC, HEXD! VO
epdaviZeTal eVOMAE HL kai 2.
2TnVv evoelEn TWV EOTIVV POVEIPEUATOC avApel TO
oluBoio .

—N (
= -

(|

]

3. 2Tnv mepioxn pubuioewv pubuiote TNV TIPA 1.
4. AxkolouBnoTte TIC odnyvieg TNC edAPUOYNC, VIO VO
olNokAnpwoeTe T dladikacia oUvdeont.

Pubpioceig péow epapuoyng (App)

Me tnv edpappovr) (App) Home Connect pmopeite va
QTTOKTAOETE MPOORBOoN GVETO OTIC BOOIKEC pubpioelc TNC
BAoNC €0TIWV OOC KAI VO OTEIAETE PUOUICEIC VIO TIC £0TIEC
HOYEIPELOTOC OTN BAoN E0TIWV.

Ymodei&eig

m [0 TNV oMayn Twv Bacikwv pubuioswy Tpemel n Baon
€0TIQV VO €ival amevepyoroInuevn.

m O xeIpIopgOC OTN OUOKEUN €XEl TIAVTOTE TTPOTEPAIOTNTA.
>€ auTO TO XPOVO O XEIPIOPOC HEOW TNC edapuoyn
(App) Home Connect dev eival duvaTog.

m 3TNV KGTAOTOON TAPAd0ooNG N HETODOPG TwV
pubpioewv eival evepyoroinuevn.

m Ed&v n petadopd Twv pubuioewy gival
QMEVEPYOTIOINUEVN, Ol KOTAOTAOEIC AeIToupyiag TNG
Baong eoTiwv epdavidovTal AMOKAEIOTIKG OTNV
epappuovn (App) Home Connect.

1. AyiETe To olpRoAo & vio 4 BeuTEPOAETITO.
EpdaviCovtal ol mAnpodopiec TpoiovTwy.

2. Ayyitte TO oUpPBOANO & TOoEC GOPEC, HEXD! VO
epdaviZeTal eVOMAE HE ko H.

3. Ta va evepyorolnoeTe Tn petadopd, emAEETE O0TNV
TEPIOXA PUBHIoEWY TNV TIUA 1, VIO VO OTIEVEPYOTIOINOETE
N peTadopd, EMAEETE TV TIWA 4.

g
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EmBepaiwon TwV pubUicEWV HXYEIPEPNARTOG

MOAIC peTadoB0oUV 01 PUBUICEIC HOYEIDEPOTOC OE JIO EOTIO
HOVEIPEPOTOC, avaAoya pe Tn pubuion apxidel va
avopBooBrvel n EvOoeiEn TwV 0TIV PAVEIPEUOTOC, N evOelgn
ToUu XpovodIoKoTTn ) N aAayuevn Aeiroupyia. Mo va
emMPBeBNWOETE TIC PUBICEIC, ayyiéTe TO CUPBOAO = TNG
emMOUUNTAG €0TIOG PayYEIPEUOTOC. Mo VO AMOPPIYETE TIC
pubuioelg, ayyiéte eva omolodnmoTe GAO TANKTPO TNC
BAong eoTIRV.
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Evnuépwaon AoyiGHIKOU

Me Tn AeiToupyia evnuEPWOoNG AOYIOUIKOU EVNUEPWVETOI TO
AOYIOHIKO TNG Bdong eoTiwv ooc (m.X. BeATioTomoinon,
010p0wWoN 0GOAUATWY, OXETIKEC YE TNV AOPAAEIT
evnuepwoelg). MNMpolmdBeon eival, va EXeTe KoToxwenOei wg
XpNoTng Tou Home Connect, Vo €XeTE EYKATOOTAOEI TNV
ehappoyn (App) oTnNV KIVNTA TEPUOTIK OUOKEUN OOC KAl
va €xeTe ouvdeBei pe Tov e€utinpetnT Home Connect.

MOAIC pia evnuEpwaon AoyiopikoU eival diaBgoipn, Ba
evnuepwOeite peow TnS edpappoync (App) Home Connect,
TTOU UTTOPEITE €TONC VO KOTERAOOETE TNV EVNUEQPWON.

MeTd TO emTUXEC KaTERaopa (Download) pmopeite va
EeKIVIOETE TNV EYKOTAOTOON PEOW TNG BAONG E0TIWV
(Booikég pubpioelg, puBpIon HL 5) 1) uéow Tne edappoyng
(App) Home Connect, 6tav BpiokeoTe TO TOMKO BIKTUO.

MeT& TnVv emTuXn eyKoTdoToon Ba evnuepwbeiTe HEow TNG
edappoync (App) Home Connect.

Ymodei&eiq

m  KoTd mn diapkeia Tou kareBaouarog (Download)
gTropeiTe va ouvexioete Tn Xprion TG BAoNC €0TIGWV COGC.

m  AvOAoya pE TIC TTPOOWTTIKEG pubpioeic oTnv ehappoyn
(App) UTopel va KoTeRel Yo evNUEPWON AOYIOUIKOU
emionc QUTOLIOTOL.

B 2TNV TEPITTWON YIS EVNUEPWONC TTOU £XEI OXEON PE TNV
aodAAEI0r OUVIOTOTOI N EKTEAEON TNC EYKATAOTAONC 000
TO duvaTO YPNYOPOTEPQ.

TnAediayvwon

> mepimmwon BAABNC n utinpeoia eEUTNPEETNON TIEAGTWY
HEOW TNG TNAEdIAYVWONCG PTTOPE! va €xel TTpOoBaion oTn
OUOKEUN 00G.

EA&TE Og emadn pe TNV utipeoia eEUNEETNON TTEAGTWY KOl
BeBaiwOdeite, OTI N OUOKEUN 0OC eival ouvOedepEVn Pe ToV
efunnpetnT Home Connect Kol eAeyETe, edv n umnpecia
TNAedIGyVWoNG eival SIBBECIUN OTN XWEO OCC.

Ymodeign: MNa mepiocdTepes MANpodopieg Kal yia Tn
S100e0IpoTNTA TNC UTNPEOiag TNAESIAYVWONG OTN XWPEO
oac emokedTeiTE TNV evoTNTO BonOeia Kol YmooTnpiEn TnG
loTooeAidac Home Connect TNC Xwpoc oac: www.home-
connect.com



Yod€IEn yix TNV MPOCTAGIX TWV TIPOCWTTIKWV
oedopevmv

Me tn ouvdeon yia TPWTN GOP& TNC OUCKEUN OGC UE EVal
ouvdedepevo oTo diadikTuo (Internet) diktuo WLAN
peTadidel N OUOKEUN OOC TIC OGKOAOUBEC KATNYOPIEC
Oedopevwy otov eEutinpetnTr) Home Connect (mpwTn
eyypaon):

= MovoonuavTn avayvwplon cuoKeung (amotehoupevn
oo KWOIKOUC OUOKeUNC Kabwe kol Tn dieubuvon MAC
NG eVOWHOTWHEVNG HOVADOC emKolvwviag Wi-Fi).

m [lioTomoinTikd aodoAeiog TG povadag emkoivwviag Wi-
Fi (yio Tnv aodpaAeia TG ouvdeons YEOW TNG
TEXVOAOYIOG Twv TANPOPOPIRV).

m H Tpéxouona ekdoon AOYIOUIKOU KAl UNICUIKOU TNC
OIKIOIKIC OUOKEUNC OCC.

m  KoTdoToon picg evOEXOUEVWE TTPONYOUEVNC
emoavadopAC OTIC PUOUIOEIC TOU EPYOCTOCIOU.

AUTH N TPWTN gyypadr) TPoeToIgAdel TN XPHoN TwvV
AeiToupyiwv Home Connect Kai gival omopaitnTn omo mn
XQOVIKH OTIYUR, TTOU BEAETE VO XPNOIUOTIOINOETE TIG
Aeiroupyiec Home Connect yia mpwtn Gopad.

Ymodeign: MNMpooetTe, &1 o1 Aeitoupyiec Home Connect
gropei va xpnolgotoin@ouv pdvo oe ouvOuaouod e TNV
edapuovn (App) Home Connect. MNMAnpodopieg yia Tnv
TTPOOTOOIO TWV TTPOOWTIKWY OedOUEVWY UTIOPEITE VO
KaAeoeTe oTnv edappoyn (App) Home Connect.

AnAwon mMoToTNTOG

Me 10 mapov n etaipeia Robert Bosch Hausgerate GmbH
OnAwvel, OTI N ouokeun pe AeitoupyikdTnTa Home Connect
TaUTICETAI PE TIC BACIKEC QAMAITAOEIC KAI TIC UTTOAOITTEC
oxeTIkeC OlaTd&elc Tng odnyiag 2014/53/EE.

Mia Aerrropepn OnAwon mototnTac RED pmopeite va Bpeite
oto diadikTuo (Internet) otnv nAekTpovikn dietBuvon
www.bosch-home.com otn oeAida TTPoIOVTOC TNG CUOKEUNC
00C OTO TPOCBETA eyypada.

C€

Zovn 2,4 GHz: pey. 100 mW.
Zovn 5 GHz: péy. 100 mW.

BE BG CZ DK DE EE IE EL
Q ES FR HR IT CY LV LT LU
HU  MT NL AT PL PT RO S

SK  Fl SE UK NO CH TR
WLAN (Wi-Fi) 5 GHz: Movo yio e0TeIKI) Xpron Hovo

B >0vdeon amoppodpnTHPX

AUTI TN CUOKEUM UTTOPEITE VO TNV OUVOEOETE e EVav
KOTOMNAO amoppodnThpa Kol €TCI VO EAEYXETE TIC
AeiToupyiec Tou amoppodnTPG PECW TNG BAONC €0TIOV
0aG.

Exete didipopec duvaTdTNTECS, Yial TN oUvVOEON TWV
OUOKEUWV UETOEU TOUC:

>UvOeon amoppodnThHPG el

Home Connect

Otov o1 U0 cuoKeueg eival IKavee yio Home-Connect,
eival duvatr pio cuvdeon YEow TNG edapuoync (App)
Home Connect.

Kol o1 U0 ouoKeueg UmopoUv va eAeyxBouv ue Tnv
edpappoyn (App) Kal peow Tou mediou XeIPIOpOoU.

AGBeTe yio auTd umtown Ta mapadidopeva eyypada Tou
Home Connect kai To kepdhaio Home Connect. — "Home
Connect" orn oehida 85

=

Vo

Amneubeiog oUVOECH TWV GUCGKEUMV

Ed&v n ouokeun ouvdebei ameubeiag pe evav
amoppodnTEa, UTopei va eAeyxBei 0 amoppodnTNEOC
HEOW TNC Baong eoTiwv. Mia ouvdeon e To OIKIOKO OIKTUO
N ye Tnv edpapuoyn (App) Kal yia TI¢ U0 CUOKeEUEG dev
eival mAéov duvoTn. O U0 CUCKEUEC PUTTOPOUV VO
eleyxBoulv peow Tou mediou xelpiopou.

ZUvOECN TWV CUCKEUWYV PECW TOU OIKIXKOU JIKTUOU

XpnoIPoToINoTe auTd TOV TPOTIO OUVOEONC, OTAV KOO )
HOVO pia amo TIG OUO OUCKeUES eival ouvdedepevn pe TNV
edpappoyn (App) Home Connect.

>e TIEPITITWON TIOU Ol CUOKEUEC ouvdeBoUv PETOEU TOoUg
HECW TOU OIKIOKOU BIKTUOU, TOTE yIa TN BAion €0TIWV
HTTOPEITE VO XPNOILOTIOINOETE TOOO N HOVAOO EASYXOU
amoppodnTpa 600 Kail To Home Connect.

%

—
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el >Uvdeon amoppodnThpa

Ymodei&eig

m [lpooette TIc UTTOOEIEEIC aodaAeiag TWV 0dNYIWY XPrHong
Tou amoppodNTAPO CaC Kal BeBaiwbeiTe, OTI AUTEC
TNEOUVTAI OKOUN Kol OTOV XeIPI(eoTe TN CUOKEUN UECW
NG Booildpevnc oTn BACN €0TIWV HOVADAC EAEYXOU TOU
amoppodnmpa.— "Znuavtikeg urrodeiteic aopaieiac”
orn oeAida 74

m O xelpiopog oTov amoppodNTHPG EXEl OE KAOE
TEPIMTWON TPOTEPAIOTNTA. 2€ QUTO TO XPOVO O
XEIPIOPOC pEowW TNG Baoilduevng otn BA&on 0TIV
pHovadag eAeyxou Tou amoppodnTnea dev gival
duvaroc.

m  >Tn OIKTUWPEVN AsIToupyia ETOINOTNTOG N OUCKEUN OGC
XpelaleTal To MOAU 2 W.

MNpoceToIpaCix

Mo TN dnuioupyia TG ouvdeong peTa&l BAonC €0TIWV KOl
amoppodnTPa, TTPETEI N BA&ON €0TIWV VA EivVal
SVEPYOTTOINUEVN.

Amneubeixg ouvdeon

BeBaiwbeite, 0TI 0 amoppodnTPAC eival
QMEVEPYOTTOINLIEVOG.

[MpooelTe yI' auTO TO KEDOAQIO ">UvOeon BAonC e0TIWV" TIC
odnyiec xpnong Tou amoppodnTAPG CAC.

Ymodeign: Otav ouvdeoeTe TN BAON E0TIWV 0OG OTTEUBEIng
ge Tov amoppodnThpa, N oUvOeon OTO OIKIGKO OIKTUO Oev
eival mAéov OuvaTh Kol dev UTIOPEITE va XpNOIUOTIOINOETE
mAeov T0 Home Connect.

1. AyyiETe To olpRoAo & via 4 BeuTeEPOAETITO.
EpdaviCovtal ol mAnpodopiec TpoiovTwy.
2. Ayyi&te TO oUPBOANO & TOoEC GOPEC, HEXD! VO
eudaviZeTal eVOMAE £ { Kal &.
STV &vOEIEn TWV 0TIV HOVEIPEUOTOC OVARE TO L.
3. 3TNV TIEPIOXN puBuioswv puduioTe TNV TIUn 1.
>TnVv evoelEn TWV EOTIVV POVEIPEUATOC avaBooBrvel To
oUupoAo .
4. Meoa oe 2 AenTé EekivhoTte Tn ouvdeon oTov
amoppodnTrPa.
H Bdaon eoTiwv eival ouvdedepevn Pe ToV OmoppodnTNEa,
OTOV OTNV €VOEIEN E0TIOV HAYEIPEUATOG EpdAVICETaI N TIUA
. MeTd TNV eyKOTAAEIYN TOU pevoU puBpIong oTo Tedio
XEIPIOPOU TNG BAoNC 0TIV eudaviCovTal T CULBOAX VIO
N BoolOPeVN OTNV E0TION HOYEIPEPUOTOC HOVADO EAEYXOU
TOou amoppodnTHPA.

ZUvdeon MEGW TOU OIKIKKOU SIKTUOU
XpeldleoTe eva dpopoAoyntn pe AeiroupyikodTnTar WPS.

XpeldleoTe mpdoBaon oto dpopoAoynTr) ooc.Eav auto de
oupBaivel, akoAoubnoTte Ta BApoTa "Areubeiag ouvdeon".

BeBaiwbeite oTnV apxr, 0TI 0 armoppodnTEaC eival
ouvoedepévog e Tnv edapuoyn (App) f BpiokeTal 0TO
OIKIOKO OIKTUO.

1. Ayyi&Te To cUpBOAO & v 4 BeUTEPOAETTTO.
Eudaviovtal ol mAnpodopieg mpoidvTwy.

2. Avyyi&te To oUpBoAo & TOOEC DOPEC, PEXP! VO
epdaviteTal eVOMIE £ | kai 5.
STV &vOEIEn TwV 0TIV HOVEIPEUOTOC avdBel L (Un
ouvdedepEvog) i £ (OUVBEDEUEVOG e TO OIKIOKO
OikTUO).

3. 3TNV MEPIOXN puBuioswv puduioTe TNV TIUn 1.
2TnVv evoelEn TV EOTIVV POVEIPEUATOC avaBoofrvel To

oUupBoAo .
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4. Edv n ouokeun dev ATAV okoOpn ouvdedepevn Le TO
OIKIOKO OIKTUO, TTATAOTE YOO 08 2 ASTITA TO TIANKTPO
WPS oT0o dpopoioynT.

H Bdaon eoTiwv ouvdEETAl Ue TO OIKIOKO OiKTUO, OTNV
evOEIEn 0TIOV HOVEIpEUaTOC epdavileTan n Tipr 2. H
OMOKATAOTOON TNC OUVOEONC Pe Tov amoppodnTh P
EEKIVE QUTOUOTO KOl EIVOI VIOL 2 AETITG evEPYOTTOINUEVN.
Edv n ouokeun eival /dn ouvdedepévn Ue TO OIKIOKO
OIKTUO, OUVEXIOTE UE TO EMOUEVO RO,

5. =ekivoTe Tn ouvdeon oTov amopPodNTHPA.

H diadikaoia ouvdeong exel oAokAnpwOei, dTav otnv

EVOEIEN TWV EOTIOV LOVEIPEUATOC eudavioTel N Tiuf 3.5T0

medio xelplopou TNG Baong eoTiwv epdaviovTal To

oUpBoAa yia TN Baoilouevn OTNV €0TIO HOYEIPEUOTOC
povada eEAEYXOU Tou amoppodnThPa.

Ymodeign: H ouvdeon umopei va amokaTaoTobei povo
TOTE, OTAV Kol 01 OUO CUOKEUEC eival ouvdedeleveC Ye TO
OIKIOKO OiKTUO Kol BpiokovTtal oTn diadikaoia ouvdeong.
Edv o xpovoc yia tn diadikooia ouvdeonc o€ HIG OTTO TIC
OUO CUOKEUEC £xel NON Anéel, EekivnoTe Eava TN olvoeon
(Booikee pubpioeic, pubuion c 15).

Emavagop& cuvdeong

Mropeite va emmavadepeTe OTTOTEDNTIOTE TIC ATTOONKEUPEVEC
OUVOEDEIC VIO TO OIKIOKO BIKTUO KOl VIO TOV
armoppodnTrEO.

1. AyyiETe To oUpBoAO & vio 4 SeuTEPOAETITO.
EpdaviCovtal ol mAnpodopiec TTpoidovTwy.

2. Ayyitte To oUPBONO & TOoEC GOPEC, HEXD! VO
eudaviZeTal eVOMAE £ { Kal &.

3. STnv meploxn pubuioewv pubpioTe TNV TipM L.

'EAEYX0G TOU QImoppodpnTRPK MEOW TNG B&ONG
EOTIOV

>TIC BOOIKEC pubuioelc TNC BAON E0TIWV OOC UTTOPEITE VA
puBpioeTe TN oupmepidop& TOU amOPPOPNTAPG COC
QVOAOYQ PE TNV EVEPYOTIOINGN KOI OTTEVEQYOTIOINGN TNG
B&ong eoTIwV N TWV EEXWPIOTWV (WVWV HOYEIPEUOTOC.

— "PubBuioceic Tnc povadac eAeyxou Tou aroppodntnpa”
orn oehida 91

Meow Tou Tediou XeIpIOPOU UTTOPEITE VO TIPOYLIOTOTTIOINOETE
TePAITEPW PUBUIoEIC.
PUBpION TOU AXVEMIOTHPX

Evepyormoinon
Ayvigte T0 oUpporo L.

PuUBuion TNG BAOUISAG AVEUIOTHPX

EmAeETe TN BoOpida avepioTrpa.

Mmopeite va emAe€ete petall Twv Baduidwy 1, 2 kai 3. Mo
va emAe€eTe TIC BoBuidec Boost kai PoweArBoost, avyyi&re
TO TTANKTPG 4 1) 5, 1 ayyi&Te TO TANKTPO was TOOEC POPEC,
HEXPI VO puBpIoTEl N emOuPNTh evToTIK Badpido.
Amnevepyormoinon

EmAeETe TN BoOpida avepiotrpa 0.

Evepyoroinon Tng cuTopaTng AEITOUupying

Evepyomoinon

AvviEte To oUpPoAo S TOGO, UEXPI VO epdavioTel oTo Tiedio
XEIPIOLOU TO oUpBoAo &.



e TepImTwon dnuIoupyiac avabupIAcEWY EEKIVAL O
QVEUIOTNPOC OUTOUOTC.
Anevepyormoinon

Avyyi&Te T0o oupBoro L TO00, pExp! va oRnoel To cUPRoAD
& N puBpioTe It GAN BoBUIda aVEUIOTAPA.

Pubuion Tou ¢pwTIOHOU TOU XmoppodpnTHPX

MMopeiTe va evePYOTIOINOETE KOl VO ATIEVEQYOTIOINCETE TO
dWC Tou amopPOdNTAPG HECW TOU TTediou XEIPIOPOU TNG
BAong eoTIoV.

Avyyi&Te TO oupBoio G-,

PuBpioeig TG HOV&ESXG EAEYXOU TOU
amoppPoPNTHPX

Mropeite va mpooappudoeTe TN BaciCouevn oTnV eoTia
HOYEIPEPOTOC HOVADO EASYXOU TOU aTmoppodnTHOC
omoTEONTIOTE OTIC OVAYKEC OOC.

Evdeidn  Aeimoupyia

G Zivdeon Baong eoTIWV - aOPPOGNTHPN
Mn ouvdedspévn / Aiokorr| Tne ouvosonc.

ZEKIVA0TE TN oUvOean.

Yuvdedepévn Pe 10 oIKIoKO OikTuo (WLAN).

LU L | Y i | R

Yuvdedepiévn e Tov omoppodnTa.

[}

{5 AuTopaTn eKKivnon Tou amoppodnTHP.

g Anevepyomoinpévn.

0 omoppodNTrEOC, 08 TEPITITWAN TTOU XPEINCSTON, TIPETE! VOt
gvepyomoinBei xelpokivnTa,

i Evepyomoinpévoc pe auTtopoTn Asimoupyio.™

0 amoppodNTrPOC EVEPYOTOIETAI KOG TV EVEPYOTOINON
i VNG HOYEIPEPOTOC OTNV BUTOLION AgIToupyio.
Evepyomoinpévoc pe xeipokivnn Aerroupyio.

0 omoppodNTAPOC EVEQYOTOIEITON KOTA TNV EVEQYOTI0INON
pioc Cwvne payeipeuamoc pe pio atofepr| Badpido.

Py

ccl Zuvéyion AeIToupyiag TOU AVEHIOTHP

[ 0 avepIoTAPOC omevepyomoleiTal Jadi e Tn BOon e0TIGV.
/ Evepyomoinpévoc pe outopaTn Aeiroupyio.*
c Evspvonlomuévoc Lie OTOVTO OUVEXION TNC AeIToupyiog Tou
OVELIOTA PO
3 Kapio aMayn Twv puBpicewy.
cc ! AuTopQaTn EVeEpyoTTOiNGN TOU GWTICHOU
I Anevepyoroinuévn.
! Evepyomoinuévn.*
0 (])(;:)TIOU(‘)(} EVEQYOTIOIEITON KOG TNV evepyOToinon Te BAone
E0TIGV.

o AuTopaTn amevepyorioinon Tou GuTIoHOU

TH Anevepyoroinpévn.*

-

Evepyomoinpévn.
0 DWTIOPOC OMEVEPYOTIOIEITAI KOTA TNV OTEVEPYOTIOINGN TNG
BoONC £0TIWV.

* Bowolkn pubpion

Kabopiopdg el

Ynodeign: O1 pubpioeig ¢ 8, o2, cd | ko c 2
epdavidovTal povo, OTav n cUoKeun eival ouvdedepevn e
gvav armoppodnThPa.

KaxBopiopog

KaraAnAa UAIKG Ka©opIopoU Kol GUVTAPNONG UTTOPEITE VO
TTpounBeuTeiTe YEOW TNC UTINPECIOG TEXVIKAG eEUTTNPETNONG
TEAOTWY 1 0TO BIKO POG eShop (NAEKTPOVIKO KOTOOTNUO).

YXAOKEPAUIKO UAIKO

KabopileTte Tn Baon eoTiwv K&Oe dopd, TTou EXETE
poyelpewel ge auth. 'ETol Oev KOMOUV TOl KOPEVD
ummoAeippaTa haynTwy.

Kabopilete Tn Baion €oTIOV, adol TTPWTA KPUWOEI BPKETA.

Xpnoipotoleite HOVO UAIKG KaBapiopou, TTou eival
KOTOMNAG VIOt UOAOKEPOPIKO UANIKO. MpooetTe TIC
urtodeiéelc KaBapIopoU TAVW OTn OUCKEUOOIO.

Mn xpnolyoroleite ToTE:

HN OPAIWUEVO ATTOPPUTTIAVTIKA TIATWY
KOBAPIOTIKA VIO TO TTAUVTHPIO TWV TATWV

UANIKG TRIYIPOTOG

IOXUPO OTIOQPUTIOVTIKG, OTTWG OTTPEI NAEKTPIKOU
doUpvou 1 UANIKG amopdkpuvong AeKedwv

OKANp& odouyydpia

OUOKEUEC KOBOPIoPOoU UWNANC Teong 1 CUCKEUEC
ekTOEEUONC ATUOU

H pey&An pumovon amopokpUVeTal KOGAUTEQO Pe pia EUOTPO
yuoAioU Tou epmopiou. Mpooette TIc utodeiéelg Tou
KOTOIOKEUQOTH.

Mia KOTGMNAN EUoTpa yuaAloU uTTopeiTe va pounBeuTeite
emong JEOW TNC UTTINPECIAC TEXVIKNG €EUTINPETNONC
TTEAATAV 1 0TO OIKO HOC e-Shop (NASKTPOVIKO KOTGOTNUO).

Me €181k opouyydpIa VIO TOV KABPIOUO UOAOKEPOUIKOU
UNIKOU TIETUXOIVETE KOAG OTTOTEASOUOTO KOBOPIOpOoU.

MAxiclo Tou MEdiou HAYEIPEPATOG

Mo va amoduyete CNUIEC oTo TAGIOIo Tou Tiediou
HOYEIPDEUOTOC, OKOAOUONOTE TTOPOKOA®W TIC OIKOAOUBEC
urrodeitelc:

= Xpnolporoleite povo CeoTd SIGAUUG ATTOPPUTIAVTIKOU
TMATWV.

m [lpiv TN Xpron NMAUVETE KOAG T KavoupyId
odouyyopOTTOVA.

m  Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVA I0XUPO KABOPIOTIKO 1 UAIKO
TPIYIPOTOG.

m  Mn xpnolporoleite TNV EUOTPC YUOAIOU.
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el BAABec, TI pymmopei va vivel;

BA&XBEG, TI MTTOPEI VX YiVEL;

Edv mapouoiaoTel kamolor BAGBN, e onuaivel WS eival
KOTI TO 0oBapd, ouxva n aitia eival aohuovtn. Mpiv
KOAEOETE TNV UTINPECIA TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAGTWY,
TTPOOEETE TTOPOKOA® TIC UTTODEIEEIC OTOV TTIVOIKOI.

To NAeKTPOVIKO oUOTNHO TNG BAONC €0TIWV PBPIOKETAI KATW
amd 710 Tedio xelpiopou. MNa diddopec auTiec umopei n
Beppokpacia ¢’ auTrh TNV TTeEPIoXN va auénBei apa TTOAU.
ZopaApa

H mopoyr) Tou peupartoc Exel dlokKomel,

‘Evdeidn
Kapia

Mo va pnv utiepBeppuavBel TO NAEKTPOVIKO cUOTNUQ,
QTTEVEPYOTTOIOUVTA, EAV XPEINOTE, AUTOUATA 01 E0TIEC
payelpépaToc. H évdeitn F2, FH, A F5 epdaviteTan
eVOMAE Pe TNV EvdeIEn umdAoImng BeppdTNTaC H 1 A,

Métpa avTigeTQMONG

EAeyETE TNV 00DOAEIC TNC GUOKEUNC OTOV NAEKTPIKO THVOKOL TNC KOTOIKIOG. EAEY-
&6, €0V UMAipye! piok O10KOTT PEUPOTOC OTIC OMEC NAEKTPIKEC OUOKEUEC.

H emdaveio xeIpiopoU eivol uypr 1 Evo avTIKeipevo
BPioKETON MAVW 0 OUTAV.

DAec o1 evdeitelc avopo-
oprvouv

2TEWVWOTE TNV EMAOVEIR XEIPIOUOU I OMOHOKPUVETE TO OVTIKEIEVO.

FZ Y€ TIEPIO0OTEPEC ECTIEC OYEIDEUOTOC EAIBE XWPO!
Hoyeipepor yion LeyahUTEPO XPOVIKO dIGOTNHO HE
uYnAr 10xU. T1oc TNV TPOCTOIIO TOU NAEKTPOVIKOU
OUOTMNUOTOC OMEVEPYOTIOINBNKE N €aTION HOVEIPEHO-

T0C.

MepipéveTe Aiyo. AKouLTIraTE piok omolodNoTe emaveia xeipiopou. OTav ofn-
€170 F 2, TOTE TO NAEKTPOVIKO QUOTNHO! EXEI KPUWOE! OPKETA. MTopeiTe vt
ouveyioeTe To poyeipeua.

MapdAn TV amevepyoroinan pe 10 F 2, 10 nhe-
KTPOVIKO 0U0TNH0 BeppovenKe aKopa iepload-
1€00. 1" QUTO OmevepyomoInBnKav OAEC oI €0TieC
HOYEIPELOTOC.

Mepipévete Aiyo. AkoupmmoTe piot omolodnmoTe emdaveio xeipiopou. OTov opry-
08170 F H, LmopeiTe vor auvexioeTe To poyelpepo.

Mpogidomoinon: Miat KawuTr) KoToopOAa BpiokeTol
0TNV TTePIoKT Tou TIEdioU YeIpIOpoU. TO NAEKTPOVIKO
0UoTNHO KIVBUVEUE! Vo uTiepBeppovOei.

To~ 5 koi n Bodpido
LIOtYEIPELOTOC OVOBOOPI
VOUV eVOMGE. AkoUyeTol
va NYNTIKO onpa

AmopakpuveTe TV Karoopoha. H £vdeitn odahparoc opnvel peté amo Aiyo. Mrmo-
PEITE VO OUVEXIOETE TO PaYEIDELOL

F S kar nynTiko ofpa Miot KauTh KaToapoAal BpiokeTal aTnv mepIoyr Tou

miediou XelpIopoU. Iiot TNV POOTaoIo TOU NAEKTPOVI-

KOU QUOTMLOTOC OMEVEQYOTOINBNKE N E0TION LOYEI-
PEHOTOC.

AmopakpUveTe TNV KomoopoAa. MepipeveTe Aiyo. AKOUUTINOTE Pic OTIoIdNToTE
emddveia xeipiopov. Otav opAoel 1o & 5, imopeire va ouveyioeTe To payeipepo.

Fg

H eoTia poyeIpepomoc BRIOKOTOV yia oAU XpOvo 08
Aemoupyia Kou amevepyomoinenke omd povn mne.

MMopeiTe var eVEQYOTOINOETE AUE0WE EOVG TNV EOTION LIOYEIPELOTOC.

o 01 coiec poyeipepa-  H Aemoupyia emideiEng sivon evepyomomnuévn
T0¢ O¢ BeppaivovTal

Anevepyomoinon TN Aermoupyiog emdeitne: AmoouvogaTe Tn ouakeur yiot 30
DeuTePOAETITON OMO TO NAEKTPIKO DIKTUO (KaTeRaioTe/EeBIBWATE TV QVTIOTOINN
oodaAelo TNC KomoIKIog 1) KAeIOTe To BIOKOTTN POATO0IOG 0TO KIBWTIO 0dO-
AeIV). 2100 EMOPEVOl 3 ASTITGL GKOUUITIOTE PIC OTIOICGONTIOTE EMMOVEID YEIPIOLOU.
H Aeiroupyia mideIEne omevepyomoleiTol,

Mnvupa "E" oTig evdeieig

Ortav oTIc evdeitelc epdavideTal Eva ufivupa OpAALOTOC pe
"E", m.x. EO111, amevepyomolr|oTe TN OUOKEUN KAl
evepyoroinoTte Tnv Eava.

Edv n BAABN NTav via pia povo dopd, ofrvel n evoeign. >e
TIEPITITWON TTOU ePdavICETAI TO PNVUPG 0DAOAPOTOC Eava,
KOAEOTE TNV UTTNPECIO TEXVIKNG €EUTINPETNONG TTEAGTQWV KAl
OWOTE TO OKPIBEC UNVUUG OGOALOTOC.
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Yminpeoia e€urmnpeTnong meAaTwv el

VA Yrinpeoia eEUTTNPETNONG TEAXTROV

EdQv n cuoKkeur ooc TIPETEl VO ETTIOKEUNIOTE], N UTINPEOoIa
TEXVIKNAG €EUTTNPETNONG TWV TIEAGTWV TNG ETAIPEING UOG
BpiokeTal otn diGBeon oag. Epeic Bpiokoupe TAVTOTE PIO
KOTOAMNAN AUon, emiong Kal yia TNV omoduyn Twv TIEQITTWV
EMOKEWYEWY TOU TIPOOWTTIKOU TNG UTTNPECIOC TEXVIKAC
efumnpETNONG TIEAOTWV.

Api10uog E ko api®uog FD

Edv {ntnoete Tn BIKr HOC utnpeoia TeXVIKAC eEuttnpeTnong
eAOTWY, OWOTE TTAPAKOAW ToV apIBud E kail Tov apiBud FD
TNC OUOKeunc. Tnv mvokida TUTTOU e Toug aplfuouc Ba
TNV Bpeite MAvw oTNV KAPTO OUOKEUNC.

MpooetTe, OTI N EMOKEWN TOU TEXVIKOU TOU TUMUOTOG
e&UTINPETNONC TIEAATWV OTNV TIEPITTWON eVOC €0POAUEVOU

BNdaynT& dokipmv

AUTOC 0 TTiVaKOC dnNUIoUPYNBNKE yIa T EPYOOTRPIO
OOKIUWYV, VIO Vo BIEUKOAUVEI TN DOKIUN TwV OIKWV UOG
OUOKEUWV.

Ta oToIxeia oTOV TvVaKa avadEPOVTal OTO DIKG UOC
dayelpik& okeun Schulte-Ufer (emaywylkd GET payeIpIKWV
okeuwv 4 Tepaxiov HEZ 390042) pe TiIc akdAoubeg
Ol00TAOEIG:

XeIpIopou dev eival dwpedv, oKOUO Kol KOT& Tn SIGpKEIn
TOoUu XpOVOU TNG eyyunong.

Ta oToIXEION ETMKOIVWVIOC e TNV TTANCIEOTEPN UTTNPECIO
efunnpeTnong eAoTwy 6a Ta Bpeite €3 1) AVTIOTOIXO OTOV
ETMOUVATTOUEVO TTIVOKO pE TIC UTinpeoiec eEutnpeTnong
TTEAOTWV.

EvToAn €MOKEUNG Kol GUBOUAEG o€ TTEpITMTTWON
BAaBnG
GR 18 182

XPEWON KANONG TTpo¢ €0VIKG OikTUO

EumoTeuTeitTe TNV eumelpia TOU KOTOOKeEUAoTH. EToI
eCaodahiCete, OTI n emoKeur) yiveTal amd ekmaIdeUPEVOUC
TEXVIKOUG TOU OEPPIC, TTOU eival eEOTTAIOUEVOI PE TOL YWNOIO
OVTOMOKTIKG VIo TN OIKI OOC OIKIOKI OUOKEUN).

m KoToopoAa pe Aan @ 16 cm, 1,2 Aitpa, yia 14,5 cm &
eoTia payelpepaTod piog wvng

m KoToopoha @ 16 cm, 1,7 AiTpa, yia 14,5 cm @ “eoTiax
HoyelpEPaTOoC iag Cwvng

m Kartoapoha @ 22 cm, 4,2 Aitpa, via 18 cm @ 17 cm
@ €0TiO HAYEIPEPOTOC

B Tnyavid 24 cm,yia 18 cm @ ) 17 cm @ eoTia
HOYEIPEUOTOC

Daynra dokipev O¢ppavon /ApXIKO payeipepa ZuvEXIon HOYEIPEUNTOC

BaOpida apyl- Aidpkelx (Aenré:AeutepodenTa) Kamdki Bapida ouvéxionge  Kamdéki

KoU poyelpépa-

TOU HOYEIPEHOTOG

TOC

MNico1p0 GoKoAGTOC

Mayelpiko okeuoc: KomoopOha pe Aapn

KouBepTtoupa ookoAdTag (m.y. Dr. Ostker eAadpac
mkpn, 150 yp.) mhve oTnv eoTior JayeipepaToc e @
14,5¢cm

1, Oxi

ZéaTapa Kol diaripnon {eoTwv TWV oKWV golma

Mayeipiko okeuoc: KoroopoAa

®dakég ooutra oUuPwWva UE TO TTPOTUTTO
DIN 44550

Apyikr Beppokpaoia; 20 °C

MoootnTo: 450 yp. yio eoTion JayeIpeuaToc pe @ 9
14,5¢cm

nepimou 2:00 XWPIC OVOKATEHO! Nai 1. Nau

MoaootnTo: 800 yp. yior e0TioN ayEIPEUOTOC e @ 9
18cmn@17 cm

nepimou 2:00 XWPIC OVOKATEHO! Nou 1. Nou

®dakég ooUTTa wg TPOIdV KouTIoU
M.x. Tepivar pe GOKES Ko Aoukaviko Tne Erasco:

Apyikr Beppokpaoio; 20 °C

MooodTnTo: 500 yp. yio E0TION HOYEIPEUOTOC e @ 9
14,5¢cm

mepimou 2:00 Nou 1. Nou
(ovokTepor petamepimou 1:30)

MoooTnTo: 1.000 yp. yior eaTion LoyeIpEpaToc e 9
@18cmn @17 cm

mepimou 2:30 Nou 1. Nou
(ovokaTepor petamepimou 1:30)
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el OaynT& OOKIJWV

OaynTé SoKIpHV
Ba@pida apyl-

KoU payelpépa-
TOG

O¢ppavon /ApXIKO pHayeipepa ZUVEXION HAYEIPEUNTOC

Kaméki Boa@pida ouvéxione Kamaki

TOU HOYEIPEHATOC

Aicpkela (Aemréi:AeutepOAenTa)

Ziyovo Bpaoigo GAATONG PTTEGApEA

Matyelpiko akeuoc: KamoopoAa pe Aapn

Beppokpoaio yohakToc: 7 °C

Juvtayn: 40 yp. Boutupo, 40 vp. akelpr, 0,5
AiTpar yaha (3,5% 10000TO AimoUC) Ko piot mpedon
OO Vior eaTion payelpepoToc pe @ 14,5 cm
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mepimou 5:20 Oxi 11,3 Oxi

T NiGyoTe To BoUTUPO, OVaKATEYTE
HEOCTO GAEUPI KO TO OAGTI KON
adnaTe 1o (e0TO peiypo oAeupIoU
yio 3 Aermat

2 Mpo0BEoTe T0 Yokt 0T0 {E0TO Helyio oheupIol
KOl ovaBPOOTE TO LEIVHO OVOKOTEUOVTAC TO OUVE-

X0G

3 Abou avoBpdoe! n 0GATOx! pie-
OOPEA, KPOTNOTE TNV VIO KOO 2
Aeré ot Badpida 1, avakoarelo-

VTOC TNV OUVEXWC
Mapaokeun puldyaAou - ZuvEXIon TOU HOYEIPEPATOC PE KATIGKI
Moyelpikd aketog: Karoopoha
Beppokpoaio yohakToc: 7 °C
Juvroyn: 190 yp. otpoyyuhoomeppo pud, 90 vp. 9 mepimou 6:45 Oxi 2 Nou
(axapn, 750 ml yGAat (3,5% 0000TO Amouc) Kot Z8aTOVETE T0 YOG, EXDI VOl aipyICel var
1 yp. GAGTI Yo €0Tio HayeIpepoTog pe @ 14,5 cm (hOUOKGVELPUBLIaTE XoNAOTEPQ OTN
BoBpida 0UVEXIONG TOU LOYEIPELOTOC
Ko TIpooBEaTe 10 pUCI, TN Coyopn Kol
T0 OAGTI OTO YOO
YUVOAIKN DIGipKeIn (LTI e TO OipXIKO
Bpdioipo) mepimou 45 Aemmor
MeTdromo 10 Aemma avakoTeyTe
70 pUCOYaAO
Juvtayn: 250 yp. aTpoyyurocmeppo pudl, 120 9 nepimou 7:20 Oyl 2 Nou
vp- Coxapn, 1 Airpo yokat (3,5% 10000t Aimouc) ZeoTaveTe T0 Vo, Pexp! vor apxiZel v
Kol 1 ,5 yp. GAGTI yIoeaTia payeIpepomoc pe @ 18 douokavel.PubpioTe xaunAdTeEPa OTN
cmn@17.cm BOBLIB0 GUVEXIONC TOU LOYEIDEUOTOC
KO TIp006&aTe T0 U, TN Coyopn Kol
T0 OAGTI OTO YOO
JUVOAIKI DIGPKEID (HaC! e TO OipXIKO
Bpdoipo) mepimou 45 Aemmor
Metd amo 10 AeTmér avakoTeyTe
70 pUCOYaAO
Mapaokeun puloyaAou - ZuvEXION TOU HOYEIPEPATOC XWPIC KATTKI
Moyelpikd aketog: Karoopoha
Beppokpoaio yohakToc: 7 °C
Juvtayn: 190 yp. atpoyyuhocmeppo pudl, 90 yp. 9 nepimou 7:30 Oyl 2 Oxi

Cayopn, 750 ml yoa (3,5% moooaTo Aimouc) Kol
1 yp. oAGTI yian e0Tior poyelpepoToc pe @ 14,5 cm
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Mpoob&aTe T0 U, TN (AYoPN KOl TO
OAGTI 0TO YOO KOl CEOTAVETE TO, OVO-
KOTEUOVTOIC OUVEXWC. 2N BEPLIOKPO-
oioryoakToc mepimou 90 °C pubpiote
XopnAOTEPOH 0T BaBid0l ouveKIonC
TOU HOYEIPELIOTOC,

Adr\oTe T0 Vo Bpaioel mepimou yia 50
Aemoy



DaynTa OOKIPWV el

Oaynra dokipev O¢ppavon /ApXIKO payeipepa ZuvEXIon HOYEIPEUNTOC
BaOpida apyl- Aidpkeix (Aenré:AeutepodenTa) Kamdki Bapida ouvéxionge  Kamdéki
KoU poyelpépa- TOU POYEIPEPATOC
TOQ

Juvtoyn): 250 yp. oTpoyyuloomeppo pu, 120 9 mepimou 8:00 Oy 2 Oxi

vp. Caxapn, 1 ‘)\iTpo v('x)\q (3,5% npoomé Aimouc) MpoaBéate T0 PUTI, T {OXAPN KOl TO

Kol 1,5 yp. o0 yioreoTior payelpeparog e @ 18 oG OTO YOAQ Kail (EQTAVETE TO, OVer

cmn@d17.cm KOTEUOVTOIC GUVEXC. 2T BEPHOKPO-

oloryehakTog mepimou 90 °C pubpioTe
XapnAGTepa 0T BoBpid0 oUVEXIONC
TOU IOYEIPELOTOC,

Adr\ote T0 vai Bpdoel epimou yio 50
Aerméi

Mayeipepa puiol
Moyelpikd oketog: Katoopoha
Oeppokpaoio vepou: 20 °C
Juvtoyn oupdwva pe To poTumo DIN 44550:

125 yp. puQ yiomAdd1, 300 yp. vepo Kol pio 9 mepimou 2:48 Noi 2 Noi
mPECOr oA VIon £0TION HoyelpEpaToC e @ 14,5
cm

JuvToyn oupdwva pe To ipoTumo DIN 44550:

250 yp. pudr yioemAGP1, 600 yp. vepod Kol piok 9 nepimou 3:15 Nai 2. Nai
TPECOr oA YIot e0TION poyeIpepoToC e @ 18 cm
N@17cm

Whoipo xoipiviav GIAETWY
Mayelpiko akeuoc: Tnyavi
Apyikr Beppokpaoio pIAeTwV: 7 °C

MooodTnTo: 3 GAéTor (OUVOAIKO BApOC Tepimou 9 mepimou 2:40 Oxi 7 Oxl
300 yp., mepimou 1 cm xovtpd), 15 yp. nhiEAXIO
VI01 §0Tior poyelpépoToc pe @ 18 cm @ 17 cm

Wiolpo Kpemuv
Mayelpiko akeuoc: Tnyavi
Juvtayn oupdwva pe To potuno DIN EN 60350-2

MoooTnTo: 55 ml CUpn ové KpéEmat yio eoTior 9 mepimou 2:40 Oy 6 1) 6. oavihoyor pe T0 Oxi
poyelpeporoc pe @ 18 cmn @ 17 cm BoBO podiopaToc

Thyaviopa otn GPITE(X KATEWYUYUEVWY THYAVNTOV TTOATATOV

Mayeipiko okeuoc: KoroopoAa

MooodTnTor: 1,8 KIAX nAiEAao, k&Be pepida; 200 9 Meypi va emTeuyBei n Beppokpaoior Oyl 9 Oxi
V0. KOTEWUYLEVEC TNYOVNTEC TIOTATEC (LY. Aadiov Twv 180 °C

McCain 123 Frites Original) yia eoTior poyelpe-

poroc pe @ 18cmn @17 cm

Edv o1 SOKIUEC TTOAYUOTOTIOIOUVTAI OE HIo EOTIO
gayelpepoTog pe @ 18 cm pe 1.500 W ovouaoTikn 10XU,
TOTE PHEYOAWVEI O XPOVOC OPXIKOU LAYEIPEUOTOC TIEPITTOU
Kot 20% kail n Baduida cUVEXIONG TOU HOYEIPEUOTOC
auaveTtal KoTa pia Babpida.
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,O Thank you for buying a

Bosch Home Appliance!
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-Stral3e 34

81739 Munchen
Germany

www.bosch-home.com

9001154914
980607
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