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Onemli giivenlik uyarilari

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi glvenli ve dogru bir bicimde
kullanmaniz mumkun olacaktir. Daha sonra
kullaniimak Gzere veya bagka birisinin kullanimi
icin kullanim kilavuzunu muhafaza ediniz.

Ambalaji acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda, cihaz baglantisi yapilmamalidir.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlarin baglantisini yapabilir. Yanlis baglant
nedeniyle hasar ortaya ¢ikmasi durumunda
cihaz garanti kapsami disinda kalir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullaniimak icin tasarlanmistir. Cihazi sadece
yiyecek ve icecek hazirlamak igin kullaniniz.
Cihaz calisirken dikkatli olunuz. Cihazi sadece
kapali alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yUkseklikte kullaniimak tzere
tasarlanmistir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullaniimak Uzere
tasarlanmamistir.

Bu cihaz 8 yasindan kuguk ¢ocuklar, sinirh
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
Kisiler ve eksik tecribe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kisinin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin givenli
kullanimi ve ortaya cikabilecek tehlikeler
hakkinda bilgi verilmis olmasi durumunda
kullanilabilir.

Gocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi ¢cocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 15 asindan buyudk ¢ocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kucuk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

/\ Uyari — Yangin tehlikesi!

. Pisirme alaninda bekletilen, yanici nesneler
tutusabilir. Yanici nesneleri kesinlikle pisirme
alaninda muhafaza etmeyiniz. Cihazdan
duman geliyorsa kesinlikle kapisini
acmayiniz. Cihazi kapatiniz ve elektrik fisini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortay
kapatiniz.

. Cihaz cok sicak. Cihazin Gstin0 kesinlikle
nesneleri koymak igin kullanmayiniz.

. Cihaz kapisinin acgilmasi sirasinda bir hava
akimi ortaya cikar. Pisirme kagidi isitma |
elemanlarina temas edebilir ve tutusabilir. On
Isitma sirasinda pisirme kagidini kesinlikle
aksesuarin Uzerine rastgele koymayiniz.
Pisirme kagidinin tzerine daima bir kap veya
kek kalibl koyunuz. Sadece gerekli alana
pisirme kagidi seriniz. Pigsirme kagidi
aksesuarin Uzerinde olmamahdir.

. Cihaz ¢ok isinir. Cihaza yénelik minimum
mesafe bilgilerine Kurulum ve Baglanti
bélimlerinde dikkat ediniz.

. Cihazi bir dekor veya mobilya kapaginin
arkasina monte etmeyiniz.

. Cihazin bir yerlesik mobilya Gizerine monte
edilmesine izin verilmez.

Asiri 1Isinma nedeniyle tehlike olusturur.

/\ Uyari — Elektrik carpma tehlikesi!

- Usullne aykir onarimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar ve hasarli elektrik kablolarinin
degistiriimesi, sadece tarafimizdan egitilmis
bir musteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapiimahdir. Cihaz arizaliysa elektrik figini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortay|
kapatiniz. MUsteri hizmetlerini arayiniz.

. Sicak parcalardaki elektrikli cihaz kablo
izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz baglanti
kablolarini sicak parcalarla kesinlikle temas
ettirmeyiniz.

- Iceri sizan su elektrik carpmasina neden
olabilir. YUksek basincli veya buharli
temizleyici kullaniimamahdir.

. Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina
neden olabilir. Cihazi kesinlikle asiri sicakliga
ve neme maruz birakmayiniz. Cihazi sadece
kapall alanlarda kullaniniz.

. Anizal bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle agmayiniz.
Elektrik fisini ¢gekiniz veya sigorta kutusundan
sigortay! kapatiniz. Musteri hizmetlerini
arayiniz.

/\ Uyari — Yanma tehlikesi!

. Cihaz ¢ok sicak. Kesinlikle sicak pisirme
alaninin i¢ ylzeylerine veya isitici elemanlara
dokunmayiniz. Cihaz daima sogumaya
birakilmalidir. Cocuklari uzak tutunuz.

. A\ Cihazin yuzeyleri cok 1sinir. Sicak
yuzeylere kesinlikle dokunmayiniz. Cocuklari
uzak tutunuz.

. Aksesuar veya kap ¢ok isinir. Sicak aksesuar
veya kaplari daima bir mutfak eldiveniyle
pisirme alanindan ¢ikartiniz.

. Alkol buhari sicak pisirme alaninda
tutusabilir. Kesinlikle fazla miktarda ylksek
oranda alkolll iceceklerle yemekler
hazirlamayiniz. Sadece kiguk bir miktar
yuksek oranda alkol igeren icecek kullaniniz.
Cihaz kapisini dikkatlice aginiz.



/\ Uyari — Haslanma tehlikesi!

. Cihaz kapisinin agilmasi sirasinda sicak
buhar cikigi olabilir. Cihaz kapisini dikkatlice
aciniz. Gocuklari uzak tutunuz.

. Pisirme alanindaki su nedeniyle sicak su
buhari ortaya cikabilir. Kesinlikle sicak
pisirme alanina su puskurtmeyiniz.

/\ Uyari — Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirilarak sigrayabilir.
Cam kaziyici, keskin veya asindirici temizlik
maddeleri kullanmayiniz.

Hasar nedenleri

Dikkat!

. Pisirme alani tabani Gzerindeki kap,
aksesuar, folyo, pisirme kagidi: Pigsirme alani
tabani Gzerine herhangi bir aksesuar
koymayiniz. Pisirme alani tabanini herhangi
bir tlr folyo veya yagh kagitla kaplamayiniz.
Sicaklik 50 °C'nin Gizerine ayarlanmissa
pisirme alani tabanina kap koymayiniz.
Sicaklik sikismasi olusmaktadir. Béyle bir
durumda pisirme ve kizartma sureleri yanls
olur ve firinin emaye kaplamasi zarar gorur.

. Sicak pisirme alanindaki su: Sicak pigirme
alanina asla su dékmeyiniz. Su buhari
olusacaktir. Sicaklik degisiminden dolayi
firinin emaye kaplamasinda hasar meydana
gelebilir.

. Nemli gidalar: Kapali pisirme alaninda uzun
sure nemli gidalar saklamayiniz. Emaye
zarar gordar.

= Meyve suyu: Firin tepsisine ¢ok sulu meyveli
kekten fazla doldurmayiniz. Meyve suyu firin
tepsisinden damlayarak ¢ikartiimasi mimkin
olmayan lekeler birakabilir. MUmkinse derin
universal tava kullaniniz.

. Acik cihaz kapagi ile sogutma: Pigirme
alanini sadece kapall sogumaya birakiniz.
Cihaz kapag! sadece aralik birakilsa bile
yanindaki mobilya ylzeyleri zamanla zarar
gorebilir.

= Cok kirli firin contasi: Firin contasi agiri
kirlenmis ise, firin kapisi ¢calisirken dogru bir
sekilde kapanmayacaktir. Yandaki mobilya
yuzeyleri hasar gorebilir. Firin contasini
daima temiz tutunuz.

. Firin kapisi oturma ylzeyi olarak: Acik firin
kapisinin Uzerine herhangi bir sey koymayin

veya oturmayiniz. Firin kapisina asiimayiniz.

. Cihazin tasinmasi: Cihazi kapak kolundan
tasimayiniz veya tutmayiniz. Kapak kolu
cihazin agirhgini tasimaz ve kirilabilir.
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Yerlestirilmesi ve baglanmasi

Tezgah Ustl cihaz saglam ve diiz bir zemine (yerden en
az 85 cm yukarida) yerlestiriniz. Arka, Ust ve yan
taraflardaki havalandirma yerleri kapatilmamalidir.
Resimde belirtilen minimum mesafe bilgilerine
uyulmaldir.

min. 30 cm
v
min. (C— ) O min.
10 cm O 10 cm
O
||

/\ Uyari - Yangin tehlikesi!

Cihazin arka yUzUndeki havalandirma kanal ¢ok isinir.
Yanici duvar kaplamalari (kumaslar, duvar kagitlar vb.)
tutusabilir. Duvar malzemesi en az 90 °C sicakliga kadar
dayanikh olmalidir.

Ayiricilar kullanilarak cihaz ile duvar arasinda mesafe
birakilmaldir.

N

QO >
0O

Cihaz koruma sinifi I'e uygundur ve sadece topraklama
kablosu kullanilarak ¢alistirilabilir.

Elektrik guvenligi agisindan bu cihaz sadece toprak
hattina sahip bir baglanti Gzerinden calistiriimalidir. Eger
koruyucu topraklama hatti sistemi ydnetmeliklere uygun
kurulmamigsa elektrik sisteminden kaynaklanan
tehlikelere karsi glivenlik saglanamaz. Sigortasi en az

10 amperlik olmalidir. Cihaz baglantisinda H 05 W-F veya
esdeger tipte kablo kullanilmalidir. Sebeke gerilimi tip
levhasi Gzerindeki gerilime uygun olmalidir.

Prizin takilmasi veya baglanti kablosunun degistiriimesi
islemi sadece bu konuda uzman olan kisilerce
yapilmahdir. Cihazin prizi daima ulasilabilir olmalidir.

Goklu priz baglanti diizenekleri ve uzatma kablolar
kullanmayiniz. Asiri yiklenme durumunda yangin
tehlikesi s6z konusudur.

Hatali akimda sigorta kutusu kullaniimasi durumunda
yalnizca bu karakteri iceren bir tip kullaniimalidir.

Yalnizca bu karakter bugin icin gegerli olan
yénetmeliklerin yerine getirilmesini saglar.
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Yeni firininiz

Burada yeni firininizi taniyacaksiniz. Kumanda bélimini
ve gesitli kumanda elemanlarini agikliyoruz. Burada
pisirme alanina ve aksesuarlara iligkin bilgileri
bulabilirsiniz.

Kumanda bolimiu

Burada kumanda bolim ile ilgili bir genel bakis yer
almaktadir. Bu kilavuz birden fazla model i¢in
hazirlanmistir. Cihaz tipine gére farkhhklar mimkandur.

(o]
@_\ 10
/ 2
90_ _30
1
80__ —_40
0/ __50

Alarm

Sicaklik se¢me digmesi
Termostat kontrol lambasi
Fonksiyon segme digmesi

A WO DN =

Fonksiyon secme diugmesi

Fonksiyon segcme digmesi ile 1sitma sekli ayarlanir.
Fonksiyon secme digmesini sada veya sola
cevirebilirsiniz.

Ayarlama yaptiginizda pisirme alanindaki firin lambasi
yanar.

Pozisyon Kullanimi

0 Sifir konum Firin kapanir.

) Altisitma Sonradan pisirme veya kizartma. Isi alttan
gelir.
("] lzgara, biiylik  Biftegin, sosisin, tostun ve balik pargalari-
alanli nin 1zgara yapilmasi. Izgara isiticisinin

altindaki batiin ylizey isinir.

@ Ust/altisitma Pisirme ve kizartma sadece tek diizlemde
mimkindir. Kalipta/tepside pasta, tepside
pizza, az yagh si§ir, dana ve yaban eti
kizartmalari pisirilebilir. 1si, alttan ve (st-
ten esit derecede gelir.

Kalipta kuru pasta, milféy hamuru ve
kavurmak igin.

] Altisitmave  Derin dondurulmus Grlinlerin 6n 1sitma
fan olmaksizin hizli hazirlanmasi igin
érnegin pizza, patates kizartmasi veya
turta. Altisiticidan gelen isi fan yardimiyla
dagitilir.

Sicak hava

Sicaklik secme diugmesi

Sicaklik segme digmesi ile sicakhi veya izgara
kademesini ayarlayiniz.

. Sifir konumu Firin sicak degil.
50-240 Sicaklik araligi  °C olarak pisirme alanindaki sicaklik.
Max Izgara kademesi Izgara (7] icin 1zgara kademesi.

Firin isindiginda termostat kontrol lambasi yanar.
Isitmaya ara verildiginde lamba soner.

Alarm

Alarm ile streyi 90 dakikaya kadar ayarlayabilir ve firinin
otomatik olarak kapanmasini saglayabilirsiniz.

0 Sifir konumu Firin kapali.
Ayarlanan siresin Ayarlanan sirenin dolmasindan
sonu sonra sinyal sesi duyulur.
10-90  Sire Dakika olarak sire.
) Manuel ¢aligtirma Firin acik.

Sicaklik ayarlandiginda firin
Isinmaya baslar.

Alarm kapali.

90'dan sonra son noktaya ulasilir. Daha fazla
gevirmeyiniz.

Firin aciksa fonksiyon kontrol lambasi yanar.



Aksesuar

Aksesuarlar 3 farkli yerlestirme yuksekliginde firina
surdlebilir.

Izgaralik malzemenin kalin olmasi durumunda tel 1zgarayi
yerlestirme yuksekligi 2'ye yerlestiriniz, aksi taktirde
1zgaraya temas edebilir.

@

Aksesuar 1sindiginda deforme olabilir. Aksesuar
sogudugunda sekil degisikligi kaybolur ve herhangi bir
fonksiyon kaybi olmaz.

Tel 1zgara

Kaplar, kaliplar, et yemekleri,
kizartma parcalari ve donmus yemek-
ler igin.

Yuvarlak emaye tepsi

Yumusak kek, kek, bérek,kurabiyeler,
derin dondurulmus yemekler ve blyik
et yemekleri igin.

Daima tel 1zgara ile birlikte kullaniniz.
Her tarafin esit pismesi icin, tepsiyi tel
Izgaranin ortasina yerlestiriniz.

Emaye tepsi

Yumusak kek, kek, bérek,kurabiyeler,
derin dondurulmus yemekler ve blyiik
et yemekleri igin.

Kapi ilave glivenligi

Uzun pigirme surelerine ihtiyag duyan bazi yemeklerde
firinin kapisi ¢cok ylksek sicakliklara ulasabilir.

Eger evinizde klcglk cocuklar varsa firin calismakta iken
cocuklari gézleyiniz.

Buna ilave olarak, firinin kapisi ile dogrudan temasi
Onleyen bir koruma cihazi da (koruyucu kafes)
bulunmaktadir. Bu 6zel aksesuari ( 11017190) musteri
hizmetlerinden temin edebilirsiniz.
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Ik kullanimdan 6nce

Burada, firininiz ile ilk kez yemek hazirlamaya
baglamadan 6nce yapmaniz gerekenler hakkinda bilgi
alacaksiniz. Ik olarak Givenlik bilgileri b6limin(
okuyunuz.

Firinin isitilmasi

Yeni kokunun kaybolmasi i¢in firini bos ve kapali bir
sekilde isitiniz. Bu iglem i¢in ideal olan bir saat Ust/alt
Isitmada 200 °C'dir. Pisirme alaninda ambalaj kalintisi
olmamasina dikkat ediniz.

1. Fonksiyon se¢cme dugmesi ile Ust/alt 1sitmayi
ayarlayiniz.

2. Sicaklik segme diigmesi ile 200 °C'yi ayarlayiniz.

3. Alarmi 60 dakikaya ayarlayiniz.

Bir saat sonra firin kapanir.

Aksesuarin temizlenmesi

Aksesuari ilk kez kullanmaya baslamadan énce sicak
deterjanh su ve bir yumusak bulasik bezi ile iyice
temizleyiniz.
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Sire

Yemeklerinizin pisme siresini alarm digmesi ile
ayarlayabilirsiniz. Strenin bitiminde firin otomatik olarak

Firin ayari

Firininizi ayarlamak i¢in ¢esitli imkanlara sahipsiniz. kapanir. Béylece firini kapatmak icin diger iglerinize ara
Burada size istediginiz 1sitma tardinQ, sicakligr veya vermek zorunda kalmazsiniz. Pisirme siresi istenmeden
1zgara kademesini nasil ayarlayacaginizi agiklyoruz. aglimaz.
Resimdeki 6rnek: Slre 45 dakika.
Isitma turu ve sicaklik 1. Fonksiyon digmesi ile isitma tirGnu ayarlayiniz.
Resimdeki 6rnek: 190 °C'de lst/alt isitma =. 2. Sicaklik segme digmesi ile sicakligi ayarlayiniz.
3. Alarm digmesini saga dogru sonuna kadar ¢eviriniz,
1. Fonksiyon digmesi ile 1sitma tiriini ayarlayiniz. daha fazla degil.
LJ C
) 3 10
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2. Sicaklik segme digmesi ile sicakligi ayarlayiniz. 4. Bunun ardindan istediginiz slireye geri getiriniz.
©
o @—\ 10
/‘ 50 = 2
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3. Alarm dtgmesi ile firini aginiz . Firin ¢calismaya baglar.
Siire doldugunda
© . .
@ ° Sinyal sesi duyulur. Firin artik Isinmaz. ,“Alarm. s_lflr
N / » konumunda o durur. Sicaklik segme digmesini o
N ﬁﬁ konumuna getiriniz.
90 30
0. L Sirenin degistirilmesi
0/ =X g Alarm digmesini saga dogru sonuna kadar ceviriniz ve
%0 yeni bir streye getiriniz.

Sirenin silinmesi
Finn isinmaya baglar. Alarm digmesini sifir konumuna o getiriniz.
Firinin kapatiimasi

Alarm digmesini sifir konumuna o getiriniz.

Ayarlarin degistirilmesi

iigili digmeyi kullanarak istediginiz zaman isitma tiiriini
ve sicakhgi degistirebilirsiniz.



Mutfak saati

Firin kapaliyken alarm fonksiyonu mutfak saati olarak
kullanilabilir. Stireyi en fazla 90 dakika olarak
ayarlayabilirsiniz.

Mutfak saatinin ayarlanmasi

1. Alarmi dayanak noktasina kadar saga ¢eviriniz.
2. Bunun ardindan istediginiz slreye geri getiriniz.
Silre geri saymaya baslar.

Sire istendigi zaman degistirilebilir. Bunun icin segme
digmesini dayanak noktasina kadar saga ceviriniz ve
yeni sUreye gelene kadar geri getiriniz.

Mutfak saatinin siiresi doldu

Bir sinyal duyulur, alarm sifir konumuna gelir.

Mutfak saatinin kapatilmasi

Alarmi sifir konumuna getiriniz.

tr

Bakim ve Temizlik

Ozenli bakim ve temizlik yapilmasi durumunda firininiz
uzun slre ¢alismaya devam eder. Firininiza dogru
sekilde nasil bakim yapacaginizi ve nasil
temizleyeceginizi burada agiklayacagiz.

A Uyari — Yanma tehlikesi!

Cihaz ¢ok sicak. Kesinlikle sicak pisirme alaninin i¢
yUzeylerine veya isitici elemanlara dokunmayiniz. Cihaz
daima sogumaya birakilmalidir. Cocuklari uzak tutunuz.

A Uyan — Elektrik carpmasi tehlikesi!
Igeri sizan su elektrik carpmasina neden olabilir. Yiksek
basingh veya buharli temizleyici kullanilmamaldir.

A Uyan — Yaralanma tehlikesi!
Gizik cihaz kapisi cami kirilarak sigrayabilir. Cam kaziyici,
keskin veya asindirici temizlik maddeleri kullanmayiniz.

A Uyan - Elektrik carpma tehlikesi!

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina neden olabilir.
Temizlikten veya bakimdan 6nce fisi prizden ¢ekiniz veya
sigorta kutusundan sigortayi kapatiniz. Bu cihaz
temizleme igin suya veya baska sivilara daldirilamaz.

Bilgiler

« Firnin én cephesinde cam, plastik veya metal gibi
farkli malzemelerden dolayi ufak renk farkliliklari
olusabilir.

« Firin lambasinin 1s1g1 yansidiinda, ince cizgiler
varmis gibi, kapak camlarinda izler olacaktir.

=« Emaye cok yiksek isilarda firinlanmaktadir. Bu
nedenle, ufak renk farkliliklari olusabilir. Bu durum son
derece normaldir ve herhangi bir fonksiyon kaybina yol
acmaz. Ince saclarin kenarlari tam emaye
kaplanamamaktadir. Bu nedenle pirzIi olabilir.
Korozyona karsi korunma bundan etkilenmez.
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Temizlik malzemeleri

Yanhs temizlik maddeleri nedeniyle farkli yiizeylerin zarar
gbérmemesi icin tablodaki bilgilere dikkat ediniz. Bunun
igin

asindirici temizlik malzemeleri,

yuksek oranda alkol iceren temizlik maddeleri,

sert ovma slingerleri veya bulasik stingerleri,

yUksek basingli temizleyici veya buhar piisklrtme
makinesi kullanmayiniz.

Temizleme bezlerini kullanmadan dnce iyice yikayiniz.

Alan Temizlik malzemeleri

Firinin 6ni Sicak deterjanli su:
Temizlik bezi ile temizleyiniz ve yumugsak
bir bezle kurulayiniz. Cam temizleyici veya

cam kaziyici kullanmayiniz.

Kapak camlari Cam temizleyici:
Yumusak bir bezle temizleyiniz. Cam kazi-

yicl kullanmayiniz. Temizlik esnasinda sert

agindirici temizleyiciler ve sivri metal cisim-

ler kullanmayiniz. Bunlar camin ylzeyini
cizebilir ve kirlimasina neden olabilir.

Dagmeler Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendi-
rilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile
kurulayiniz.

Pisirme alani Sicak deterjanli su veya sirkeli su:

Bulasik bezi ile temizleyiniz.

Firin tabanindaki alt 1sitici koruma saci
soklebilir. Bunun icin montaj talimatina
bakiniz

Sicak yikama suyu veya sirkeli su. Yogun
kirlenmede: Firin temizleme malzemesini
sadece firin sogukken kullaniniz.

Firin lambasinin cam  Bulasik deterjani ve sicak su ile nemlendi-

kapagi rilmis bez ile siliniz. Yumusak bir bez ile
kurulayiniz.

Contayi Sicak deterjanli su:

cikartmayiniz! Bulasik bezi ile temizleyiniz. Ovalamayiniz.

Aksesuar Sicak deterjanli su:
Yumusatiniz ve bir bulasik bezi veya firga

ile temizleyiniz.
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Bir ariza halinde yapiimasi
gereken islemler

Olusan arizalarin ¢ogu ¢ok basit sorunlardan
kaynaklanmaktadir. MUsteri hizmetlerini aramadan énce
tabloya bakiniz. Belki de arizayi kendiniz giderebilirsiniz.

A Uyan - Elektrik carpma tehlikesi!

Usulline aykiri onarimlar tehlike teskil eder. Onarimlar,
sadece tarafimizdan egitilmis bir musteri hizmetleri
teknisyeni tarafindan yapilmalidir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini cekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Masteri hizmetlerini arayiniz.

Hasar tablosu

Sonugtan memnun degilseniz latfen Sizin igin
mutfagimizda denedik bdlimune bakiniz. Burada
yemegin pisiriimesiyle ilgili birgok éneri ve bilgi
bulabilirsiniz.

Ariza Olasi nedeni Yardim/Uyarilar
Firin calismiyor.  Fisi prize takil- ~ Takiniz
mamis.
Elektrik kesin-  Mutfak lambasinin veya diger

tisi. mutfak cihazlarinin ¢aligip
calismadi§ini kontrol ediniz.

Firin sicak degil. Temas noktala- Kumanda panelindeki dig-
rinda toz var. meleri birkag kez ceviriniz.




Firin lambasinin degistiriimesi

AUyarl — Elektrik carpma tehlikesi!

Pisirme alani lambasinin degistiriimesi sirasinda gerilim
altindaki lamba duyunda elektrik kontagi olabilir.
Degistirme isleminden 6nce elektrik fisini ¢ekiniz veya
sigorta kutusundan sigortayi kapatiniz.

Firin lambasi devre disi kaldiginda degistiriimesi gerekir.
Sicaga dayanikh yedek lambalari musteri hizmetlerinden
veya yetkili saticilardan temin edebilirsiniz. Litfen
cihazinizin E numarasini ve FD numarasini bildiriniz.

1. Sigortayi kapatiniz veya cihazin fisini ¢ekiniz.

2. Cihaz kapagini aginiz.

3. Hasarlarn 6nlemek icin, soguk pisirme alaninin igine bir
mutfak bezi seriniz.

4. Cam kapag! ¢eviriniz ve pisirme alaninin i¢ kismindaki
arizali firin lambasini sola gevirerek ¢ikartiniz.

5. Firin lambasini, agagidaki teknik verilere sahip bir
lamba ile degistiriniz:
Gerilim: 220 - 240 V;
Giic: 15 W;
Taban: E14;
Sicaklik direnci: 300 °C

6. Firin lambasinin cam kapagini cevirerek tekrar yerine
takiniz.

7. Mutfak bezini disari aliniz ve sigortayi tekrar aginiz
veya fisi yeniden takiniz.

Fonksiyon segcme dugmesini istediginiz isitma tlrine
ceviriniz ve firin aydinlatmasinin ¢alisip calismadigini
bdylece kontrol ediniz.

tr

Musteri Hizmetleri

Cihazinizin tamir edilmesi gerekiyorsa misteri
hizmetlerimiz size yardimci olacaktir. Cagri Yonetim
Merkezimizi arayarak size en yakin yetkili servis
telefonunu alabilirsiniz.

E-numarasi ve FD-numarasi

Size nitelikli bir hizmet sunabilmemiz i¢in telefon
ettiginizde Urtin numarasini (E-Nr.) ve parti numarasini
(FD-Nr.) belirtiniz. Numaralarin yer aldidi tip levhasini
firnin arka tarafinda bulacaksiniz. Gerektiginde kolayca
bulabilmeniz icin firininiza ait verileri ve musteri hizmetleri
telefon numarasini buraya yazabilirsiniz.

E-No. FD-No.

Miisteri Hizmetleri

Garanti suresi icerisinde de olsa hatali kullanma halinde
bir servis teknisyeninin gelmesinin Ucretsiz olmadigini
dikkate aliniz.

Kullanim émrii :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma stiresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6333
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici Ucretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine gliveniniz. Bdylelikle gerekli onarim
¢alismalarinin, cihazinizin orijinal yedek parcgalarina
sahip, egitiimis servis teknisyenleri tarafindan
yapildigindan emin olabilirsiniz.
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Garanti Sartlar

12

Malin ayiph oldugunun anlasiimasi durumda tuketici,
6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun
11 inci maddesinde yer alan;

- Sd6zlesmeden dénme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tiiketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini
segmesi durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen
parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir
Ucret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya
yaptirmakla yukamladar. Tiketici Gcretsiz onarim
hakkini Uretici veya ithalat¢iya karsi da kullanilabilir.
Satici, Uretici ve ithalatgi tiketicinin bu hakkini
kullanmasindan miteselsilen sorumludur.
Tlketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi
halinde malin;

- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami sirrenin asiimasi,

- Tamirinin mamkin olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticindan talep edilir. Satici,
tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine
getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatgl
muteselsilen sorumludur.

Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami digindadir.

Tuketici, garantiden dogan haklarinin kullanilmasi ile
ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiketici isleminin yapildig
yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya Tuketici
Mahkemesine basvurabilir.

Enerji ve cevre icin oneriler

Burada, yemek pisirirken ve kizartirken nasil ener;ji
tasarrufu yapabileceginiz ve cihazinizi dogru temizlemek
icin gerekli olan bir takim énerileri bulacaksiniz.

Enerji tasarrufu

Eger firninizi sadece tarifte veya kullanim
kilavuzundaki tablolarda &n 1sitma yapilmasi gerektigi
soyleniyorsa, dnceden isitiniz.

Koyu renkli, siyah cilali veya emaye kaplama kek
kalplari kullaniniz. Bu tir kaliplar firinin sicagini en iyi
sekilde degerlendirir.

Firin kapisini, pisirme ve kizartma boyunca mimkin
oldugunca ¢ok az aginiz.

Birden fazla pasta pisirecekseniz, pes pese pisirmeniz
uygun olur. Firin heniiz sicaktir. Béylelikle, firin bir
Onceki pastadan dolayi daha sicak oldudu igin bir
sonraki pastanin pisme suresi kisalir. 2 baton kek
kalibini yan yana da sirebilirsiniz.

Daha uzun pisirme sirelerinde pisirme siresi
bitiminden 10 dakika &nce firini kapatabilir ve yiyecegi
kalan sicaklikla pisirebilirsiniz.

AEEE Yénetmeligine Uyum ve Atik Uriiniin
Elden Cikariimasi

Ambalaj malzemesini ¢evre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

B

Bu Uriin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanhgi
tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve
Elektronik Esyalarin Kontroli Yénetmeligi”nde
belirtilen zararli ve yasakl maddeleri icermez.
AEEE ydnetmeligine uygundur.

Bu drin, geri déntusumld ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki yiksek kaliteli parga ve malzemelerden
dretilmistir. Bu nedenle, Grlind, hizmet dmrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin geri
dénlsUm i¢in bir toplama noktasina gétirin. Bu
toplama noktalarini bélgenizdeki yerel yénetime
sorun. Kullanilmis Grinleri geri kazanima vererek
gevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun. Urlini atmadan énce cocuklarin
glvenligi icin elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak ¢alismaz duruma getirin.
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Sizin icin kendi mutfagimizda =~ 2%t Ve €orek

test ed||m|§t| r Pasta kaliplari

Koyu renkli metalden pasta kaliplari en uygun olanlaridir.
ince tabakali metalden acik renk kek kaliplarinda veya

Burada, bazi yemekler ve bu yemekler igin en uygun olan cam kaliplarda, pisirme slresi uzayacaktir ve pasta esit

ayarlar sunulmustur. Burada sizlere, yemeginiz i¢in hangi sekilde kahverengilesmeyecektir.

Isitma tlrindn ve sicakligin uygun oldugunu - ) L

gosterecegdiz. Uygun aksesuarlar ve hangi ylkseklige Silikon kaliplar kullanmak isterseniz, dreticinin yemek

stirmeniz gerektigini gésteren, bilgileri elde edeceksiniz. tariflerine ve verilerine gére kendinizi yénlendiriniz. Silikon

Kaplar ve hazirlik icin éneriler alacaksiniz. kaliplar, genelde normal kaliplara gore daha klgiktr.

Hamur miktari ve tarifte verilenler farkli olabilirler.

Bilgiler

= Tablo degerleri her zaman, besinlerin soguk ve bos Tablolar
pisirme alanina strdlmesi durumu igin gegerlidir. Tablolarda cesitli pastalar ve kekler icin optimum isitma
On isitmay1 sadece, eger tabloda verilmis ise yapiniz. tirlerini bulacaksiniz. Sicaklik ve pisme siresi, hamurun
Aksesuari 6n Isitma yapmadan 6nce yaglh kagit ile miktarina ve ézelliklerine baghdir. Bu nedenle tablolarda
kaplayiniz. sicaklik araliklari verilmistir. llk olarak daha diisiik de@erle

=« Tablolarda b||d|r|Im|§ olan sreler kilavuz degerlerdir. deneyerek ba§|ay|n|zl Daha du§uk bir sicaklik, pastanin
Bu degerler, gida maddelerinin durumuna ve kalitesine daha muntazam ve diizgiin kizarmasini saglar. Eger
baghdir. gerekirse, bir sonraki denemede daha yilksek dereceye

« Teslimatta yer alan aksesuari kullaniniz. ayarlarsiniz.

Kullanmadan énce, ihtiyaciniz olmayan aksesuarlari

ve kaplari pisirme alanindan cikartiniz. Eger 6n 1sitma yaparsaniz, pisirme siresi 5 ile 10 dakika

= Sicak aksesuarlari veya kaplari pisirme alanindan arasi kisalir. .
cikarirken daima bir mutfak eldiveni kullaniniz. Ek bilgileri, Pisirme Onerileri altindaki tablolarin eklerinde
bulacaksiniz

Kalip icinde pasta Aksesuar Yerlestirme Isitma  °Colarak  dakika ola-

yiksekligi  tir sicaklik rak siire

Kalip kek Yuvarlak ortasi delikli kek kalibi 1 = 170-190 35-45
Pandispanya Kelepgeli kek kalibi (@ 26 cm) 1 = 160-180 20-30
Meyveli kek Kelepgeli kek kalibi (@ 26 cm) 1 = 160-180 35-45
Browni Kare cam firin kabi*** 1+ = 190-210 25-35
Kis Yuvarlak yapismaz firin kabi (@ 30 cm)  1* = 210-230 55-65

* |zgara telini alt tarafa yakin pozisyonda yerlestiriniz.
** |zgara telini (st tarafa yakin pozisyonda yerlestiriniz.

*** Sadece firin i1sisina dayanikli cam kaplardan kullaniniz. Firindan ¢ikaracaginiz cam kabi so§uk ve islak zeminler {zerine koymayiniz.
Cam kap kirilabilir.

Tepside pisirilen hamur isleri Aksesuar Yerlestirme Isitma °C olarak  dakika ola-
yiksekligi  tiri sicaklk rak siire

Kagitta kiiglk kekler, 6n 1sitma**** Emaye tepsi 3 130-150 25-35
Tepsi keki Yuvarlak emaye tepsi + Izgara teli 1 150-170 35-45
Kurabiye Emaye tepsi 2 8 180-200 30-40
Sekerpare Emaye tepsi 2 160-180 20-30
Revani Yuvarlak emaye tepsi + Izgara teli 1* 160-180 25-35
Pandispanya keki rulo pasta yapmak i¢in, Emaye tepsi 2 B 180-200 8-15
on 1sitma****

Kandil simidi Emaye tepsi 2 160-180 35-45
Milféy béregi Emaye tepsi 2 B 210-230 30-40
Yufka béregi Yuvarlak emaye tepsi + Izgara teli 1 190-210 25-35

* |zgara telini alt tarafa yakin pozisyonda yerlestiriniz.
** |zgara telini (st tarafa yakin pozisyonda yerlestiriniz.
*** Sadece firin 1sisina dayanikli cam kaplardan kullaniniz. Firindan ¢ikaracaginiz cam kabi soguk ve islak zeminler iizerine koymayiniz.

Cam kap kirlabilir.

**** Pisirme yapmadan dnce firininiza 6n i1sitma yapiniz. On i1sitma siiresi olarak termostat kontrol lambasinin ilk séniinceye kadar gegen
zamani kabul edebilirsiniz.
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Tepside pisirilen hamur isleri Aksesuar Yerlestirme Isitma °C olarak  dakika ola-

ylksekligi  tiri sicakhk rak siire
Gl béregi Yuvarlak emaye tepsi + Izgara teli 1 190-210 25-35
Mayali pogacga Yuvarlak emaye tepsi + Izgara teli 1 160-180 20-25
Pizza Emaye tepsi 2 190-210 20-30
Ekmek (650g un ile) 6nisitma**** Yuvarlak emaye tepsi + Izgara teli 1* = 230 10

190-210 20-40
* |zgara telini alt tarafa yakin pozisyonda yerlestiriniz.
** |zgara telini st tarafa yakin pozisyonda yerlestiriniz.

*** Sadece firin 1sisina dayanikli cam kaplardan kullaniniz. Firindan ¢ikaracaginiz cam kabi soguk ve islak zeminler (izerine koymayiniz.
Cam kap kirilabilir.

**** Pisirme yapmadan énce firininiza n 1sitma yapiniz. On 1sitma siiresi olarak termostat kontrol lambasinin ilk séniinceye kadar gegen
zamani kabul edebilirsiniz.

Gratenler, Tostlar Kaplari daima 1zgaranin (izerine yerlestiriniz.

Dogrudan 1zgara tizerinde kizartma yapmaniz
durumunda, ek olarak emaye tepsiyi 1 ylksekligine
yerlestiriniz. Firin temiz kalacaktir.

Aksesuar ve kaplar Yiikseklik  Isitmatiiri °C cinsinden  Dakika cinsin-
sicaklik den siire
Makarna
Firin makarna Kare cam firin kabr*** 1* = 190-210 35-45
Graten
Patates graten, ¢i§ malzeme, Kare cam firin kabi*** 1 150-170 40-50
maks. 4 cm yikseklikte
Tost
Tostu Ustten kizartma, 9 adet Tel 1zgara 3** & 240 5-10

* |zgara telini alt tarafa yakin pozisyonda yerlestiriniz.
** |zgara telini (st tarafa yakin pozisyonda yerlestiriniz.

*** Sadece firin i1sisina dayanikli cam kaplardan kullaniniz. Firindan ¢ikaracaginiz cam kabi soduk ve islak zeminler izerine koymayiniz.
Cam kap kirilabilir.
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Kek ve borek tiru pisirmeye yonelik ipuclari

Pisirmeye baglamadan dnce:

On 1sitma tarifinizde dnerilmiyorsa yapmayiniz. Yapmaniz durumunda aksi pisirme tablonuzda
belirtilmiyorsa pisirme 1sinizdan yiksek bir 1siy1 kesinlikle 6n 1sitma i¢in segmeyiniz. Firin
icinde pisirme yapacaginiz tepsi disinda hig bir sey bulunmamalidir. Tel 1zgara Gstlinde kiigiik
bir firin kabinda veya tepside pisirme yapacaksaniz, kabi veya tepsiyi tel izgaranin tam orta-
sina koyunuz.

Kullanilan malzemelerin pisirmeye etkisi
vardir.

Pasta ve bérek yapiminda kullanilan tiim malzemeler taze ve oda sicakliginda olmalidir. Un,
pasta ve bdrek yapimi igin uygun kalitede olmali ve mutlaka elenmelidir. Kabartma tozu ve
mayanin kullanim sekli ve miktari dretici firma agiklamalarina uygun olmalidir.

Bdrek pisirirken dikkat etmeniz gerekenler.

Tabloda 1 kg hazir yufka ile bdrek pisirme verilmistir. Yufka miktarini arttirip azaltmaniz veya
elde agma yufka kullanmaniz durumunda, bdregdin kalinhigi da degiseceginden pisirme siresi
ve sicakligi etkilenir. Yufka tepsiye esit yayiimali stit+yag+yumurta+yogurt gibi bir karisimla
aralari islatiimalidir. Karisimin arta kalani bdregin dstiine sirilmelidir. Borek esit yikseklikte
hazirlanmaz ve sos belli bélgelerde birikirse o bdlgeler daha kisa siirede piser ve bdrek lstil
farkli koyulukta kizarir.

Kek ve béredin (zeri hizli ve fazla kizari-
yor ama igi gtizel pismiyorsa.

Her yiyecek ayni renkte kizarmaz. Yiyecegin Uzerine sirilen yumurta, sit, yag gibi maddeler
yiyecegin daha erken kizarmasina neden olur. Yiyecegin tzerinde hizl bir kizarma gériyorsa-
niz: bir dahaki sefere bir alt rafta pisirme yapiniz, isiy1 diisiriiniiz, daha uzun siire pisirme
yapiniz. Aksi halde pismis gérlinen drin ici pismeyebilir.

Mayali hamur hazirlarken.

Hamura katilan sit ve su ilik olmalidir. Hamur kullak memesi yumusakliginda olmalidir. Sert
hamur kabarmaz. Ilik ortamda 30 dak. kadar Ust( drtilip bekletilmelidir. Uzun siire bekletmek
hamuru eksitir. Hamura sekil verdikten sonrada 15 dak. daha bekletip soguk firinda pisirmeye
baslanmalidir. Cikinca iizerine nemli bez 6rtlllp igini ¢ekip yumusamasi saglanmalidir.

Kendi tarifinize gére pisirme yapmak isti-
yorsunuz.

Pisirme tablolarinda yer alan benzer (riinlere gére hareket ediniz.

Kekin pisip pismedigini kontrol edebilirsi-
niz.

Tarifte verilmis pisme siresinin bitimine 10 dakika kala tahta cubuk ile keki en yliksek yerinden
deliniz. Tahta cubuga hamur yapismiyorsa kek pismistir.

Kek ¢ékmektedir.

Bir sonraki seferde daha az sivi kullaniniz veya firin 1sisini 10 derece daha disgtik ayarlayiniz.
Tarifte verilmis karistirma sirelerine dikkat ediniz. Pisirme stiresinin bitimine 10 dakika kalma-
dan firin kapisini agmayiniz.

Kek ortada ylkselmis ancak kenarlari daha
alcakta kalmis.

Kalibin kenarlarini yaglamayiniz. Pisirmeden sonra keki dikkatlice bir bigak ile kaliptan ayiri-
niz.

Kekin (stil fazla kizarmaktadir.

Keki bir alt rafta firina siirlinliz, daha dstk bir 1sI seginiz ve daha uzun bir siire pisiriniz.

Kek kuru.

Kiiglk tahta bir cubuk ile pismis keke ufak delikler aginiz. Ardindan meyve suyu damlatiniz. Bir
sonraki seferde firin 1sisin1 10 derece daha yiiksek ayarlayiniz ve pisirme siresini kisaltiniz.

Kek giizel gdrindyor ancak i¢i 1slak
(hamur) kalmis.

Bir sonraki seferde daha az sivi kullaniniz ve firin isisini daha disik ayarlayip, keki daha uzun
pisiriniz.

Mayali hamurdan kiglik kurabiyeler piser-
ken birbirlerine yapisir.

Her kurabiye parcasinin etrafinda yakl. 2 cm mesafe olmalidir. Bdylece, kurabiye pargalarinin
kabarmasi ve her tarafinin pismesi i¢in yeterince yer olacaktir.

Meyveli veya sulu pasta pisirirken yogun-
lasmis su olusur.

Pisirme esnasinda su buhari olusabilir. Su buhari kapinin Gstiinden ¢ikiyor. Su buhar
kumanda bdlimu veya etrafindaki mobilyalar tizerine yerlesip yogunlasmis su damlalari olustu-
rabilir. Bu fiziksel bir olaydir.
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Hazir Grinler Pisen yemegin lezzeti, kullanilan gidaya bagldir.
e Onceden kizarmis ve esit olmayan élglimler ¢ig Grlinlerde
Ambalajdaki Uretici bilgilerini dikkate aliniz. dnceden meveut olabilir.

Aksesuari yagli kagit ile kaplayacaksaniz, litfen yagli
kagidin bu sicaklik igin uygun olup olmadidina dikkat
ediniz. Kagidin blyUkliga kaba uygun olmalidir.

Aksesuar Yiikseklik  Isitmatirii °C cinsinden  Dakika cinsin-
sicakhk den siire
Patates kizartmasi Emaye tepsi 2 = 210-240 40-50
Pizza Emaye tepsi 1 200-220 15-20
Ozel yemekler 1. 0,5 litre sUtl (% 3,5 yag) kaynatiniz, 40 °C'ye
- L sogutunuz.
Oncelikle aksesuarlari pisirme alanindan gikartiniz. 3. Kaselere veya kiiglik kapakl kavanozlara doldurunuz

ve streg folyo ile Gizerine kapatiniz.
4. Kaseler veya kavanozlari izgara telinin Gzerine
yerlestiriniz.

Yogurdun hazirlanmasi

Yerlestirme yik-  Isitma tiirii  Sicakhk Siire

sekligi
Yogurt Kaseler veya kapakli kavanozlar ~ 1* = 50 °C 5 saat
Izgara teli Uzerine

* |zgara telini alt tarafa yakin pozisyonda yerlestiriniz.

- - kizartmasi, tost, sandvi¢c ekmegi, ekmek veya unlu
Gida maddelerindeki mamullerde (kekler, zencefilli corekler, bademli kekler)
= = ortaya cikar.
akrilamid yae

Akrilamid dncelikle yiiksek sicakliklarda hazirlanan tahil
ve patates Uriinlerinde 6rn patates cipsi, patates

Akrilamid miktari diisiik olan yemeklerin hazirlanmasi igin éneriler

Genel = Pisirme sirelerini mimkin oldugunca kisa tutunuz.
= Yemekleri altin renginde oluncaya kadar kizartiniz, ¢cok fazla kizartmayiniz.
= Buyulk, kalin malzemeler daha az akrilamid igerir.

Pisirme Ust/alt 1sitma ile maksimum 200 °C.
Kurabiye Ust/alt 1sitma ile maksimum 190 °C.

Yumurta veya yumurta sarisi akrilamid olusumunu azaltir.
Firinda patates kizartmasi Dizgiin ve tek kat olacak sekilde tepsi Gizerine yayiniz.
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