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SXAPEC A KavovikOc KauoTnpoc pexel kar 1,9 kW
H AokOnTEG H loxupd¢ KauoTHPag pexp! kar 2,8 kW

H OIKoVouIKOG KauoThpag pexpl kol 1,1 kW

[ HAekTpIkr TAGKS payelpepaTtog 1800 W

Parrillas
H Mandos
Quemador auxiliar de hasta 1,1 kW

B Quemador semi-rapido de hasta 1,9 kW
H Quemador rapido de hasta 2,8 kW
A Placa eléctrica 1800 W

Grelhas
H Comandos
Queimador econdémico com até 1,1 kW

A Queimador normal com até 1,9 kW
H Queimador rapido com até 2,8 kW
A Placa elétrica 1800 W

lzgaralar
H Kumanda dugmeleri
H Ekonomik brilor, maksimum 1,1 kW

A Normal briilér, maksimum 1,9 kW
B Gucli brilér, maksimum 2,8 kW
[ Elektrikli ocak 1800 W
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B Xprion cupdwva pe To
OKOTIO TTPOOPIGHOU

AloBAoTe TPOOEKTIKA TIC 0dnyiec. Movo T1OTE
o PUTopEITE VO XEIPIOTEITE TN OUOKEUN OGC
OTTOTEAEOUATIKO Kol e aodaAeia. KpartrnoTe
NG 0dnyiec XPHong Kol EYKOTAOTAONG, KAl
mopadwoTe TIC 0dnyiec auTteg padi pe TN
OUOKEUN 0€ KOTOoI0 JEANOVTIKO IOIOKTATN.

O KXTXOKEUXOTNG OV PEPEI KM EUOUVN
av 0ev akoAouBbnOouv ol 0dnyieg Tou
TXPOvVTOC gyxeipidiou.

O1I eIKOVEC TTOU UTTAPXOUV O'aUTEC TIC odnyieg
eival HOVO eVOEIKTIKEC.

Mnv ByadeTe TN OUOKeEUN Ao TO
TTPOOTOTEUTIKO TIEPITUAIYUOL JEXPI TN OTIVUN TNC
evToixiong. Eav mapaTtnpnoete kamoia BAGRN
OTn OUOKeuUr, unv Tn ouvdeeTe. EmKolvwvhoTe
HE TO TEXVIKO UOC OEPRBIC.

AUTN N CUOKEUN OVTIOTOIXEl OTNV Karnyopia 3,
oupdwva pe Tov Kavoviogd EN 30-1-1 yia
OUOKEUEC OiEPIOU: OUOKEUN EVTOIXIOUEVN OE
EMTAO.

[MpIv eyKOTAOTNOETE TN VEQ BAON €0TIWV OO,
BeBaiwbeite OTI KAVETE TNV EYKATAOTOON
akoAoubwvTac TNG 0dnyiec cuvapuoAoynong.

Aev UTTopei va yivel eyKaTaoTaon auTne TNG
OUOKEUNC 0€ YIWT N TOOXOOTTO.

H ouokeun auTh TIPETEl VO XPNOIPOTTOIEITA
povo og aepI(OPEVOUC XWPOUC.

AuTN n ouokeun dev MPOoOoPICETAI VIO TN
AeiToupyia pe evav eEWTEPIKO XPOVOOIOKOTTN N
EVO TNAEXEIPIOTNPIO.

'OAeg 01 epyaoieg EYyKATROTAONG, oUVOEDNC,
PUOMIONG KXI TIPOCKPHOYNG € GXAAOUG
TUTTOUG XEPIOU O TTIPETIEI VX YiVOUV OTTO
€EOUGIOOOTNHEVO TEXVIKO, CUNPWVX JE TNV
I0XUOUGX pUBUICH KO VOMOOECIX, KXI TOUG
KXVOVIGHOUG TWV TOTMKWV ETXIPIWV
S10vopung NAEKTPIKOU Kol axepiou. Id1xiTePN
epdaon mpemel va 000¢€i oTIC SIXTREEIC TTOU
£PAPHOLOVTXI GXETIKX HE TOV XEPICHO.

AUTM n cuokeun PByaivel armd To epyOOTAOIO e
TTPOCOIPUOCHEVO TO GEPIO TTOU 0PICETAI OTNV
ETIKETO XOPOKTNPIOTIKWV. EGv eival amapaitnTo
va TO o0A\G&eTe, oupBouleuTeite TIC 0dnyieg
OUVOPPOAOYNONG. ZUVIOTATOI VO
ETTIKOIVWVNOETE PE TO TEXVIKO OEPRIC VIO TNV
TPOCOPUOYN 0 AAOUC TUTTIOUC aEepiou.



el 2nuavTIkEG uTlodeiéelc aodaieiog

AuUTN N ouoKeun exel oxedIaoTel HOVO VIO
OIKIOKN XPNOoN, OTOYOPEUETAI N EUTTOPIKN N
ETTOYYEAUATIKI XpHon TNG. XpNnOILOTIOINOTE TN
OUOKEUN OTTOKASIOTIKA VIO HOYEIPIKE, TTOTE WG
Beppavon. H eyyunon 1oxuel povo edpooov n
OUOKEUN XPNOIUOTIOIEITAI VIO TOV AOYO TIOU EXEI
oxedlooTel.

AUTA N OUoKeun TIPOOPICETAI VIO XPHoN HEXP!
eva peyioto uyoc 2.000 peTpwy Tovw armo TNV
empavela TNC BGAKCOOC.

Mnv XPNOILOTIOIEITE KOAUPUOTO 1)
TTPOOTATEUTIKG eummodia yia Taidid Tou dev
OUVIOTOVTOI OO TOV KOTAOKEUGOTN TNG BAonG
e0TIWV. MTTOpEi VO TIPOKAAECOUV ATUXNUOTA,
T.X. AOYw utiepBeppuavong, avadAeénc n
QTTOKOANONC OPAUOUATWY UNKQV.

AUTH N OUOKEUN ETITPETIETAI VO XONOILOTIOINDEI
ard maudid amd 8 eTWV KOl TTAVW Kol Ao
ATOUO PE PEIWPEVEC PUOIKES, aoBNTNPIEC N
TIVEUHOTIKEC IKOVOTNTEC I HE QVETIOPKN
eumelpia ) yvwon, OTav EMTNEOUVTAI OO VA
GTOPO TTIOU €ival uTleUBuVo VIO TNV GoPAAEId
TOUC I €XOUV AGBel OXETIKEC 0dnyiec amm’ auTo
yia TNV aodoAn xpron TNG CUOKEUNC KOl EXOUV
KOTOVONOEl TOUC KIVOUVOUGC TTIOU UTTOPET VO
TTOOKUWOUV.

Ta moudia dev emTpeneTal va aidouv pe Tn
ouokeun.O KaBaPIoOPOC KaI N ouvTnENoN oo
TO XpHoTn Oev EMTPETETAI VO
TpoypoToroiNBouy amod mMadId, EKTOC €AV Eival
15 eTWV KAl Gvw Kal EMTNOOUVTA.

KpoTaTte Ta Taidid TouU €ival KOTw TWV 8 eTwvV
LOKQIO OO TN OUOKEUN KOl TO KOAWSIO
ouvdeong.

ENZnpavTikEC UTTODEIEEIQ
XOPAAEIC

/\Npoeidomoinon — Kivéuvog
KaTakauong!

H ocuoowpeuon aepiou Xwpic va KaiyeTal oe
EVa KASIOTO XWPO eyKupovei KivOuvo
KOTAKauoNg. Mnv TomoBeTeiTe TN OUOKEUN
KOVTO oe peupa aepa. Ol KAUOTNPEC UTTOPEI
va of3foouv. AloBAoTe pe TTpoooxn TIC odnyieg
KO TIC TTPOEIOOTIOINOEIC OXETIKG PE TN
AEITOUPYIO TWV KOUOTHPWV OEPIOU.

/\Npogidomoinon — Kivduvog
onAnTnpiaong!

H xpron HIoG CUOKEUNC OEPIOU TTOPAVEI
BeppoTNTA, UYPOOIa KaI TIPOIOVTOL KAUONG OTO
HEPOC TToU eykoabioToTal. AlodoAioTe eva
KOAO e€aiepIopO OTO XWPO TNC Koulivac, eIdIKO
evw AeiTtoupyei n Baon eoTiwv: va dIoTneeiTe
AVOIXTQ TOr avoiypaTa duoikou e€aepiopou, N
EYKOTOOTHOTE PIO OUOKEUN PNXAVIKOU
efaepliopou (amoppodnThpac). H evTovn Kai
TTOPOTETAPEVN XPNON TNC OUOKEUNG PTTOPEI VO
XPEIGCETOI EVO OUPTTANPWHATIKO 1 €Va TTIO
QTTOTEAEOUOTIKO ouoTnua e€aepiopou. avoilTe
TO MopaBupPo N auénoTe TNV 1I0XU ToU
pUnxavikou e€oeplopou.

/\ Npoeidomoinon — Kivduvog eyKaup&Twv!

s Q1 €0TiEC KOI T KOVTIVO OTOIXEIN!
Beppaivovtal TOAU. T1oTe pnv ayyideTe TIC
Beppec empavelec. Mokpia armo TaIdId KOTW
TWV 8 Xpovwv.

s EdQv n pumoukaAa uypoepiou Oev OTEKETA
KOOETQ, PTTOPEI VO €10XWPNOEI UYPO
TpomAvIo/BouTAvIO OTn OUOKEUN). 2 auTh
TNV TIEPITITWON PITOPOUV VO TIPOKUYOUV
HeyaAec pAOyEC OTOUC KauoTnpeg. Ta
eCopTHUOTA PITOPOUV VO UTTOOTOUV CNHIG KAl
pe TNV M&podo Tou XPOVOU Vo eNdaVvIOTEI
pia S10pPOr, ETOI WOTE VO EEEPXETAI DIEPIO
un eAeyxopeva. Kai ol U0 TEPIMTWOEIC
UTTopEi vor 0ONyroouV 0€ TPOUHOTIOHOUC.
XPNOIYOTIOIEITE TIC UTTOUKGAEC uypoEpiou
TTAvVTOTE O KG&OETN Beon.

s Edv n evdel&n napapevouoac BepuoTNTOC
dev AeiToupyei, amoouvdEDTE TNV E0TIA KOl
€1001I0INOTE TO TEXVIKO 0EPPIC.

/\Mpogidomoinon — Kivduvog mupkayisg!

= H diodikaoio TapaoKeEUNC TTPETIEI VO
emTnpeiTal. Mia ouvtopn diadiKooia
TTOPOOKEUNG TIPETIEI VO EMBAETIETOI XWPIC
dlaKOoTI.

s Ol eoTiec Beppuaivovtal MOAU. Mnv
TOTTOBETEITE EUPAEKTO AVTIKEIJEVD TTOVW OTN
Baon eoTiwv. MnV amoBnkeUETE QVTIKEILEVD
TAavw oTn BAonN €0TIWV.

= Mnv amobnkeueTe Kal pnv XpnoIUOTIoIEiTE
OI0BPWTIKEC XNUIKEC ouOoieg, oTHOUG,
eUPAEKTO UNIKG 1] Un €0OIUO TIPOIOVTO, KOTW
Qo QUTH TNV OIKIOKN OUOKEUN ) KOVTA TNC.

= To utiepBeppaivopeva AN Kol Aadio
avadAeyovTal TTOAU eUKoAa. Mnv
ammouolaleTal evw (eoTaiveTal ANimog ) Aadi.
2e mepinmTwon avadAeénc, unv opnoeTe TN
dWTIA pe vepo. KoAUWTE TO OKEUOC PE eVal
KOTTIOKI VIO VO OUYKPOTNOETE TN GWTIG KAl
OoBNOoTE TNV €0TIO.



/\ Npoeidomoinon — Kivduvog

TPXUHUXTIOHOU!

= O1 pwypeC N ol Bpavoelc oTn YUAAIvn TTAAKO
eival emKivouvec. ATIeveEpPYOTIOINOTE OHEOWC
OAOUC TOUC KOUOTNPEC KaIl KABE NAEKTPIKO
BeppavTikO oToixeio. TpaBnéte To pic amod
TNV pida N KaTeRAOTE TNV GOPAAEI OTO
KIBWTIO TWV aodoAeiwv.KAeioTe TNV TOPOXN
aepiou. Mnv akoupmnoeTe TNV emdaveia TG
OUOKEUNC. MnV evepyoTtToleiTe TTOTE pIXK
xaAaopevn ouokeun. KoAeoTe Tnv umnpeoia
e&uTINPETNONG TTEACTWV.

= [0 OKeun mou mapoucialouv BABec, dev
EXOUV TO KOTOAMNAO peyebog, mpoe&exouv
ammod TIC AKPEC TNC Baong eoTiwv ) dev eivail
TOTTOBETNUEVD OWOTA PTTOPE] VO
TTOOKOAEOOUV OOPBOPOUC TPAUUOTIOUOUG.
AlaBaoTe pe TPOoOoXN TIC CUUPBOUAEC Kal
TTPOEIOOTIOINOEIC OXETIKG PE TA OKeEUN
HOVEIPIKNC.

= 10 OKeun pmopei va avarndnoouv Eadvika
av uttapxel uypo peta&u TG Bdoncg Tou
okeuouc kol Tn¢ eoTiac. Na diarnpeite
TTOVTOL OTEYVEC TIC E0TIEC KO TIC BAOCEIC TWV
OKEUWV.

m O aKOTOAMNAEC EMIOKEUEC gival emKivOUVeC.
MOVO evac TEXVIKOC TOU TUNUOTOC
e&utmnPeTNOoNG TTEATWY, EKTAIOEUPEVOC OTTO
EUAC, EMTPETIETAI VO EKTEAEOEI TIC ETTIOKEUEC
KOl VO QVTIKOTOIOTNOE! TO XOAQOHEVD
NAEKTPIKA KOAWDIO KOl TOUC OWANVEC
TTopoxNG aepiou. Eav n ouokeun exel BAGBN,
TooBNAETe TO peupaToAnTTn (dIC) amd TNV
mpida ) KoTeRaoTe/EeBIOWOTE TNV QVTIOTOIXN
aodaAein 0TO KIBWTIO TWV AOPOAEIWY,
KAeioTe TNV TMopoxn aepiou. KaAeote TNV
UTTNPECIO TEXVIKNG €EUTTNPETNONG TTEAOTWV.

s OTOv eva KoupTi xelpiopou dev Pmopei va
nepioTpadei 1 eival XaAapo, dev EMTPETETAN
AEOV va xpnoluormoinBei. EmkoivwvnoTte
QUEOWC PE TNV UTINPEoia eEUTTNEETNONG
TEAOTWYV, VIO VO ETTIOKEUNOTEI 1 v
QVTIKOTOOTOOEI TO KOUUTT XEIPIOUOU.

/\ Npoeidomoinan — Kivduvog

BpaxUKUKAWpaTOG!

= Mnv xpnOoIUOTIOIEITE OUOKEUEC KaBapIopou
He OTHO VIO VO KaOOpioeTe TN CUOKEUN.

s Pwypec ) 6pauoeic otn yuaAivn TAGKO
UTTOPOUV VO TTPOKAAEOOUV NAEKTPOTANEIO.
KateBaoTe TNV aodaAeiat 0To KIBWTIO TwV
aodaieinv. KaAeoTe TNV UTINPECIO TEXVIKNG
efumnpeTnong meAaTwy.

['VwpIioTe TN OUOKeUn el

S MvwpioTe TN cuockeun

>TNV €MOKOTINGCN TwV HOVTEAWV OO BPEITE TN OUOKEUN OOC
ge TIC BoBpidec 10XU0OC TwV KOUOTHPWY. — SeAida 2

ZTOIXEIX XEIPIOHOU KOI KXKUGTHPES

>e KOBe BIOKOTTN XEIPIOUOU €IVl HOPKOPIOUEVOC O
QVTIOTOIXOG KOUGTAPAC N N €0Tial YayelpepaTog. Me Toug
OIOKOTITEC XEIPIOUOU PTTOPEITE Vo pubpioeTe, oUudwva pe
TIc S1ddopec BEOEIC, TNV EKACTOTE ATTOEAITNTN 10XU PETOEU
TWV PEYIOTWV KOl TWV EAGXIOTWV TIHWV.

Evbeileig

Eorior payeipepoTog eAeyxopevn pe To O1aKOTTTN XEIPIoLoU
Eotia payeipeporoc Off

YynAotepn BoBpida 1oxUoc

XopnAotepn Bobpida 1oxUoc

EmekTopévn eatior poyelpéporoc

EvdeIEn umdhomnc BeppotnTag

YynAotepn BoBpido 10XU0C Ko NAEKTPIKN ovadAEEn TOU KO-
oTPO

10 XopnAotepn Bobpida 1oxuoc

O ~| <ol

|§>|
©

Mo TNV KGAN AeIToupyia TG CUCKEUNC €ival omapaitnTo Vol
BeBaiwbeiTe OTI 01 OXAPEC, KOBWC KOl OAG TG KOPPATIO,
£xouv ToToBeTNOEl 0WOTA. MNV AVTOMAZETE TOL KOTIAKIO
TWV KOUOTHPWV.

AdaipeiTe TIC oxdpeC MAVTOTE TIPOOEKTIKA. H peTaTomon
HIOG OXAPOC UTTOPEl VO LETOKIVAOE! €TmioNng Kal TIG
VEITOVIKEG OXAPEG.

1 AvohAekTpagC

2 OeppoaToixeio

3 AokTUNOC KOUOTHPO
4 Kedor| kouoThpa

5 Kamoki kauaTrpa




el Kauotnpec aepiou

BonOnTik& EExpTApATX

Avaoya pe To HovTEAO, N BAoN €0TIWV UTTOPE! Vol
mepIAapBavel To akOAouOa BondNTIKG eEapTrpoTa. AuTd
UTTOPEITE EMMIONG VO TOL AMOKTAOETE O TO TEXVIKO ZEPPBIC.

MpoadeTn OXGPX YIO PTTPIKI
£0TIPEG00

KoroMnAn povo yioiTn xpron ato
HIKPOTEPO KOUOTAPO. XpNOILOTON-
&ITE PayEIPIKA OKEUN e Lot BIiie-
0O HIKpOTEPN amo 12 cm.

Simmer-Plate

Autd T0 £EAPTNHO EivVal KOTGANAO
HOVO VIO TO Layeipepor 08 XonAn
Bepuokpaoio. Mmopei va xpnoiuo-
TIoINBs i€ TOV 0IKOVOUIKO KOU-
OTAPOL N} TOV KOVOVIKO KOUOTH PO
Edv n Boon eoTiov dioBETel TEPIO-
00TEPOUC KOVOVIKOUC KOUOTNPEC,
ouvioToTan vo TomoBemBei n
Simmer-Plate otov miow 1| oToV
HPOOTIVO OSEI0 KAVOVIKO KOU-
0TNPO.

TomoBeTnaTe T0 eEAPTNHO LE TIC
TIPOSEOXEC TIPOC TO EAVE) TTIAVG)
010 GOPED, TOTE aMmeuBEio OVW
OTOV KOWATA Q0.

Kwdikog

HEZ298114 Tpoo6eTn oxGpa yia UTIPIKI E0TTIPECO0
HEZ298105 Simmer Plate

O KoTOoKeUOoTAC OTTaAGOCETOI aTTO KABe eubuvn edv dev

XPNOILOTIOIOUVTOI 1 €AV XPNOIPOoTToIoUVTal AGB0oC auTd To
BonBnTIK& eEapTrUOTAL.

@} KaxuoTHpeC aepiou

AuTtopoTrn avapAeEn

OT1av n Baon eoTiov SIGBETE! pio auTOUATN avadAeEn
(avadAekTPER):

1. TMoThoTe Tov SIBKOTITN XEIPIOUOU TOU EMAEYUEVOU
KOUOTHPO KOl YUPIOTE TOV TTIPOC TOl APIOTEPS, PEXPI TNV
uwnAOTEPN BaBpida 10XUOC.

‘000 KPATIETAI TTATNUEVOC O OIOKOTITNG XEIPIOUOU,
dnuioupyouv OAOI Ol KauoThpeg omvonpeg. H dAoya
avapel. MNepipgevete PepIKA OEUTEPOAETTTOL.

2. Adnorte Tov DIOKOTTN XelplopoU eAelBepo.

3. TupioTte Tov DIOKOTITN XeIpIoPoU oTnv emBupnTr B€on.

OTav dev mpayuUoToroIeiTal Kapio avadAeEn,
QMEVEPYOTIOINOTE TOV KAUOTNPO KOl EMOVOAARBETE TO
TTPONYOUHEVWC TIeplypadopeva BrauaTta. Autryv Tn dopd
KPOTHoTE TOV OIOKOTITN XEIPIOUOU TIEPICCOTEPO XOOVO
moTnUEVo (ueEXE! Kol 10 deuTepOAETITAN).

A Mpoeidomoinon — Kivduvog ekpnKTIKAG avapAEENG!
OT1av N dAOya peta amd 15 deutepoAenTa dev avayel,
QTTEVEPYOTIOINOTE TOV KAUOTAPO KAl AVOIETE TNV TTOPTA 1) TO
opGBupo Tou dwpaoTiou. MNPOoToU eVEQYOTIOINCETE EK VEOU
TOV KQUOTH PO, TTEPIUEVETE TOUAGXIOTOV 1 AETTTO.

Mpoocoxn!
Mn dokipdoeTe TOTE, va repdoeTe amd Tn B¢on 0
ameuBeioc otn Beon 1 1 omd T 6¢on 1 otn B¢on 0.

Yro6eiEn: MpooekTe yia TOAU yeyaAn KaBapIoTnTa. EGv ol
avadpAEKTAPEC eival AepWHEVOI, UTTOPEI VO TTIPOKUYE! pIot
eAOTTWHOTIKA avapAegn. KabopileTe TOKTIKG TOUC
OVODAEKTAPEC PE IO YIKEN, PN HETOMIKN BoupToao.
[MpooeXeTe, 01 AVOPAEKTIPEC VO PNV eKTEBOUV O I0XUPOUC
Kpadoopoug.

XeipokivnTn gvepyorroinon

1. MoThoTe To JIGKOTTN XEIPIOUOU TOU EMMAEYUEVOU
KQUOTAPO KGI YUPIOTE TO TTIPOG TG GPICTERX, PEXQ! ThV
uwnAoTepPn Babuida 1oxU0C.

2. KpoathoTe évav avadAekThpa i pict AOYa (avamThpog,
OTPTO KTA.) KOVTG OTOV KQUOTHPA.

ZUOTNNX XOPAAEIXG

H Baon eoTiwv o0oc dIoOETEl Eva cUOTNUO aodaAeiag
(BepuoaoToixeio) mou epmodicel Tn diEAeuon Tou aepiou av
Ol KOWUOTNPEC ORrCOUV TUXAIOL.

Mo va BeBaiwOeite OTI N CUCKEUN UTH €ival evepyn:

1. AvAyTe TOV KAUOTNPO GUOCIOAOYIKA.

2. Xwpic va adroeTe To BIGKOTTN, KOOTAOTE TOV TIATNUEVO
OTOOEPA VIO 4 OeUTEPOAETITl HETA TO AVOIUUG TNG
dAOvaC.

ZBNOIYO EVOG KXUOTHPX

['upioTe ToV avTioTOIXO OIOKOTITN TTPOC To OEEIG PEXPI TN
Beon 0.

Aiya OeUTEPOAETITO UETAL TO OPBAOIYO TOU KOUOTH PO Ba
OKOUOTEl Evac NXOC (oTeyvo XTUTNUA). Aev UTTAPXE!
TPORANUA, auTO onuaivel 0TI N aodOAsia EXel
arevepyoroinBei.



MNpoeidomnoinceig

Katd Tn AeiToupyia TOU KAUOTHPA, eival GuoioAoyiKO va
okouoTel eva ehadpU odUpIVUA.

Katd TIC TpwTeg XPNOEIC, N eudavion HUPwOIWV EivVal
duoioloyikn. Aev udioTaTal Kavevac KivOUVOG oUTe KOKM
AeiToupyia ©a xaboUv pe Tov Kalpo

Eival duoiohoyiko, N GAOYO VO EXEl XPWHT TTOPTOKOAI.
OdeileTan 0TN OKOVN TTOU UTTIAPXE! OTO TTEPIBGAOV, OTNV
UTTEPXEIAION UYPWYV, K.ATT.

e TEPITTWoNn 1ou ol GAOYEC TOU KQUOTNPO ORHCoUV
Tuxaia, KAeioTe TO DIOKOTITN ASITOUPYIOC TOU KOUOTH OO KOl
UNV TTPOCTIOBEITE VO TOV avAWETE VIa 1 AeTITO TOUAGIXIOTOV.

HAEKTPIKEG £0TiEG

H eoTia payeipepoToc dIMANG Cwvng O1abeTel GUo mMOAvVES
eoTiec payelpgpoToc: Mia pikpr pe 700 W Kol pia Aiyo
peyoAuTtepn pe 1.800 W, edO00OV N CUOKEUN) OO AEITOUPVYEI
ge pio Taion 230 V.

AgiToupyia

Evepyormoinon

Evepyormoinon TNG HIKPNC €0TIGC HOYEIPELOTOC:
[upioTe TO BIGKOTITN XEIPIOUOU, PEXP! TNV emOuUPNTr Bgon
mpoc Ta 0eid. H evdelén Aeitoupyiog avael.

Evepyoroinon TNG enMekTaPEVNC €0TIOC HOYEIPEUOTOC:
[upioTe TO BIGKOTITN XEIPIOPOU TTPOC Tar Oe&IA, YEXP! TO ©
KOI JETA YUPIOTE TOV OTNV QvTIOETN KOTELOUVON, PEXPI TNV
emoupnTn Bobuida uayeIPEUOTOC.

Mo va xpnolyotmoinoeTe Eava TN PIKPH 0TGN HOYEIDELOTOC,
yupioTe TO BI0KOTITN XEIPIOHOU TIPOC TG GPIOTEPG OTN BEoN
0 kol evepyotoinoTe Eava TNV £0TION LOYEIDEUOTOC.

YTO0<€I1EN: SUCTNVETE VO XPNOIUOTIOIEITE TN PEYIOTN IOXU
oTnV evapén TNG POVEIPIKAC KAl Vo TTEPGOETe oe emmimeda
peoaiag 1oxXUC e TNV M&pod0o PEPIKWV AETITQV

Amnevepyormoinon

[upioTe TO OIAKOTITN XEIPIOHOU TTPOC TO APIOTEPG OTN O€0N
Off. H évdei&n umdAoimng BeppdTNTOC ATTEVEQYOTTOIEITA,
HOAIC KPUWOEI N BAON E0TIWV.

MapapEVoucx BepOTNT

Mmopeite vat oBnoTe TNV NAEKTPIKN eoTia Aiyo TTpIv
TEAEIWOETE PE TO payeipepa. H mopapevouoa BepuotnTa
OO0IC ETNTPETTIEI VO CUVEXIOETE TO LOYEIPEUT VIO UEPIKA
AETITA, KOTA QUTO TOV TPOTTIO €EOIKOVOUEITE EVEPYEID.

HAekTPIKEG e0TiEC el

MpocidormoInceiq

AmoduyeTe TNV UTTEPXEIANION UYPQV TIAVW oTNV emdavela TG
NAEKTPIKNC €0TIOC.

Mn payelpeleTe Ye uypa oKeun.

Mivakee Kot GUMPBOUAEG

Kat&AAnAa okeun

Kauotnpag EAGyioTn dicpe- Méyiotn dicpeTpog

TPOG TOU TIKTOU TOU  TOU TIATOU TOU HOK-

HOYEIPIKOU OKEU-  YEIPIKOU OKEUOUG

oug
loxUPOC KAUOTAPOC 20cm 26 cm
KavoviKOC KouoTrpog 14 cm 22.¢cm
OIKovopIKOC kauotpoe  12cm 16cm
HAekTpIKN eoTior poyelpe- 14 cm 18cm
poToc

To okeloc Oev EMTPEMETAI VO TTPOEEEXEI TIEPT OTIO TO
epIBWPIO TNG BAONG EO0TIWV.

XonNOoIUOTIOIEITE HAYEIPIKG OKEUN LE KUPTWHEVO TIATO HOVO,
oTav n Baon eoTiwv oac diabeTel Evav KauotTnpa Wok Kal
mpodobeTtn oxdpa Wok. H mpoobetn oxdpa Wok mperel va
eival 0woT& TOoTTOBETNUEVN.

Ymodei&eig xpnong

O1 akdAoubec mpoTaoelc 6a oag Bonbrnoouy va
£EOIKOVOUNOETE EVEPYEIO KOI VO NV TTPOKOAECETE CNUIEC
OoTO OKeUnN:

XpnolgotoinoTe okeln

KOTAMNAOU peyebouc via

K&OE KOUOTH PO

No pn xpnolgotoleite JIKp&

\ okeun MAvw og JeydAoug

KauoThpec. H dAOya dev

TTPETEI VO ayyidel TO TTASUPIKAL

TOIXWHOTO TOU OKEUOUC.

Mnv xpnolyoroleite

mapapopdwpeva okelun, To

r——x oroia eival aoTaBr) TTavVR

oTtnv eoTia. Ta okeun pmopei

va yeipouv.

== XpNOIUOTIOIOTE HOVO OKEUN

pe Baon emnedn Kol Agia.

Mnv pavyelpeleTe XwPIc

N KOTTOKI I UE UIOO OKETTAOUEVO
OKeUuog. XAveTal YEPOC TNC

EVEPVEIOGC.

{
X

TomoBeTAOTE TO OKEUOC KOAX
KEVTPOIPIOUEVO TIAVGL OTOV

x Kaupﬂ‘]pa. >e O(VTiOSTﬂ .
TIEPITITWON UMOPEl VO yeipel.
Mnv TomoBeTEITE pEYAAT
OKEeUn OTOUG KAUOTNPEC TToU

BpiokovTal KOVT& OTOUG
OlakomTeg. Mropei va
TTPOKANOEei BAGRN AdywW
UTTEPPBOAIKNG BEPUOKPOOIOG.

i B B
"




el Mivakeg Kol cUPBOUAES

TomoBeTNOTE TG OKEUN TTAVW
\ V OTIC OXAPEC, TTOTE AMeUBEIng
x EMAVW OTOV KOUOTH PO
BeBaiwbeite mpiv oo TN
xpnon OTl 0l OXAPEC KAl TO
== KOAULLOTO TV KOAUOTHPWY

eival KoAG TommoBeTnueva.
Dol

XelploTeite T okeun pe
l';'l‘

TTPoooxXN Movw otn Baon
E0TIWV.

Mnv xTumare Tn BAon 0TIWY,
KQI UNV TOTTOBETEITE TIAVW TNG
UTTIEPRBOIPT QVTIKEIPEVD.

MivaKeg HAYEIPEPATOG

O1 TOPOKATW TVOKEG TTEPIAALBAVOUV TIG IDQVIKEG BaBuideg
HOYEIPELOTOC KOI TOUG 1I00VIKOUC XPOVOUC HOVEIPEUATOC
yia diddopa paynTd. Ta oToIXEIO €iVal TILEC avVAPOPAC VIO
TEOOEPIC Pepideq.

O1 XpbVOoI HOYEIPEUOTOC KAl O BOUIOEC HOVEIPEUATOC
eCapTwvTal amo To €id0¢, To BAPOC Kol TNV TTOIOTNTO TWV
daynTwv, oo 1o €i60C TOU XPNOIUOTIOIOULEVOU
OePIOUKABWE Kol armd TO UAIKO TwV HOVEIPIKWY OKEUwV. at
TNV MOPOOKEUN QUTWYV TWV GOyNTWY XpNOIJOoTIoInONKav
KUPIWG PAVYEIPIKA OKeUn oo avoleidwTo xaAuBa.

XpnoIPoTIoIEiTE TTAVTOTE POVEIPIKG OKEUN e TO QVTIOTOIXO
HEYEOOC KOl TOTTOOETEITE TO OTN PEON TOU KAUOTAPO ) TNG
NAEKTPIKNC TIAGKOG poyelpeuaTog. MNAnpodopiec via T
OIGUETOO TOU WOYEIPIKOU OKEUOUC UTTOPEITE VO BpeiTe KATW
omd —  "KardMnAa okeun”.

MAnpodopieq GXETIKK ME TOV MVOKX

H mopoaokeur kabe daynTou amoTteAeital omd eva ) dUo
Bruata. Ka&be Bripa mepiéxel mAnpodopieg via Ta eENC:

4 MEB0odoC payeEIpEPOTOC
{iy BoBuida povelpeuarog
O Aidpkeio og AenTd

Avapepopeveg OTOV TTIVOKX HEBOSOI HAYEIPEPATOG

Bpdoipo

SUVEXION UOYEIPEUOTOC

= Anuioupyia meong otn XUTPO TAXUTNTOG
AloThpnon TnC meong otn XUTPa TaxXuTNTOC
&5 AuvoTd coTapIoHO

= EAadpp0O coTdpioua

@  ANwoio

* XwpPIC KOTIAKI

*

*

SUVEXEC QVOKATEUO

Ymodeign: Ta oupBoia dev epdavifovtal oTn
OUOKEUN.XPpNOIUEUOUV WG TIPOOAVOTONICUOG VIO TIG
d1adpopec PeBOOOUC HAYEIPEUOTOC.

EudaviCovTal oToIxeia yio TNV TTOPOoKeUr) daynTwyv o€
OladpopeTIKoUC KauoThpeg. H ouvioToupevn emAoyn €ival o
TTPWTOC AVAPEPOLEVOC KOUOTHPGC. 2TNV EMOKOTINGN TWV
povTeAwV TreplypadovTal OAOI O KAUOTNPES TNG BAoNng
€0TIOV.— Zelida 2

[Mopdadelypa:

ZuvoAr-
KOG Xpo-
VoG O€
AenTd

OaynTo
KauoTnpog

Zoumeg, OOUTIEC KPEPQ

Wapoooumo

loyupoc kowat- — 12-17 8 79 1 58
pac

Kovovikog kau- 17-22 8 1113 1 69
oTPaC

Kouotrpac Wok — 10-15 9 68 4 47

AUTO TO ToPAdeIyPo BEIXVE TNV TTORPACKEUT YOPOCOUTIOG
HE TOV IOXUPO KOUOTHPT, TOV KOVOVIKO KAUOTNPO KOl TOV
kouoThpa Wok.

Me Tov 1I0XUPO KOUOTH PG (OUVIOTOUHEVN ETTIIAOYT) OVEQXETO

O OUVOAIKOC XPOVOC HOVEIPEUOTOC PETOEU 12 Kol 17 AettTa.

m Bhua 1: AvaBpoopa.lia 7-9 Aertd puBpioTe Tn Badpida
gayelpgpoTog 8.

m Bhua 2: Juvexion poyelpepatod.lo 5-8 Aentér aAGETe
oTtn Baduida payelpsparod 1.

Ta oToIxeia 1I0XUOUV ETTIONG KO VIO TOUC GIAAOUG
TTPOTEIVOUEVOUC KOUOTHPEC.

ZuvoAI-
KOG

OaynTo
Kauotnpag

Xpovog
o€ Ae-
T

Toumeg, oOUTIEC KPEP
Wapdoourmo

loyupog K. 1217 8 79 1 58
Kavovikoc k. 1722 8 1113 1 69
Kpéua kohokuBiou, coumor Pmope
loyupac K. 30-35 9 1012 20-23
Kovovikogc K. 45-50 9 1517 30-33
MiveaTpove (ooUTa AayOVIKWY)
laupac K. 4752 9 1012 5 3740
Kavovikoc k. 57-62 10-12 4750
ZUPOPIK& KOl pUTI
2TOYKETI
loupag K. 18-22 * 9 810 6 1012
Kovovikogc K. 20-24 * 10-12 10-12
PO
laupac k. 17-22 57 12-15
Kovovikock.  18-23 9 79 6 11-14
Papiohia
loyupac K. 914 9 46 6 58
Kovovikogc k.  17-22 8 1214 58
Aaxaviké kou oompio
BpooTéC OTATEC (ToUpE, MOTOTOOOAGTE)
layupac K. 2328 & 9 810 15-18
Kavovikock. 2530 £ 9 1012 15-18



Mivakeg Kal oUPBOUAEG el

®aynro Zuvohr- ®aynTo Zuvohr-
KauoTrpag ;ggvoc {0 {0 KauoTrpag ;ggvoc
ot IAe- oe ."E'
TTé TTé
Xoupouc (peBiBiomoupe) Mudia
loxupog K. 5065 & 9 1012 4 4043 loxupog K. 57 9 57
Kovovikock. 5267 £+ 9 1214 40-43 Kavovikoc k. 10-12 9 1012
Dakee ITOU Bouvou _ _ Kptac
loyupoc K 40-45 9 810 8 32-35 STHB0C TAMoC (1 Koo
Kavovikoc k. 50-55 9 1820 6 3235 Kavovkeek T 68 = 7 68

AoxovikG o€ Cupn Tepmoupa GToE R 911 w7 09
loxupoc K. 1217 &% 7 68 & 6 69 — :
BodIvo ¢IAETO oTpOYKOVOD
Kavovikoc k. 1520 &+ 8 810 &~ 7 7410 e
L w— g

. S loxupoc K. 813 9 813
OTOPIONEVA PPEOKD AOaVIKA Kavovikoc k.  12-17 &%+ 9 1217
loxupdc K. 68 & 9 68

Yvitoeh KotomouAou (8 GiAETar omd oTrBoC KOTOTOUAOU)
Kavovikoc k.  12-14 &> 9 1214

: : loxupoc K. 712 & 9 24 & 5 58
Toyonreg maToreg Kavovikoc k. 7-12 &* 9 712
loxupoc K. 1520 &+ 9 1520 Kiac
Kovovikoc k.  25-30 &-* 9 2530 IGRUDOC K, 1520 &5 8 1520
AByd Kavovikogk. 2025 &5 9 20-25

Shakshuka, Menemen
Kavovikock. 1520 &%~ 9 1012 &~ 4 58

‘EToIpa ipoiovTo
Kamapuypévee KpokeTec (16 Kopuomior)

loxupoG k. 1318 &= 8 79 == 3 69 Komouuypevar heTaior wopiol mové (12 Koppdmio)
OueheTal (1 Koo oupbck. 610 &~ 8 610
Kovovikog k. 35 =" 8 33 Kovovikock. 812 & 8 812
l0yup0g k. 24 -1 9 24 TryavnTé AoUKGVIKa (12 KOPGTIO)
lonaviki Toptiyia oupbck. 510 &~ 9 13 &~ 7 47
S 2>30 L O [ Kvoukdck  7-12 &~ 9 7-12
Kovovikogk. 3237  &-" 9 3237 BpaioTd Aoukavikor (12 Kopdion)
TGATOEC Kovovikoc k.  8-13 9 813
YOATOO PME0OpEN** loxupog K. 7-12 7712
Okovopikog k. 10-15 @ 6 24 * 6 811 Xapmoupykep amo BodIvo Kpeog (4 Koppama, 1 cmmiaxog, 110 yp.)
Kavovikogk.  10-15 " 5 24 5 811 loxupog K. 49 S 9 183 S 7 36
SoAToa e UM Tupi** Koavovikoc k. 5-10 &S 9 13 & 8 47
OIKOVOUIKOC K. 46 & 7 46 Z&otapo kal diornpnon Ceotwv daooNiwv og 0OATON VTOPATOC (Xpnon T
, " Simmer-Plate)
Kovovikock. 35 @& 7 35
Kovovikock.  20-22 6 57 1 15

Sahtoor NGmoAl

Kavovikock. 1823 &> § 24 " 4 1619
loxupoc K. 1520 &+ 8 13 S 6 1417
JOATOO KappMoVOpa

Mitaa (20 cm dipeTpoc)
loxupoc K. 1620 < 1 1620
Kavovikock. 2026 <5 1 2025

Kavovikock. 1015 &-* 6 57 =" 3 58 Emdopma
loyupoc K. 8-13 =" 5 46 <" 3 47 Puoyaho oupdwva pe To ipoTuio DIN 3360-12* (yprjon Tne Simmer-
Plate)

Yapi Kavovkegk. 6267 &~ 8 27-32 2 35
MmokaAIGpOC TIoVE PUCOYONO™

loypock. 510 &-" 8 510 Kovovikock. 3035 &5 8 911 & 4 2124

Kovovikogk. 813 &-" 9 813 Oovopikogk. 4045 ®=* 9 12114 &+ 2 2831
TnyovnTog 00A0HOG Nihoio ookoAéToe olpdwva e To mpoTumo EN 60350-2 (xprion Te

loxupoc K. 510 &7 24 = 1 36 Simmer-Plate)

Kavovikoc k. 510 &= 8 24 = 1 36 Oovopikoc k. 34-38  {#r* 1 34-38



el Mivakeg Kol cUPBOUAES

MivoKXG HXYEIPEPATOC VI TNV NAEKTPIKI E0TIX
KOC - o - o HQYEIPEPATOG
Xpovog XpNnoIUOoTIoIEITE VIO TO OPXIKO payeipeua TN Baduida

oe Ae- gayelipguoTog 9.
&

Kovovikogk. 2024 r* 1 20-24
Kpémec (8 koppomia)

®aynro ZuvohI-
Kawuotnhpag

BaOpida ouvé- AiGpkela ou-
XIONG TOU Jo-  VEXIONG TOU
HOyEIPEHATOC

YEIPEHATOC

Toumeg, oOUTIEC KPEPQ

oe AemTa

Kavovikoc k. 1722 &S-* 8 35 & 5 50 05euT.
/mAeupdr
loxupoc K. 2025 & 6 46 & 4 60 0deut.
/mAeupdr
MouTiyKa YwpIoU (08 pmev popi)
loxUPOC K. 2530 & 9 1012 & 15-18
Kavovikogk. 2732 £+~ 9 1012 & 7 1720
lomawvIKn mouTiyKo™™
laYUPOC K. 38 & 3-8
Kovovikock. 813 y 813

MowTeamowvi (o€ pmev popi)

layUPOC K. 3540 9 3540

Kovovikogk. 4550 9 4550

ZUMBOUAEG HAYEIPEHATOG

10

XPNOILOTIOIEITE VIA TNV TTAPOOKEUr COUTIQV KPEUOC KAl
o0oTpiwv pia XUTpo TaxuTNTaC. O XpOVOC POVEIPEUOTOC
HEIWVETOI ONUAVTIKG. EQv xpnoipomoInoeTe piot XUTOO
TaxUTNTOG, okoAouBnoTe TIG odnyieg Tou
KoTooKeuaoTn. [MpoobeoTe OAa Tt UANIKG auEows oTnV
apxn.

TomoBeTeiTe KATA TO YAYEIPEUD TTOTOTWY Kail puliou
TTAVTOTE £VO KATOKI. ETOI 0 XpOVOC HOYEIPEUOTOC
VIVETOI ONUOVTIKG HIKPOTEPOC. TO VEPO TIPETIEI VO
Bpa&del, mpoToU MPOoOEoETE TO CULGPIKA, TO pUdI N TIC
noToTeg. MNpooopudoTe 0TN ouvexela TN Baduida
HOYEIPELOTOC, VIO VOI OUVEXIOETE e TO UAYEIpEUQ.

>T0 TNyavnTa daynTa (e0TAVETE TIOWTO TO AddI. MOAIQ
OPXIOETE PE TO TNYAVIOUC, KPOTHOTE TN BepPoKpaoia
oTaOePr, TTPOOOPUOLOVTOC OE TIEPITITWON TTOU
XPEIGZETOl TN BaBUIdG HAYEIPEUATOC. 2TNV TIPOIOKEUN
TIEPIOCOTEPWV UEPIOWV TIEPIUEVETE, UEXPI VO ETITEUXOEI
Eava n Beppokpooia payelpeuaTod. MupideTe TOKTIKG TO
doaynTa.

OT1av poyelpeleTe ooUTEG, KPEUEG, POKECS N peRiBia,
TTPO0OE0TE OAG TO UNKG TOUTOXPOVO OTO UOYEIPIKO
OKelocC.

lloxvi, ooumec 34 1560
ZUPOPIKA KOl pUTI

PUTL: 3 15-30
MoKOpOVOKIOH > 6-10
Aayaviké ko oaTpio

Bpootéc momameg pe dpAoudon 34 25-30
Bpaotec momomec xwpic GAolda 3-4 1525
MoToTokedTéEEC 3-4* 20-30
ZaAToEg

YOATOO ITTS0OIEA 1 36
Wapi

Bpaotd yap 3* 10-15
Mmoo GpOC OAX PLIOIKA 4-5 8-20
Kpeag

KoUAOG 34 50-60
WnToC KMo 34 60-100
PoAd KpéEoTog 3-4 50-60
MnpiCohat (3 cm Tiooc) 7-8 8-12
KoToAETO, GUOIK 1) TTovE™™ 6-7 8-12
2VIToeA, UOIKO 1) mave 6-7 6-10
‘EToipa mipoiovTa

NOKOVIKG, KOTEWUYHEVD 34 10-20
OETOKIO PopIoU, KOTEYUYHEVD 6-7 8-12
Y OTOPIOHON AGKOVIKWY 6-7 6-10
Emdopma

Kpemee 5-6

NIQOIPO TNC OOKOAGTOC

* 2UVEXION TOU JOYEIPEPOTOC XWPIC KOMOKI

“*XWpIC KooK




k8 KaBapiopoc Ko
ouvTnpnon

Kax@apiopog

MOAIC KPU®WOEI N CUOKEUT), KaBapioTe TNV Ue eval
odouyyapl, vepd Kal COTIOUVI.

MeTd amd K&Oe Xprion, HOAIC KOUWOEI O KOUOTHPOC
KaBopioTe TNV eMPAVEIR TWV OVTIOTOIXWV EEBOTNUATWY TOU.
Edv aprioete umoAeippara (emoavaynueva ToodIua,
OTAYHLOTO AITTOUG, KTA.), OKOUN Kail av gival Aiya, Ba
OXNUGTIOOUV PO KOOUOTO OTNV EMHAVEIS KOl O gival TTOAU
OuokoAo va Ta KaBapioeTe. Eival omapaiTnTo va givail
KOBOPEC Ol OTIEC KAl Ol EYKOTIEG, VIO HIak KOAR GAOYO.

H petakivnon KAToIwV OKEUWV PTTOPEl VO adrioel JETOAIKG
UTTOAEIPUOTO TTAVW OTIC OXGPEG.

KobopioTe pe oamouvovepo Kol TRIWTE e HIO PN HETOAAIKN
BoUPTOO TOUC KOUOTAPEC KOl TIC OXAPEC.

EVOMOKTIKG, UTTOPEITE VO TIAEVETE TIC OXAPEC OTO
TTAUVTAPIO TIIATWY. XPNOIUOTIOIEITE TO OTTOPEUTIOVTIKO TTOU
OUVIOTG O KOTOIOKEUGOTAC TOU TMAUVTNPIoU TIATWY. Av gival
TTOAU BPWUIKEG, OuvioTaTal VO KOBAPIoETE TTPIV TIG OXAPEG.

Mnv MAEVETE TO KOTTAKIO TV KAUOTHPWY OTO TIAUVTHPIO
MOTWV.

Edv o1 oxdpec dioBETOUV eAdOTIKOUC TAKOUC, TTPOOEETE
KOTA TOV KaBapiopd Toug. OI TKOI PTTopEl Vo Byouv Kol n
oxapa pmopei va xapa&el TN BAon €0TIWV.

No OTeyvVEeTE TIAVTO KOAG TOUG KAUOTAPEC KAl TIC OXAPEC.
Edv unttipxouv oTayOVEC VEPOU I UYPEC TIEPIOXEC KT TNV
evapen Tou POyEIpEUOTOC, Propei var dBeipel To OUGATO.

MeT& ammd Tov KaBapIoPO KAl TO OTEYVWHO TWV KOAUOTHPWY,

BeBaiwbeiTe OTI TA KOAUPUGTO eival KOAG TOTTOBETNUEVA
TAvw oTOo DIGXUTHPO.

BA&BeC, TI UTTOPEI VX YiVEl;

> OPIOPEVEC TTEPITITWOEIC OI TUXOV eudaviCoueves PAGREC
HTTOPOUV VO OVTILETWITIOTOUV eUKOAQ. MpIv KOAEoeTe TNV
UTTNPEOIO TEXVIKNG EUTINEETNONC TIEAGTWV, TTOOOEETE TIC
akOAouBeg umodeitelc:

MiBavi autick
EAOTTWUOTIKN 00QOAEIO.

MpopAnpa
BAGBN Tou NAeKTPIKOU pEUpo-
TOC OTO YEVIKO TIVOKO!.

Kabapiopydg Kol ouvTrpnon el

Mpocoxn!

m [0 TOV KOBOPIoUO TNC CUCKEUNC PNV adaipeoeTe TO
oTolIxeio xelpiopou. Eioepxouevn uypaoia pmopei va
TTPOKOAEOE! {nNUIG OTN CUOKeEUN.

m  MnVv XpNOIUOTIOIEITE OUCKEUEC VIO KABapIOTNTA Pe OTUO.
Mmopei va ¢Beipel Tn BAon eoTIRV.

m  Mnv XpNOIUOTIOIEITE KAVEVA TIPOIOV KaBapIoUoU,
odouyYoPAKIO OO CUPHG, AIXUNEG QVTIKEIUEVE,
HOXOipI00 KATT. VIO VO OITOPOIKPUVETOI TG OKANPUOPEVE
urmoAgippaTa daynTou amd TN BAon O0TIWV.

m  Mnv xpnolpomoleite poxaipia, EUOTPEC 1 TTOPOUOIN VIO
Vo KabopioeTe To OUVOAO KPUOTGAAOU PE TO TIAGHOIO TV
KOQUOTNPWY, HETOMIKG TTAGICIO ) TOU TTIVOKEG OTTIO
KPUOTOAO Qv UTTAOXOUV.

m  Mn Ba&deTe Ta €€0PTAPOTA TOU KAWUOTAPO OTO TIAUVTIPIO
TMATWV.

ZuvtRpnon

KaBapioTe Gueoa 1o uypd Tou utiepxelAiCouv. ETol Ba
eumodioeTe T UTTOAEILPOTO doaynToU VO KOMAooUV Kol Bal
£EOIKOVOUNOETE TIEPITTEC TTIPOOTIABOEIEC.

Mnv ocupeTe MAVW OTO YUOA TO OKeUN VIOTI UTTOPEI VO TO
ypardouvioouv. Opoiwg, amoduUyeTe TNV TITWON OKANPWV 1
QIXUNEWY OVTIKEINEVWY TIAVEW OTOV KoUOTOAO. Mn xTumare
KOVEVQ OTTO TOl AKPO TNC BAoNC €0TIRV.

O1 KOKKOI GioU (TTOU TTPOEPXOVTA, VIO TTAPADEIYUO, aTTd
TOV KOBGPIOUO AGKOVIKWOV KOI KNTTEUTIKWY) XOPAlouUV TNV
empaAvela TOUu KPUOTOAAOU.

Av exel xubei Nlwpevn Caxapn Kol ToOdIa Je uwnAn
TIEPIEKTIKOTNTG O CAxopn, Ba Tpemel va KaBapioeTe
OPECWC TNV eoTia ye Tn BonBeia TNC EUOTPOC VIO
KPUOTOAAO.

0Ooo eival duvoTov, amoduyeTe va €pBOel e emadr) TO OAGTI
ge Tnv emoaveia TNG NAEKTPIKNC E0TIOC.

Mo Tov KOOOPIoPO TwV KAUOTHPWY CUVIOTATAI N TOKTIKN
XPNon Twv dI0OE0INWY OTNV UTINEEoia €EUTINEETNONC
TTEAOTWV TNG ETAIPEING YOG OTTOPPUTTAVTIKWY HE TOV aplOpd
mpoiovtog 311859,

Auon
EAeyEre 0T0 yevIKO TivaKa pe TIC 00QAAeIee eav N aodoAein
givall KOpEVN Kol OAGETS Trv.

To auTouomo 1 vo B10dopIKO Exel oK Eel.

EAeyETe T0 yeviko Tivoka DIovopng pnmwe exel nonéel To
QUTOHOTO 1) TO BIOGOPIKO.

Aev AeIToupyei T0 AUTOHOTO
Avappo.

Mmopei vor UTOPXOUY UTTOASILILOTO TOOGWY 1) KABORIOHOU
avOEo0 OToV OTIVONPIOTEC KOl 0TOUC KOWOTHPEC.

To Kevd avapeoo oTov omvOnpIOTH Kol 0TOV KOUOTHpo TIPEMEl
Vo eivor KoBopo.

O1 KowoTnpE eivail uypoi.

2TEYVWOTE J€ IPOOOYN T KOMAKIO TOU KOUATH 0.

TorKOMOKIO TV KAUOTNPWY OV EiVall KOXAX TOMOBETNHEVA,

EAeyETe av 101 KOMOKIO Eivoil KOAG TOTOBETNHEVO.

H ouokeun Oev éxel yeiwaon, dev eival 0woTth n olvdeon f n

yeiwaon &xel mpoBANpOL.

EmkovwvraTe pie Tov NAEKTPOAOYO EYKOTAOTOONC.
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el Ymnpeoia e€unmnpeTnong meEAATV

MpopAnpa Meavr outiot

H dpAdya Tou KowoTnpa dev eivol  TorKOMAKIG TV KOUOTAPWY dev ival KOG TomoBeTnpéva.

opoIdpopdn.

AUon
TomoBeT0Te 0KOTA TO KOPHGTIO AV OTOV VAIAOYO KO-
oThPO.

O1 eyKOTIEC TOU KOWOTN PO Sival BPWLIKEC.

KaBapioTe TIC eyKOTEC TOU KOUOTMPOL.

H pon aepiou dev daivetal Kovo-  H por) oepiou eival KASIOTH amo Ta evOIGpEaa KASIDI.

Avoikre TormBove evdIGipeoa KASIOIO.

VIKN, N dev Byaiver aepio.

Edv 10 0épio mpoepxeTal amd GIoAN, eAeyETe av eival GdeIal.

AMGETE TN DIGAN.

H Koudiva pupicel agpio. KAmoIoc Kpouvog eivall avoIxToc.

KAeioTe Toug Kpouvouc.

Mn 0woTh edappoyn TE GIGANC.

EA&yETE ov n ouvdeon eival 0wWaoTH.

Meowr dicppor) oepiou.

KAeioTe T0 yevikO KAeIdi oiepiou, aepioTe T XWPO Kol €I00TI0IEI-
0TE QPE0WE VOV £E0UCIODOTNLIEVO TEXVIKO EYKOTAOTOONC YIa
VOl eAEYEE! KO VoI TTIOTOTIOINOE! TNV EYKOTAoToan. Mnv xpnoipo-
TIOIEITE TN OUOKEUN PEXPI VOt BEBawBEiTe OTI BEV UTIBIPXE! KOpior
DI0ppor) oepiou OTNV EYKOTAOTAON f) 0T OUOKEUT).

0 KowoTnpac opnvel opeowe
HOAIC adroeTe T0 DIoKOTTN.

Aev TIOTAOOTE VIOt PKETO YXPOVIKO BIOOTNHO TO DIGKOTTTH.

MOAIC avaeTe ToV KOUOTA PO, KPOTFOTE TIOTNWEVO TO BIOKOMTN
VIO HEPIKG QKOO DEUTEPOAETTOL,

Ol eyKOTIEC TOU KOWOTN PO Eivai BRWLIKEC.

KaBopioTe TIC eyKOTIEC TOU KOUOTA PO,

VA Yrinpeoia eEuttnpeTnong
MMEAXTWV

Edv emkoivwvnoeTe pe To TeXVIKO pog 2EpRIg, Oa mperel
VO YVwpIleTe Tov aplBud Tou TpoidvTog (E-Nr.) kai Tov
apI1Ouo mapaywync (FD) Tng ouokeunc. AuTh n mAnpodopia
UTTGEXEI OTNV ETIKETO XOPOKTNPIOTIKWY, TTIOU BPIOKETOI OTO
KOTW HEPOC TNC BAGONC €0TIWV, KAI OTNV ETIKETO TOU
gyxelpidiou.

Ta oToIXeia ETKOIVWVIOG UE TNV TTANCIECTEPN UTTNPEOIO
efunnpetnong meAaTwyv Ba Ta Bpeite edw 1 AVTIOTOIXO OTOV
ETMOUVOTTOUEVO TTIVOKO LE TIC UTINEEOIEC eEUTINEETNONC
TTEAOTWV.

EvTOAR EMOKEUNG KO CUUPBOUAEG GE TIEPITITWON
BAapng
GR 2104277 500

XPEWON KANONG Tpo¢ €BVIKG dikTud

EumoTeuTeiTe TNV eumelpia ToUu KoToiokeuaoTr. ETol
eCaodahiCeTe, OTI n emMOKeUN yiveTal amd ekmaIdeUUEVOUC
TEXVIKOUG TOU OEPPIC, TToU eival eEOTTAIOUEVOI e TOl YWNOIO
OVTOAOKTIKG yIo TN OIKA OOC OIKIGKI CUOKEUN.

Opol gyyunong

Av, avTiBeTa amd TIC TTPOOdOKIEC YOG, N OUCKEUN
mapoucidoel Kamola BAGRN 1 dev TANPOI TIC avapevopeveg
OTAITAOEIC TTOIOTNTAC, OOC TTAPOAKAAOULE VO POC
EVNUEPWOETE TO CUVTOUOTEPO BuVaTOV. INa va eival Eykupn
n eyyunon oog, N OuoKeur Ogv TIPETIEI VO EXEl UTTOOTEI
TTopPEUBOON 1 va €xel utoBANOEl 0g KAKN XPron.

O1 6pol eyyunong mou edpapudlovTal eival auToi TToU
opidovTal amd TNV EKTPOOWTNON TNG ETAIPIOG POC OTN
XWPEOo OTIoU evive n ayopd. Mmopeite va (nTHoeTe
epI000TEPEC TTANPODOPIEC OTO KOTAOTNHO ayopaG. Eivai
OVOYKQOIO VO TTOPOUCIGoETE TNV amTOdEIEN ayopdg Yo val
XPNOILOTIOINOCETE TNV eyyunon.

Alatripnon Tou SIKAIWUATOC VIO TPOTIOTIOINOEIC.
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MpooTacio TEPIBAAAOVTOC

Edv mave otnv mivokida TUTTIOU TNG OUOKEUNG BPIoKeTal TO
oupBoro &, mpooeLTe TIC okOAOUBEG UTodEitelC.

ATTOGUPON CUNPWVA HIE TOUG KXVOVEG
TIPOCTAOING TOU TIEPIBXAAOVTOGQ

ATTOOUPETE TNV OUCKEUOOIO CUPPWVA UE TOUG KAVOVEG
TTPOOTOoIOG TOU TIEPIBAANOVTOG.

AUTA N CUOKeUN eival XapaKTNEIoOPEVN oUUdWVa
EF\/ Ue TNV eupwmaikr odnyia 2012/19/EE nepi

NAEKTPIKWY KGI NAEKTOOVIKWV TTOAIWY CUCKEUWY
[r— (waste electrical and electronic equipment -
WEEE).
H odnyia auTr) ka®opilel Ta MAGioIn yIa TNV
amooupon Kail a&lotoinon Twv MOAIWY CUCKEURV LIE
I0xU oe OAn Tnv EE.

To TePITUNIYUO TNG CUCKEUNG OOC KOTOOKEUAOTNKE Ao T
QMAITOUPEVO UNIKG Via TNV e€aoddAion TNG
OTTOTEAEOLOTIKAC TTPOOTOOIOG KOTA TN peTadopd. AuTd T
UAIKG gival €€ OANOKANPOU OVOKUKAWOILG, UEIWVOVTOG £TOI
TNV EMMTWON O0TO TEPIBAMOV. 20¢ KOAOUUE VO
ouvelodEpeTe Kal eoeic oTn dlTrPNoN Tou ePIBGAOVTOC,
OKOAOUBWVTOC TIC TIOPOKATW OULBOUAEC:

m TIETAETE TN OUOKEUGOIO OTOV KOTOMNAO K&dOo
QVOKUKAWONG,

m QOTEVEPYOTIOINOTE TN OUCKEUN, TIPIV TNV amoppiyn TNG.
> UHBOUAeUTEITE TNV TOTTIKM OGC auTOdI0IKNON VIO TNV
MO KOVTIVA TOTTOBE0IO TOU KEVTPOU OIOAOYNC
OVOKUKAWOIUWY UNIKWV Kol TTopadwOoTE €KEl TN OUOKEUN
0ag,

® NV eETATE TO XpNnolpomoinuévo AadI oTov vepoxuTn.
DUAGETE TO 0E Eva KAeIoTO Ooxeio Kal TTopadwWoTE TO 08
KATolo onueio diahoyn g f), edv dev UTIAPXE!, OE EVOV
KGO0 okoummdiwv (TTOAU TBAVOV Vo KOTOANEEI 0 KATIOI0
eheyxOUevo oKoutdOToTIO, 10WC Oev eival N KAAUTEPN
AUon, oMG TouAGxIoToV amodelyoupe TN HOAUVON Tou
vepou).
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Uso correcto del aparato es

B Uso correcto del aparato

Lea atentamente estas instrucciones. Solo
entonces podra manejar su aparato de
manera efectiva y segura. Conserve las
instrucciones de uso e instalacion y
entréguelas con el aparato si este cambia de
dueno.

El fabricante queda exento de toda
responsabilidad si no se cumplen las
disposiciones de este manual.

Las imagenes representadas en estas
instrucciones tienen caracter orientativo.

No saque el aparato del embalaje protector
hasta el momento del encastre. Si observa
algun dano en el aparato, no lo conecte.
Pongase en contacto con nuestro Servicio
Técnico.

Este aparato corresponde a la clase 3, segun
la norma EN 30-1-1 para aparatos a gas:
aparato encastrado en un mueble.

Antes de instalar su nueva placa de coccion
asegurese de que la instalacion se realiza
siguiendo las instrucciones de montaje.

Este aparato no puede ser instalado en yates
O caravanas.

Este aparato se debe utilizar unicamente en
lugares suficientemente ventilados.

Este aparato no esta previsto para el
funcionamiento con un reloj temporizador
externo o un mando a distancia.

Todos los trabajos de instalacion, conexion,
regulacion y adaptacion a otros tipos de gas
deben ser realizados por un técnico
autorizado, respetando toda la normativa y
legislacion aplicables y las prescripciones
de las compainiias locales proveedoras de
gas y electricidad. Se pondra especial
atencion a las disposiciones aplicables en
cuanto a la ventilacion.

Este aparato sale de fabrica adaptado al tipo
de gas que indica la placa de caracteristicas.
Si fuera necesario cambiarlo, consulte las
instrucciones de montaje. Se recomienda
llamar a nuestro Servicio Técnico para la
adaptacion a otros tipos de gas.

Este aparato ha sido disefiado solo para uso
domeéstico, no esta permitido su uso
comercial o profesional. Utilice el aparato
unicamente para cocinar, nunca como
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es Indicaciones de seguridad importantes

calefaccion. La garantia unicamente tendra
validez en caso de que se respete el uso para
el que fue disenado.

Este aparato esta previsto para ser utilizado a
una altura maxima de 2.000 metros sobre el
nivel del mar.

No use tapas o barreras de proteccion para
niios que no estén recomendadas por el
fabricante de la placa de coccion. Pueden
provocar accidentes, p. €j. debido al
sobrecalentamiento, ignicion o
desprendimiento de fragmentos de
materiales.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a
partir de 8 aios y por personas con
limitaciones fisicas, sensoriales o psiquicas, 0
que carezcan de experiencia y conocimientos,
siempre y cuando sea bajo la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
que le haya instruido en el uso correcto del
aparato siendo consciente de los dafos que
se pudieran ocasionar.

No dejar que los nifios jueguen con el
aparato. La limpieza y el mantenimiento
rutinario no deben encomendarse a los nifios
a menos que sean mayores de 15 anos vy lo
hagan bajo supervision.

Mantener a los ninos menores de 8 anos
alejados del aparato y del cable de conexion.

14

ENindicaciones de seguridad
importantes

/\ Advertencia — jPeligro de deflagracion!
La acumulacion de gas sin quemar en un
recinto cerrado conlleva peligro de
deflagracion. No someta el aparato a
corrientes de aire. Los quemadores podrian
apagarse. Lea atentamente las instrucciones y
advertencias relativas al funcionamiento de
los quemadores de gas.

/\ Advertencia — jPeligro de intoxicacion!

El uso de un aparato de coccion a gas
produce calor, humedad y productos de
combustion en el local donde esta instalado.
Asegure una buena ventilacion de la cocina,
especialmente mientras la placa de coccion
esté en funcionamiento: mantenga abiertos
los orificios de ventilacion natural o instale un
dispositivo de ventilacion mecanica (campana
extractora). La utilizacion intensa y prolongada
del aparato puede necesitar una ventilacion
complementaria 0 mas eficaz: abra una
ventana o aumente la potencia de la
ventilacion mecanica.

/\ Advertencia — jPeligro de quemaduras!

= Las zonas de coccion y adyacentes se
calientan mucho. No toque nunca las
superficies calientes. Mantenga alejados a
los ninos menores de 8 afnos.

= Sila botella de gas liquido no esta en
posicion vertical, el propano/butano liquido
puede llegar al interior del aparato, por lo
que puede causar llamas vivas en los
quemadores. Con el tiempo, los
componentes pueden danarse y perder
estanqueidad, de modo que puede
escaparse gas. Ambos casos pueden
producir guemaduras. Utilizar botellas de
gas liquido siempre en posicion vertical.

= Si el indicador de calor residual no
funciona, apague la zona de coccion y
avise al servicio de asistencia técnica.

/\ Advertencia — jPeligro de incendio!

= Debe vigilarse el proceso de coccion. Si el
proceso de coccion es breve, debe
vigilarse ininterrumpidamente.

= Las zonas de coccion se calientan mucho.
No cologue objetos inflamables sobre la
placa de coccion. No almacene objetos
sobre la placa de coccion.



= No almacene ni utilice productos quimicos
COrrosivos, vapores, materiales inflamables
ni productos no alimenticios debajo de este
electrodomeéstico ni cerca de él.

= Las grasas o aceites sobrecalentados se
inflaman facilmente. No se ausente mientras
caliente grasa o aceite. Si se inflaman, no
apague el fuego con agua. Cubra el
recipiente con una tapa para sofocar el
fuego y desconecte la zona de coccion.

/\ Advertencia — iPeligro de lesiones!

= Las fisuras o roturas en la placa de cristal
conllevan peligro. Apague inmediatamente
todos los quemadores y cualquier elemento
eléctrico de calentamiento. Desenchufe el
aparato de la red o desconecte el fusible
en la caja de fusibles. Corte la alimentacion
de gas. No toque la superficie del aparato.
Nunca conecte un aparato defectuoso.
Avise al servicio de asistencia técnica.

s LOs recipientes que presenten danos,
tengan un tamano inadecuado, rebasen los
bordes de la placa de coccion o estén mal
situados pueden provocar lesiones graves.
Observe los consejos y advertencias
relativos a los recipientes de cocinado.

= Los recipientes pueden saltar de forma
repentina por la presencia de liquido entre
la base del recipiente y la zona de coccion.
Mantenga siempre secas la zona de
coccion y la base del recipiente.

= Las reparaciones inadecuadas son
peligrosas. Las reparaciones y la
sustitucion de cables eléctricos y
conductos de gas defectuosos solo pueden
ser efectuadas por personal del Servicio
Técnico debidamente instruido. Si el
aparato esta averiado, desenchufarlo de la
red o desconectar el interruptor automatico
del cuadro eléctrico y cortar la alimentacion
de gas. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

= Sialguno de los mandos no se puede girar
o esta suelto, no lo use. Llame
inmediatamente al servicio técnico para
que proceda a su reparacion o sustitucion.

/\ Advertencia - jPeligro de descarga

eléctrica!

= No utilice maguinas de limpieza a vapor
para limpiar el aparato.

= Las fisuras o roturas en la placa de cristal
conllevan riesgo de electrocucion.
Desconectar el fusible de la caja de
fusibles. Avisar al Servicio de Asistencia
Técnica.

Presentacion del aparato es

Presentacion del aparato

En el resumen de los modelos encontrara una vista
general de su aparato asi como la potencia de los
guemadores. — Pdgina 2

Mandos y quemadores

Cada mando de accionamiento tiene sefialado el
guemador o la zona de coccidon que controla. Los
mandos le permiten regular la potencia que necesite,
segun las distintas posiciones, entre los niveles maximo
y minimo.

Indicaciones

il Zona de coccion controlada por el mando

Zona de coccion apagada

Potencia maxima

Potencia minima

Zona de coccion ampliada

Indicador de calor residual

Potencia maxima y encendido eléctrico del quemador
Potencia minima

o] =|«|o

_;|@|
©

Para un correcto funcionamiento del aparato es
imprescindible asegurarse de que las parrillas y todas
las piezas de los quemadores estén bien colocadas.
No intercambie las tapas de los quemadores.

Retire las parrillas siempre con cuidado. El movimiento
de una parrilla puede desplazar las parrillas contiguas.

Bujia

Termopar

Base del difusor
Difusor

Tapa

Ol & Wl N —

15



es Quemadores de gas

Accesorios

Segun modelo, la placa de coccidn puede incluir los
siguientes accesorios. Estos también se pueden
adquirir en el Servicio Técnico.

Parrilla supletoria cafetera
Para utilizar exclusivamente en
el quemador de menor potencia
con recipientes de didmetro
inferior a 12 cm.

Simmer Plate

Este accesorio ha sido disefiado
para cocinar a fuego lento. Se
puede utilizar sobre el quema-
dor auxiliar o el semirdpido. Si
su placa de coccion dispone de
varios quemadores semi-rapi-
dos, se recomienda utilizar la
Simmer Plate sobre el quema-
dor semi-rapido trasero o €l
delantero derecho.

Colocar el accesorio directa-
mente sobre la parrilla con los
volcanes hacia arriba, nunca
directamente sobre el quema-
dor.

Caddigo
HEZ298114 Parrilla supletoria cafetera
HEZ298105 Simmer Plate

El fabricante no asume responsabilidad si no se utilizan
o se utilizan incorrectamente estos accesorios.
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@) Quemadores de gas

Encendido automatico

Si su placa de coccion dispone de encendido
automatico (bujias):

1. Presione el mando del quemador elegido y girelo
hacia la izquierda hasta la posicién de maxima
potencia.

Mientras el mando esta presionado se producen
chispas en todos los quemadores. La llama se
enciende. Espere unos segundos.

2. Deje de presionar el mando.

3. Gire el mando a la posicion deseada.

Si no se produce el encendido, gire el mando a la
posicion de apagado y repita los pasos. Esta vez
mantenga el mando presionado durante mas tiempo
(hasta 10 segundos).

AAdvertencia — jPeligro de deflagracion!

Si transcurridos 15 segundos la llama no se enciende,
apague el quemador y abra la puerta o ventana del
recinto. Espere al menos un minuto antes de intentar
encender el quemador.

jAtencion!
Nunca intente pasar directamente de la posicién 0 a la
1 ni volver de la posicién 1 a la 0.

Nota: Mantenga la maxima limpieza. Si las bujias estan
sucias el encendido sera defectuoso. Limpielas
periddicamente con un cepillo no metalico pequeno.
Tenga en cuenta que las bujias no deben sufrir
impactos violentos.

Encendido manual

1. Presione el mando del quemador elegido y girelo
hacia la izquierda hasta la posicién de maxima
potencia.

2. Acerque algun tipo de encendedor o llama
(mecheros, cerillas, etc.) al guemador.

Sistema de seguridad

Su placa de coccidén dispone de un sistema de
seguridad (termopar) que impide el paso de gas si los
quemadores se apagan accidentalmente.

Para garantizar que este dispositivo esté activo:

1. Encienda el quemador con normalidad.

2. Sin soltar el mando, manténgalo presionado
firmemente durante 4 segundos tras haberse
encendido la llama.

Apagar un quemador

Gire el mando correspondiente hacia la derecha hasta
la posicion 0.

Unos segundos después del apagado del quemador se
producirad un sonido (golpe seco). No es ninguna
anomalia, eso significa que la seguridad se ha
desactivado.



Advertencias

Durante el funcionamiento del guemador es normal que
se escuche un leve silbido.

En los primeros usos es normal que se desprendan
olores. Esto no supone ningun riesgo ni mal
funcionamiento. Iran desapareciendo.

Una llama de color naranja es normal. Se debe a la
presencia de polvo en el ambiente, liquidos
derramados, etc.

En el caso de una extinciéon accidental de las llamas
del guemador, cierre el mando de accionamiento del
quemador y no intente reencenderlo durante por lo
menos 1 minuto.

Placas eléctricas

La placa eléctrica de doble circuito presenta dos
posibles zonas de coccidn: una pequefia de 700 W y
otra ampliada de 1800 W, en caso de que su aparato
funcione a 230 V de tension.

Funcionamiento

Coémo encender

Conectar la zona de coccidn pequefa:
Gire el mando hacia la derecha hasta la posicidon
deseada. El indicador de funcionamiento se ilumina.

Conectar la zona de coccién ampliada:
Gire el mando hacia la derecha hasta © y vuelva a
girarlo en sentido contrario hasta la posicion deseada.

Para utilizar de nuevo la zona de coccidn pequena, gire
el mando hacia la izquierda hasta la posicion O y
conecte de nuevo.

Nota: Se recomienda utilizar la maxima potencia al
inicio de la coccidn y pasar a niveles de potencia
intermedios transcurridos unos minutos.

Como apagar

Gire el mando hacia la izquierda hasta la posicion de
apagado. El indicador de calor residual se apagara una
vez que la superficie de la placa se haya enfriado.

Calor residual

La placa eléctrica se puede apagar un poco antes de
acabar la coccion. El calor residual le permitira
continuar la coccion durante unos minutos y, de este
modo, ahorrar energia.

Placas eléctricas es

Advertencias

Evite el desbordamiento de liquidos sobre la superficie
de la placa eléctrica.

No cocine con recipientes mojados.

ElTablas y consejos

Recipientes apropiados

Quemador Diametro minimo  Diametro maximo
de la base del reci- de la base del reci-
piente piente

Quemador réapido 20 cm 26 cm

Quemador semi-rdpido 14 cm 22 ¢cm

Quemador auxiliar 12cm 16 cm

Placa eléctrica 14 cm 18 cm

El recipiente no debe rebasar los bordes de la placa de
coccion.

Utilice recipientes de base céncava Unicamente si su
placa de coccion dispone de algun quemador wok y de
parrilla supletoria wok, y siempre sobre el accesorio
correctamente colocado.

Advertencias de uso

Los siguientes consejos le ayudaran a ahorrar energia y
a evitar danos en los recipientes:

Utilice recipientes de

\ Vg x tamafio apropiado a cada

quemador.

No utilice recipientes

peqguenos en quemadores

grandes. La llama no

debe tocar los laterales

del recipiente.

No utilice recipientes

\ Ve x deformados que se
muestren inestables sobre

la placa de coccion. Los

recipientes podrian volcar.

Utilice solo recipientes de

base plana y gruesa.

No cocine sin tapa o con

Vg WN esta desplazada. Se
desperdicia parte de la

energia.

Coloque el recipiente bien
centrado sobre el

x", quemador. En caso
contrario podria volcar.
No coloque los
recipientes grandes en los

quemadores cercanos a
los mandos. Estos pueden
resultar danados debido
al exceso de temperatura.

\
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es Tablas y consejos

Coloque los recipientes
\/ sobre las parrillas, nunca

=/E\, x directamente sobre el
)
quemador.
o Asegurese de que las

parrillas y tapas de los
guemadores estén bien
colocadas antes de su
uso.

Maneje los recipientes
con cuidado sobre la
placa de coccion.

No golpee la placa de
coccidn ni coloque sobre
ella pesos excesivos.

r==1%

Tablas de coccion

En las tablas siguientes se presentan las posiciones y
tiempos de coccién 6ptimos para una seleccidon de
platos. Los datos son valores de referencia para cuatro
comensales.

El tiempo y las posiciones de coccion dependen del
tipo, peso y calidad de los alimentos, del tipo de gas,
asi como del material de los recipientes de cocinado.
Para cocinar estos platos se han utilizado
principalmente recipientes de acero inoxidable.

Utilice siempre recipientes de cocinado de diametros
adecuados y coldquelos bien centrados sobre el
guemador o la placa eléctrica. Consulte la informacion
relativa a los diametros de recipientes de
cocinado.— "Recipientes apropiados”

Como interpretar la tabla

La elaboracién de cada plato consta de uno o dos
pasos. Cada paso contiene informacidén sobre:

{3 Método de coccion

Y1) Posicion de coccion

(® Duraciéon en minutos

Metodos de coccion indicados en la tabla

Llevar a ebullicidon

Mantener ebullicion

= Ganar presion en olla a presion
Mantener presion en olla a presion
& Freir fuerte

=~ Freir suave

@ Derretir, fundir

* Sin tapa

*

*

Remover continuamente

Nota: Los simbolos no aparecen en el aparato, se
utilizan como orientacion sobre los cambios de modo
de cocinado.

Se presentan indicaciones para cocinar cada plato en
diferentes quemadores. La opcién recomendada es el
primer guemador mencionado. En el resumen de los
modelos esta identificado cada quemador de la placa
de coccion.— Pdgina 2
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Ejemplo:

Plato Tiempo
total en
min

Quemador

Sopas, cremas

Sopa de pescado

Quemador 1217 8 79 1 58
rapido

Quemador semi-  17-22 8 1113 1 69
rapido

Quemadorwok ~ 10-15 9 68 4 47

%)

En el ejemplo se muestran indicaciones para cocinar
sopa de pescado utilizando los quemadores rapido,
semi-rapido o wok.

Utilizando el guemador rapido (opcidon recomendada)

el tiempo total para la coccidon es de 12 a 17 minutos.

m Paso 1: llevar a ebullicion. Utilice la posicion de
coccion 8 durante 7-9 minutos.

m Paso 2: mantener ebullicion. Cambie a la posicion 1
durante 5-8 minutos.

Las indicaciones para el resto de quemadores
propuestos se deben interpretar de forma analoga.

Plato Tiem- Paso 1
pototal

Quemadores

en min

Sopas, cremas
Sopa de pescado

Q. rdpido 12-17 8 79 1 58
Q. semirapido  17-22 8 1113 1 69
Crema de calabaza, sopa Borsch

Q. rdpido 30-35 9 1012 5 2023
Q. semi-rdpido ~ 45-50 9 1517 6 3033
Minestrone (sopa de verduras)

Q. rdpido 4752 9 1012 5 3740
Q. semirapido 5762 9 1012 6 4750
Pasta y arroz

Espaguetis

Q. rdpido 1822 @@* 9 810 6 1012
Q.semirdpido 2024 E@* 9 1012 10-12
Arroz

Q. rdpido 17-22 9 57 12-15
Q. semi-rapido 1823 9 79 6 1114
Ravioli

Q. rdpido 9-14 9 46 6 58
Q. semirapido  17-22 8 1214 8 58
Verduras y legumbres

Patatas cocidas (puré, ensaladilla rusa)

Q. rdpido 2328 & 9 810 = 5 1518
Q.semirdpido 2530 £ 9 1012 6 1518



Tablas y consejos es

Plato Tiem- Paso 1 Plato Tiem- Paso 1
Quemadores  Pototal = Quemadores  Pototal
e en min
Hummus (puré de garbanzos) Mejillones
Q. répido 5065 & 9 1012 40-43 Q. répido 57 9 b7
Q.semirdpido 5257 £+ 9 1214 5 4043 Q. semirapido  10-12 9 1012
Lentejas marrones
= — — Carne
Q. rapuljo, | 40-45 9 8—12 8 32-35 Magret de pato (1 ud)
Q. semirdpido  50-65 9 1820 &5 6 32-35 Q semiapido 68 s+ 7 58
fempuradeverdas I Q. répido 011 & 7 91
. rapl(ljo, - s :‘* - :—* i 59 Solomillo Strogonoff
Q. semirapido 1520 :—- 8 810 & 7 710 Q. répido 813 & g9 813
Salte'fldlo deverdurasfrescasm * Qsemitdpido 1217 &S+ 9 1217
. rapuljo“ o T ) B Schnitzel de pollo (8 filetes de pechuga de pollo)
Q.semrrapldo 12-14 &~ 9 1214 Q. rapido 710 S5 g 04 & v 5 58
Patatas fritas Q semitdpido 712 & 9 712
Q. rdpido 1520 & 9 1520 .
— — Carne picada
Q.semirapido  25-30 &%-* 9 2530 Q. répido 1500 &+ g 1590
Huevos Q.semirapido  20-25 &-* 9 20-25
Shakshuka, menemen
Productos preparados
Q. semitdpido 1520 &~ 9 1012 & 4 58
- — . Croguetas congeladas (16 uds.)
Q. rdpido 1318 & 8 79 - 3 69 Varitas de pescado congeladas (12 uds.)
Tortilla francesa (1 ud.) Q. répido 6-10 &~ 8 6-10
Q semirapido  3-5 =" 8 35 Q. semirapido 812 &% 8 812
Q. rapido 2-4 =19 24 Salchichas fritas (12 uds.)
Tortilla de patata Q. répido 510 & 9 13 & 7 47
Q. rapido 2530 &~ 9 2530 Q. semirdpido 712 &~ 9 712
Q semirapido  32-37 &~ 9 32-37 Salchichas calentadas en agua (12 uds.)
Salsas Q. semirdpido  8-13 9 813
Salsa bechamel ™ Q. rdpido 7-12 7 712
@ ailiar 1015 @ 6 24 &5 6 &1 Hamburguesas de ternera (4 uds. de 1 cm de grosor, 110 g)
Q.semirdpido  10-15 @ 5 24 &5 5 811 Q. rapido 49 &7 9 18 &7 7 36
Salsa de queso azul™ Q. semirapido 510 &~ 9 13 & § 47
Talviiar 16 & 7 46 Recalentar y mantener calientes alubias en salsa de tomate (usar Sim-
— mer Plate)
Q. semi-rdpido  3-5 or i 35

Q. semirapido  20-22 6 57 1 15
Pizza (20 cm de didmetro)

Salsa napolitana

_semirdpido 1823 & 6 24 - 4 16
gs’errl;ramdo 122; :‘g = ‘f" . 1?“3 Q. rapido 1620 < 1 1620

T2piT il - — i Qsemitdpido 2025 <> 1 2025
Salsa carbonara
Q.semitépido 1015 &-* 6 57 <=* 3 58 Postres
Q. rapido 813 St 5 4B -* 3 47 Arroz con leche segun DIN 3360-12* (usar Simmer Plate)

Q semirdpido  62-67 g 8 27-32 2 35

Pescado
o — Arroz con leche™”
g“’,zédre 0233510 T Qsemirapido 3035 @3 8 911 €3 4 2124
Q'rap',o, T i i Qaudiar 4045 @3 O 1214 £ 2 2831
. semi- - -
] Isg wazl 0 = Derretir chocolate segun EN 60350-2 (usar Simmer Plate)
almon asado

— Quemador auxi- 34-38 {#r* 1 3438
Q. répido 510 &+ 7 24 < 1 36 e
Q semirdpido 510 & 8 24 << 1 36 Q semirdpido 2024 @ 1 2024
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es Tablas y consejos

Plato Tiem- Paso1
Quemadores  Pototal
en min

Tortitas (8 uds.)

Q.semirapido 1722 &%-* 8 35 &% 5 50g/
lado

Q. rapido 2025 & 6 46 & 4 609/
lado

Pudin de pan (al bafio marfa)

Sopas, cremas

Tabla de coccidén para la placa eléctrica

Utilice la posicién de coccidon 9 para el inicio rapido de
la coccion.

Posicion de
coccion lenta

Duracion de
la coccion
lenta en minu-
tos

[F

Q. répido 25-30 10-12 6 1518

Q. semirdpido  27-32 9 1012 7 1720

4

Natillas™

Q. répido 38 * 5 38

Q. semi-rapido  8-13 * 5 813
Bizcocho (al bafio maria)

Q. rapido 3540 9 3540

Q. semi-rdpido  45-50 9 4550

Consejos de cocinado

m Los tiempos de coccién de las cremas y legumbres
pueden reducirse utilizando una olla a presion. Si
utiliza una olla a presion siga las instrucciones del
fabricante. Introduzca todos los ingredientes a la vez
desde el principio.

m Utilizando tapa para la coccion de arroz y patata se
reduce significativamente el tiempo de coccidn.
Lleve el agua a ebullicidon antes de introducir pasta,
arroz o patatas y ajuste después la potencia para
mantener la ebullicion.

m Para las frituras se debe precalentar el aceite. Una
vez iniciada la fritura del alimento, mantenga la
temperatura constante ajustando la potencia si es
necesario. Deje recuperar la temperatura del aceite
entre diferentes lotes y dé vuelta a los alimentos
frecuentemente.

m Introduzca todos los ingredientes a la vez en el
recipiente para cocinar sopas, cremas, lentejas
estofadas o garbanzos.
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Cocido, sopas 3-4 15-60
Pasta y arroz

Arroz 3 15-30
Pasta 5* 6-10
Verduras y lequmbres

Patatas hervidas sin pelar 3-4 25-30
Patatas peladas con sal 3-4 15-25
Albondigas de patata 3-4* 20-30
Salsas

Bechamel 1 3-6
Pescado

Pescado cocido g 10-15
Merluza a la romana™* 4-5 8-20
Carne

Goulasch 34 5060
Estofado 34 60-100
Rollitos de carne 34 5060
Bistec (3 cm de grosor)*™ 7-8 8-12
Chuleta, al natural 0 empanada™*  6-7 8-12
Escalope, al natural 0 empanado™*  6-7 6-10
Productos preparados

Verduras congeladas 34 10-20
Varitas de pescado congeladas 6-7 8-12
Salteado de verduras 6-7 6-10
Postres

Crepes 56

Fundir chocolate

* Coccion lenta sin tapa

** Sin tapa




k8 Limpieza y cuidados del
aparato

Limpieza

Una vez frio el aparato, limpielo con una esponja, agua
y jabon.

Después de cada uso, limpie la superficie de los
respectivos elementos del quemador una vez que se
haya enfriado. Si se dejan restos (alimentos recocidos,
gotas de grasa, etc.), por poco que sea, se incrustaran
en la superficie y seran luego mas dificiles de eliminar.
Es necesario que los agujeros y ranuras estén limpios
para que la llama sea correcta.

El movimiento de algunos recipientes puede dejar
restos metalicos sobre las parrillas.

Limpie los quemadores y las parrillas con agua
jabonosa y frételos con un cepillo no metalico.

Como alternativa, las parrillas se pueden introducir en
el lavavajillas. Utilice el detergente recomendado por el
fabricante del lavavajillas. Si la suciedad es excesiva,
es recomendable una limpieza previa de las parrillas.

No introducir las tapas de los quemadores en el
lavavajillas.

Si las parrillas disponen de tacos de goma, tenga
cuidado al limpiarlas. Los tacos pueden soltarse y la
parrilla puede rayar la placa de coccion.

Seque completamente los quemadores y las parrillas
siempre. La presencia de gotas de agua o zonas
humedas al comienzo de la coccidn puede deteriorar el
esmalte.

Después de la limpieza y secado de los quemadores,
asegurese de que las tapas estén bien colocadas
sobre el difusor.

EJ : Qué hacer en caso de
averia?

En ocasiones, las anomalias detectadas se pueden
solucionar facilmente. Antes de llamar al Servicio
Técnico tenga en cuenta los siguientes consejos:
Posible causa
Fusible defectuoso.

Anomalia

El funcionamiento eléctrico
general estd averiado.

Limpieza y cuidados del aparato es

jAtencion!

m No extraiga los mandos para la limpieza del aparato.
Si la humedad penetra en el aparato puede dafnarlo.

m No utilice maquinas de limpieza a vapor. Podria
dafar la placa de coccion.

m No utilice nunca productos abrasivos, estropajos de
acero, objetos cortantes, cuchillos, etc. para quitar
restos de comida endurecidos de la placa de coccion.

m No utilice cuchillos, rasquetas o similar para limpiar
la unién del cristal con los embellecedores de los
quemadores, perfiles metalicos ni en los paneles de
cristal o aluminio si hubiere.

= No lave los componentes del quemador en el
lavavajillas.

Mantenimiento

Limpie al instante los liquidos que se derramen. Asi
evitara que los restos de comida se peguen y se
ahorrara esfuerzos innecesarios.

No deslice sobre el vidrio los recipientes, ya que puede
rayarlo. Asimismo evite caidas de objetos duros o
puntiagudos sobre el cristal. No golpee la placa de
coccidén por ninguno de sus cantos.

Los granos de arena (procedentes, por ejemplo, de la
limpieza de verduras y hortalizas) rayan la superficie del
cristal.

El azucar fundido o los alimentos con elevado
contenido de azulcar que se hubieran derramado
deberan eliminarse inmediatamente de la zona de
coccidn con ayuda de la rasqueta para vidrio.

Evite en lo posible el contacto de la sal con la
superficie de la placa eléctrica.

Para la limpieza de los quemadores, se recomienda
utilizar regularmente el producto de limpieza disponible
en nuestro Servicio Técnico con cddigo 311859.

Solucion

Comprobar en la caja general de fusibles si el fusible esta
averiado y cambiarlo.

El automatico o un diferencial ha saltado.

Comprobar en el cuadro general de mando si ha saltado
el automatico o un diferencial.

El encendido automatico no

funciona. las bujias y los quemadores.

Pueden existir residuos de alimentos o de limpieza entre  El espacio entre la bujia y el quemador debe estar limpio.

Los quemadores estan mojados.

Secar cuidadosamente las tapas del quemador.

Las tapas del quemador estan mal colocadas.

Comprobar que las tapas estan bien colocadas.

El aparato no estd conectado atierra, estd mal conectado  Péngase en contacto con el instalador eléctrico.

0 latoma de tierra es defectuosa.

La llama del quemadornoes  Las piezas del quemador estan mal colocadas.

uniforme.

Colocar correctamente las piezas sobre el quemador
correspondiente.

Las ranuras del quemador estan sucias.

Limpiar las ranuras del quemador.
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es Servicio de Asistencia Técnica

Anomalia Posible causa

Elflujo de gas no parece nor-  El paso de gas esta cerrado por llaves intermedias.

Solucion
Abrir las posibles llaves intermedias.

mal 0 no sale gas.
estd vacia.

Si el gas proviene de una bombona, comprobar que no

Cambiar la bombona.

Hay olor a gas en la cocina. Algun grifo estd abierto.

Cerrar los grifos.

Mal acoplamiento de la bombona.

Comprobar que el acoplamiento es perfecto.

Posible fuga de gas.

Cerrar la llave general de gas, ventilar el recinto y avisar
inmediatamente a un técnico de instalacion autorizado
para larevision y certificacion de la instalacion. No utilizar
el aparato hasta asegurarse de que no existe ninguna
fuga de gas en la instalacion o el aparato.

El quemador se apagainme-  No ha mantenido el mando presionado el tiempo sufi-

diatamente después de soltar  ciente.

Una vez encendido el guemador, mantener el mando pre-
sionado unos segundos mas.

el mando.

Las ranuras del quemador estan sucias.

Limpiar las ranuras del quemador.

VA Servicio de Asistencia
Técnica

Si se solicita nuestro Servicio Técnico, se debe facilitar
el numero de producto (E-Nr.) y el nimero de
fabricacion (FD) del aparato. Esta informacidn figura en
la placa de caracteristicas, situada en la parte inferior
de la placa de cocciodn, y en la etiqueta del manual de
uso.

Las sefas de las delegaciones internacionales figuran
en la lista adjunta de centros y delegaciones del
Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Solicitud de reparacion y asesoramiento en caso de
averias
E 902 245 255

Confie en la profesionalidad de su distribuidor. De este
modo se garantiza que la reparacion sea realizada por
personal técnico especializado y debidamente instruido
que, ademas, dispone de los repuestos originales del
fabricante para su aparato doméstico.

Condiciones de garantia

Si, contrariamente a nuestras expectativas, el aparato
presentara algun dafio o no cumpliera con sus
exigencias de calidad previstas, le rogamos nos lo
haga saber lo antes posible. Para que la garantia tenga
validez, el aparato no debera haber sido manipulado, ni
sometido a un mal uso.

Las condiciones de garantia aplicables son las
establecidas por la representaciéon de nuestra empresa
en el pais donde se haya efectuado la compra. Puede
solicitarse informacién detallada en los puntos de
venta. Es necesario presentar el justificante de compra
para hacer uso de la garantia.

Reservado el derecho de modificaciones.
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EJ Proteccién del medio
ambiente

Si en |la placa de caracteristicas del aparato aparece el
simbolo &, tenga en cuenta las siguientes
indicaciones.

Eliminacion de residuos respetuosa con el
medio ambiente

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgica.
Este aparato esta marcado con el simbolo de
EF\/ cumplimiento con la Directiva Europea 2012/
19/UE relativa a los aparatos eléctricos y
mmmm clectronicos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).
La directiva proporciona el marco general
valido en todo el ambito de la Union Europea

para la retirada y la reutilizacion de los residuos
de los aparatos eléctricos y electronicos.

El embalaje de su aparato se ha fabricado con los
materiales estrictamente necesarios para garantizar
una proteccion eficaz durante el transporte. Estos
materiales son totalmente reciclables, reduciendo asi el
impacto medioambiental. Le invitamos a contribuir
también en la conservacion del medio ambiente,
siguiendo los siguientes consejos:

m deposite el embalaje en el contenedor de reciclaje
adecuado,

m antes de deshacerse de un aparato desechado,
inutilicelo. Consulte en su administracion local la
direccion del centro recolector de materiales
reciclables mas proximo y entregue alli su aparato,

m no tire el aceite usado por el fregadero. Guardelo en
un recipiente cerrado y entréguelo en un punto de
recogida o, en su defecto, en un contenedor de
basura (acabara en un vertedero controlado;
probablemente no es la mejor solucion, pero
evitamos la contaminacion del agua).
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Utilizacao adequada

Leia atentamente estas instru¢cdes. SO assim
podera manusear o aparelho de forma eficaz
e segura. Conserve as instru¢cdes de uso e de
instalac&o e entregue-as juntamente com o
aparelho se este mudar de dono.

O fabricante fica isento de qualquer tipo de
responsabilidade caso nao se cumpram as
disposicoes deste manual.

As imagens apresentadas ao longo das
instrucdes servem apenas para orientacao.

Nao retire o aparelho da embalagem de
proteccao até ao momento de ser encastrado.
Se observar algum dano no aparelho, ndo o
ligue. Entre em contacto com 0 nosso Servigco
de Assisténcia Técnica.

Este aparelho corresponde a classe 3,
segundo a norma EN 30-1-1 para aparelhos a
gas: aparelho encastrado num movel.

Antes de instalar a sua nova placa de
cozedura, certifiqgue-se de que segue todas as
instrucdes de montagem durante a instalacéo.

Este aparelho n&o pode ser instalado em iates
ou caravanas.

Este aparelho deve ser apenas utilizado em
locais com uma ventilagcao adequada.

Este aparelho nao foi previsto para ser
utilizado com um temporizador externo ou um
telecomando externo.

Todos os trabalhos de instalacao, ligacao,
regulacao e adaptacao a outros tipos de gas
devem ser efectuados por um técnico
autorizado, respeitando todas as
regulamentacoes e legislacao aplicaveis,
bem como o estipulado pelas empresas
locais fornecedoras de gas e electricidade.
Deve prestar particular atencao as
disposicoes aplicaveis relativamente a
ventilacao.

Este aparelho vem adaptado da fabrica para o
tipo de gas indicado na placa de
caracteristicas. Caso seja necessario alterar o
tipo de gas, consulte as instrucdes de
montagem. Recomenda-se chamar 0 nosso
Servico de Assisténcia Técnica para a
adaptacdo a outros tipos de gas.

Este aparelho foi unicamente concebido para
utilizacdo domestica, ndo podendo, por isso,
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pt Instrucdes de seguranca importantes

ser utilizado para fins comerciais ou
profissionais. Utilize o aparelho unicamente
para cozinhar, nunca como aparelho de
aquecimento. A garantia apenas sera valida
caso o aparelho seja utilizado correctamente
e para os fins a que se destina.

O aparelho foi concebido para ser utilizado
até a uma altitude de 2000 metros acima do
nivel do mar, no maximo.

Nao utilize tampas ou barreiras de proteccao,
para criangas, gue ndo sejam recomendadas
pelo fabricante da placa de cozedura. Podem
provocar acidentes, por ex. devido ao
sobreaquecimento, ignicao ou libertacao de
fragmentos de materiais.

Este aparelho pode ser usado por criancas
com mais de 8 anos e por pessoas com
limitacdes fisicas, sensoriais ou mentais ou
com pouca experiéncia ou conhecimentos, se
estiverem sob vigilancia de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca ou tiverem
sido instruidas acerca da utilizac&o segura do
aparelho e tiverem compreendido 0s perigos
decorrentes da sua utilizagao.

As criancas ndo devem brincar com o
aparelho. As tarefas de limpeza e manutencao
por parte do utilizador ndo devem ser
efectuadas por criangas, a ndo ser que
tenham mais de 15 anos e estejam sob
vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem
manter-se afastadas do aparelho e do cabo
de ligagao.

ENInstrucées de seguranca
importantes

/\Aviso - Perigo de deflagracao!

A acumulacédo do gas que ndo é queimado,
num espaco fechado, pode causar
deflagracdo. Ndo submeta o aparelho a
correntes de ar. Os queimadores poderiam
apagar-se. Leia atentamente as instrucdes e
adverténcias relativas ao funcionamento dos
queimadores a gas.

/\ Aviso - Perigo de intoxicacao!

A utilizacao de um aparelho de cozedura a
gas produz calor, humidade e produtos de
combustao no local onde esta instalado.
Garanta uma boa ventilacdo na cozinha,
especialmente enquanto a placa de cozedura
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estiver em funcionamento: mantenha as
aberturas de ventilagdo natural abertas ou
instale um dispositivo de ventilacdo mecénica
(campanula com exaustor). A utilizacao
intensa e prolongada do aparelho pode
requerer uma ventilacdo complementar ou
mais eficaz: abra uma janela ou aumente a
poténcia da ventilacdo mecanica.

/\ Aviso — Perigo de queimaduras!

= As zonas de cozedura e zonas adjacentes
aquecem muito. Nunca toque nas
superficies quentes. Mantenha as criancas
com menos de 8 anos afastadas do
aparelho.

= Quando a garrafa de gas de petrdleo
liguefeito (GPL) n&o esta na vertical, pode
passar propano/butano liquido para o
aparelho, podendo originar labaredas
intensas nos queimadores. Os
componentes poderao ser danificados e,
com o tempo, deixar de vedar
corretamente, permitindo a saida
descontrolada de gas. Qualquer destas
situacdes pode provocar queimaduras.
Coloque sempre garrafas de GPL na
posicao vertical.

= Se o indicador de calor residual ndo
funcionar, desligue a zona de cozedura e
contacte o Servigo de Assisténcia Técnica.

/\ Aviso — Perigo de incéndio!

s O processo de cozedura tem de ser
vigiado. Um processo de cozedura curto
tem de ser vigiado ininterruptamente.

s As zonas de cozedura aguecem muito. Ndo
cologue objectos inflamaveis sobre a placa
de cozedura. Nao deixe objectos sobre a
placa de cozedura.

Nao armazene nem utilize produtos
quimicos corrosivos, vapores, materiais
inflamaveis ou produtos n&o alimentares
por baixo deste electrodoméstico, nem
perto dele.

= As gorduras ou 0leos sobreaquecidos sao
facilmente inflamaveis. Ndo se ausente
enguanto estiver a aquecer gorduras ou
oleos. Se se inflamarem, ndo apague o
fogo com agua. Cubra o recipiente com
uma tampa para apagar o fogo e desligue
a zona de cozedura.



/\ Aviso - Perigo de ferimentos!

= Fissuras ou fraturas na placa de vidro séo
perigosos. Desligue imediatamente todos
0S queimadores e elementos de
aguecimento elétricos. Retire a ficha da
tomada ou desligue o fusivel na caixa de
fusiveis. Feche a alimentacédo de gas. Nao
toque na superficie do aparelho. Nunca
ligue um aparelho defeituoso. Contacte a
assisténcia técnica.

= Osrecipientes que apresentem danos, com
um tamanho inadequado, que ultrapassem
as margens da placa de cozedura ou que
estejam mal posicionados, podem provocar
graves lesdes. Tenha em consideragao as
recomendacodes e adverténcias relativas
aos recipientes para cozinhados.

s Os recipientes podem saltar de forma
repentina, devido a presenca de liquido
entre a base do recipiente e a zona de
cozedura. Mantenha sempre secas a zona
de cozedura e a base do recipiente.

= As reparacgdes indevidas s&o perigosas. As
reparacdes e substituicbes de condutores
de corrente e tubagens do gas danificados
sO podem ser efectuadas por técnicos
especializados do servigco de assisténcia
técnica. Se o aparelho estiver avariado,
desligue a ficha da tomada ou desligue o
disjuntor no quadro eléctrico e feche a
alimentacao de gas. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

= Se nao for possivel rodar um botdo de
comando ou se ele estiver solto, ndo pode
continuar a utiliza-lo. Dirija-se de imediato
ao servico de assisténcia técnica, para que
0 botao de comando seja reparado ou
substituido.

/\ Aviso - Perigo de descarga eléctrica!

= Nao utilize maquinas de limpeza a vapor
para limpar o aparelho.

= Se a placa de vidro estiver estalada ou
apresentar falhas, pode dar origem a
choques eléctricos. Desligue o disjuntor no
quadro eléctrico. Contacte o servico de
assisténcia técnica.

Conhecer o aparelho pt

S Conhecer o aparelho

Na visao geral de modelos podera encontrar o seu
aparelho com as poténcias dos queimadores.
— Pdgina 2

Elementos de comando e queimador

Em qualguer comando esta identificado o queimador
correspondente ou a zona de cozinhar. Com 0s
comandos pode regular de acordo com as diferentes
posicdes a poténcia necessaria entre os valores
maximos e minimos.

Indicacoes

] Zona de cozinhar controlada pelos comandos

Zona de cozinhar desligada

Nivel de poténcia méximo

Nivel de poténcia minimo

Zona de cozinhar alargada

Indicagéo de calor residual

Maximo nivel de poténcia e ignicao elétrica do queimador
Nivel de poténcia minimo

o] =|«|o

_;|@|
©

Para um funcionamento correcto do aparelho é
importante certificar-se de que as grelhas e todas as
pecas dos queimadores estao correctamente
colocadas. Nao trogue as tampas dos queimadores.

Remover as grelhas sempre com cuidado. A
deslocacdo de uma grelha pode deslocar as grelhas
adjacentes.

Ficha

Elemento térmico
Anel do queimador
Boca do queimador
Tampa do queimador

1
2
3
4
5
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pt Queimadores a gas

Acessorios

Dependendo do modelo, a placa de cozedura pode
incluir os seguintes acessorios. Estes também podem
ser adquiridos junto do Servico de assisténcia técnica.

Grelha adicional para cafe-
teira de café

Apenas para ser usado no quei-
mador mais pequeno. Utilize
recipientes para cozinhar com
didmentro inferior a 12 cm.

Simmer Plate

Este acessorio destina-se unica-
mente a cozinhados a baixa
temperatura. Pode ser usado
com o queimador economico ou
com o queimador normal. Caso
a sua placa de cozinhar possua
varios queimadores normais,
recomenda-se a montagem da
Simmer Plate no queimador nor-
mal da parte da frente ou de
trés.

Coloque 0 acessorio com as
saliéncias para cima no suporte,
e nunca diretamente no queima-
dor.

Caddigo
HEZ298114 Grelha adicional para cafeteira de café
HEZ298105 Simmer Plate

O fabricante nao se responsabiliza caso nao utilize
estes acessorios ou o faca de forma inadequada.
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@) Queimadores a gas

Ignicao automatica

Se a sua placa de cozinhar possuir ignicdo automatica
(fichas):

1. Pressione os comandos do queimador selecionado
€ gire-0s para a esquerda, até ao nivel de poténcia
mais elevado.

Enguanto os comandos estiverem pressionados,
todos os queimadores apresentam faisca. A chama
inflama-se. Aguarde alguns segundos.

2. Solte os comandos.

3. Gire os comandos para a posi¢cdo desejada.

Se néo houver ignicéo, desligue o queimador e repita
0s passos que foram descritos anteriormente. Desta
vez mantenha os comandos pressionados durante
mais tempo (até 10 segundos).

AAviso — Perigo de detonacao!

Se a chama nao se inflamar apds 15 segundos,
desligue o queimador e abra a porta ou a janela do
compartimento. Aguarde, pelo menos, um minuto antes
de ligar novamente o queimador.

Atencao!
Nunca tente mudar da posicao O diretamente para a
posicao 1 ou da posicédo 1 para a posicéo 0.

Conselho: Garanta a maxima limpeza. Se as velas
estiverem sujas, pode ocorrer uma ignicao incorreta.
Limpe as velas regularmente com uma escova
pequena, nao metalica. Preste atencéo para que as
velas nao sejam sujeitas a impactos fortes.

Ligacao manual

1. Pressione os comandos do queimador selecionado
€ gire-0s para a esquerda, até ao nivel de poténcia
mais elevado.

2. Chegue um acendedor ou uma chama (isqueiro,
fésforo, etc.) ao queimador.

Sistema de seguranca

Esta placa de cozedura dispde de um sistema de
seguranca (termopar) que impede a passagem do gas
se 0s qgueimadores se apagarem acidentalmente.

Para garantir que este aparelho esta activado:

1. Acenda o queimador normalmente.

2. Sem soltar o comando, mantenha-o firmemente
pressionado durante 4 segundos apds a chama se
ter acendido.

Apagar um queimador

Rode o comando correspondente para a direita até a
posicéo 0.

Alguns segundos depois de se apagar o queimador,
emitir-se-a um som (som seco). Tal ndo é sinébnimo de
avaria, significa apenas que a seguranca esta
desactivada.



Adverténcias

Durante o funcionamento do queimador, € normal que
um ligeiro silvo seja emitido.

Quando utilizado inicialmente é normal que sejam
libertados odores. Tal ndo constitui qualquer perigo
nem é sindnimo de avaria. Os odores vao
desaparecendo.

Uma chama cor-de-laranja é normal. Deve-se a
presenca de particulas de p6 no ar, liquidos
derramados, etc.

No caso de uma extingcdo acidental da chama do
queimador, desligue o comando de accionamento do e
nao tente reacendé-lo durante, pelo menos, 1 minuto.

Placas eléctricas

A zona de cozinhar de duplo circuito dispde de duas
zonas de cozinhar: uma pequena com 700 W e uma
um pouco maior com 1800 W, desde que o seu
aparelho funcione com uma tensao de 230 V.

Funcionamento

Ligar

Ligacdo da zona de cozinhar pequena:
Gire os comandos para a direita, para a posicao
desejada. A indicacdo de funcionamento acende-se.

Ligacao da zona de cozinhar alargada:

Gire os comandos para a direita até @ e, em seguida,
gire-o para a poténcia de cozedura desejada no
sentido contrario.

Para utilizar de novo a zona de cozinhar pequena, gire
0s comandos para a esquerda, para a posicao 0 e
ligue novamente a zona de cozinhar.

Conselho: Deve utilizar a poténcia maxima no inicio da
cozedura e passar para niveis de poténcia intermédios
depois de alguns minutos.

Desligar

Gire os comandos desejados para a esquerda, para a
posicao Desligado. A indicac&o de calor residual
desliga-se, logo que a placa de cozinhar esteja
arrefecida.

Calor residual

A placa eléctrica pode desligar-se um pouco antes de
terminar a cozedura. O calor residual permite continuar
a cozedura durante uns minutos e, desta forma, poupar
energia.

Placas eléctricas pt

Adverténcias

Evite o derramamento de liquidos sobre a superficie da
placa eléctrica.

Nao cozinhe com recipientes molhados.

[Ell Tabelas e sugestdes

Recipientes apropriados

Diametro minimo  Diametro maximo
dabase doreci- dabase do reci-

Queimadores

piente para cozi-  piente para cozi-

nhar nhar
Queimador répido 20 cm 26 cm
Queimador normal 14 cm 22 .¢cm
Queimador econdémico  12.cm 16cm
Placa de cozinhar elétrica 14 cm 18 cm

O recipiente ndo pode sobressair da margem da placa.

Utilize recipientes para cozinhar com fundo abaulado
apenas se a sua placa de cozinhar possuir um
gueimador para wok e uma grelha adicional para wok.
A grelha adicional para wok tem de estar corretamente
posicionada.

Adverténcias para utilizacao

As seguintes recomendacdes ajuda-lo-ao a poupar
energia e a evitar danos nos recipientes:

Utilize recipientes de

x tamanho adequado a cada
g queimador. Nao utilize
J

recipientes pequenos em

queimadores grandes. A

chama nao deve tocar nos

lados do recipiente.

Nao utilize recipientes

— deformados que nao

=——x figuem estaveis sobre a

placa de cozedura. Os

recipientes poderiam virar-

se.

Utilize apenas recipientes

de base plana e grossa.

y Nao deve cozinhar sem

WN tampa ou com a tampa mal
colocada. Grande parte da

energia é desperdicada.

Coloque o recipiente bem
centrado sobre o

xu, queimador. Caso contrario,
o recipiente podera virar-se.
Nao coloque os recipientes
grandes sobre 0s

queimadores proximos dos
comandos. Estes podem
ficar danificados devido ao
excesso de temperatura.

B B
"
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pt Tabelas e sugestdes

Coloque os recipientes
\/ x sobre as grelhas e nunca
directamente sobre o
queimador.
Antes de utilizar, certifique-
se de que as grelhas e as
tampas dos queimadores
estdo bem colocadas .
Manuseie 0s recipientes
com cuidado sobre a placa
de cozedura.
Nao golpeie a placa de
cozedura, nem coloque
pPEeSOS excessivos sobre a
mesma.

X

l';'l ¥

Tabelas com tempo de cozedura

As tabelas seguintes incluem as poténcias e 0s tempos
de cozedura ideais para diferentes pratos. Os dados
indicados sao valores de referéncia para quatro
porcoes.

Os tempos e as poténcias de cozedura dependem do
tipo, peso e qualidade dos alimentos, do tipo de gas
usado bem como do material do recipiente para
cozinhar. Para a preparacao deste pratos foram usados
principalmente recipientes para cozinhar em ago
inoxidavel.

Utilize sempre recipientes para cozinhar de tamanho
adequado e cologque-0s no centro do queimador ou da
placa elétrica. Consulte informacdes sobre o didmetro
do recipiente para cozinhar em.— "Recipientes
apropriados”

Informacoes sobre a tabela

A preparagao de cada prato é composta por um ou
dois passos. Cada passo inclui informacdes sobre:

€ Método de cozedura
iy Poténcia de cozedura
® Tempo de duragido em minutos

I\_I!c_étodos de cozedura indicados na tabela

Ferver

Retomar a cozedura

& Formar pressio na panela de presséo
Manter pressao na panela de pressao
& Alourar bem

=5~ Alourar levemente

@ Derreter

* Sem tampa

*

* Mexer constantemente

Conselho: Os simbolos ndo surgem no aparelho.
Servem de orientacdo para os diferentes métodos de
cozedura.

Na tabela séo indicados dados para a preparacao de
pratos em diferentes queimadores. A opcao
recomendada € o primeiro queimador mencionado. Na
visao geral de modelos sao descritos todos 0s
gueimadores da placa de cozinhar.— Pdgina 2
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Exemplo:

Prato Tempo Passo1

Queimadores  fofalem = s, @

Sopas, sopas cremosas

Sopa de peixe

Q. rapido 1217 8 79 1 58
Q. normal 17-22 8 1113 1 69
Queimador wok ~ 10-15 9 68 4 47

Este exemplo mostra a preparacdo de sopa de peixe
com o queimador rapido, queimador normal e
queimador wok.

Com o queimador rapido (opgéo recomendada) o

tempo de cozedura alcanca 12 a 17 minutos.

m Passo 1: Ferver. Regule 7-9 minutos na poténcia de
cozedura 8.

m Passo 2: Retomar a cozedura. Para 5-8 minutos
mudar para a poténcia de cozedura 1.

As indicacbes também séo validas para os outros
queimadores sugeridos.

Prato Tempo Passo 1 Passo 2

Queimadores ':g;crailem o 0O 4o 90

Sopas, sopas cremosas

Sopa de peixe

Q. répido 1217 8 79 1 58

Q. normal 17-22 8 1113 1 69
Creme de abobora, sopa Borsch

Q. répido 30-35 9 1012 5 2023
Q. normal 4550 9 1517 6 3033
Minestrone (sopa de legumes)

Q. rdpido 4752 9 1012 5 3740
Q. normal 5762 9 1012 6 4750
Massas e arroz

Esparguete

Q. rdpido 1822 &8 9 810 6 1012
Q. normal 2024 & 9 1012 7 1012
Arroz

Q. répido 17-22 9 57 2 1215
Q. normal 18-23 9 79 6 1114
Ravioli

Q. répido 9-14 9 46 6 58

Q. normal 17-22 8 1214 8 58
Legumes e leguminosas

Batatas cozidas (puré, salada de batata)

Q. rdpido 2328 & 9 810 5 1518
Q. normal 2530 & 9 1012 = 6 1518
Humus (grao-de-bico cozido)

Q. répido 5055 & 9 1012 = 4 4043



Tabelas e sugestdes pt

Prato Tempo Passo 1 Passo 2 Prato Tempo Passo 1 Passo 2
Queimadores :‘c])it:Iem ‘ Queimadores totalem ‘

Q. normal 5257 £ 9 1214 5 4043 Q. normal 10-12 9 1012

Lentillha's _ _ Carne

Q. rapido 40-45 9 810 8 32-35 Peito de pato (1 porcao)

Q. normal 50-55 9 1820 6 32-35 Q normal 68 w7 68

Legumes em massa de tempura Q. répido 911 w7 g1

Rleeh i I el B Lombo de novilho strogonoff

Q. normal 1520 & 8 810 &> 7 710 0 rapido 813 w9 813

Legumes frescos salteados™ Q. normal 1297 &+ g 1947

0 rEpiots 68 — KM% Escalopes de frango (8 filetes de peito de frango)

Q. normal 1214 &> 9 1214 QTando -0 S 9 94 &5 § 58
Batatas fritas Q. normal 712 & 9 712

Q. rdpido 1520 &~ 9 1520 Came picada

Q. normal 2530 & 9 2530 0 rapido 1500 s 1590

Ovos Q. normal 2025 &~ 9 2025

Shakshuka, Menemen (prato do Médio Oriente) Produtos pré-confecionados

& Ml 1520 ES 9 BERE) — KM 58 TK croquetes (16 un.) TK palitos de peixe (12 un.)

Q. rdpido 1318 & 8 79 < 3 69 3, i 510 =8 610

Omeleta (1 porcao) Qromal 812 &S g g2

Sloind 35 — k&~ Linguica (12 porcdes)

Q. répido 24 e Q. rapido 510 &~ 9 13 & 7 47
Tortilr,]a.espanhola Q. normal 712 & 9 712

Q. rdpido 25-30 &+ 9 2530 Salsichas (12 un)

Q. normal 32-37  &-* 9 3237 QU normal 813 9 813

Molhos Q. rapido 712 7 712

Molho Béchamel™* Hamburger de carne bovina (4 un., 1 cm espessura, 110 g)
Q.econémico 1015 &@* 6 24 £ 6 811 Q. rdpido 4-9 & 9 13 & 7 36
Q. normal 1015 @ 5 24 £ 811 Q. normal 510 s, 1-3 &% 8 47
Molho com queijo de pasta azul** Agueca 0s grdos em molho de tomate e mantenha quente (usar a
Q.econdmico ~ 4-6 o 7 46 Simmer Plate)

A ol 35 @& 7 35 Q. normal 20-22 6 57 1 15
Molho napolitano Pizza (20 cm de didmetro)

Q. normal 1823 &% 6 24 < 4 1619 Q. rapido 1620 == 1 1620

Q. répido 1520 &5+ § 13 < 6 1417 Q. normal 2025 == 1 2025

Molho carbonara Sobremesas

Q. normal 1015 =" 6 5/ <" 3 58 Arroz doce conforme Din 3360-12* (usar Simmer Plate)

Q. rdpido 813 =" 5 46 =" 3 47 Q. normal 6267 @3 8 27-32 2 3
Peixe Arroz doce™*

Pescada panada Q. normal 3035 &3 8 911 £ 4 2124
Q. répido 510 s+ g 510 Q. econémico 4045 & 9 1214 & 2 2831
Q. normal 813 &5 g9 813 Derreter chocolate conforme EN 60350-2 (usar Simmer Plate)
Salmao assado Q.econémico  34-38 {#* 1 34-38

Q. rapido 510 S5 7 04 o 1 36 Q. normal 2024 @ 1 2024

Q. normal 510 & 8 24 o< 1 36 Crepes (8 un.)

Moluscos Q. normal 1722 &> 8 35 & 5 509/
Q. rapido 57 9 57 fado
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pt Tabelas e sugestdes

Prato Tempo Passo 1 Passo 2 Tabela com tempo de cozedura para a zona de
- o — » cozinhar elétrica
Queimadores fotalem = s, o @0 o . .
min. Para iniciar a cozedura, utilize a poténcia de cozedura
Q. rapido 20256 & 6 46 & 4 60s/ 9.
lado

Poténciade = Tempo de
continuacdo  continuacéo

Pudim de pdo (em banho-maria)

Q. répido 2530 & 9 1012 6 1518 de cozedura  de cozedura

Qrormal 2732 & 9 1012 71720 em minutos
Pudim espanhol™* Sopas, sopas cremosas

Q. rapido 38 * 5 38 Guisado, sopas 34 15-60

Q. normal 813 * 5 813

i : Massas e arroz
B|300|tg (em banho-maria) _ Arroz 3 1530

Q. répido 35-40 9 3540 Vassas £ 610

Q. normal 4550 9 4550

Legumes e leguminosas
Batatas cozidas, com pele 3-4 25-30

Dicas para cozinhar
m Para preparar sopas de creme e leguminosas, utilize

uma panela de pressdo. O tempo de cozedura

Batatas cozidas

34

15-25

diminui claramente. Se utilizar uma panela de Bolinhos de batata 3-4* 20-30
pressao, siga as instrugdes do fabricante. Insira
todos os ingredientes logo no inicio. Molhos
Cologue sempre uma tampa para cozinhar batatas e Molho Béchamel 1 36
arroz. O tempo de cozedura diminui, assim,
claramente. A agua tem de ferver, antes de colocar Peixe
massas, arroz ou batatas. Em seguida, adeque a Peine cozido 3 1015
poténcia de cozedura, para continuar a cozinhar.
Para cozinhar em frigideira, aqueca primeiro o odleo. Pescada romana™* 4-5 8-20
Assim que iniciar a cozedura, mantenha a
temperatura constante, adequando a poténcia de Carne
cozedura se necessario. Ao preparar varias Carne de vaca estufada 34 50-60
porcOes, aguarde até a temperatura ser novamente
atingida. Vire os alimentos regularmente. Car.ne estufada 34 60-100
m Se cozinhar sopas, natas, lentilhas ou gréo de bico, Rolinhos de carne 34 50-60
introduza todos os ingredientes ao mesmo tempo Bife (3 cm de espessura)™* 7.8 812
no recipiente para cozinhar. ,
P P Costeletas, simples ou panadas™  6-7 812
Escalopes, simples ou panados™  6-7 6-10
Produtos pré-confecionados
Legumes, ultracongelados 34 10-20
Barrinhas de peixe, ultracongela-  6-7 812
das
Refogado de legumes 6-7 6-10
Sobremesas
Crepes 56
Derreter chocolate

* Cozedura continua sem tampa

** Sem tampa
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Limpeza e manutencao

Limpeza

Deixe o aparelho arrefecer e limpe-o com uma esponja,
agua e detergente.

Depois de cada utilizagao, limpe a superficie dos
respectivos elementos do queimador assim que o
mesmo tiver arrefecido. Se forem deixados restos
(alimentos ressequidos, gotas de gordura, etc.), por
minimos que sejam, estes irdo ficar colados a
superficie, sendo mais dificeis de remover. E
necessario que os furos e as ranhuras estejam limpos
para que a chama se forme correctamente.

O movimento de alguns recipientes pode deixar restos
metalicos sobre as grelhas.

Limpe os queimadores € as grelhas com agua e
detergente e esfregue-0s com uma escova nao
metalica.

Como alternativa, as grelhas podem lavar-se na
maquina de lavar loica. Utilize o detergente
recomendado pelo fabricante da maquina de lavar
loica. Em caso de sujidade excessiva, recomenda-se a
limpeza prévia das grelhas.

N&ao introduzir as tampas dos queimadores na maquina
de lavar loica.

Se as grelhas tiverem bases de borracha, tenha
cuidado ao limpa-las. As bases podem soltar-se e a
grelha pode riscar a placa de cozedura.

Seque sempre os queimadores e as grelhas
completamente. Se houver agua ou zonas humidas, no
inicio da cozedura, pode deteriorar o esmalte.

Depois da limpeza e secagem dos queimadores,
verifigue se as tampas estdo bem colocadas sobre o
difusor.

Defeito: O que fazer?

Em alguns casos, as avarias ocorridas podem ser
faceis de eliminar. Antes de contactar o servico de

Anomalia

0O funcionamento eléctrico
geral esta avariado.

Causa possivel
Fusivel defeituoso.

Limpeza e manutencao pt

Atencao!

m Nao tire os elementos de comando para limpar o
aparelho. A entrada de humidade pode danificar o
aparelho.

m Nao utilize maquinas de limpeza a vapor. Podera
danificar a placa de cozedura.

m Nunca utilize produtos abrasivos, esfregdes de aco,
objectos cortantes, facas, etc. para remover restos
de comida ressequidos da placa de cozedura.

m N&o utilize facas, raspadores ou utensilios similares
para limpar a unido do vidro com as tampas dos
queimadores, os perfis metalicos nem os painéis de
vidro ou aluminio, se existentes.

m N&o cologue os componentes do queimador na
maquina de lavar.

Manutencao

Limpe imediatamente, em caso de derrame de liquidos.
Desta forma, evita que restos de comida se agarrem, o
que dificulta a limpeza.

Nao deslize os recipientes sobre o vidro, ja que poderia
riscar-se. Pelo mesmo motivo, ndo deixe cair objectos
duros ou pontiagudos sobre o vidro. Nao golpeie as
esquinas da placa de cozedura.

Os gréos de areia (provenientes, por exemplo, da
limpeza de legumes e hortaligas) riscam a superficie do
vidro.

O acucar queimado ou outros alimentos com elevado
teor de acucar que tenham sido derramados, devem
ser imediatamente limpos da zona de cozedura
utilizando uma espatula de vidro.

Evite o mais possivel o contacto do sal com a
superficie da placa eléctrica.

Para limpar os queimadores, recomenda-se a utilizacao
regular dos produtos de limpeza com o numero de artigo
311859, disponiveis junto da nossa Assisténcia técnica.

assisténcia técnica, tenha em atengcao as seguintes
indicacoes:
Solucao

Verificar o fusivel na caixa geral de fusiveis e substituir,
caso esteja avariado.

O interruptor termomagneético ou diferencial disparou.

Verificar se o interruptor termomagnético ou diferencial
disparou no quadro de distribuicdo de energia.

0 acendimento automatico

ndo funciona. peza entre as bugias e 0s queimadores.

Podem existir restos de alimentos ou de produtos de lim-  Este espaco, entre a bugia e o queimador, deve estar

limpo.

0Os queimadores estao molhados.

Secar cuidadosamente as tampas dos queimadores.

As tampas dos queimadores estdo mal colocadas.

Certificar-se de que as tampas estdo correctamente colo-
cadas.

0 aparelho ndo esta ligado a terra, esta mal ligado ou a

tomada de terra esta defeituosa.

Contactar o instalador eléctrico.

A chama do queimador ndo é  As pegas do queimador estdo mal colocadas.

uniforme.

Colocar correctamente as pecas sobre o queimador cor-
respondente.

As ranhuras do queimador estao sujas.

Limpar as ranhuras do queimador.
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pt Servicos Técnicos

Anomalia Causa possivel

0 fluxo de gas ndo parece nor- A passagem de gas estd fechada por chaves intermé-

mal ou ndo sai gas. dias.

Solugéo
Abrir as possiveis chaves intermédias.

Se 0 gas for fornecido por uma botija, verificar se esta

nao esta vazia.

Substituir a botija.

Ha um cheiro agds nacozi-  Estd umatorneira aberta.

Fechar as torneiras.

nha. Acoplamento incorrecto da botija.

Verificar se 0 acoplamento esta correcto.

Possivel fuga de gas.

Fechar a torneira geral de seguranca, arejar 0 espago
onde se encontra e contactar imediatamente um técnico
de instalagdo autorizado para fazer a revisao e certifica-
¢do da instalagdo. Voltar a utilizar o aparelho apenas
quando tiver a certeza de que ndo existe gualquer fuga de
gas na instalacdo ou no proprio aparelho.

0 queimador desliga-se ime-
diatamente apds soltar o ciente.

0 comando n&o foi pressionado durante tempo sufi-

Depois de 0 queimador estar aceso, manter o comando
pressionado durante mais uns segundos.

comando. As ranhuras do queimador estao sujas.

Limpar as ranhuras do queimador.

VA Servicos Técnicos

Se solicitar o nosso Servigo de Assisténcia Técnica,
deve indicar o nimero do produto (E-Nr.) e o nimero
de fabrico (FD) do aparelho. Esta informacéao consta da
placa de caracteristicas, situada na parte inferior da
placa de cozedura e na etiqueta do manual de
utilizacao.

Os dados para contacto com todos os paises
encontram-se no indice dos Servicos Técnicos anexo.

Ordem de reparacao e apoio em caso de anomalias
PT 214250730
PT 0,10€/min. Mobile 0,25€/min

Confie na competéncia do fabricante. Assim, podera ter
a certeza de que a reparacao € executada por técnicos
especializados com a devida formacao e com as pecas
de reparacéo originais para o seu aparelho.

Condicoes de garantia

Se, contrariamente as nossas expectativas, o aparelho
apresentar algum dano ou se n&o cumprir com as
exigéncias de qualidade previstas, solicitamos que nos
comunique o mais rapido possivel. Para que o servigo
de garantia seja valido, o aparelho ndo devera ter sido
manipulado, nem submetido a uma ma utilizacao.

As condicbes de garantia vigentes sdo as
estabelecidas pelo representante da nossa empresa no
pais onde se realizou a compra. Informacdes
pormenorizadas podem ser obtidas nos pontos de
venda. E necessario apresentar o comprovativo de
compra para beneficiar do servigco de garantia.

Reserva-se o direito de realizar alteracdes.
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EJProteccao do meio
ambiente

Se o simbolo £ estiver na placa de carateristicas do
aparelho, tenha em atencao as seguintes indicacoes.

Eliminacao ecoldgica

Elimine a embalagem de forma ecoldgica.

Este aparelho esta marcado em conformidade
K com a Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos e
mmmm clectronicos (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro para a criacao
de um sistema de recolha e valorizacdo dos
equipamentos usados valido em todos os
Estados Membros da Uni&o Europeia.

A embalagem do seu aparelho foi fabricada com os
materiais estritamente necessarios para garantir uma
proteccdo eficaz durante o transporte. Estes materiais
s&o totalmente reciclaveis, sendo assim reduzido o
impacto ambiental. Convidamo-lo a participar também
na conservacao do meio ambiente, cumprindo com as
seguintes recomendacgdes:

m deposite a embalagem no contentor de reciclagem
adequado,

m antes de se desfazer de qualquer aparelho, inutilize-
0. Consulte a administracao local para saber o
endereco do centro de recolha de materiais
reciclaveis mais proximo e entregue ai 0 seu
aparelho,

m nao deite fora o 6leo utilizado pelo lava-louga.
Guarde-o num recipiente fechado e entregue-o num
centro de recolha ou, na sua falta, deposite-o num
contentor de lixo organico (acabara por ser
depositado num aterro controlado; provavelmente
ndo € a melhor solugcédo, mas desta forma evitamos
a contaminacéo da agua.
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EJ Amacina uygun kullanim

Talimatlarn dikkatle okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazin etkin ve guvenli kullanimi
muUmkun olacaktir. Kullanim ve kurulum
talimatlarini saklayiniz ve cihazin sahibinin
degismesi durumunda cihazla birlikte veriniz.

Bu kilavuzdaki kurallara uyulmadigi
takdirde, tretici herhangi bir sorumluluktan
muaf olacaktir.

Bu talimatlarda yer alan resimler bilgilendirme
amaclidir.

Urln yerlestirilene kadar koruyucu ambalaji
cikarmayiniz. Cihazda herhangi bir hasar fark
ettiginiz takdirde cihazi ¢alistirmayiniz. Teknik
Servisimiz ile irtibata geginiz.

Bu EN 30-1-1 gazli cihazlar normuna gére 3.
sinif bir cihazdir: mobilyaya gémme cihaz.

Yeni pisirme tezgahinizi kurmadan 6nce
kurulumun montaj talimatlarina uygun
gerceklestirildiginden emin olunuz.

Bu cihaz yat veya karavanlara kurulamaz.

Bu cihaz yalnizca yeterince havalandirilan
yerlerde kullaniimahdir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullaniimak Uzere
tasarlanmamistir.

Butin kurulum, baglanti, ayarlama ve gaz
tipine gore uyarlama islemleri yetkili bir
kurulum teknisyeni tarafindan, Glkedeki
standartlara ve yurirlikteki kanuni
yonergeler ile yerel gaz ve elektrik
tedarikcisi sirketin talimatlarina uygun
olarak gerceklestirilmelidir. Havalandirma ile
ilgili gecerli diizenlemelere 6zel bir dikkat
gosterilecektir.

Bu cihaz, fabrikadan 6zellikler tablosunda
belirtilen gaz tipine ayarli olarak ¢ikar.
Gerekirse degistiriniz, montaj talimatlarina
uyunuz. Diger gaz tiplerine uyarlama
gerektiginde Teknik Servisimizi cagirmaniz
onerilir.

Bu cihaz evde kullanim igin tasarlanmistir,
ticari veya profesyonel amaclarla kullanilamaz.
Cihazi kesinlikle 1Isinma amaci ile
kullanmayiniz, sadece pisirme icin kullaniniz.
Garanti sadece tasarim amacina uygun
kullanilmasi durumunda gecerlidir.

33



tr  Onemli glvenlik uyarilar

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yukseklikte kullaniimak Uzere
tasarlanmistir.

Cocuklar icin, pisirme tezgahi Ureticisi
tarafindan 6nerilmemis kapaklar veya
bariyerler kullanmayiniz. Orn. asiri Isinma, alev
alma veya malzeme parcalarinin kopmasi
dolayisiyla kazalara yol acabilirler.

Bu cihaz 8 yasindan kucuk ¢ocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
Kisiler ve eksik tecribe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kisinin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin
guvenli kullanimi ve ortaya ¢ikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis olmasi
durumunda kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi ¢ocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 15 yasindan blyuk ¢ocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kuc¢uk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.
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I\ Onemli giivenlik uyarilari

/A\Uyari — Yangin tehlikesi!

Kapall bir ortamda yanma olmaksizin gaz
birikimi yangin tehlikesine yol acar. Cihazi
hava akimina maruz birakmayiniz. Brilorler
s6nebilir. Gaz brulorlerinin ¢calismasiyla ilgili
talimatlan ve uyarilari dikkatle okuyunuz.

/\ Uyari — Zehirlenme tehlikesi!

Gazli bir pisirme cihazinin kullanimi, kurulu
oldugu yerde 1si, nem ve yanma urdnleri Uretir.
Ozellikle cihaziniz ¢alisir durumdayken
mutfagin iyi havalandiriimasini saglayiniz: Tim
dogal havalandirma kanallarini agik tutunuz
veya mekanik bir havalandirma (havalandirma
fani) cihazi kurunuz. Cihazin yogun bir sekilde
ve uzun sure kullanimi, tamamlayici veya daha
etkili bir havalandirma gerektirebilir: Bir
pencere aginiz veya mekanik havalandirmanin
gucunu arttininiz.

/\ Uyari — Yanma tehlikesi!

= Pisirme bolumleri ve etrafindakiler cok isinir.
Sicak yuzeylere kesinlikle dokunmayiniz. 8
yasindan kuc¢Uk ¢ocuklar uzak tutunuz.

= LPG tipl dik konulmadigi takdirde sivi
haldeki Propan/Butan cihaz icerisine
girebilir. Bu sebeple brulorlerde ani alev
olusabilir. Parcalar zarar gorebilir ve
zamanla kontrol edilemeyen gaz cikislarina
sebep olacak sizdirma problemleri ortaya
cikabilir. Her ikisi de yanmaya neden
olabilir. LPG tlpleri her zaman dik konumda
kullaniniz.

= Kalan i1sI géstergesi calismiyorsa, pisirme
bolumund kapatiniz ve teknik bakim
servisine haber veriniz.

/\ Uyari — Yangin tehlikesi!

= Pisirme islemi izlenmelidir. Kisa sureli bir
pisirme igslemi surekli olarak izlenmelidir.

= Pisirme bolumleri ¢cok isinir. Pisirme
tezgahinin Uzerine yanici cisimler
yerlestirmeyiniz. Pisirme tezgahi Uzerinde
esya birakmayiniz.

= Bu elektrikli ev aletinin yakininda asindirici,
buharlasici kimyasal urunler, yanici
materyaller, besin disinda urdnler
bulundurmayiniz ve kullanmayiniz.

= Asirisinmis katl ya da sivi yaglar kolay alev
alir. Yag kizdirirken ocaktan uzaklasmayiniz.
Alev almasl halinde atesi su ile
sondurmeyiniz. Atesi sondurmek icin kabi
bir kapakla kaplayiniz ve pisirme bolimunu
kapatiniz.



/\ Uyari — Yaralanma tehlikesi!

= Cam plakadaki catlaklar veya kiriklar
tehlikelidir. TUm ocaklari ve elektrikli isitici
parcalar gecikmeden kapatiniz. Elektrik
fisini ¢cekiniz veya sigorta kutusundaki
sigortayl kapatiniz. Gaz beslemesini
kapatiniz. Cihaz ylzeyine dokunmayiniz.
Arizali bir cihazi kesinlikle agmayiniz. Yetkili
servisi ¢agiriniz.

= Hasarli, uygun boyuta sahip olmayan,
pisirme tezgahinin sinirlarini asan veya kot
yerlestirilmis kaplar ciddi yaralanmalara
sebebiyet verebilir. Pisirme kaplariyla ilgili
tavsiye ve uyarilara uyunuz.

= Kap ile pisirme bolumu arasinda sivi
bulunmasi halinde kaplar aniden
sicrayabilir. Pisirme bdlumlerini ve dayanikli
kap tabanini daima kuru muhafaza ediniz.

= Usullne aykiri onarimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar yalnizca tarafimizca egitilen
musteri hizmetleri teknisyenleri tarafindan
gerceklestirilmeli ve hasarli akim ve gaz
hatlar degistiriimelidir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini ¢ekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayl kapatiniz, gaz
beslemesini kapatiniz. Musteri hizmetlerini
arayiniz.

= EgJer bir kontrol digmesi dondurulemiyor
veya gevsetilemiyorsa kullaniimamalidir.
Kontrol digmesini tamir etmek veya
degistirmek icin derhal musteri hizmetlerine
basvurunuz.

/\ Uyari — Elektrik carpma tehlikesi!

= Cihaz temizlemek icin buharl temizleme
makinesi kullanmayiniz.

= Cam plakada olusan catlama veya
kirlimalar elektrik carpmasina neden olabilir.
Sigortayi sigorta kutusundan kapatiniz.
Mdasteri hizmetlerini arayiniz.

Cihazi taniyiniz tr

& Cihazi taniyiniz

Modele genel bakis icinde cihazinizi ve ocak gugclerini
bulabilirsiniz. — Sayfa 2

Kumanda elemanlari ve brilor

Her kumanda digmesinde ilgili briilér veya ocak
isaretlenmistir. Kumanda digmeleri tzerindeki farkli
pozisyonlari kullanarak ihtiyac duydugunuz gtcu
maksimum ve minimum degerler arasinda istediginiz
gibi ayarlayabilirsiniz.

Gostergeler

] Kumanda diigmesiyle kontrol edilen ocak

o} Ocak kapali

9 En ylksek gli¢ seviyesi

1 En dustk glic seviyesi

©  Genigletilmis ocak

i Atil 1s1 gostergesi

®9  Envyiksek giic seviyesi ve brilor igin elektrikli atesleme
10 En dustk glic seviyesi

Cihazin dogru calistinlabilmesi igin 1zgaralarin ve tim
brildr parcalarinin dogru yerlestirildiginden emin
olunmalidir. Brilor kapaklarinin yerini degistirmeyiniz.

Izgaralar her zaman dikkatlice ¢ikariniz. Bir izgaranin
kaydiriimasi, yandaki 1zgaranin da ayni sekilde yerinin
degismesine neden olur.

Buji

Termik eleman
Brilor halkasi
Briilér bashg
Briilor kapag!

1
2
3
4
5




tr Gaz brulorleri

Aksesuarlar

Modele gdre pisirme tezgahi asagdidaki aksesuarlari
icerebilir. Bunlar ayni zamanda Teknik Servis'ten de
temin edilebilir.

Manuel Espresso makinesi ek
izgarasi

lanim i¢in uygundur. Capl
12 cm'den kiicuk olan pisirme
tavalarini kullaniniz.

Sadece en kiigtik bralordeki kul-

Simmer Plate

Bu aksesuar pargasi sadece
dusUk sicaklikta pisirme icin
uygundur. Ekonomik brilor veya
normal bralor ile kullanilabilir.
Ocakta birden ok normal briilor
mevcutsa Simmer Plate'nin arka
veya on sag normal briilore yer-
lestiriimesi onerilir.

Aksesuar parcasini ¢ikintilari
yukariyr gosterecek sekilde tasi-
yiclya yerlestiriniz, asla dogru-
dan bralorin tzerine
yerlestirmeyiniz.

Kod
HEZ298114 Manuel Espresso makinesi ek 1zgarasi

HEZ298105 Simmer Plate

Aksesuarlarin kullanilmamasi veya yanlis kullaniimasi
durumlarinda dretici sorumluluk kabul etmez.
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Otomatik atesleme

Eger ocaginizda bir otomatik atesleme mevcutsa
(buijiler):

1. Sectiginiz brilérin kumanda digmesine basiniz ve

digmeyi en ylksek glic seviyesine ulasana kadar
sola dogru déndirtniz.
Kumanda digmesi basili tutuldugu slrece tim
bralorlerde kivilcim Uretilir. Alev yanmaya baslar.
Birkac saniye bekleyiniz.

2. Kumanda diugmesini serbest birakiniz.

3. Kumanda diugmesini istediginiz pozisyona getiriniz.

Atesleme gerceklesmezse briloru kapatiniz ve
tanimlanan adimlari yeniden uygulayiniz. Bu defa
kumanda digmesini daha uzun sure basili tutunuz (en
fazla 10 saniye).

A Uyari — Alev alma tehlikesi!

Eger 15 saniye icinde alev almazsa briléru kapatiniz ve
odanin kapisini veya penceresini aciniz. Braloéru bir
daha agmadan dnce en az bir dakika bekleyiniz.

Dikkat!
Asla pozisyon 0'dan pozisyon 1'e veya pozisyon 1'den
pozisyon Q'a gecmeyi denemeyiniz.

Bilgi: Maksimum temizlik saglamaya dikkat ediniz.
Bujiler kirlenmisse hatali bir atesleme yapilabilir. Bujileri
diuzenli olarak kiguk, metal olmayan bir fircayla
temizleyiniz. Bujilerin ciddi darbelere maruz
kalmamasina dikkat ediniz.

Manuel olarak acilmasi

1. Sectiginiz ocadin kumanda digmesine basiniz ve
digmeyi en yilksek giic seviyesine ulasana kadar
sola dogru dénduriniz.

2. Bruldre bir yakici veya bir alev (cakmak, kibrit vb.)
yaklastiriniz.

Emniyet sistemi

Pisirme tezgahiniz, brilorlerin kazayla yanmasi halinde
gaz gecisini engelleyen bir emniyet sistemine (termo
kupl) sahiptir.

Bu sistemin etkin oldugundan emin olmak igin:

1. Br0l6ért normal olarak aginiz

2. Kumanda digmesini birakmadan ates yandiktan
sonra kumanday! 4 saniye daha hafifge basil
tutunuz.

Brialérin kapatilmasi

Kapatmak icin kumanda digmesini sada cevirerek 0
pozisyonuna getiriniz.

Kapatildiktan birka¢ saniye sonra brulérden ses
gelecektir (hafif tikirt). Bu herhangi bir anormallik
degildir, emniyetin devre disi oldugu anlamina gelir.



Uyarilar

Brulérin calismasi sirasinda hafif bir 1slik sesi
duyulmasi normaldir.

ik kullanimlarda koku gelmesi normaldir. Bu, herhangi
bir risk ya da hatal ¢alisma anlamina gelmez. Zamanla
gegecektir.

Turuncu renkli alev normaldir. Havadaki tozdan, tasan
swvilardan vb. kaynaklanir.

Bralor alevlerinin yanlhslkla sénmesi durumunda
brildrin kumanda didgmesini kapatiniz ve en az 1
dakikadan énce yeniden yakmaya calismayiniz.

Elektrikli ocak

iki halkall ocakta iki farkli ocak kullanilabilir: 700 W'lik
kiclk ocak ve 1800 W'lik biraz daha biyuk ocak.
Bunun icin cihazinizin 230 V gerilimle ¢calismasi
gereklidir.

Calistirma

Acilmasi

En kiglk ocagin devreye sokulmasi:
Istediginiz kumanda digmesini, istediginiz pozisyona
gelene kadar saga ceviriniz. Calisma gostergesi yanar.

Genisletilmis ocagdin devreye sokulmast:

Kumanda dugmesini ® sembolline kadar saga c¢eviriniz
ve daha sonra istediginiz pisirme kademesine gelene
kadar ters yonde ceviriniz.

Yeniden kigik ocadi kullanmak igin kumanda
digmesini sola cevirerek 0 pozisyonuna getiriniz ve
ocagl yeniden aciniz.

Bilgi: Pisirme isleminin baslangicinda azami sicaklikta
kullanmanizi ve birka¢ dakika sonra daha disuk glic
seviyelerini segmenizi 6neririz.

Kapatiimasi

Istediginiz kumanda diigmesini sola cevirerek kapali
pozisyonuna getiriniz. Atil 1s1 gostergesi, ocak
sogudugunda kapanir.

Kalan 1si

Elektrik tezgahi pisirme isleminin sona erdiriimesinden
az once kapatilabilir. Kalan 1sI birka¢ dakika daha
pisirmeye devam eder ve bdylece enerjiden tasarruf
edilmis olur.

Elektrikli ocak tr

Uyarilar
Elektrik tezgahinin Uzerine sivi tasirmaktan kacgininiz.
Islak kaplarla pisirme islemi yapmayiniz.

Bl Tablo ve éneriler
Uygun kaplar

Pisirme kabi taba- Pisirme kab taba-

ninin minimum ninin maksimum
¢api capl

Gueli bralor 20 cm 26 cm

Normal ocak 14 cm 22 .¢cm

Ekonomik brlor 12 cm 16cm

Elektrikli ocak 14 cm 18 cm

Kap ocagin kenarindan disari tasmamalidir.

Bombeli zemine sahip pisirme tencerelerini sadece
ocaginizda bir wok brilori ve wok ek 1zgarasi mevcutsa
kullaniniz. Wok ek i1zgarasi dogdru bicimde
konumlandiriimis olmalidir.

Kullanim Uyarilari

Asagidaki dneriler enerji tasarrufuna ve kaplarin zarar
gbérmesini 6nlemeye yardimci olur:

Her bralor icin uygun ebatta

\ V x kaplar kullaniniz.
‘ BUyuk bruldérde kUgUk
7

J

kaplar kullanmayiniz. Alev,
kaplarin yan taraflarina
ulasmamalidir.

Pisirme tezgahi Uzerine

\ x dengesizlik olusturacak
Yalnizca tabani diiz ve kalin
olan kaplari kullaniniz.

S bicimi bozulmus kaplar
koymayiniz. Kaplar
==
| Kapaksiz veya kapak yari
\ Vg Wylx aralik olarak pisirmeyiniz.

devrilebilir.
ﬁ Enerjiyi bosa harcarsiniz.

Kabi tam olarak brtlor
Uzerinde ortalayiniz, bir

xu, tarafina agirlik vermeyiniz.
Aksi durumda devrilebilir.
BlyUk kaplar kumanda
dugmelerinin yakinindaki

brilérlere koymayiniz. Asiri
sicaktan dolay! hasara
neden olabilir.
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tr Tablo ve Oneriler

Kaplar asla dogrudan
\ Vg x brildérin tzerine degil,
mutlaka 1zgara Uzerine
yerlestiriniz.
Cihazi calistirmadan énce,
1Izgaralarin ve bralor
kapaklarinin dogru yerde
oldugundan emin olunuz.
Pisirme tezgahindayken
kaplari dikkatli bir sekilde
tutunuz.
Pisirme tezgahina darbe
gelmesine engel olunuz ve
Uzerine agirlik
yerlestirmeyiniz.

X
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Pisirme tablolari

Asagidaki tablolar, farkli yemekler i¢in optimum pisirme
seviyelerini ve pisirme surelerini icerir. Bilgiler, dort
porsiyon icin referans degerlerdir.

Pisirme sireleri ve pisirme kademeleri, yiyeceklerin
tarine, agirhigina ve kalitesine gére degisebilecedi gibi
kullanilan gaza ve pisirme kabinin malzemesine de
baghdir. Bu yemeklerin hazirlanmasi i¢in genelde
paslanmaz celik pisirme tavalari kullanilir.

Her zaman uygun buyUklikte pisirme tavalar kullaniniz
ve bralérin veya elektrikli ocagin ortasina yerlestiriniz.
Pisirme tavasi capina yonelik bilgileri — "Uygun kaplar"
altinda bulabilirsiniz.

Tabloya iliskin bilgiler

Her bir yemegin hazirlanmasi icin bir veya iki adim
gereklidir. Her adimda asagidaki konulara iligkin bilgiler
mevcuttur:

<3 Pisirme yontemi
iy Pisirme kademesi
(® Dakika cinsinden slre

Tabloda belirtilen pisirme yontemleri

Pisirmek

Pisirmeye devam edilmesi

£~ DudukIu tencerede basing olusumu
DUdukli tencerede basincin korunmasi
&~ Glcla kizartma

=~ Hafif kizartma

# Eritme

* Kapaksiz

*

*  Surekli karnistiriniz

Bilgi: Bu semboller cihaz tUzerinde gérinmez. Bunlar,
farkli pisirme ydntemleri i¢in ydnlendirme amagchdir.

Farkli brilérler Gzerinde yemekleri pisirmek icin gerekli
bilgiler gérindr. Tavsiye edilen segenek, ilk olarak
bahsedilen brulérdir. Modele genel bakista ocaktaki
tim brulorler agiklanmistir.— Sayfa 2
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Ornek:

Yemek Dakika Adim1
Briilor olarak =

toplam
siire

Corbalar, kremali corbalar

Balik ¢orbasi

Glcld brilor 1217 8 79 1 58
Normal brilor 1722 8 1113 1 69
Wok briilor 10-15 9 68 4 47

Bu 6rnekte glcla bralér, normal brilér ve wok bralor ile
balik ¢gorbasinin hazirlanigi gésterilmistir.

GUcli braldr (dnerilen segenek) ile pisirme siiresi 12 ile

17 dakika arasindadir.

= Adim 1: Kaynatma. 7-9 dakika icin pisirme kademesi
8'i ayarlayiniz.

m  Adim 2: Pisirme. 5-8 dakika icin pisirme kademesi
1'e geciniz.

Bu bilgiler diger 6nerilen brulorler icin de gecerlidir.

Yemek Dakika Adim 1
Briilor olarak

toplam
slire

Corbalar, kremali corbalar

Balik corbasi

Guelu bralor 1217 8§ 79 1 58
Normal briilor ~ 17-22 8 1113 1 69
Kabak kremasl, bors gorbasi

Guglu bralor 30-35 9 1012 5 2023
Normal brilér ~ 45-50 9 1517 30-33
Minestrone (sebze ¢orbasi)

Guclu bralor 4752 9 1012 5 3740
Normal briilor ~ 57-62 9 1012 4750
Makarna ve piring
Spagetti

Guclu bralor 18-22 * 9 810 6 1012
Normal briilor ~ 20-24 * 9 1012 7 1012
Piring

Guglu bralor 17-22 9 57 2 1215
Normal brilér 1823 9 79 6 1114
Ravioli

Guclu bralor 9-14 9 46 6 58
Normal briilor ~ 17-22 8 1214 8 58
Sebze ve baklagiller

Haslanmis patates (pure, patates salatas)

Guclu bralor 2328 £ 9 810 5 1518
Normal brilor 2530 & 9 1012 1518

Humus (nohut plresi)

GiclU brdilor 5055 & 9 1012 4 4043



Dakika
olarak

Yemek
Briilor

toplam
siire

Tablo ve Oneriler tr

Dakika
olarak
toplam
siire

Yemek
Briilor

Normal brilor 5257 % 12-14 5 4043 Midye
Mercimek GuiclU brdilor 57 9 57
Gcli bralor 40-45 810 8 3235 Normal briilor ~ 10-12 9 1012
Normal brillor ~ 50-55 18-20 6 3235 Et
Te.r.np}Jra ??Slu sebze Ordek g6gsu (1 porsiyon)
Gcli bruI'cIJr“ 1217 &~ 68 &-* 6 69 Normal brilsr 6.8 s 7 68
Normal briilor ~ 15-20  &%8-* 810 & 7 710 GUglt Driior 911 w7 97
Tafe ?ebz“e“sote** Beef Strogonof
Sy R —- BN Guglibrilsr 813 &+ 9 813
e i g — - Kl Normalbrilor  12-17 &5~ 9 1217
Pa.t.at(?s k|"z?1.rtma8| Tavuk snitzel (8 tavuk gogus filetosu)
o e — - Kl Gdbrilor 712 &5 9 24 & § 58
Normal bralor ~ 25-30 &&= 25-30 Normal brilor 712 s g 712
Yumurta Kiyma
Saksuka, Menemen Guelt bralor 1520 &~ 8 1520
Normal brilor 1520 &% 1012 & 4 58 Normal brilor 2025 &%* 9 2025
Gcli bralor | 1318 &~ 79 < 3 69 Hazir iiriinler
Omet 1 p?rflyon) TK Kroketler (16 porsiyon) TK Paneli balik gubuklari (12 porsiyon)
o R Kl Gclibriler 610 & 8 610
e el Kl Normal brllor 812 &5 8 812
Isp"anlyol t?r”“”a& Kizarmis sosis (12 porsiyon)
o i — - k" GUglibrilor 510 &~ 9 13 & 7 47
Normal bralor ~ 32-37 &&= 32-37 Normal brilor 712 s g9 712
Soslar Haslanmis sosis (12 porsiyon)
Besamel sosu** Normal brilor ~ 8-13 9 813
Ekonomik brilér 10-15  {#* 24 £ 6 811 Giclu bralor 712 7 712
Normal briilor ~ 10-15  {#* 2-4 * 5 811 Sigir etinden hamburger (4 porsiyon, 1 cm kalinlikta, 110 g)
KUifli peynirli sos** Gueli brlor 4-9 & 9 13 &+ 7 36
Ekonomik brilor 4-6 ar_in 4-6 Normal brilor ~— 5-10 - 13 & 8 47
Normal brilor 35 Sr_ig 35 Fasulyeleri domates sosunda isitiniz ve sicak tutunuz (Simmer Plate
Napoli sos kullaniniz)
Normalbrilor 1823 &sy_ oh o 1619 Normal brillsr ~ 20-22 6 57 1 15
Glolibrilor 1520 &% 8 13 <o 1417 Pizza (20 cm cap)
Carbonara sosu Glcli bralor 1620 < 1 1620
Normalbrilor 1015 <" 6 57 <> 3 58 Normalbrdior 2025 - 1 20-25
GiglU brilor 813 =" 46 < 3 47 Tatllar
Balik Din 3360-12*'ya gore stlag (Simmer Plate kullaniniz)
Panelenmis Barlam balg Normal briilér ~ 62-67 &8 8 27-32 2 35
GG briior 510 &5 8 510 Stlag™
Normal briler 813 s 813 Normalbriilor ~ 30-35 @&&* 8 911 &&= 4 2124
Firnlanmis somon Ekonomik brilor 4045  &3* 9 1214 £ 2 2831
Gl bralor 510 T o4 < 1 36 Cikolatayl EN 60350-2'ye gore eritiniz (Simmer Plate kullaniniz)
Normal briler 510 e 54 < 1 36 Ekonomik brilor 34-38  {#r* 1 34-38
Normal briilér ~ 20-24 @ 1 2024
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tr Tablo ve Oneriler

Elektrikli ocak icin pisirme tablosu
Kaynatma islemi icin pisirme kademesi 9'u kullaniniz.

Corbalar, kremali corbalar

Pisirmeye de- Dakika olarak

vam kademesi pisirmeye de-

vam etme sii-
resi

Yemek Dakika Adim1
Briilor olarak
toplam
siire
Krep (8 porsiyon)
Normal brilor 1722 &%-* 8 35 &-* 5 50g/
taraf
Gucli brilor 2025 & 6 46 & 4 60s/
taraf
Ekmekli puding (benmari usull)
Gueli brilor 2530 £ 9 1012 6 15-18
Normal briilsr 2732 &~ 9 1012 7 1720

Ispanyol pudingi**

Gclu brilor 3-8 & 5 38
Normal briilor ~ 8-13 * 813
Pandispanya (benmari usulii)

Gclu brilor 35-40 9 3540
Normal briilor ~ 45-50 9 4550

Pisirme ipuclari
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Kremal ¢corbalari ve baklagilleri hazirlama sirasinda
dudukli tencere kullaniniz. Pisirme sdresi belirgin
bicimde azalir. Bir duduklu tencere kullanacaksaniz
dreticisinin talimatlarina uyunuz. Baslangicta tim
malzemeleri ekleyiniz.

Patates ve piring pisirirken her zaman tencerenin
kapagini kapatiniz. Pisirme slresi boylece belirgin
bicimde azalir. Makarnayi, pirinci veya patatesi ilave
etmeden once suyu kaynatmalisiniz. Ardindan
pisirme islemine devam etmek igin pisirme
kademesini ayarlayiniz.

Tava yemeklerinde ilk dnce yagdi i1sitiniz. Kizartmaya
basladiktan sonra gerekirse pisirme kademesini
ayarlayarak sicakligi sabit tutunuz. Daha sonraki
porsiyonlari hazirlamak igin pisirme sicakligina
yeniden ulasilana kadar bekleyiniz. Yiyecekleri
duzenli araliklarla geviriniz.

Corba, kremali corba, mercimek veya nohut
pisirecekseniz tim malzemeleri ayni anda pisirme
tenceresine ekleyiniz.

Sebze yemedgi, corbalar 3-4 15-60
Makarna ve piring

Piring 3 15-30
Makarna 5* 6-10
Sebze ve baklagiller

Elma dilim patates 34 25-30
Soyulmus tuzlu haslanmis patates 34 15-25
Patates koftesi 3-4* 20-30
Soslar

Besamel sos 1 3-6
Balik

Haglama balik 3 10-15
Roma usulli barlam baligr* 4-5 8-20
Et

Gulas 34 50-60
Bugulanip kizartilan et 34 60-100
Sarma 34 50-60
Biftek (3 cm kalinliginda)** 7-8 8-12
Pirzola, sade veya panelenmis™  6-7 8-12
Snitzel, sade veya panelenmis™  6-7 6-10
Hazir iiriinler

Sebze, dondurulmus 34 10-20
Panelenmis balik cubuklari, dondu- 6-7 8-12
rulmus

Sebze soteleme 6-7 6-10
Tathlar

Krepler 56

Cikolatanin eritiimesi 1

* Kapagini kapatmadan pisirmeye devam ediniz

** Kapaksiz




K& Temizlenmesi ve bakima
tabi tutulmasi

Temizlik

Cihaz soguduktan sonra slinger, sabun ve su ile
temizleyiniz.

Her kullanimdan sonra, sogumalarinin ardindan ilgili
brildr elemanlarinin ylzeyini temizleyiniz. Ne kadar az
da olsa yiizey Uzerinde artik (tasmis yemek, yag
damlalar vb.) birakilmasi halinde, ylzeyin Uzeri
kaplanacak ve sonrasinda bu katmanin temizlenmesi
daha zor olacaktir. Atesin dogru yanabilmesi icin delik
ve oluklarin temiz olmasi gerekir.

Bazi kaplarin hareketi 1zgaralar Uzerinde metal izleri
birakabilir.

Brll6rleri ve 1zgaralari sabunlu su ile temizleyiniz ve
metal olmayan bir firga ile firgalayiniz.

Ayrica, 1zgaralar bulasik makinesinde de yikanabilir.
Bulasik makinesi Ureticisinin tavsiye ettigi deterjani
kullaniniz. Asiri Kirli ise 1zgarayl dnceden temizlemeniz
tavsiye edilir.

Brulér kapaklarini bulasik makinesine koymayiniz.

Izgaralar lastik tipalarla yerlestiriimis ise temizlerken
dikkatli olunuz. Tipalar sékdilebilir ve 1zgara pisirme
tezgahini gizebilir.

Her zaman brilorleri ve 1zgaralari tamamen kurutunuz.
Pisirme isleminin basinda su damlalari veya nemli
bolgeler emayenin bozulmasina yol agabilir.

Brulorleri temizledikten ve kuruladiktan sonra, brilor
kapaklarinin alev dagiticilarinin Gzerine dogru bir sekilde
yerlestirildiginden emin olunuz.

Ed Ariza halinde ne yapmal?

Beklenmeyen durumlar bazen kolaylikla ¢ozulebilir.
Teknik Servisi aramadan énce asagidaki onerileri
dikkate aliniz:

Ariza Olasi neden
Genel elektrik sistemi calismi-  Arizali sigorta.
yor.

Temizlenmesi ve bakima tabi tutulmasi tr

Dikkat!

m Cihazin temizlenmesi sirasinda kumanda
elemanlarini ¢cikarmayiniz. Cihazin neme maruz
kalmasi hasara neden olabilir.

m Buharli temizleme makinelerini kullanmayiniz.
Pisirme tezgahi zarar goérebilir.

m Pisirme tezgahi Uzerinde kalan yemek artiklarini
¢ikarmak i¢in asla yanici Urtnler, tel bezler, kesici
aletler, bicak vb. kullanmayiniz.

m Brilér kapaklari ile cam levha birlesimlerini, metalik
ylzeyleri, varsa cam ya da aliuminyum levhalari
temizlemek i¢in spatula veya benzeri seyler
kullanmayiniz.

m Brilér parcalarini bulasik makinesinde yikamayiniz.

Bakim

Tasan sivilari aninda temizleyiniz. Boylece yemek
artiklarinin yapismasini énleyebilirsiniz ve gereksiz yere
gli¢ sarf etmezsiniz.

Cizilme ihtimali yizinden asla tavalari yluzey Gzerinde
kaydirmayiniz. Buna ek olarak, camin Uzerine adir veya
sert cisimleri disurmemeye dikkat ediniz. Tencerenin
hicbir parcasini carpmayiniz.

Kum tanecikleri (6rnedin temizlenen meyvelerden ve
sebzelerden gelebilecek olanlar) cam ylzeyi ¢izebilir.

Erimis seker veya ¢ok fazla seker iceren yemekler
pisirme bolimuune dokuldikleri anda cam kazima aleti
ile gikariimalidir.

Elektrikli ocaga tuz degmesinden mimkuin oldugunca
kagininiz.

Brulérin temizlenmesi icin Musteri Hizmetlerimizden
311859 irlin numarasi ile temin edebileceginiz
temizleme maddesini dlzenli olarak kullanmanizi
Oneririz.

Coziim
Ana sigorta kutusunu kontrol ediniz ve sigorta arizallysa
degistiriniz.

Otomatik sigorta att veya salter indi.

Genel kumanda panosunda ana sigortanin veya salterin
atip atmadigini kontrol ediniz.

Otomatik gakmak galismiyor.  Buijiler ile briilorler arasinda yemek veya temizleyici artigi - Buji ve brilor arasindaki bosluk temiz olmalidir.

kalmis olabilir.

Brilorler islak olabilir.

Briilor kapaklarini dikkatlice kurulayiniz.

Briilor kapaklari diizgiin yerlestiriimemis olabilir.

Kapaklarin dizgiin yerlestirildiginden emin olunuz.

Cihaz topraklanmamis, kot bir baglanti yapiimis veya

topraklamasi hatall.

Bir elektrik teknisyeniyle temasa geginiz.

Brilor alevi esit dedil.

Briilor parcalar dlizgtn yerlestiriimemis olabilir.

Parcalarr ilgili brilorlere dogru sekilde yerlestiriniz.

Brilor bosluklart Kirli.

Brilor bosluklarini temizleyiniz.
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tr Yetkili servisin gagrilmasi

Ariza Olasi neden

Gaz akisi normal gdzikmuyor  Gaz gegisi gaz valfleri tarafindan engellenmis.

Coziim
Tiim gaz valflerini aginiz.

veya gaz gikmiyor,
emin olunuz.

Gaz, gaz tliptinden geliyorsa tiiplin bos olmadigindan

Gaz tlipnu dedistiriniz.

Mutfakta gaz kokusu var. Bir vana agik kalmis olabilir.

Vanalar kapatiniz.

Gaz tupundn kotd baglanmasi.

Baglantinin dogru oldugundan emin olunuz.

Olasi gaz kacag!.

Genel gaz anahtarini kapatin, ortami havalandirin ve kuru-
lumu g6zden gegcirmesi ve onaylamasi icin derhal bir yet-
Kili kurulum teknisyenine haber veriniz. Kurulumda veya
cihazda hi¢ gaz kagagi olmadigindan emin olana kadar
cihazi kullanmayiniz.

Digme birakildiktan sonra
briiloér hemen kapaniyor. olabilir,

Kumanda diigmesine yeterince uzun stre basilimamis

Briilori yakiniz ve kumanda diigmesini birkag saniye daha
basili tutunuz.

Brilor bosluklart Kirli.

Brilor bosluklarini temizleyiniz.

& Yetkili servisin cagriimasi

Teknik Servisimize ihtiyaciniz varsa cihazin drin
numarasini (E-Nr.) ve Uretim numarasini (FD) vermeniz
gerekecektir. Bu bilgiyi pisirme tezgahinin i¢ kisminda
yer alan &zellikler tablosunun Gzerinde ve kullanim
kilavuzunun etiketinde bulabilirsiniz.

Kullanim émrii ;10 yildir (Uriintin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
slresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6333
Cagn merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici tcretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine giveniniz. Boylelikle gerekli onarim
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek parcalarina
sahip, egitilmis servis teknisyenleri tarafindan
yaplldigindan emin olabilirsiniz.

Garanti Sartlar

=  Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tuketici,
6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

- Sozlesmeden donme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onariimasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

m Tlketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini
se¢cmesi durumunda saticy; isgilik masrafi,
degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad
altinda hicbir Gcret talep etmeksizin maln onarimini
yapmak veya yaptirmakla yukiamludir. Tuketici
Ucretsiz onarim hakkini dretici veya ithalatgiya karsi
da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatg tiketicinin

bu hakkini kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

m TUketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi
halinde malin;
- Garanti slresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami sdrenin asiimasi,
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- Tamirinin mUmkdn olmadidinin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticindan talep edilir. Satici,
tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine
getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatcl
muteselsilen sorumludur.

= Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykKiri

kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami disindadir.

m TUketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile

ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim

yerinin bulundugu veya tiketici isleminin yapildigi
yerdeki Tuiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici

Mahkemesine basvurabilir.

ithalatgl Firma : BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51 .
Umraniye-Istanbul-Turkiye
Tel : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528
99 99

Uretici Firma :  Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34
81739 Mlnchen, Germany
www.bosch-home.com
Phone : 00 49 89 4590-00

Garanti kosullari

Beklentilerimizin aksine, cihazda herhangi bir ariza
meydana gelirse veya ihtiyaclar éngdérilen kalitede
karsilayamazsa Ittfen bunu en kisa siirede bize
bildiriniz. Garantinin gegerli olmasi icin cihaza middahale
edilmemis ve yanlis kullanilmamis olmasi gerekir.

Bu cihaz i¢in uygulanan garanti kosullari, sirketimizin,
cihazin satin alindig tlkedeki temsilciligi tarafindan
belirlenir. Satis noktalarindan ayrintili bilgi edinebilirsiniz.
Garantinin gegerli olmasi i¢in satis belgesinin
bulundurulmasi gerekir.

Her tUrlU degdisiklik hakki sakhdir.



EJCevre koruma

Ozellikler tablosunda & sembolil gériiliiyorsa asagidaki
gostergelere dikkat ediniz.

AEEE Yoénetmeligine Uyum ve Atik Uriiniin
Elden Cikariimasi

Ambalaj malzemesini ¢evre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu drin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanhgi
ﬁ tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve
Elektronik Esyalarin Kontroli Yonetmeligi”’nde
mmmm Delirtilen zararli ve yasakli maddeleri igermez.
AEEE yonetmeligine uygundur.
Bu Urin, geri dénustmll ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki yuksek kaliteli parca ve
malzemelerden dretilmistir. Bu nedenle, Urdnd,
hizmet d8mrinin sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri déndsumu icin bir toplama
noktasina géturin. Bu toplama noktalarini
bolgenizdeki yerel yénetime sorun. Kullaniimis
drunleri geri kazanima vererek ¢evrenin ve
dogal kaynaklarin korunmasina yardimci olun.
UrinlU atmadan 6nce ¢ocuklarin gavenligi icin
elektrik fisini kesin ve kilit mekanizmasini
kirarak ¢alismaz duruma getirin.

Cihazinizin ambalaji, nakliye sirasinda etkin korumayi
garanti etmek agisindan ¢ok gerekli olan
malzemelerden dretilmistir. Bu malzemeler tamamen
geri donisebilir ve bdylece cevreye verilen zarar
azaltlmaktadir. Sizleri de asagidaki tavsiyelere uyarak
gevrenin korunmasina katkida bulunmaya davet
ediyoruz:

=  ambalajl uygun geri déntslim kutusuna atiniz,

m cihazi hurdaya ¢ikarmadan dnce kullaniimaz hale
getiriniz. Bulundugunuz yerin yerel yénetimine, geri
donisebilen malzemelerin toplandidi en yakin
merkeze danisiniz ve cihazinizi oraya ulastiriniz,

m kullaniimis yagi lavaboya dékmeyiniz. Yagi kapali bir
kaba koyarak ¢dp toplama noktasina veya bir ¢cop
konteynerine birakiniz (kontrolld bir ¢coplige
ulasacaktir; bu en iyi ¢6zim olmasa da bu sayede
suyun kirlenmesini engelleriz).

Cevre koruma

tr
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,O Thank you for buying a

Bosch Home Appliance!
MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems
or a repair from Bosch experts.
Find out everything about the many ways Bosch can support you:

www.bosch-home.com/service
Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-Stral3e 34

81739 Munchen
Germany

www.bosch-home.com

9001343518
000316(F)




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /PageByPage
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 15%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Euroscale Coated v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /RelativeColorimetric
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /CMYK
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts false
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV <>
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
    /DEU <>
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [300 300]
  /PageSize [3401.575 850.394]
>> setpagedevice


